











(H) La seguente tabella
indica quali componenti
possono essere lavati in
lavastoviglie.

Pezzo Lavabile in
lavastoviglie
v
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manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema
relativo al funzionamento
dell’accessorio, prima di
contattare il servizio di
assistenza, si consiglia
di consultare la sezione
“guida alla risoluzione di
problemi” o di visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio € coperto
da garanzia, nel rispetto
di tutte le disposizioni di
legge relative a garanzie
preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese
ove l'apparecchio e stato
acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo
funzionamento di un
apparecchio Kenwood, si
prega di inviare o consegnare
di persona I'apparecchio a
uno dei centri assistenza
KENWOOD. Per individuare il
centro assistenza KENWOOD
pil vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o
il sito specifico del Paese di
residenza.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE
PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA SUI
RIFIUTI DI APPARECCHIATURE
ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile

il prodotto non deve essere
smaltito insieme ai rifiuti urbani.
Deve essere consegnato presso
gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali,
oppure presso i rivenditori che
offrono questo servizio.
Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di
evitare possibili conseguenze
negative per 'ambiente e

per la salute derivanti da un
suo smaltimento inadeguato

e permette di recuperare i
materiali di cui € composto al
fine di ottenere notevoli risparmi
in termini di energia e di risorse.
Per rimarcare I'obbligo di
smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto e
riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato.
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Guida alla risoluzione dei

problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il Frullatore non
funziona.

Manca la corrente.

Verificare che la spina
dell’apparecchio sia
inserita nella presa di
corrente.

Non & possibile
montare il
frullatore
sull’'attacco ad alta
velocita.

Il segno grafico

W di ausilio
all’allineamento non
e rivolto in avanti.

Posizionare il frullatore
sull’'attacco ad

alta velocita con

il segno grafico di
allineamento ¥ sul
supporto lame rivolto in
avanti. Ruotare in senso
orario e, nello stesso
tempo, spingere verso il
basso per innestarlo.

Le prestazioni del
frullatore sono

Non aggiunto
sufficiente liquido.

Aggiungere piu liquido
e seguire le ricette

scadenti. fornite.
Borraccia riempita Non riempire al di sopra
troppo. del segno di livello di

600 ml.

Tempo di Frullare per 60
lavorazione secondi.
insufficiente.

Ingredienti Ingredienti Per ottenere i migliori

congelati non
frullati bene.

congelati / ghiaccio
aggiunti alla
borraccia per ultimi.

Aggiunti troppi

ingredienti congelati.

risultati

riempire sempre

la borraccia prima
con il ghiaccio/ gli
ingredienti
congelati.

Non lavorare piu di
60 g di ingredienti
congelati o piu di

3 cubetti di ghiaccio.

Erogazione
del liguido
dal beccuccio
del coperchio
difettosa.

Consistenza della
bibita troppo densa.

Frullare piu a lungo o
aggiungere piu liquido.
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema Causa

Soluzione

Il frullatore perde | Guarnizione
dal gruppo lame. mancante.

scorrettamente.
Guarnizione
danneggiata.

Borraccia non
avvitata bene al
supporto lame.

Verificare che la
guarnizione sia

Guarnizione montata | montata correttamente

e non risulti
danneggiata.

Per ottenere una
guarnizione

di ricambio vedere la
sezione “manutenzione
e assistenza tecnica”.

Verificare che la
borraccia sia montata
correttamente sul
supporto lame.

“Manutenzione e assistenza tecnica”.

Se nulla di quanto precede risolve il problema, vedere la sezione

ricette Smoothie
energizzante con

Smoothie per banana & nocciole

COIaZione 1 porzione (250 ml)

Colazione rapida

1 porzione (300 ml)

2 cubetti di ghiaccio (40 g)

60 ml di latte scremato

50 g di yogurt magro

50 g di banana a fettine di 2

cm 1
75 g di mela a dadini di 2 cm

5 ml di germe di grano

5 ml di miele liguido 2

1 Riempire la borraccia con gli
ingredienti nell’'ordine indicato.
Agitare bene prima di frullare.

2 Azionare a velocita MAX
per 60 secondi. Controllare
se e abbastanza dolce g, se
necessario, aggiungere Miele.

44

75 ml di latte parzialmente
scremato

115 g di yogurt magro alle
nocciole

50 g di banana a fettine di
2.cm

3 albicocche secche, a
pezzetti di 1cm

Riempire la borraccia con gli
ingredienti nell’'ordine indicato.
Agitare bene prima di frullare.
Azionare a velocita MAX per
45 secondi.




Smoothie alla frutta

Fragole ghiacciate

1 porzione (250 ml)

2 cubetti di ghiaccio (40 g)
70 ml di succo di mela

60 g di fragole, pulite e
tagliate a meta

80 g di melone cantalupo,
privato dei semi, a dadini di
2cm

5 ml di miele liquido

Riempire la borraccia con gli
ingredienti nell'ordine indicato.
Azionare a impulsi 5 volte,

poi azionare a velocita MAX
per 45 secondi. Controllare

se € abbastanza dolce g, se
necessario, aggiungere Miele.

Smoothie estivo

1 porzione (250 ml)

50 g di frutta estiva mista
surgelata

200 ml di latte parzialmente
scremato

Riempire la borraccia con gli
ingredienti nell’'ordine indicato.
Azionare a velocita MAX per
30 secondi.

smoothie misto

1 porzione (250 ml)

120 g carote

70 g mele

75 g arance (pelate)

50 ml yogurt

50 ml latte parzialmente
scremato

Tagliare mele, arance e carote
in pezzettida 2 cm .

Riempire la borraccia con gli
ingredienti nell’'ordine indicato.
Azionare a impulsi 5 volte, poi
azionare a velocita Max per
45 secondi.
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Smoothie di
verdura

Smoothie verde

1 porzione

180 g di succo d’arancia

15 g di cavolo verde

2 cucchiai (30 ml) di
prezzemolo

1 cucchiaio (15 ml) di
coriandolo

10 -12 foglie di menta

110 g di banana tagliata a fette
di2cm

Riempire la borraccia con gli
ingredienti nell’'ordine indicato.
Azionare a velocita MAX per
30 secondi.

Smoothie smeraldo

1 porzione

3 cubetti di ghiaccio (60 g)
135 g di succo d’arancia

45 g di yogurt

25 g di spinaci

115 g di ananas tagliato a
pezzetti di 2 cm

Riempire la borraccia con gli
ingredienti nell'ordine indicato.
Azionare a velocita MAX per
45 secondi.

Frullato proteico

Frullato a mirtilli e
verdure

1 porzione

60 g di mirtilli surgelati

275 ml di latte scremato

10 g di integratore proteico in
polvere

60 g di banana tagliata a fette
di2cm

40 g di spinaci

Riempire la borraccia con gli
ingredienti nell’'ordine indicato.
Azionare a velocita MAX per
30 secondi.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, gue contém as
ilustracoes

seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e

guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e

eventuais etiguetas.

Desligue e retire o cabo da maqguina

de cozinha da tomada eléctrica:

O antes de colocar e remover os
acessorios

O depois de utilizar

O antes de limpar.

Nunca utilize uma unidade danificada.

Mande-a examinar ou reparar: ver

“assisténcia e cuidados do cliente”.

Nunca utilize um acessorio nao

autorizado.

Nunca deixe a unidade funcionar sem

vigilancia.

Espere sempre até que as laminas

estejam completamente paradas

antes de retirar a garrafa da Entrada

de Alta Velocidade.

A garrafa sé pode ser utilizada
com ingredientes frios. Nao
processe ingredientes quentes.
RISCO DE QUEIMADURAS: A
unidade pode também ser utilizada
para fazer sopas. Deixe arrefecer os
liguidos quentes até a temperatura
ambiente antes de os colocar na
garrafa ou antes de os liquidificar.
Nunca beba liguidos quentes
directamente da garrafa.
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Quando beber através da tampa,
confirme que a bebida esta fluida.
Pode ser necessario realizar
inicialmente algumas tentativas antes
de conseguir obter os resultados
desejados, especialmente quando
utilizar alimentos duros ou verdes
uma vez gue alguns alimentos
podem continuar na sua forma inicial.
Nao togue nas laminas afiadas.
Mantenha as criancas afastadas do
dispositivo da lamina.

Tenha sempre muito cuidado quando
manusear 0 mecanismo de laminas
evitando tocar nas partes cortantes
quando as limpar.

Nao misture ingredientes congelados
ou cubos de gelo sem liquido.

Nunca misture ingredientes secos
(ex. especiarias, nozes) nem ponha a
trabalhar a Liguidificadora vazia.
N&o utilize o Liguidificador como
recipiente de armazenamento.
Alguns liquidos aumentam de
volume e produzem espuma guando
misturados, como por exemplo o
leite, convém portanto ndo encher
demasiado a garrafa e confirmar
gue a lamina esta correctamente
colocada.

Para assegurar uma longa vida

da sua Liquidificadora, ndo a faca
funcionar continuamente mais de 60
segundos.
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e Nunca misture alimentos que
estejam formados numa massa solida
congelada, deve parti-los aos bocados
antes de os colocar na garrafa.

e Nunca misture mais do que a
capacidade maxima (600 ml)
marcada na garrafa.

e Utilize sempre o Liquidificador com o
mecanismo de laminas fornecido.

e Nunca cologue o dispositivo da
lamina na Entrada de Alta Velocidade
sem a garrafa Liquidificadora.

® Quando retirar o Liguidificador da
unidade motriz:

O espere até gue as laminas estejam
completamente paradas;

O nao desatarraxe acidentalmente
a garrafa Liquidificadora do
dispositivo da lamina.

e O uso inapropriado do seu
Liquidificador pode resultar em
ferimentos.

Consulte o livro de instrucdes da sua
Maguina de Cozinha principal para
mais informacdes sobre avisos de
seguranca.

® Este aparelho estd conforme Pode encontrar uma seleccdo
com a Directiva n.2 1935/2004 de receitas na parte de tras
da Comunidade Europeia das instrucdes. Podem ser
sobre materiais concebidos usadas combinacdes de frutos
para estarem em contacto e iogurtes (ambos frescos ou
com alimentos. congelados), gelados, cubos
Pode utilizar o seu de gelo, sumos e leite.
Liguidificador para antes de utilizar pela primeira
confeccionar deliciosas e vez
nutritivas bebidas geladas. A ® | ave todos os acessorios: ver
tampa distribuidora significa “cuidados e limpeza”.

gue pode ser convertida
facilmente numa garrafa de
desporto.
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legenda

@ tampa distribuidora x 2
® garrafa de desporto x 2
® anel vedante

@ unidade de laminas

® suporte da lamina

montar o seu
assessorio
liquidificador
(A>C)

1 Coloque os ingredientes na
garrafa até ao nivel 600 ml.

® Para obter um melhor
desempenho coloque na
garrafa sempre em primeiro
lugar o gelo / ingredientes
congelados.

® Quando adicionar ingredientes
congelados como frutos,
jogurte, gelados ou sorvetes
ou gelo ndo adicione mais de
60 g ou 3 cubos de gelo.

® N3do misture ingredientes
congelados sem liquido.

2 Coloque o anel vedante @
na unidade de laminas @
assegurando-se de que estd
correctamente colocado.

® Se 0 anel vedante estiver
danificado ou mal colocado,
vai ocorrer vazamento.

3 Segurando a unidade de
ldminas @ pela base, insira-a
na garrafa com as laminas
viradas para baixo.

4 Atarraxe o suporte da lamina

na garrafa no sentido dos
ponteiros do reldgio para
prender.

® Agite para distribuir os
ingredientes.

usar o seu acessorio
liquidificador
(D=>E)

1 Retire a tampa da entrada de
alta velocidade.

2 Coloque o liguidificador
por cima da entrada de alta
velocidade com V¥ do suporte
da ldmina virado para a frente.
Rode no sentido horario ao
mesmo tempo que empurra
para baixo até que a unidade
fique presa. Depois rode
novamente no sentido horario
até o acessorio prender na
posicao correcta.

Velocidade | Tempo maximo de
funcionamento
Max. 60 seg.

® Deixe os ingredientes
misturarem até ficarem
fluidos.

depois de liquidificar
(F)
1

Quando a consisténcia
desejada for atingida, ponha
o controlo de velocidade em
“O”, posicdo de desligado.

2 Segure o suporte da lamina e
rode no sentido anti-horario
para libertar o liquidificador.
Depois retire o liquidificador
agarrando-o com as duas
mMaos.

3 Vire a garrafa ao contrario
para desapertar a lamina.

usar a tampa de
beber (G)

1 Insira e prenda a tampa
girando no sentido dos
ponteiros do reldgio.

2 Quando quiser beber, abra
simplesmente a patilha da
tampa. A bebida pode ser
consumida directamente da
garrafa.
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sugestoes e conselhos
praticos

Note que gquando a garrafa
estd cheia até ao maximo
(600ml), esta fornece
aproximadamente duas
porg¢oes.

Se ndao consumir
imediatamente toda a sua
bebida, mantenha o restante
no frigorifico.

Certifigue-se de que a sua
bebida é suficientemente
fina para poder bebé-la pela
tampa distribuidora. Para
fazer a sua bebida mais fina,
adicione mais liquido.
Quando a sua bebida atingir
a consisténcia desejada,
pode pressionar o boté&o
“P” para assegurar que
todos os ingredientes est&o
correctamente misturados.
Prima o bot&o “P” para
operar numa acgao de
iniciar/parar para controlar a
textura da sua bebida.

Apods a mistura, algumas
bebidas podem nao ficar
completamente suaves

por causa das sementes

ou da natureza fibrosa dos
ingredientes.

Algumas bebidas podem
separar-se com o tempo

de espera. E portanto

cuidados e limpeza

® Desligue sempre o cabo

eléctrico da tomada e retire os
acessorios antes de limpar.

® Depois de utilizar lave

imediatamente.

N&o deixe os alimentos
secarem no dispositivo da
l&mina pois isso dificulta a
limpeza.

dispositivo de laminas (l)
Desatarraxe o dispositivo da
ldmina da garrafa. Depois
retire a unidade de laminas.
Deve ter cuidado quando
retirar a unidade de laminas
da base.

Retire e lave o anel vedante.

2 N&o togue nas laminas

afiadas - lave-as usando uma
escova e dgua quente com
detergente, depois passe bem
por dgua corrente. Nao insira
a unidade das laminas dentro
de agua.

3 Deixe a secar virado para

baixo e afastado das criancas.

outras pec¢as
Lave a mao, passe por dgua
limpa e seque.

(H) O quadro seguinte
mostra os componentes
gue podem ser lavados na
maquina de lavar loica.

aconselhdvel o seu consumo Utensilio Adequado
imediato. Bebidas separadas para maquina
devem ser misturadas antes de lavar-louga
de serem consumidas. v
Quando a tampa
distribuidora esta colocada,
tenha sempre a garrafa de
viagem virada para cima.
< x
S i
> Y
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assisténcia e
cuidados do cliente

® Se tiver qualguer problema

ao utilizar o seu acessorio,
antes de telefonar para a
Assisténcia consulte a seccado
“guia de avarias” do Manual ou
visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

Salientamos que o seu
produto estd abrangido

por uma garantia, em total
conformidade com todas as
disposicoes legais relativas a
quaisquer disposicdes sobre
garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais
onde o produto foi adquirido.

Se o seu produto Kenwood
funcionar mal ou Ihe encontrar
algum defeito, agradecemos
que o envie ou entregue

num Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado. Para
encontrar informacdes
actualizadas sobre o Centro
de Assisténcia Kenwood
autorizado mais proéoximo

de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou o
website especifico do seu pais.

Concebido e projectado no
Reino Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.
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ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA

DO PRODUTO NOS TERMOS
DA DIRECTIVA EUROPEIA
RELATIVA AOS RESIDUOS DE
EQUIPAMENTOS ELECTRICOS
E ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o
produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos
urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha
diferenciada das autoridades
locais, ou junto dos revendedores
gue prestem esse servico.
Eliminar separadamente um
electrodomeésticos permite evitar
as possiveis conseguéncias
negativas para o ambiente e para
a saude publica resultantes da
sua eliminagdo inadequada, além
de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se
obter uma importante economia
de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacéo de
eliminar os electrodomeésticos
separadamente, o produto
apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz
por cima.



guia de avarias

Problema

Causa

Solugao

O Liguidificador

N&o tem energia

Confirme que o aparelho

n&o funciona. eléctrica. estd ligado a tomada
eléctrica.
N&o consegue |O simbolo W Coloqgue o liquidificador

inserir o
liquidificador na
entrada de alta
velocidade.

que ajuda no
alinhamento nao
estd virado para a
frente.

por cima da entrada de

alta velocidade com Y do
suporte da lamina virado
para a frente.

Rode no sentido dos
ponteiros do relégio e ao
mesmo tempo empurre para
baixo até que a unidade
figue presa.

O desempenho
da
liquidificacéo é
mau.

Adicionou pouco
liquido.

A garrafa esta
demasiado cheia.

O tempo de
processamento foi
insuficiente.

Adicione mais liquido e siga
as receitas fornecidas.

Nao ultrapasse
a marca dos 600 ml.

Processe durante 60
segundos.

O
processamento
dos
ingredientes
congelados foi
fraco.

Adicionou em
Ultimo lugar o gelo
/ ingredientes
congelados.

Adicionou

demasiados
ingredientes
congelados.

Para obter um melhor
desempenho coloque na
garrafa sempre em primeiro
lugar o gelo / ingredientes
congelados.

N&o processe mais de 60 g
de ingredientes congelados
ou mais de 3 cubos de gelo.

Sai pouco
liquido pelo
bico da tampa.

A consisténcia
do liquido é
demasiado grossa.

Processe durante mais
tempo ou adicione mais
liquido.

O liguidificador
verte pelo
dispositivo da
lamina.

Falta o selo
vedante.

O selo vedante
esta mal colocado.
O selo vedante
esta danificado.

A garrafa ndo estad
suficientemente
apertada no
suporte de lamina.

Verifique se o selo vedante
estd correctamente colocado
e ndo esta danificado.

Para substituir o selo
vedante, ver “assisténcia
técnica e servicos ao
cliente”.

Confirme que a garrafa esta
bem apertada no suporte da
[damina.

Se nada do acima mencionado resolver o seu problema, ver
“assisténcia técnica e servicos ao cliente”.
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receitas

Smoothies para
pequeno-almog¢o

Pegueno-almoco
2GO

1 quantidade (300m/)

2 cubos de gelo (409)
60ml de leite magro

50g iogurte magro

50g bananas cortadas em
fatias de 2 cm

759 magas, cortadas em
pedacos com 2 cm

5ml de gérmen de trigo
5ml mel liquido claro

1 Coloque os ingredientes na
garrafa pela ordem da receita.
Agite bem antes de misturar.
Ligue no MAX durante 60
segundos. Verifique se esta
suficientemente doce e
adicione o Mel se necessario.

bebida energética
de banana e nozes
1 quantidade (250m/)

75ml de leite meio gordo

1159 de iogurte magro de
avelas

509 bananas cortadas em
fatias de 2 cm

3 alperces secos, cortados em
fatias de 1cm

1 Cologue os ingredientes na
garrafa pela ordem da receita.
Agite bem antes de misturar.
Ligue no MAX durante 45
segundos.
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Smoothies de
Frutos

sensacao gelada de
mMorangos

1 quantidade (250m/)

2 cubos de gelo (409)
70ml de sumo de macéa
60g de morangos sem pé e
partidos ao meio

80g meloa cantalup sem
sementes e cortadas em
pedacos de 2cm

5ml mel liguido claro

1 Coloque os ingredientes na
garrafa pela ordem da receita.
Use o “P” 5 vezes e depois
mude para o MAX durante

45 segundos. Verifique se
esta suficientemente doce e
adicione o Mel se necessario.

Smoothies de frutos
de verdo

1 quantidade (250m/)

509 de mistura de frutos de
verdo congelados
200ml de leite meio gordo

1 Coloque os ingredientes na
garrafa pela ordem da receita.
Ligue no MAX durante 30
segundos.

smoothie misto

1 quantidade (250m/)

120 g de cenoura

70 g de maga

75 g de laranja (descascada)
50 ml de iogurte

50 ml de leite meio gordo

1 Corte a maca, a laranja e a
cenoura em cubos de 2 cm.
Coloque os ingredientes na
garrafa pela ordem da receita.
Use o0 “P” 5 vezes e depois
mude para o MAX durante

45 segundos.



Smoothies de
vegetais

smoothie verde

1 porgdo
180 g de sumo de laranja
15 g de couve
2 colheres de sopa (30ml) de
salsa
1 colher de sopa (15ml) de
coentros
10 a 12 folhas de menta
110 g bananas cortadas em
fatias de 2 cm

1 Coloque os ingredientes na

garrafa pela ordem da receita.

2 Ligue no MAX durante 30
segundos.

smoothie esmeralda

1 porgdo
3 cubos de gelo (609)
135 g de sumo de laranja
45 g de iogurte
25 g de folhas de espinafre
115 g de ananas em bocados
de 2.cm

1 Coloque os ingredientes na

garrafa pela ordem da receita.

2 Ligue no MAX durante 45
segundos.
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Batido de Proteinas

pbatido de mirtilo
super verdes

1 porgdo
60 g de mirtilos congelados
275 ml de leite magro
10 g de proteina de soro de
leite em pod
60 g bananas cortadas em
fatias de 2 cm
40 g de espinafres

1 Coloque os ingredientes na
garrafa pela ordem da receita.

2 Ligue no MAX durante 30
segundos.



Espanol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

Quite todo el embalaje vy las
etiquetas.

Desconecte y desenchufe el robot de
cocina:

O antes de poner vy retirar las piezas
o despues del uso

O antes de limpiar.

Nunca utilice un aparato dafado. Para
solicitar que lo revisen o lo reparen,
consulte “servicio técnico y atencion al
cliente”.

Nunca utilice un accesorio no
autorizado.

Nunca deje el aparato desatendido
cuando lo esté utilizando.

Espere siempre hasta que las
cuchillas se hayan parado por
completo antes de quitar la botella
de la salida de alta velocidad.

@ La botella solo se puede utilizar
con ingredientes frios. No procese
ingredientes calientes.

RIESGO DE ESCALDARSE: Esta
unidad también se puede utilizar
para hacer sopa. Deje enfriar

los liguidos calientes hasta que
alcancen la temperatura ambiente
antes de ponerlos en la botella o de
mezclarlos.
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Nunca beba ningun liguido caliente
de la botella.

Al beber por la tapa, compruebe

gue la bebida esté suave. Puede

ser necesario hacer experimentos
para lograr el resultado deseado,
particularmente al procesar alimentos
duros o no maduros ya que algunos
ingredientes pueden guedar sin
procesar.

No toqgue las cuchillas afiladas.
Mantenga la unidad de cuchillas
alejada del alcance de los nifos.
Maneje siempre con cuidado el
conjunto de cuchillas y evite tocar

el borde cortante de las cuchillas al
limpiar el aparato.

No mezcle ingredientes congelados
Nni cubitos de hielo sin liquido.

Nunca mezcle ingredientes secos

(p. e]. especias, nueces) ni haga
funcionar la licuadora cuando esté
vacia.

No utilice la licuadora como
recipiente de almacenamiento.
Algunos liguidos aumentan de
volumen y producen espuma durante
el proceso de mezclado, por ejemplo,
la leche, asi que no llene demasiado
el aparato, y asegurese de gque el
conjunto de cuchillas esté colocado
correctamente.

Para garantizar una larga vida a su
licuadora, no la haga funcionar nunca
mas de 60 segundos seguidos.
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Nunca mezcle comida que haya

formado una masa sdlida durante
la congelacion, trocéela antes de
introducirla en la botella.

Nunca bata cantidades superiores

a la capacidad maxima (600 ml)
marcada en la botella.

Utilice la licuadora con el conjunto de

cuchillas que se facilita.

Nunca acople la unidad de cuchillas a

la salida de alta velocidad sin que la
botella de la licuadora esté colocada.

Antes de quitar la licuadora de la

unidad de potencia:

O espere hasta que las cuchillas se
hayan parado por completo;

O tenga cuidado de no desenroscar
accidentalmente la botella de la
licuadora de la unidad de cuchillas.

El uso incorrecto de su licuadora

puede producir lesiones.

Consulte el libro principal de
instrucciones de su robot de cocina
para obtener mas informacion
sobre las advertencias respecto a la

seguridad.

® Este dispositivo cumple
con el reglamento (CE)
n.2 1935/2004 sobre
los materiales y objetos
destinados a entrar en
contacto con alimentos.

Puede utilizar su licuadora
para hacer bebidas frias
deliciosas y nutritivas. La tapa
dosificadora significa que se
puede convertir facilmente en
una botella deportiva.

57

Podra encontrar varias
recetas en la parte posterior
de las instrucciones. Pueden
utilizarse combinaciones de
fruta y yogur (tanto frescas
como congeladas), helado,
cubitos de hielo, zumos vy
leche.

antes de utilizar por primera
vez

® Para lavar las piezas, consulte
“Cuidado vy limpieza”.



descripcion del
aparato

@ tapa dosificadora x 2
® botella deportiva x 2
® anillo de cierre

@ unidad de cuchillas
® portacuchillas

para montar su
accesorio licuadora
(A>C)

1 Afada los ingredientes a la
botella hasta la marca de
600 ml.

® Para un mejor resultado
del proceso de mezclado,
anada siempre el hielo/los
ingredientes congelados a la
botella en primer lugar.

® Cuando anada ingredientes
congelados (es decir, fruta
congelada, yogur congelado,

helado o hielo) no mezcle mas

de 60 g o 3 cubitos de hielo.
® No mezcle ingredientes
congelados sin liquido.

2 Acople el anillo de cierre @
a la unidad de cuchillas @
asegurandose de que el anillo
esté colocado correctamente
en la zona ranurada.

® Si el anillo de cierre
estd dafado o no esta
correctamente acoplado, el
contenido podria salirse.

3 Sujete la parte inferior de
la unidad de cuchillas @ Y

cologuela sobre la botella, con

las cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque el portacuchillas @
sobre la botella; girelo en el
sentido de las agujas del reloj
para gue guede bien sujeto.

® Agite para dispersar los
ingredientes.

para utilizar su
accesorio licuadora
(D2>E)

1

Quite la tapa de la salida de
alta velocidad.

Ponga la licuadora sobre la
salida de alta velocidad con el
simbolo de alineacionWen el
portacuchillas orientado hacia
adelante. Girela en el sentido
de las agujas del reloj vy, al
mismo tiempo, presione hacia
abajo hasta que la unidad
guede encajada. Después, siga
girando en el sentido de las
agujas del reloj hasta que el
accesorio quede fijado en su
sitio.

Velocidad

Tiempo maximo de
funcionamiento

Max. 60 segundos

Deje mezclar los ingredientes
hasta que queden sin grumos.

después del
mezclado (F)

1

3
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Cuando se alcance la
consistencia deseada, gire
el control de velocidad a la
posicion de apagado «O».
Sujete el portacuchillas y gire
en sentido contrario a las
agujas del reloj para soltar
la licuadora. Luego quite la
licuadora sujetandola con
ambas manos.

Gire la botella en el otro
sentido y desenrosque el
conjunto de cuchillas.




usar la tapa para
beber (G)

1 Ajuste y cierre la tapa girando
en el sentido de las agujas del
reloj.

2 Cuando quiera beber,
simplemente abra la tapa
y sujétela en su posicion.

La bebida se puede tomar
directamente de la botella.

consejos y sugerencias

® Observe gue cuando la
botella se llena hasta la
capacidad maxima (600 mb),
equivale aproximadamente a
dos raciones.

® Si no tiene intencion
de consumir su bebida
inmediatamente, manténgala
en la nevera.

® Compruebe que su bebida
sea lo suficientemente fina
como para poder beberla
de la tapa dosificadora. Para
hacer que una bebida sea
menos espesa, afada mas
liquido.

® Cuando su bebida haya
alcanzado la consistencia
deseada, puede usar el botdén
de accion intermitente «P»
para asegurarse de que
todos los ingredientes estén
bien mezclados. Use el botdn
de accion intermitente «P»
para accionar el aparato de
forma intermitente a fin de
controlar la textura de la
bebida.

® Después del mezclado, es
posible que algunas bebidas
no estén completamente
suaves debido a semillas o a
la naturaleza fibrosa de los

cuidado vy limpieza

® Siempre apague, desenchufe y
desmonte el aparato antes de
limpiarlo.

® | ave siempre el aparato
inmediatamente después de
SU Uso.

® No deje que se seque comida
en el conjunto de cuchillas, ya
gue se dificultara la limpieza.

conjunto de cuchillas (l)

® Desenrosque el conjunto
de cuchillas de la botella. A
continuacion, sague la unidad
de cuchillas.

® Hay que tener cuidado al
quitar la unidad de cuchillas
de la base.

1 Retire y limpie el anillo de
cierre.

2 No togue las cuchillas afiladas.
LLavelas utilizando un cepillo
con agua caliente y detergente
y acldrelas bien con agua del
grifo. No sumerja la unidad de
cuchillas en agua.

3 Déjelas secar boca abajo fuera
del alcance de los nifos.

otras piezas

Lavelas a mano, aclarelas con
agua limpia y séquelas.

(H) En la tabla siguiente
se indican los articulos que se
pueden lavar en el lavavaijillas.

Articulo Apto para
lavar en el
lavavajillas

v

ingredientes.
® Algunas bebidas podrian

separarse si reposan, por lo
tanto, es mejor beberlas al

instante. Las bebidas que
se hayan separado deben
agitarse antes de beberlas.

® Cuando la tapa dosificadora
esté acoplada, mantenga la

9@|0C

botella de viaje siempre en

posicion vertical.
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servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj tiene problemas con el
funcionamiento del accesorio,
antes de solicitar ayuda,
consulte la seccién “guia
de solucién de problemas”
en el manual o visite
www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su
producto estd cubierto por
una garantia que cumple con
todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia
existente vy a los derechos de
los consumidores vigentes en
el pais donde se adquirio el
producto.

® Sj su producto Kenwood
funciona mal o si encuentra
algun defecto, envielo o
llévelo a un centro de servicios
KENWOOD autorizado.
Para encontrar informacion
actualizada sobre su centro
de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la
pagina web especifica de su
pafs.

® Disefado y creado por
Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
CORRECTA ELIMINACION
DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS
DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida util, el
producto no debe eliminarse
junto a los desechos urbanos.
Puede entregarse a centros
especificos de recogida
diferenciada dispuestos por las
administraciones municipales, o
a distribuidores que faciliten este
servicio. Eliminar por separado
un electrodomeéstico significa
evitar posibles consecuencias
negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas
de una eliminacién inadecuada,
y permite reciclar los materiales
que lo componen, obteniendo
asi un ahorro importante

de energia y recursos. Para
subrayar la obligacion de
eliminar por separado los
electrodomésticos, en el
producto aparece un contenedor
de basura movil tachado.
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guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

La licuadora no
funciona.

No hay corriente
eléctrica.

Compruebe gue el robot de
cocina esté enchufado.

No se puede
acoplar la
licuadora a la
salida de alta
velocidad.

El S\'mbo\ovpara
ayudar con la
alineacion no esta
orientado hacia
adelante.

Ponga la licuadora

sobre la salida de alta
velocidad con el simbolo

de alineacionWen el
portacuchillas orientado
hacia adelante.

Girela en el sentido de las
agujas del reloj y, al mismo
tiempo, presione hacia abajo
para gue quede encajada.

Mal resultado
del proceso de

No se ha afiadido
suficiente liquido.

Anada mas liquido y siga las
recetas proporcionadas.

mezclado.
La botella esta No llene por encima de la
demasiado llena. marca de 600 ml.
Tiempo de Procese durante 60
procesamiento segundos.
insuficiente.

Mal El hielo/los Para un mejor resultado

procesamiento
de los
ingredientes
congelados.

ingredientes
congelados se han
afadido a la botella
en Ultimo lugar.

Se han afiadido
demasiados
ingredientes
congelados.

del proceso de mezclado,
anada siempre el hielo/los
ingredientes congelados a la
botella en primer lugar.

No procese mas de 60 g de
ingredientes congelados ni
mas de 3 cubitos de hielo.

El vertido a
través del
pico vertedor
de la tapa es
deficiente.

La consistencia
de la bebida es
demasiado espesa.

Procese los ingredientes
durante mas tiempo o
afada mas liquido.

La licuadora
gotea por el
conjunto de
cuchillas.

Falta el anillo de
cierre.

El anillo de cierre
no estd acoplado
correctamente.
El anillo de cierre
estd dafado.

La botella no esta
bien ajustada al
portacuchillas.

Compruebe gue el anillo

de cierre esté acoplado
correctamente y que no
esté dafado.

Para conseguir un anillo de
cierre de repuesto, consulte
la seccion «servicio técnico
y atencion al cliente».

Compruebe gue la botella
esté correctamente ajustada
al portacuchillas.

Si ninguna de las soluciones arriba mencionadas resuelve el
problema, consulte la seccidn «servicio técnico y atencion al

cliente».
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recetas

Smoothies para
desayunar

desayuno 2GO

1 racion (300m/)

2 cubitos de hielo (409)
60ml de leche desnatada
509 de yogur desnatado
50g de platano cortado en
rodajas de 2cm

75g de manzana, cortada en
trozos de 2cm

5ml de germen de trigo

5ml de miel liquida

1 Afada los ingredientes a la
botella en el orden indicado.
Agite bien antes de proceder
al mezclado.

2 Ponga el interruptor en
MAX durante 60 segundos.
Compruebe que esté
suficientemente dulce y aflada
la miel si es necesario.

impulso de platano
con esencia de
avellana

1 racion (250ml)

75ml de leche semidesnatada
1159 de yogur desnatado de
avellana

50g de platano cortado en
rodajas de 2cm

3 albaricoques secos listos
para comer, cortados en
trozos de 1cm

Afada los ingredientes a la
botella en el orden indicado.
Agite bien antes de proceder
al mezclado.

2 Ponga el interruptor en MAX
durante 45 segundos.

Smoothies de fruta

sensacion de fresa
helada

1 racion (250ml)

2 cubitos de hielo (409)
70ml de zumo de manzana
60g de fresas, sin el cabito y
partidas por la mitad

80g de meldn cantalupo, sin
semillas y cortado en trozos
de 2cm

5ml de miel liquida

1 Afada los ingredientes a la
botella en el orden indicado.

2 Accione el botdn de accion
intermitente 5 veces, y luego
ponga el interruptor en
MAX durante 45 segundos.
Compruebe que esté
suficientemente dulce y aflada
la miel si es necesario.

smoothie de fruta
veraniega

1 racion (250m/)
50g de mezcla de fruta
veraniega congelada
200ml de leche
semidesnatada

1 Afada los ingredientes a la

botella en el orden indicado.
2 Ponga el interruptor en MAX
durante 30 segundos.



mix smoothie

1 racion (250 ml)

120 g de zanahoria

70 g de manzana

75 g de naranja (pelada)

50 ml de yogur

50 ml de leche semidesnatada

1 Corte la manzana, la naranja
y la zanahoria en trozos de
2.cm.

Afada los ingredientes a la
botella en el orden indicado.
Accione el botén de accion
intermitente 5 veces, y luego
ponga el interruptor en MAX
durante 45 segundos.

Smoothies de
hortalizas

smoothie verde

1 racion
180 g de zumo de naranja
15 g de col rizada
2 cucharadas (30 ml) de
perejil
1 cucharada (15 ml) de cilantro
10 - 12 hojas de menta
110 g de platano cortado en
rodajas de 2 cm

1 Afada los ingredientes a la
botella en el orden indicado.
Ponga el interruptor en MAX
durante 30 segundos.

smoothie esmeralda
1 racion

3 cubitos de hielo (609)

135 g de zumo de naranja

45 g de yogur

25 g hojas de espinacas

15 g de pifia cortada en
trozos de 2 cm

1 Afada los ingredientes a la
botella en el orden indicado.
Ponga el interruptor en MAX
durante 45 segundos.
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Batido de proteinas

batido supergreen

de arandanos

1 racion
60 g de arédndanos
congelados
275 ml de leche desnatada
10 g de proteina en polvo
60 g de platano cortado en
rodajas de 2 cm
40 g de espinacas

1 Afada los ingredientes a la
botella en el orden indicado.
Ponga el interruptor en MAX
durante 30 segundos.



Dansk

Inden brugsanvisningen lseses, foldes forsiden med
illustrationerne ud

sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og

opbevar den i tilfeelde af, at du far

brug for at sla noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.

Sluk, og tag kekkenmaskinens stik ud:

o fgr du monterer og afmonterer
dele

o efter brug

o fgr rengering

Brug aldrig en beskadiget maskine.

F& den efterset eller repareret. Se

under ‘service og kundepleje’.

Brug aldrig uautoriseret tilbehor.

Lad aldrig maskinen vaere uden

opsyn, nar den er teendt.

Vent altid, til knivene er stoppet

helt, for flasken fjernes fra

hgjhastighedsudtaget.

() Flasken er kun egnet til brug

med kolde ingredienser. Tilbered

ikke varme ingredienser.

SKOLDNINGSRISIKO: Enheden kan

0gsa bruges til at lave suppe. Veaeske

skal kale ned til stuetemperatur, for

den kommes i flasken eller blendes.

Drik aldrig noget varmt direkte af

flasken.

Nar du drikker gennem tuden, skal du

sgrge for at drikken er jeevnt blended.

Det kan veere at der skal lidt gvelse

til for at opna det snskede resultat,

specielt nar der bearbejdes faste
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eller umodne madvarer, da nogle

af ingredienserne kan forblive
ubehandlede.

Ror ikke ved de skarpe knive. Hold
knivenheden utilgaengelig for boarn.
Veer altid forsigtig nar du handterer
knivenheden, og undga at bergre de
skarpe knive under renggring.

Blend ikke frosne ingredienser eller
isterninger uden vaeske.

Blend aldrig torre ingredienser (f.eks.
krydderier eller ngdder), og lad ikke
blenderen kgre, nar den er tom.

Brug ikke blenderen til opbevaring.
Nogle vaesker gger volumen og
danner skum under blanding, f.eks.
meelk. Blenderen ma derfor ikke
overfyldes, og det skal kontrolleres at
knivenheden er sat rigtigt pa.

For at sikre lang levetid for din
blender ma du aldrig lade den kgre
kontinuerligt i mere end 60 sekunder.
Blend aldrig mad, der er blevet til en
hard masse under frysning, knus den,
for ingredienserne haeldes i flasken.
Blend aldrig mere end den maksimale
kapacitet (600 ml), der er markeret
pa flasken.

Brug kun din blender med den
medfalgende knivenhed.

Seet aldrig knivenheden pa
hejhastighedsudtaget uden pasat
blenderflaske.
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® \/ed fjernelse af blenderen fra

motorenheden:

o vent, til knivene er standset helt,
O pas pa ikke at komme til at skrue
blenderflasken af knivenheden.

personskade.

Misbrug af din blender kan forarsage

Se yderligere sikkerhedsadvarsler
I instruktionsbogen til din

kgkkenmaskine.

® Dette apparat overholder
EF-forordning 1935/2004
om materialer og genstande,
der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

Du kan bruge din blender til
at lave laekre og naerende
kolde drikke med. Med
afmalingslaget kan glasset let
laves om til en sportsflaske.

Et udvalg af opskrifter kan
findes bag pa vejledningen.
Kombinationer af frugt

og yoghurt (bade frisk og

frossen), dessertis, isterninger,

saft og maelk kan bruges.

for forste anvendelse
® \/ask delene: se

‘vedligeholdelse og rengoering’.

forklaring

@ afmalingslag x 2
® sportsflaske x 2
® teetningsring

@ knivenhed

® knivholder

samling af dit
blendertilbehor
(A>C)

1
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Kom ingredienser i flasken op
til meerket for 600 ml.

Kom altid forst is/frosne
ingredienser i flasken for at fa
den bedste blendning.

Na&r der tilfgjes frosne
ingredienser (f.eks. frossen
yoghurt, spiseis eller is), ma
du ikke blende mere end 60 g
eller 3 isterninger.

Blend ikke frosne ingredienser
uden veeske.

Seet taetningsringen @ ind

i knivenheden @ 0g sgrg
for, at teetningen er placeret
korrekt i det rillede omrade.
LLeekage kan forekomme, hvis
taetningen er beskadiget eller
forkert monteret.

Hold péd knivenhedens
underside, @ og kom den ned
i flasken med knivene nedad.
Skru knivholderen @ pa
flasken - drej med uret for at
lase den.

Ryst for at blande
ingredienserne.



brug af dit
blendertilbehor
(D=>E)

Fjern hgjhastighedsudtagets
daeksel.

Anbring blenderen over
hajhastighedsudtaget

med styregrafikken W pa
knivholderen fremad. Drej
med uret, og tryk samtidig
ned, til enheden gar i indgreb.
Drej sa yderligere med uret, til
tilbehgret lases pa plads.

N

. Maks.
Hastighed tilberedningstid
Maks. 60 sek.

® Bland ingredienserne til en
jaevn blanding.

efter blendning (F)

1 Nar den gnskede
konsistens er opnaet, skal
hastighedskontrollen drejes til
off-positionen “O”.

2 Hold pa knivholderen, og
drej mod uret for at frigere
blenderen. Drej s& blenderen,
mens du stotter den med
begge haender.

3 Drej flasken den anden vej op,
og skru knivenheden af.

Brug drikkeldget
(G)

1 Seet laget pa og las fast ved at
dreje med uret.

2 Nar du vil drikke, klikker du
blot 1dget dbent. Drikken kan
drikkes lige fra flasken.

rad & tips

® Bemeerk, at nar flasken er
fyldt til maks. kapacitet (600
ml), er dette ca. to portioner.

® Hvis du ikke straks vil nyde
drikken, ber du saette den i
koleskabet.

® Sgrg for at drikken er
tynd nok til at drikke fra
heeldetuden. Tilseet mere
vaeske for at fremstille
en mere tyndtflydende
smoothie drik.

® Nar din drik har naet den
onskede konsistens, kan du
bruge pulsen “P” til at sikre,
at alle ingredienser blandes
grundigt. Start og stop
pulsfunktionen "P” for at
styre din driks konsistens.

® Ffter blending er nogle
drikke maske ikke helt jeevne
pa grund af kerner eller
ingrediensernes fiberindhold.

® Nogle drikke kan skille nar
de star. Det er derfor bedst
at drikke dem med det
samme. Skilte drikke skal
omrores, for de drikkes.

® Nar afmalingslaget er sat pa,
skal rejseflasken altid holdes
lodret.
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vedligeholdelse og
rengering

® Sluk, tag stikket ud og skil
maskinen ad fgr rengering.

® \/ask den altid straks efter
brug.

® | ad ikke mad terre pa
knivenheden, da dette
vanskeligger rengeringen.

knivenhed ( | )

® Skru knivenheden af flasken.
Loft derpa knivenheden ud.

® Vzar forsigtig, nar
knivenheden tages af
bunddelen.

1 Tag teetningsringen af og vask
den.




2 Ror ikke ved de skarpe knive
- berst dem rene med varmt
saebevand og skyl grundigt
under vandhanen. Kom ikke
knivenheden i vand.

3 Lad den terre med bunden
i vejret og uden for barns
raekkevidde.

Andre dele
Vaskes i handen, skylles med
rent vand og tarres af.

(H) Falgende tabel viser,
hvilke genstande, der kan ga i
opvaskemaskinen.

Genstand Egnet til
maskinopvask
v
” )
- "
S ’
= g

service 0g
kundepleje

® Hyvis du oplever nogen
problemer med betjening
af dit tilbeheor, skal du, for
du anmoder om hjeelp,
se afsnittet "fejlsggning”
i manualen eller besgge
www.kenwoodworld.com.

® Bemeaerk, at dit produkt
er daekket af en garanti,
som overholder alle
lovbestemmelser, vedrgrende
evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det
land, hvor produktet er blevet
kebt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen
fejl, skal du sende det eller
bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter.
For at finde opdaterede
oplysninger om dit naermeste
autoriserede KENWOOD-
servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller
webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af
Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE

AF PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE

MED EU-DIREKTIVET OM
AFFALD AF ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)
Ved afslutningen af dets
produktive liv ma produktet
ikke bortskaffes som almindeligt
affald. Det bor afleveres

pa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en
forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat gor
det muligt at undga eventuelle
negative konsekvenser for

miljg og helbred pa grund af
uhensigtsmaessig bortskaffelse,
og det giver mulighed for

at genbruge de materialer

det bestar af, og dermed

opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om ngdvendigheden
af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat,
er produktet maerket med en
mobil affaldsbeholder med et
kryds.
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fejlsagningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Blenderen virker
ikke.

Ingen strem.

Kontrollér, at
kakkenmaskinens stik
er sat i.

Kan ikke saette
blenderen pa
hgjhastighedsudtaget.

Maerket W'til hjeelp
for positionering
vender ikke fremad.

Anbring blenderen over
hejhastighedsudtaget
med styregrafikken W pa
knivholderen fremad.
Drej med uret, og

tryk samtidig ned, s&
enheden gar i indgreb.

Darligt
blenderesultat.

Ikke nok vaeske.

Flaske overfyldt.

Utilstraekkelig
tilberedningstid.

Kom mere veeske i, og
folg de medleverede
opskrifter.

pafyld ikke over
maerket for 600 ml.

Tilberedes i 60
sekunder.

Utilstraekkelig
tilberedning
af frosne
ingredienser.

Is/frosne
ingredienser kommet
i flasken til sidst.

For mange frosne
ingredienser tilfort.

Kom altid forst is/
frosne ingredienser i
flasken for at f& bedst
blendning.

Tilbered ikke mere
end 60 g frosne
ingredienser eller mere
end 3 isterninger.

Sveert at heelde fra
lagtuden.

Drikkens konsistens
for tyk.

Tilbered i laengere tid,
od tilfgj mere vaeske.

Blender laekker fra
knivenhed.

Teaetning mangler.
Teetning forkert
pasat.

Teetning beskadiget.

Flaske ikke taetnet
tilstraekkeligt mod
knivholder.

Kontrollér, at teetning
er pasat korrekt og ikke
beskadiget.

Se "Service og
kundeservice”,
angaende hvordan man
far en ny teetning.

Kontrollér, at flasken
er korrekt pasat
knivholderen.

Hvis intet af ovenstaende lgser problemet,

kundepleje”.

henvises til “Service og
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opskrifter

Smoothies til
morgenmad

morgenmad 2GO

1 portion (300 mb

2 isterninger (40 g)

60 ml skummetmeaelk

50 g mager yoghurt

50 g banan, skaret i stykker pa
2cm

75 g a&ble, skaret i stykker pa
2.cm

5 ml hvedekim

5 ml flydende honning

1 Kom ingredienserne i flasken
i angivet raekkefalge. Ryst
grundigt fer blendning.

2 Skift til MAX i 60 sekunder.
Kontrollér smagen, og tilfgj
honningen efter behov.

boost med banan og
nadder

1 portion (250 ml)

75 ml letmaelk

115 g letmeelksyoghurt med
hasselngdder

50 g banan skaret i stykker pa
2.cm

3 spiseklare abrikoser, skaret i
stykker pa1cm

1 Kom ingredienserne i flasken
i angivet raekkefglge. Ryst
grundigt fgr blendning.

2 Skift til MAX i 45 sekunder.
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Smoothies med frugt

iskold jordbeaer
sensation

1 portion (250 m/)

2 isterninger (40 g)

70 ml aeblejuice

60 g jordbeer uden stilk,
halverede

80 g cantaloupe melon uden
kerner og skaret i stykker pa
2cm

5 ml flydende honning

1 Kom ingredienserne i flasken i
angivet raekkefglge.

2 Brug pulsfunktionen 5 gange,
og skift til MAX i 45 sekunder.
Kontrollér smagen, og tilfgj
honningen efter behov.

smoothie med
sommerfrugt

1 portion (250 m/)

50 g frossen blanding af
sommerfrugter
200 ml letmeelk

1 Kom ingredienserne i flasken i
angivet raekkefglge.
2 Skift til MAX i 30 sekunder.

blandet smoothie

1 portion (250 ml)

120 g gulerod

70 g &ble

75 g appelsin (pillet)
50 ml yoghurt

50 ml letmaelk

1 Skeer aeble, appelsin og gulerod
i 2 cm stykker.

2 Kom ingredienserne i flasken i
angivet reekkefglge.

3 Brug pulsfunktionen 5 gange,
og skift til MAX i 45 sekunder.



Smoothies med
grontsager

gren smoothie

1 portion

180 ml appelsinjuice

15 g grenkal

2 spsk. (30 ml) persille

1 spsk. (15 ml) koriander
10-12 mynteblade

N0 g banan skaret i skiver pa
2cm

1 Kom ingredienserne i flasken i
angivet raekkefglge.
2 Skift til MAX i 30 sekunder.

smaragdsmoothie

1 portion

3 isterninger (60 g)
135 ml appelsinjuice
45 g yoghurt
25 g spinatblade
15 g ananas skaret i stykket
pa2.cm
1 Kom ingredienserne i flasken i
angivet raekkefelge.
2 Skift til MAX i 45 sekunder.

Proteinshake

blueberry
supergreens
(blabaer og
spinatshake)

1 portion

60 g frosne blabaer
275 ml skummetmaelk
10 g proteinpulver
60 g banan skaret i skiver pa
2cm
40 g spinat
1 Kom ingredienserne i flasken i
angivet raekkefglge.
2 Skift til MAX i 30 sekunder.



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och

spara den fér framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla

etiketter.

Stang av och koppla ur

kdksmaskinen:

o innan du monterar eller demonterar
delar

o efter anvandning

o fore rengodring.

Anvand inte apparaten om den

ar skadad. Lamna den fér kontroll

eller reparation. Se "service och

kundtjanst”.

Anvand aldrig tillbehdr som inte ar

godkanda.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt

nar den ar paslagen.

Vanta alltid till dess att bladen

har stannat helt och hallet

innan du tar bort flaskan fran

hoghastighetsuttaget.

Flaskan ska endast anvandas
med kalla ingredienser. Bearbeta
inte varma ingredienser.

RISK FOR BRANNSKADOR: Enheten
kan aven anvandas for att gora
soppor. Vatskor bor fa svalna till
rumstemperatur innan de tillsatts i
flaskan eller mixas.

Drick aldrig varma drycker direkt fran
flaskan.
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Se till att drycken ar ordenligt mixad
och slat om du ska dricka genom
locket. Du kan behdéva prova dig
fram innan du far onskat resultat. Det
galler framfér allt om du mixar fast
eller omogen frukt, da det kan handa
att dessa ingredienser inte bearbetas
fullt ut.

Ro6r inte vid de vassa bladen. Se till
att bladenheten inte ar i narheten av
barn

Var alltid forsiktig nar du hanterar
knivsatsen och undvik att réra vid
den vassa eggen vid rengdring.
Blanda inte frysta ingredienser eller
isbitar utan vatska.

Mixa aldrig torra ingredienser (t.ex.
kryddor, ndtter). Kér aldrig mixern
nar den ar tom.

Anvand inte mixern som
forvaringsbehallare.

Vissa vatskor kan oka i volym och
skummangd nar de mixas (t.ex.
mjolk). Overfyll darfér inte bagaren
och kontrollera att knivsatsen ar
korrekt monterad.

Mixerns livslangd maximeras om den
aldrig kdrs langre an 60 sekunder
kontinuerligt at gangen.

Mixa aldrig ravaror som har fryst ihop
till en klump. Dela upp dem innan de
tillsatts i flaskan.

Mixa aldrig mer an maxkapaciteten
(600 ml) som ar markerat pa flaskan.
Mixern far endast anvandas med den
medfdljande knivsatsen.
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Montera aldrig bladenheten vid

hdghastighetsuttaget utan att
mixerflaskan ar monterad.

drivenheten:

D34 du tar bort mixern fran

o Vanta tills bladen har stannat helt.
o Skruva inte av misstag bort
mixerflaskan fran bladenheten.

Om du anvander Mixern pa fel satt

kan det leda till skador.

Se bruksanvisningen for kbksmaskinen
for ytterligare sakerhetsinformation.

Den hér apparaten uppfyller
EG férordning 1935/2004
om material och produkter
avsedda att komma i kontakt
med livsmedel.

Med mixern kan du géra goda
och nyttiga kalla drycker.
Dricklocket innebar att den
latt kan omvandlas till en
sportflaska.

| slutet av anvisningarna

finns nagra recept. Olika
kombinationer med frukt och

yoghurt (bade farsk och fryst),

glass, isbitar och mjolk kan
gobras.

innan du anvdander maskinen
férsta gangen

Diska delarna: se "skotsel och
rengoéring”

forklaring till bilder

@ dricklock x 2
® sportflaska x 2
® tatningsring
@ bladenhet

® sockel

montera mixern
(A>C)

1
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Tillsatt ingredienser till flaskan
upp till 600 ml-markeringen.
For basta mixning ska du alltid
tillsatta is/frysta ingredienser
till flaskan forst.

D3 du tillsatter frysta
ingredienser (t.ex. fryst frukt,
yoghurt, glass eller is) ska du
inte mixa mer an 60 g eller 3
isbitar.

Mixa inte frysta ingredienser
utan vatska.

Montera tatningsringen @ pa
bladenheten @ Kontrollera
att ringen sitter korrekt i
skaran.

Lackage intraffar om
tatningen ar skadad eller
felaktigt monterad.

Hall i undersidan av
bladenheten @ och sank ner
den pa flaskan, bladen nedat.
Skruva fast sockeln @ pa
flaskan - vrid medurs for att
lasa fast.

Skaka for att sprida
ingredienserna.



anvanda mixerns
tillboendr (D=>E)

1

Ta bort locket fran
hoghastighetsuttaget.

Placera mixern ovanpa
héghastighetsuttaget med
den grafiska symbolen' Y pa
bladhallaren riktad framat.
Vrid medurs och pressa
samtidigt nedat till dess att
enheten kopplar i. Vrid sedan
ytterligare medurs till dess att
tillbehoret lases fast i sitt lage.

Hastighet

Max drifttid

Max 60 s

® Kor mixern tills ingredienserna

fordelats och drycken éar slat.

efter mixning (F)

1

Da énskad konsistens har
uppnatts vrider du hastighets-
reglaget till Idge av "O”.

Hall i bladhallaren och vrid
moturs for att lossa mixern. Ta
sedan bort mixern med hjalp
av bada handerna som stdd.
Vand pa flaskan och skruva
loss knivsatsen.

anvanda dricklocket

(G)

1

Satt pa locket och 1as fast det
genom att vrida det medurs.

2 Nar du vill dricka, lyft upp

fliken pa locket. Drycken kan
drickas direkt fran flaskan.
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tips

Observera att nar flaskan ar
fylld till maximum (600 ml)
motsvarar det ungefar tva
portioner.

Forvara din dryck i kylskap
om du inte ska dricka den
direkt.

Kontrollera att drycken ar
tillrackligt lattflytande for
att du ska kunna dricka den
genom dricklocket. Tillsatt
mer vatska om du vill ha en
tunnare dryck.

D& din dryck har fatt énskad
konsistens kan du anvanda
pulsknappen "P” for att se
till att alla ingredienser ar
noggrant mixade. Anvand
pulsknappen “P” for att
starta och stoppa och pa sa
satt kontrollera konsistensen
pa din dryck.

Vissa drycker ar inte helt
slata efter att de mixats pa
grund av att de innehaller
fron eller fiberhaltiga
ingredienser.

Vissa drycker kan separera
om de star en lang

stund. Darfor ar det bast
att dricka dem direkt.

Om ingredienserna har
separerats réor om drycken
innan du dricker den.

Nar dricklocket &r monterat
hall alltid flaskan uppratt.

underhall och
rengdring

Fore rengdring ska

apparaten alltid stangas av,
stickkontakten ska dras ut och
apparaten ska demonteras.
Diska alltid direkt efter
anvandning.

L&t inte ravaror torka in i
knivsatsen eftersom den da
blir svar att rengdra.




knivsats ( | )

Skruva loss knivsatsen

fran flaskan. Lyft sedan ut
bladenheten.

Var forsiktig nar du avldgsnar
bladenheten fran basdelen.
Ta bort och rengoér
tatningsringen.

Vidroér inte de vassa bladen -
borsta dem rena med varmt
vatten och diskmedel och skélj
sedan noga under kranen.
Doppa inte bladenheten i
vatten.

Placera den upp-och-ned pa
en plats som ar oatkomlig fér
barn nar den ska torka.

andra delar

Diska for hand, skolj med rent
vatten och torka.

(H) Foljande tabell visar
vilka delar som kan rengoras i
diskmaskinen.

Del Lamplig for

maskindisk

v

0| @]0]&
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service och
kundtjanst

® Om du far nagra problem

nar du anvander tillbehoret,
ska du lasa igenom

avsnittet "Problemsokning” i
bruksanvisningen eller besdka
www.kenwoodworld.com
innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en
garanti som efterfoljer alla
lagstadgade bestammelser
vad géller garanti och
konsumentrattigheter i

inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om
du upptacker fel ber vi dig

att ldmna eller skicka in den
till ett godkant KENWOOD-
servicecenter. For aktuell
information om narmaste
godkanda KENWOOD-
servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt
land.

Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.



problemsodkning

Problem

Orsak

Lésning

Mixern fungerar
inte.

Ingen strom.

Kontrollera att
kdksmaskinen ar
inkopplad.

Det gar inte
att montera
mixern vid hog

hastighetsuttaget.

Grafiska symbolen
W tor inriktning ar
inte riktad framat.

Placera mixern
ovanpa
hoghastighetsuttaget
med den grafiska
symbolen W pa
bladhallaren riktad
framat.

Vrid medurs och
pressa samtidigt nedat
for att koppla fast.

Mixningen blir
daligt utford.

Otillrackligt med
vatska tillsatt.

Overfylld flaska.

Otillracklig
bearbetningstid.

Tillsatt mer vatska
och félj de recept som
medfoljer.

Fyll aldrig mer &n
till markeringen vid
600 ml.

Bearbeta i 60
sekunder.

Dalig bearbetning
av frysta
ingredienser.

Is/frysta
ingredienser har
tillsatts sist till
flaskan.

For mycket frysta
ingredienser
tillsatta.

For basta mixning ska
du alltid tillsatta is/
frysta

ingredienser till flaskan
forst.

Bearbeta inte mer

an 60 g frysta
ingredienser eller mer
an 3 isbitar.

Det gar daligt
att halla genom
pipen.

Dryckens konsistens
ar for tjock.

Bearbeta langre tid
eller tillsatt mer vatska.

Mixern lacker fran
bladenheten.

Tatning saknas.
Tatningen ar
monterad pa fel
satt.

Tatningen &ar
skadad.

Flaskan har inte
skruvats fast
tillréckligt vid
bladhallaren.

Kontrollera att
tatningen ar monterad
pa ratt satt och att den
inte &r skadad.

For att skaffa

en reservtatning

se "service och
kundtjanst”.

Kontrollera att flaskan
ar monterad

pa ratt satt till
bladhallaren.

Om inget av ovanstaende |dser problemet se "Service och

kundtjanst”.
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recept
Frukostsmoothie

frukost pa sprang

1 portion (300 mb

2 isbitar (40 g)

60 ml lattmjolk

50 g lattyoghurt

50 g banan, skureni 2 cm
skivor

75 g apple, hackat i 2 cm bitar
5 ml vetegroddar

5 ml flytande honung

Tillsatt ingredienser till flaskan
i angiven ordning. Skaka val
féore mixning.

Sl& éver till MAX i 60
sekunder. Kontrollera sétman
och tillsatt honungen vid
behov.

notig
banansmoothie
1 portion (250 m/)

75 ml mellanmjolk

115 g lattyoghurt med
hasselndtsmak

50 g banan, skuren i 2 cm
skivor

3 torkade aprikoser, skurna i1
cm bitar

Tillsatt ingredienser till flaskan
i angiven ordning. Skaka val
fore mixning.

Sl& 6ver till MAX i 45
sekunder.
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Fruktsmoothie

iskall
jordgubbssensation

1 portion (250 m/)

2 isbitar (40 g)

70 ml appeljuice

60 g jordgubbar, snoppade
och halverade

80 g cantaloupemelon,
urkdrnad och skureni 2 cm
bitar

5 ml flytande honung

Tillsatt ingredienser till flaskan
i angiven ordning.

Pulsa 5 ganger, sla sedan
over till MAX i 45 sekunder.
Kontrollera sétman och tillsatt
honungen vid behov.

smoothie med
sommarfrukter

1 portion (250 m/)
50 g djupfryst
“sommarfruktmix”
200 ml mellanmijolk

1 Tillsatt ingredienser till flaskan
i angiven ordning.
2 Sla over till MAX i 30

sekunder.

blanda en smoothie

1 portion (250 m/)

120 g morot

70 g apple

75 g apelsin (skalad)
50 ml yoghurt

50 ml mellanmjolk

Skar dpple, apelsin och morot i
2 cm-bitar

Tillsatt ingredienserna till
flaskan i angiven ordning.
Pulsa 5 ganger, sla sedan éver
till MAX i 45 sekunder.



Grénsakssmoothie

grdn smoothie

1 portion
180 g apelsinjuice
15 g gronkal
2 msk (30 ml) persilja
1 msk (15 ml) koriander
10-12 myntablad
10 g banan, skuren i 2 cm
skivor

1 Tillsatt ingredienser till flaskan
i angiven ordning.

2 Sla over till MAX i 30
sekunder.

smaragdgron
smoothie

1 portion

3 isbitar (60 g)

135 g apelsinjuice

45 g yoghurt

25 g spenatblad

115 g ananas delad i 2 cm bitar

1 Tillsatt ingredienser till flaskan
i angiven ordning.

2 Sla over till MAX i 45
sekunder.

Proteinshake

supergron
bldbarsshake

1 portion

60 g frysta bladbar
275 ml mellanmjolk
10 g proteinpulver
60 g banan, skureni 2 cm
skivor
40 g spenat

1 Tillsatt ingredienser till flaskan
i angiven ordning.

2 Sla over till MAX i 30
sekunder.

VIKTIG INFORMATION OM HUR
PRODUKTEN SKALL KASSERAS
| ENLIGHET MED EUROPEISKA
DIREKTIV OM AVFALL

SOM UTGORS AV ELLER
INNEHALLER ELEKTRISK OCH
ELEKTRONISK UTRUSTNING
(WEEE)

Nar produktens livslangd

ar dver far den inte

slangas i hushallssoporna.

Den kan 6verlamnas

till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till
en aterforséljare som ger denna
service.

Nar du avfallshanterar en
hushallsapparat pa ratt satt
undviker du de negativa
konsekvenser for miljé och halsa
som kan uppkomma vid felaktig
avfallshantering. Du mojliggér
aven atervinning av materialen
vilket innebar en betydande
besparing av energi och
tillgangar. Produkten &r markt
med en dverkorsad soptunna pa
hjul som en paminnelse om att
hushallsapparater ska atervinnas
separat.



Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

Les ngye gjennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.
Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

Sla av kjskkenmaskinen og trekk ut
stopselet:

o for du setter pa og fjerner deler

o etter bruk

o for rengjoring

Bruk aldri en skadet maskin. For & fa
den kontrollert eller reparert ser du
service og kundetjeneste.

Bruk aldri uautorisert tilbehor.

La aldri apparatet std pa uten tilsyn.
Vent alltid til bladene har stoppet
helt for du fjerner flasken fra
hayhastighetsuttaket.

Flasken egner seg bare til bruk
med kalde ingredienser. Du ma ikke
behandle varme ingredienser.
SKALDEFARE: Enheten kan 0gsd
brukes til & lage supper. Vaesker bor
fa kjglne til romtemperatur for de
helles i flasken eller mikses.

Du ma aldri drikke varme vaesker fra
flasken.

Nar du drikker gjennom lokket, ma du
passe pa at drikken er jevn. Det kan
hende at du ma eksperimentere litt
for & oppna ensket resultat, spesielt
nar du behandler fast eller umoden
mat siden noen ingredienser ikke blir

behandlet.
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Unngd & bergre de skarpe bladene.
Hold bladenheten utenfor barns
rekkevidde.

Veer alltid forsiktig nar du

handterer bladet og unnga a ta

pa skjeerekanten av bladene ved
rengjering.

Unnga a mikse frosne ingredienser
eller isbiter uten vaeske.

Du ma aldri mikse terre ingredienser
(f.eks. krydder eller ngtter) eller kjore
hurtigmikseren mens den er tom.
Ikke bruk hurtigmikseren som en
beholder for oppbevaring.

Noen vaasker, f.eks. melk, gker i
volum og skummer nar de blandes,
sa ikke overfyll enheten og serg for
at bladet sitter riktig pa plass.

Sikre at hurtigmikseren har lengst
mulig levetid ved & aldri kjore den
kontinuerlig i mer enn 60 sekunder.
Du ma aldri mikse matvarer som er
frosset sammen i én stor klump -
bryt den fra hverandre for du legger
den i flasken.

Du ma aldri mikse mer enn den
maksimale kapasiteten (600 ml) som
er merket pa flasken.

Bruk bare hurtigmikseren med bladet
som fulgte med.

Monter aldri bladenheten pa
hayhastighetsuttaket uten at
mikseflasken er montert pa.
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e Nar du fijerner mikseren fra

motorenheten:

o Vent til bladene har stoppet helt;
O Unnga a skru mikserflasken
utilsiktet lgs fra bladenheten.
e Feil bruk av hurtigmikseren kan fore

til skader.

Les om ekstra sikkerhetsadvarsler
I hovedinstruksjonsboken for

kjokkenmaskinen

® Dette apparatet overholder
EC-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som
er bestemt 8 komme i kontakt
med naeringsmidler.

Du kan bruke hurtigmikseren
til & lage velsmakende og
neeringsrike kalde drikker.
Med pafyllingslokket kan du
enkelt gjgre den om til en
sportsflaske.

Du finner et utvalg
oppskrifter pa baksiden av
bruksanvisningen. Man kan
bruke kombinasjoner av frukt
og yoghurt (friske og frosne),
iskrem, isbiter, juice og melk.
for forstegangs bruk

® \/ask delene - se «rengjgring
og stell».

deler

@ pafyllingslokk x 2
® sportsflaske x 2
® forseglingsring
@ knivenhet

® knivholder
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Slik setter
du sammen
miksetilbehgret

(A>C)

1 Tilsett ingredienser i flasken,
opp til 600 ml-nindmerket.

® For & oppna det beste
mikseresultatet tilsetter
du alltid is eller frosne
ingredienser i flasken farst.

® Nar du tilsetter frosne
ingredienser (frossen frukt,
yoghurt, iskrem eller isbiter),
ikke tilsett mer enn 60 g eller
3 isbiter.

® Unngd & mikse frosne
ingredienser uten vaeske.

2 Sett forseglingsringen @ pa
knivenheten @ - pass pa at
ringen sitter riktig i sporet.

® Det vil oppsta lekkasjer hvis
forseglingen er skadet eller
ikke er satt riktig pa.

3 Hold underside av knivenheten

@ og senk den ned i flasken
med bladene nederst.

4 Skru knivholderen @ pa
flasken - drei med urviserne
for & lase.

® Rist for & blande
ingrediensene.



Slik bruker du
miksertilbehgret
(D2>E)

Fjern dekselet over
hayhastighetsuttaket.

2 Plasser mikseren over
hayhastighetsuttaket med
innrettingssymbolet W pa
bladholderen vendt forover.
Drei enheten med urviserne,
og trykk samtidig ned inntil
den gar i inngrep. Drei
deretter videre med urviserne,
inntil miksertilbehgret lases pa
plass.

Hastighet Maks.
tilberedningstid
Max 60 sek

® Bland ingrediensene til
konsistensen er jevn.

Etter miksing (F)

1 Nar den gnskede
konsistensen er oppnadd,
drei hastighetskontrollen til
av-stillingen «O».

2 Hold pa bladholderen, og drei
mot urviserne for & frigjere
mikseren. Fjern deretter
mikseren, mens du stetter den
med begge hender.

3 Snu flasken opp ned og skru
l@s knivmonteringen.

Bruke drikkelokket
(G)

1 Fest og las lokket ved & vri
med klokken.

2 Nar du vil drikke, apner du
bare lokkdekselet. Du kan
drikke rett fra flasken.

hint og tips

Merk at nar flasken fylles

til maksimal kapasitet
(600ml), er dette omtrent to
porsjoner.

Hvis du ikke skal drikke
drikken gyeblikkelig, setter
du den i kjsleskapet.
Kontroller at drikken er tynn
nok til & kunne drikkes fra
pafyllingslokket. Hvis du vil
ha en tynnere drikk, tilsetter
du mer veeske.

Nar drikken din har nadd den
onskede konsistensen, kan
du bruke pulsbryteren «P» til
a sikre at alle ingrediensene
er godt mikset. Trykk pa
pulsbryteren «P» for a
starte/stoppe mikseren og
regulere drikkens konsistens.
Etter blanding kan det
hende at noen drikker ikke
er helt jevne pa grunn av
fre eller konsistensen pa
ingrediensene.

Noen drikker skiller seg nar
de blir stdende, og derfor er
det best & drikke dem med
en gang. Drikker som har
skilt seg, bor reres for du
drikker dem.

Na&r pafyllingslokket er

satt pa, ma du alltid holde
reiseflasken rett opp.

rengjoring og stell
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Sla alltid av, trekk ut stepselet
og demonter feor rengjaring.
Du ma alltid vaske utstyret
rett etter bruk.

Ikke la matvarer terke fast pa
knivmonteringen - dette gjor
den vanskelig & rengjere.

knivenhet ( | )

Skru knivmonteringen av
flasken. Loft sa ut knivenheten.
Vaer forsiktig nar du fjerner
knivenheten fra basen.



1 Fjern og vask tetningsringen.

2 lkke bergr de skarpe bladene.
Barst knivene rene med
varmt sadpevann. lkke legg
knivenheten i vann.

3 La det terke opp ned og
utenfor barns rekkevidde.

andre deler

Vask enheten for hand, skyll
med rent vann og taork.

(H) Tabellen nedenfor viser
hvilke deler som kan vaskes i
oppvaskmaskin.

Del Kan vaskes i
oppvaskmaskin

v

service 0g
kundetjeneste

® Hvis du opplever problemer
med bruken av tilbehgret ditt,
se i “feilsgkingsveiledningen”
i bruksveiledningen fer du
ber om hjelp eller ga inn pa
www.kenwoodworld.com.

® VVennligst merk at produktet
ditt dekkes av en garanti
som overholder alle
lovforskrifter angadende
eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet
der produktet ble kjgpt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt
har funksjonssvikt eller du
finner defekter pa det, ma
du sende eller ta det med
til et autorisert KENWOOD-
servicesenter. Du finner
oppdatert informasjon om
hvor ditt naermeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er,
pa& www.kenwoodworld.com
eller pa nettstedet for landet
ditt.

® Designet og utviklet av
Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM
KORREKT KASTING AV
PRODUKTET | HENHOLD TIL
EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK
OG ELEKTRONISK UTSTYR
SOM AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig
avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til

en forhandler som tilbyr
tjienesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat
unngas mulige negative
konsekvenser for miljg og helse
som oppstar som en fglge av
feil avhending, og gjor at de
forskjellige materialene kan
gjenvinnes. Dermed blir det
betydelige besparelser pa energi
o0g ressurser. Som en paminnelse
om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat,
er produktet merket med en
sgppelkasse med kryss over.
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feilsgkingsveiledning

Problem Arsak Lesning
Mikseren Ingen strem. Kontroller at
gar ikke. kjokkenmaskinen er

koblet til stream.

Far ikke festet
mikseren pa
hayhastighetsuttaket.

Symbolet I for
innretting vender
ikke forover.

Plasser mikseren over
heyhastighetsuttaket
med
innrettingssymbolet

W pé bladholderen
vendt forover. Drei
enheten med urviserne,
og trykk samtidig ned
inntil den gar i inngrep.

Darlig
mikseresultat.

For lite vaeske
tilsatt.

Flaske overfylt.

Tilberedningstid for
kort.

Tilsett mer vaeske, og
folg de medfalgende
oppskriftene.

Ikke fyll over 600
mi-merket.

Kjor mikseren i 60
sekunder.

Darlig tilberedning
av frosne
ingredienser.

Is eller frosne
ingredienser ble
tilsatt sist.

For mye frosne
ingredienser tilsatt.

For best mikseresultat
tilsetter du alltid is eller
frosne ingredienser i
flasken forst.

Ikke forsgk & mikse
mer enn 60 g frosne
ingredienser eller mer
enn 3 isbiter.

Vanskelig & helle
fra tuten.

Drikkens konsistens
for tykk.

Kjar mikseren lenger
eller tilsett vaeske.

Mikseren lekker
fra bladenheten.

Tetningsring
mangler.
Tetningsring feil
montert.

Tetningsring skadet.

Flasken ikke
strammet
tilstrekkelig mot
bladholder.

Sjekk at tetningen er
satt inn riktig og ikke
skadet.

Hvis du trenger en ny
tetning, se «Service og
kundetjeneste».

Sjekk at flasken
er riktig festet til
bladholderen.

Hvis ikke noe av dette lgser problemet, se «Service og

kundetjeneste».
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oppskrifter
Frokostsmoothies

frokost pa farten

1 porsjon (300 mb

2 isbiter (40 g9)

60 ml skummet melk

50 g lettyoghurt

50 g banan som er delt i biter
pa

2.cm

75 g eple som er delt i biter pa
2cm

5 ml hvetekim

5 ml flytende, blank honning

1 Tilsett ingredienser i flasken i
angitt rekkefglge. Rist godt for
miksing.

2 Sett bryteren pa MAX i 60
sekunder. Sjekk sgtheten, og
tilsett honningen om gnskelig.

sprg bananenergi

1 porsjon (250 m/)

75 ml lettmelk
115 g lett hasselngttyoghurt
50 g banan som er delt i biter
pa
2.cm
3 spisemodne, teorkede
aprikoser som er delt i biter
padlcm

1 Tilsett ingredienser i flasken i
angitt rekkefglge. Rist godt for
miksing.

2 Sett bryteren pa MAX i 45
sekunder.
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Fruktsmoothies

kald
jordbaerfornemmelse

1 porsjon (250 m/)

2 isbiter (40 g9)

70 ml eplejuice

60 g jordbeaer som er renset
og deltito

80 g cantaloupemelon som er
uten fre og delt i biter pa 2 cm
5 ml flytende, blank honning

1 Tilsett ingredienser i flasken i
angitt rekkefalge.

2 Pulser 5 ganger, og sett pa
MAX i 45 sekunder. Sjekk
sgtheten, og tilsett honningen
om gnskelig.

sommerfruktsmoothie

1 porsjon (250 m/)

50 g frossen
sommerfruktblanding
200 ml lettmelk

1 Tilsett ingredienser i flasken i
angitt rekkefalge.

2 Sett bryteren pa MAX i 30
sekunder.

miks smoothie

1 porsjon (250 m/)

120 g gulrot

70 g eple

75 g appelsin (skrelt)
50 ml yoghurt

50 ml lettmelk

1 Kutt eple, appelsin og gulrot i
2 cm biter.

2 Tilsett ingredienser i flasken i
angitt rekkefalge.

3 Pulser 5 ganger, og sett pa
MAX i 45 sekunder.



Gronnsakssmoothies

grenn smoothie

1 porsjon
180 g appelsinjuice
15 g grennkal
2 ss (30 ml) persille
1ss (15 ml) koriander
10-12 mynteblader
10O g banan skaret i skiver pa
2cm

1 Tilsett ingredienser i flasken i
angitt rekkefalge.

2 Sett bryteren pa MAX i 30
sekunder.

smaragdsmoothie

1 porsjon

3 isbitene (60 g)

135 g appelsinjuice

45 g yoghurt

25 g spinatblader

115 g ananas skaret i biter pa
2cm

1 Tilsett ingredienser i flasken i
angitt rekkefalge.

2 Sett bryteren pa MAX i 45
sekunder.

Proteindrikk

blabaer og
supergrent-shake

1 porsjon
60 g frosne blabaer
275 ml skummet melk
10 g proteinpulver
60 g banan skaret i skiver pa
2cm
40 g spinat

1 Tilsett ingredienser i flasken i
angitt rekkefalge.

2 Sett bryteren pa MAX i 30
sekunder.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

turvallisuus

® | ue nama ohjeet huolella ja sailyta ne
myohempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat.

® Sammuta yleiskoneesta virta ja irrota
pistoke pistorasiasta:

O ennen osien kiinnittamista tai
iIrrottamista

o kayton jalkeen

O ennen puhdistamista.

e Al3 kdytd vaurioitunutta laitetta.
Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja
asiakaspalvelu.

o Al3 kayta lisalaitteita, joita valmistaja
el ole hyvaksynyt.

o Al3 jata laitetta paalle ilman
valvontaa.

® Ennen pullon poistamista
suurnopeusaukosta odota, kunnes
terat ovat pysahtyneet kokonaan.

e (%) Pullo soveltuu vain kylmille
aineosille. Ala laita siihen kuumia
aineosia.

e PALOVAMMAVAARA: Laitetta
voidaan kayttaad myos valmistettaessa
keittoja. Nesteiden on annettava
jadhtya huoneenlampdisiksi ennen
pulloon asettamista tai sekoittamista.

e Al3 juo mitddn kuumaa suoraan
pullosta.
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Jos juot kannen lapi, varmista, etta
juoma on tasaista. Parhaiden tulosten
saavuttaminen voi vaatia kokeilemista.
Varsinkin kovia tai raakoja aineosia
kaytettdessa osa niista voi jaada
kasittelematta.

Ala koske teraviin teriin. Pida
terayksikkd poissa lasten ulottuvilta.
Kasittele teria varovaisesti. Valta
koskemasta terien leikkaavaan
reunaan puhdistamisen aikana.

Ala tehosekoita jaisia aineksia tai
jaapaloja, jos pullossa ei ole nestetta.
Ala koskaan sekoita kuivia aineksia,
kuten mausteita tai pahkinoita, alaka
kayta sekoitinta tyhjana.

Ala kayta sekoitusastiaa
sailyttamiseen.

Joidenkin nesteiden (esim. maidon)
tilavuus kasvaa ja ne vaahtoavat
sekoitettaessa, joten ala tayta
maljaa liian tayteen. Varmista, etta
terayksikkd on kiinnitetty oikein.
Voit pidentaa sekoittimen ikaa
kayttamalla sita korkeintaan 60
sekuntia kerrallaan.

Ala sekoita ruokaa, joka on
jahmettynyt kiinteaksi massaksi
pakastuksen aikana. Riko se palasiksi
ennen pulloon lisaamista.

Ala sekoita suurempaa maaraad kuin
pulloon on merkitty (600 ml).

Kayta sekoitinta vain mukana
toimitettujen terien kanssa.

Ala kiinnitd terdyksikkoa
suurnopeusaukkoon, jos
tehosekoittimessa ei ole pulloa.
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® Ennen tehosekoittimen irrottamista

moottoriyksikdsta

O odota, kunnes terat ovat
pysahtyneet kokonaan
O ala vahingossa irrota
tehosekoituspulloa terayksikodsta.
e Sckoittimen vaarinkayttd voi
aiheuttaa loukkaantumisen.

Yleiskoneen kayttdohjeessa on
lisatietoja turvallisuudesta.

® Tama laite tayttaa
EU-asetuksen 1935/2004
elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista.

Sekoittimella valmistetaan
herkullisia ja ravitsevia kylmia
juomia. Se voidaan ottaa
helposti matkalle mukaan
annostelukannen ansiosta.
Kayttoohjejulkaisun lopussa
on valmistusohjeita. Laitteessa
voidaan sekoittaa tuoreita
tai pakastettuja hedelmia ja
jogurttia, jaatelda, jadpaloja,
mehua seka maitoa.
ennen ensimmaista
kdyttokertaa

® | ue ndma ohjeet huolella
ja sailytd ne mydhempaa
tarvetta varten.

selite

@ annostelukansi x 2
® juomapullo x 2

® tiivisterengas

@ terayksikko

® teranpidin

tehosekoituslisalaitteen
kokoaminen (A=>C)

1 Aseta aineosat pulloon 600
ml:n merkkiin saakka.

® Saat parhaat tulokset
lisdamalla jaan tai jaiset
ainekset pulloon ensimmaisina.

® Jos lisdat jaisia aineosia,
kuten pakastettuja hedelmia,
jogurttia, jaatelda tai jaata,
lisda joukkoon korkeintaan 60
g jaata eli 3 jaapalaa.

® Ala tehosekoita jaisia aineksia
jos pullossa ei ole nestetta.

2 Sovita tiivisterengas @
terayksikkdon @ Varmista,
etta tiiviste on urassa oikein.

® Jos tiiviste ei ole kunnolla
paikallaan, aiheutuu vuotoa.

3 Tartu terayksikén @ pohjaan
ja laske se pulloon terat
alaspain.

4 Ruuvaa teranpidin @
pulloon. Lukitse kaantamalla
myo&tapaivaan.

® Ravistele, jotta aineosat
sekoittuvat.

90



tehosekoituslisalaitteen
kayttaminen (D=2E)

1 lrrota suurnopeusaukon kansi.

2 Aseta tehosekoitin
suurnopeusaukon paalle
siten, ettéV—merkki
kohdistuu teranpitimeen
osoittaen eteenpain. Kaanna
mybtapadivaan ja paina
alaspain, kunnes se kiinnittyy
paikalleen. Kaanna viela
myodtapaivaan, kunnes lisalaite
lukittuu paikalleen.

Nopeus Pisin kayttoaika

Enintaan 60 sekuntia

® Sekoita aineosia, kunnes
juoma on tasaista.

sekoittamisen
jalkeen (F)

1 Kun haluttu rakenne
on saavutettu, siirra
nopeudensaadin O off-
asentoon.

2 Vapauta tehosekoitin
tarttumalla teranpitimeen ja
kaantamalla vastapaivaan.
Irrota tehosekoitin tukien sita
molemmin kasin.

3 Kaanna pullo yldsalaisin ja
irrota terayksikko.

kayttaen juoma-
aukolla varustettua
kantta (G)

1 Aseta kansi paikoilleen ja sulje
se kaantamalla vastapaivaan.

2 Voit juoda juomaa avaamalla
kannen. Juoma voidaan juoda
suoraan pullosta.

vihjeita

® Kun pullo taytetdan tayteen
saakka (600 ml), saadaan
noin kaksi annosta.

® Jos juomaa ei juoda heti,
sdilyta se jadkaapissa.

® \armista, ettd juoma on
riittdvan ohutta juotavaksi
annostelukannen avulla. Saat
ohuempaa juomaa lisdéamalla
nestetta.

® Kun juoman rakenne on
sellainen kuin haluat, voit
varmistaa kaikkien ainesten
sekoittumisen kayttamalla
P-sykayspainiketta. Taman
painikkeen avulla voit saataa
juoman rakennetta.

® Kaikista juomista ei tule
taysin tasaisia sekoituksen
jalkeen, jos niissa on siemenia
tai kuituisia aineksia.

® Joidenkin juomien ainekset
voivat erottua juoman
seistessa, joten juoma on
parasta juoda heti. Erottunut
juoma on sekoitettava ennen
nauttimista.

® Kun annostelukansi on
paikoillaan, pida pullo

pystysuorassa asennossa.

hoito ja puhdistus

® Ennen puhdistamista katkaise
laitteesta virta, irrota pistoke
pistorasiasta ja irrota osat.

® Pese aina heti kayton jalkeen.

® Ala anna ruoan kuivua
terayksikkoon, silla tama
vaikeuttaa puhdistamista.

terayksikks (1)

® |rrota terdyksikkd pullosta.
Nosta terayksikkod ulos.

® Toimi varovaisesti
irrottaessasi terayksikén
alustasta.

1 Irrota ja pese tiivisterengas.



2 Ala koske teravia teria.
Harjaa ne puhtaaksi
kuumassa saippuavedessa
ja huuhtele sitten juoksevan
vesijohtoveden alla. Ald upota
terdosaa veteen.

3 Anna kuivua yldsalaisin poissa
lasten ulottuvilta.

muut osat
Pese kasin, huuhtele puhtaalla
vedelld ja kuivaa.

(H) Seuraavasta taulukosta
kay ilmi, mitka osat voidaan
pesta astianpesukoneessa.

Osa Voidaan
pesta
astianpesu-
koneessa

v
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huolto ja
asiakaspalvelu

® Jos lisdlaitteen kayttamisen
aikana ilmenee ongelmia,
katso lisatietoja kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohjeista
tai siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com
ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja
ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi
vikaantuu tai siihen tulee
toimintahairio, toimita tai
l&hetd se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon.
Loydat [ahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA
TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI
OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN
MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytodsta
poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten
viranomaisten hyvaksymaan
kierratyskeskukseen tai

anna se jalleenmyyjan
havitettavaksi, mikali kyseinen
palvelu kuuluu jalleenmyyjan
toimialaan. Suojelet luontoa ja
valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista
jatteista. Nain myos kodinkoneen
sisaltémat kierratettavat
materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin s&astat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa
ettd kodinkoneet on

havitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.



ongelmanratkaisuohjeista

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Tehosekoitin ei
toimi.

Ei virtaa.

Tarkista, onko pistoke
pistorasiassa.

Tehosekoitinta
ei voi kiinnittaa

suurnopeusaukkoon.

W -merkki ei osoita
eteenpain.

Aseta tehosekoitin
suurnopeusaukon
paalle siten, etta Y
-merkki kohdistuu
teranpitimeen
osoittaen eteenpain.
Kiinnita kaantamalla
myoétapaivaan ja
painamalla alaspain.

Tehosekoitin
tuottaa huonoja
tuloksia.

Nestettd on liian
vahan.

Pullo on liian taynna.

Sekoitusaika on liian
lyhyt.

Lis&a nestetta
ja noudata
valmistusohjeita.

Ala tayta 600 millilitran
merkin ylapuolelle.

Tehosekoita 60
sekuntia.

Jaiset ainekset
tehosekoitetaan
puutteellisesti.

Jaa tai jaiset
ainekset on lisatty
pulloon viimeisina.

Jaisia aineksia on
lisatty liikaa.

Saat parhaat tulokset
lisaamalla jaan tai
jaiset ainekset pulloon
ensimmaisina.

Ala tehosekoita
enempdad kuin 60
grammaa jaisia aineksia
tai 3 jaapalaa.

Juomaa on vaikea
kaataa kannen
nokasta.

Juoma on liian
paksua.

Tehosekoita
pidempaan tai lisaa
nestetta.

Tehosekoitin
vuotaa
terdasetelman
kohdalta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole
kunnolla paikallaan.
Tiiviste on
vaurioitunut.

Pulloa ei ole
kiristetty
teranpitimeen
riittavasti.

Tarkista, etta
tiiviste on kunnolla
paikallaan ja etta se
ei ole vaurioitunut.
Varatiivisteen
hankkimisesta on
lisatietoja huolto

ja asiakaspalvelu
-kohdassa.

Tarkista, etta pullo on
kiristetty teranpitimeen
oikein.

Jos ndistd ehdotuksista ei ole apua ongelman ratkaisemisessa,
katso lisatietoja Huolto ja asiakaspalvelu -kohdasta.
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valmistusohjeita
Aamiaissmoothiet

Kiireisen aamiainen

7 annos (300 ml)

2 jadkuutiota (40 g9)

60 ml rasvatonta maitoa

50 g vaharasvaista jogurttia
50 g banaania leikattuna 2
cm:n viipaleiksi

75 g omenaa 2 cm:n palasina
5 ml vehnénalkioita

5 ml juoksevaa kirkasta
hunajaa

1 Lis&a ainekset pulloon
ohjeessa mainitussa
jarjestyksessa. Ravista hyvin
ennen sekoittamista.

2 Kayta MAX-asennossa 60
sekuntia. Tarkista makeus ja
lisda tarvittaessa hunajaa.

pahkinainen
banaanismoothie
7annos (250 ml)

75 ml kevytmaitoa

115 g vaharasvaista
pahkinajogurttia

50 g banaania leikattuna 2
cm:n viipaleiksi

3 kuivattua aprikoosia T cm:n
palasina

1 Lis&a ainekset pulloon
ohjeessa mainitussa
jarjestyksessa. Ravista hyvin
ennen sekoittamista.

2 Kayta MAX-asennossa 45
sekuntia.

Hedelmasmoothiet

jainen
mansikkajuoma

7annos (250 ml)
2 jadkuutiota (40 g9)
70 ml omenamehua
60 g mansikoita
puhdistettuina ja puolitettuna
80 g cantaloupemelonia ilman
siemenia 2 cm:n paloina
5 ml juoksevaa kirkasta
hunajaa

1 Lis&a ainekset pulloon
ohjeessa mainitussa
jarjestyksessa.

2 Kayta sykaystoimintoa 5
kertaa ja MAX-asennossa 45
sekuntia. Tarkista makeus ja
lisda tarvittaessa hunajaa.

kesdhedelmasmoothie

7annos (250 mb)

50 g pakastettua
kesdhedelmasekoitusta
200 ml kevytmaitoa

1 Lis&a ainekset pulloon
ohjeessa mainitussa
jarjestyksessa.

2 Kayta MAX-asennossa 30
sekuntia.

sekasmoothie

1annos (250 ml)

120 g porkkanaa

70 g omenaa

75 g appelsiinia kuorittuna
50 ml jogurttia

50 ml kevytmaitoa

1 Paloittele omena, appelsiini ja
porkkana 2 cm:n kuutioiksi.

2 Lis&a ainekset pulloon
ohjeessa mainitussa
jarjestyksessa.

3 Kayta sykaystoimintoa 5
kertaa ja MAX-asennossa 45
sekuntia.
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Kasvissmoothiet

vihred smoothie

1 annos

1,8 dl appelsiinimehua
15 g lehtikaalia
2 rkl (30 ml) persiljaa:
1rkl (05 ml) korianteria
10-12 mintunlehted
10O g banaania 2 cm:n
viipaleina

1 Lisada ainekset pulloon
ohjeessa mainitussa
jarjestyksessa.

2 Kayta MAX-asennossa 30
sekuntia.

vihersmoothie

1 annos

3 jaapalaa (60 g9)
1,35 dl appelsiinimehua
45 g jogurttia
25 g pinaatinlehtia
15 g ananasta 2 cm:n
viipaleina

1 Lis&a ainekset pulloon
ohjeessa mainitussa
jarjestyksessa.

2 Kayta MAX-asennossa 45
sekuntia.

Proteiinipirtelo

mustikkapirtel®

1 annos

60 g pakastemustikoita
2,75 dl kevytmaitoa
10 g proteiinijauhetta
60 g banaania 2 cm:n
viipaleina
40 g pinaattia

1 Lisaa ainekset pulloon
ohjeessa mainitussa
jarjestyksessa.

2 Kayta MAX-asennossa 30
sekuntia.
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Turkce
Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

gUvenlik

e Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar icin saklayin.
® TUm ambalajlari ve etiketleri cikartin.

e Mutfak robotunu kapatin ve fisini
cekin:

O parcalari yerlestirmeden ve
cikartmadan dnce

o kullandiktan sonra

o temizlemeden dnce.

e Asla hasarli bir ek kullanmayin.
Kontrol veya tamir ettirin: bkz. ‘servis
ve musteri hizmetleri’.

e Asla onaysiz bir ek kullanmayin.

e Cihazi asla basibos birakmayin.

® Siseyi Yuksek Hizli Cikistan
cikarmadan o6nce bicaklarin tamamen
durmasini bekleyin.

° @ Bu sise sadece soguk
malzemelerle kullanim igindir. Sicak
malzemeleri islemeyin.

e HASLANMA RisKi: Unite ayni
zamanda corba yapmak icin
de kullanilabilir. Sivilar siselere
konulmadan veya karistirilmadan
dnce oda sicakliginda sogumaya
birakilmalidir.

e Siseden asla sicak icecekler icmeyin.

e Kapaktan icerken icecegdin akici
olmasina dikkat edin. Ozellikle
bazl malzemelerin islenmemis
halde kalabilecegdi kati ve tam
olgunlasmamis yiyecekleri islerken
istenilen sonucu elde etmek icin bazi
denemeler gerekebilir.
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Keskin bicaklara dokunmayin.
Cocuklari bicaklardan uzak tutun.
Bicak tertibatini tutarken daima
dikkatli olun ve temizlerken bicaklarin
kesici kenarlarina dokunmaktan
kacinin.
Sivi olmadan donmus malzemeleri
veya buz kuplerini karistirmayin.
Asla kuru malzemeler (&6r. Baharatlar,
findiklar) karistirmayin ya da Blender’i
bos calistirmayin.
Blenderi saklama kalbi olarak
kullanmayin.
Karistirma esnasinda sut gibi
bazi sivilarin hacmi artabilir veya
kdpurebilirler bu nedenle tasirmayin
ve bicak tertibatinin ddzgun
yerlestirildiginden emin olun.
Blender’inizin uzun &murld olmasi
icin asla araliksiz olarak 60 saniyeden
fazla calistirmayin.
Donma sirasinda kati bir hal alan
yiyecekleri asla karistirmayin, siseye
eklemeden dnce kirin.
Asla sise Uzerinde belirtilen (600ml)
isaretli maksimum kapasiteden fazla
karistirmayin.
Blender’t daima saglanan bicak
tertibati ile kullanin.
Bicak Unitesini Blender sisesi takili
olmadan Yuksek Hizli Cikisa asla
takmayin.
Blenderi guc Unitesinden cikartirken:
O bicaklar tamamen durana kadar
bekleyin;
o kazara Blender sisesini bicak
Unitesinden sékmeyin.
97



e Blender’inizin hatali kullanimi
yaralanmaya neden olabilir.

llave glvenlik uyarilart icin Mutfak
Robotunuzun kullanma talimatina

pakin.

Bu cihaz gida ile temas eden
malzemeler ve maddeler

ile ilgili EC 1935/2004
Yonetmeligine uygundur.
Blender’'inizi lezzetli ve
besleyici soguk icecekler
yapmak icin kullanabilirsiniz.
icme kapagi, kupanin kolaylikla
seyahat sisesine cevrilebilecedi
anlamina gelir.

Talimatlarin arkasinda, bir dizi
secilmis tarif bulunmaktadir.
Meyve ve yogurt (taze

veya donmus) karisimlari,
dondurma, buz klpleri, meyve
suyu ve sut kullanilabilir.

ilk kullanimdan 6nce

Parcalarin yikanmasi: bkz.
‘bakim ve temizlik’.

parcalar

@ icme kapagi x 2
® spor sise x 2
® conta bilezigi
@ bicak Unitesi
® bicak tutucu

blender ekinin
montaji icin (A=>C)

1

600ml isaretine kadar siseye
malzeme ekleyebilirsiniz.

En iyi karistirma performansi
icin siseye ilk olarak her zaman
buz/dondurulmus malzemeleri
ekleyin.

Meyve, yodurt, dondurma
veya buz gibi donmus
malzemeler eklerken 60g
veya 3 buz kUpunden fazla
karistirmayin.

Sivi olmadan donmus
malzemeleri karistirmayin.
Sizdirmazlik halkasini @
bicak Unitesine @ yerlestirin
- sizdirmazligin dogru
yerlestirildiginden emin olun.
Eder conta zarar goérduyse
veya yanhs yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.
Bigak Unitesinin @ altini
tutarak, bicaklar asagdiya
gelecek sekilde siseye dogru
indirin.

Bicak tutucusunu @ siseye
vidalayin, sabitlemek i¢in saat
yonune dogru cevirin.
Malzemeleri dagitmak icin
calkalayin.

blender ekinizi
kullanmak icin
(D>E)

1

Yuksek hiz ¢ikisi kapagini
cikarin.

Blender’i yUksek hizli ¢ikisin
Uzerine, bicak tutucunun
hizalama grafigi ileriye dogru
bakacak sekilde koyun'¥.
Birim oturana kadar saat
yonunde ¢evirin ve asadiya
dogru bastirin.Ardindan
olmasi gereken konumda
kilitleninceye kadar saat
yonune biraz daha c¢evirin.

Hiz Azami ¢alisma
siiresi
Maks 60 san.
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Akiskan olana kadar
malzemeleri karistirin.




karistirma yaptiktan
sonra (F)

1

istenilen yogunluga

erisildiginde hiz kontroltnu “O”

kapall konumuna getirin.
Bicak tutucusunu tutun ve
blenderi serbest birakmak igin
saat yonunun tersine cevirin.
Ardindan iki elle destekleyerek
blenderi ¢ikarin.

Siseyi cevirin ve bicak
tertibatini sékun.

icme kapagdinin
kullanilmasi (G)

1

Saat yonlUnde gevirerek kapagdi
yerlestirin ve kilitleyin.

icmek istediginizde, basitce
kapadi acin. icecek, direkt
olarak siseden tuketilebilir.

tavsiyeler ve ipuglari

Sise maksimum kapasitede
(600ml) dolduruldugunda
bunun yaklasik iki kisilik
olacagini unutmayin.
iceceginizi hemen tiketmek
istemiyorsaniz buzdolabinda
saklayin.

iceceginizin dagitim
kapagindan igilebilecek kadar
akiskan oldugundan emin
olun. Daha akiskan bir icecek
yapmak i¢cin daha fazla sivi
ekleyin.

iceceginiz istenilen
yogunluga ulastiginda butun
malzemelerin dlzgln sekilde
karistirildigindan emin olmak
icin puls “P” kullanabilirsiniz.
Puls ayarini “P” icecedinizin
kivami kontrol etmek icin gl
Unitesini baslatma durdurma
hareketi icin kullanin.
Karistirmadan sonra, bazi
icecekler cekirdekler veya
malzemelerin posasi
nedeniyle tamamen akiskan
olmayabilir.
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® Baziicecekler duruma gore
ayrilabilirler, bu nedenle en
iyisi onlari hemen i¢cmektir.
Ayrilan icecekler icilmeden
once karistiriimahdir.

® cme kapagi takildiginda,
seyahat sisesini her zaman

dik tutun.

bakim ve temizlik

® Temizlemeden énce daima

kapatin, fisten cekin ve
parcalara ayirin.

® Kullanimdan sonra mutlaka

hemen temizleyin.

® Temizligi zorlastiracagindan

yiyeceklerin bigak tertibatinin
Uzerinde kurumasina izin
vermeyin.

bigak tertibati ( | )

® Vidalari sdkerek bicak

tertibatini siseden cikarin ve
bicak Unitesini cekin.

® Bigak linitesini tabandan

cikarirken dikkat edilmelidir.

1 Kilit halkasini ayirip yikayin
2 Aygitin bicaklari ¢cok keskindir.

Bu yUzden elinizi bicaklardan
uzak tutunuz. Bigaklari
sabunlu sicak su ile fircalayiniz
ve musluk suyunun altinda
durulayiniz. Bigak birimini
suya batirmayiniz.

3 Cocuklardan uzak tutarak ters

cevirip kurumaya birakin.

diger pargalar
Elde yikayin, temiz suyla
durulayin ve kurutun.




(H) Asagdidaki tablo

hangi parcalarin bulasik
makinesinde yikanabilecegdini
godstermektedir.

Bulasik
makinesi i¢in
uygun

v

servis ve musteri
hizmetleri

Eklentinizin ¢alismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce bu
kilavuzdaki “sorun giderme
kilavuzu” bolimune bakin
veya www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

Lutfen unutmayin, Grdn Grdndn
satildigi Ulkedeki mevcut tim
garanti ve tuketici haklari ile
ilgili yasal mevzuata uygun bir
garanti kapsamindadir.

Kenwood Urtnuntz
arizalanirsa veya herhangi
bir kusur bulursaniz yetkili
KENWOOD Servis Merkezine
gobnderin veya goturun. Size
en yakin yetkili KENWOOD
Servis Merkezinin gtncel
bilgilerine ulasmak ig¢in
www.kenwoodworld.com
adresini veya Ulkenize 6zel
web sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan
ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistirilmistir.

® Cin’de uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI

VE ELEKTRONIK EKiPMANIN
BERTARAF EDILMESINE
iLISKIN AVRUPA DIREKTIFINE
UYGUN SEKILDE BERTARAF
EDILMESi HAKKINDA ONEMLI
BiLGi (WEEE)

Kullanim émrintn sonunda
Urtin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uran yerel yetkililerce belirlenmis
atik toplama merkezine veya

bu hizmeti saglayan bir saticiya
goturalmelidir. Ev aletlerinin

ayri bir sekilde atilmasi ¢cevre
Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda
mUmkdn olan malzemelerin geri
doénUsimund saglayarak énemli
enerji ve kaynak tasarrufu saglar.
Ev aletlerinin ayri olarak atilmasi
gerekliligini hatirlatmak amaciyla
Uzeri ¢arpl ile isaretlenmis ¢op
kutusu resmi kullaniimistir.
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sorun giderme kilavuzu

Problem Nedeni Coziim
Blender GUg¢ yok. Mutfak robotunun fise
calismiyor. takili olup olmadigini

kontrol edin.

Blender yuksek W Hizalamayi
hizli cikisa saglayan gorsel
oturmuyor. ileriye bakmiyor.

Blender’i yuksek hizh
cikisin Uzerine, bicak
tutucunun hizalama
grafigi ileriye dogru
bakacak sekilde koyun.
W Saat yénunde
cevirin ve asaglya
dogru bastirin.

Karistirma sonucu | Yeteri kadar su
iyi degil. eklenmemis.

Sise gereginden
fazla doldurulmus.

Yetersiz isleme

Daha fazla sivi ekleyin
ve verilen tariflere
uyun.

600ml isaretini
gececek kadar

doldurmayin.

60 saniyeligine

suresi. karistirin.
Donmus gidalar Buz/Donmus En iyi karistirma
iyi islenmemis. malzemeler siseye performansi igin siseye

en son koyulmus.

Cok fazla donmus
malzeme eklenmis.

ilk olarak her zaman
buz/dondurulmus
malzemeleri ekleyin.
60g’dan fazla donmus
malzeme veya 3’ten
fazla buz kupunu
karistirmayin.

Agizliktan gelen icecek kivami cok Daha uzun sUre

sivi miktari yogun. boyunca karistirin veya
yetersiz. daha fazla sivi ekleyin.
Bicak Sizdirmazlik contasi | Contanin dogru
Unitelerinden eksik. takildigindan ve hasarli
sizintl mevcut. Sizdirmazlik contasi | olmadigindan emin

dogru takilmamis.
Sizdirmazlik contasi
hasarli.

Sise bicak
tutucusuna iyi
oturtulmamis/
sikilmamis.

olun.

Yedek conta icin
“servis ve musteri
hizmetlerine” g6z atin.

Sisenin bicak
tutucuya duzgun
oturtuldugundan emin
olun.

Yukaridakilerin hic biri sorunu ¢ézmezse
Hizmetleri” bolumine gbz atin.

, “Servis ve MuUsteri
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tarifler Meyveli
Smoothieler

Kahvalti

Smoothieleri buzlu cilek heyecani
1 kisilik 250m/0)

ayakUstl kahvalti

1 kisilik (300mD)

2 buz kUpU (409)

60ml yagsiz sut

509 az yagh yogurt

2cm’lik dilimler halinde kesilmis
50g muz

2cm’lik parcalar halinde
kesilmis 75g elma

5ml bugday tohumu

5ml akiskan bal

1 Malzemeleri, siseye belirtilen
sirayla ekleyin. Karistirmadan
once iyice c¢alkalayin.

2 60 saniyeligine MAX

2 buz kupt (409)

70ml elma suyu

60g kabugu soyulmus ve ikiye
bolinmus cilek

80g cekirdekleri ayriimis

ve 2cm’lik pargalar halinde
kesilmis kantalup kavun

5ml akiskan bal

Malzemeleri, siseye belirtilen
sirayla ekleyin.

5 kere pulsdan sonra 45
saniyeligine MAX seviyesine
ayarlayin. Tadini kontrol edin
ve gerekirse bal ekleyin.

seviyesine ayarlayin. Tadini yaz meyvell
kontrol edin ve gerekirse bal smoothie

ekleyin.

1 kisilik (250m))

findikli muz
patlamasi

1 kisilik (250mi) 1

75ml yarim yagh sut

1159 az yagh findikli yogurt
2cm’lik dilimler halinde kesilmis
50g muz

509 donmus yaz meyvesi
karisimi
200ml yarim yagl sut

Malzemeleri, siseye belirtilen
sirayla ekleyin.

30 saniyeligine MAX
seviyesine ayarlayin.

3 yemeye hazir kuru kayisi, 1 meyve pUresi

cm’lik parcalar halinde kesilmis

1 kisilik (250m1)

1 Malzemeleri, siseye belirtilen
sirayla ekleyin. Karistirmadan
once iyice calkalayin.

2 45 saniyeligine MAX
seviyesine ayarlayin.
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120g havug

70g elma

759 portakal (soyulmus)
50ml yogurt

50ml yarim yagl sut

Elmayi, portakal ve havucu

2 cm'lik parcalar halinde kesin.
Malzemeleri, siseye belirtilen
sirayla ekleyin.

5 kere pulsdan sonra 45
saniyeligine MAX seviyesine
ayarlayin.



Sebzeli Smoothieler Protein Shake

yesil smoothie yabanmersinli sUper
1 porsiyon yesil shake
180g portakal suyu Zpors/'yon

159 kivircik lahana

2 yemek kasigr (30ml)
maydanoz

1yemek kasigr (15ml) kisnis

10 -12 nane yapradi

2cmlik dilimler halinde kesilmis
1109 muz

1 Malzemeleri, siseye belirtilen
sirayla ekleyin.

2 30 saniyeligine MAX
seviyesine ayarlayin.

emerald smoothie

1 porsiyon
3 buz kipt (609)
135g portakal suyu
45g yogurt
25g ispanak yapragdi
2cmlik pargalar halinde
kesilmis 115g ananas

1 Malzemeleri, siseye belirtilen
sirayla ekleyin.

2 45 saniyeligine MAX
seviyesine ayarlayin.
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60g dondurulmus
yabanmersini

275ml yagsiz sut

10g protein tozu

2cmlik dilimler halinde kesilmis
60g muz

409 Ispanak

Malzemeleri, siseye belirtilen
sirayla ekleyin.

30 saniyeligine MAX
seviyesine ayarlayin.



Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

bezpecnost

Prectéte si peclive pokyny v této

prirucce a uschovejte ji pro budouci

pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a

nalepky.

Kuchynsky robot vypnéete a odpojte z

elektrické zasuvky:

O pred nasazovanim a odnimanim

dild

O po pouziti

O pred cisténim.

Pristroj nepouzivejte, pokud je

poskozeny. Nechejte jej zkontrolovat

nebo spravit: viz ,servis a udrzba“.

Nikdy nepouzivejte nepovolene

prislusenstvi.

Pristroj nenechavejte bez dozoru.

Pred sundanim nadoby z

rychlobézného vystupu vzdy

pockejte, az se noze zcela zastavi.
Nadobu pouzivejte pouze na

mixovani studenych ingredienci.

Nemixujte horké ingredience.

NEBEZPECI OPARENI: Pristroj Ize

pouzit také pro pripravu polévek.

Tekutiny pred umisténim do nadoby

nebo pred mixovanim nechte

vychladnout na pokojovou teplotu.

Z nadoby nepijte horké napoje.
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Pokud budete pit skrz vicko, napoj
musi byt dostatec¢né jemny. Dosazeni
pozadovaného vysledku mudze
vyzadovat urcité experimentovani,
zejmeéna pri pouziti tvrdych nebo
nezralych potravin, protoze nekteré
mohou zUstat nerozmixované.
Nedotykejte se ostrych nozd.
Nozovou jednotku uchovavejte mimo
dosah deti

Pri manipulaci s nozovou sestavou
budte opatrni a pri cistéeni se
nedotykejte ostri nozu.

Nemixujte mrazené ingredience ani
kostky ledu bez tekutiny.

Nemixujte suché ingredience (napr.
koreni, ofechy) a nespoustéjte mixer,
pokud je prazdny.

Nepouzivejte mixér jako skladovaci
nadobu.

Neékteré tekutiny, napriklad mléko,
béhem mixovani nabyvaji na objemu
a péni, proto nadobu nepreplnujte

a zajistéte, aby byly noze spravné
nasazeny.

Abyste zajistili dlouhou zivotnost
Mmixeéru, nespoustéjte jej na déle nez
60 sekund.

Nemixujte potraviny, které pfri
zmrazeni vytvorily pevnou masu.
Pred pridanim do nadoby je rozdélte
na kousky.

Nemixujte vetsi nez maximalni
povolené mnozstvi (600 ml)
vyznacené na nadobé.

K mixeéru pouzivejte pouze dodanou
NOzoVou sestavu.
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Nenasazujte nozovou jednotku na
rychlobézny vystup, pokud neni
nasazena nadoba mixeru.

Pri sundavani mixéru z hnaci

jednotky:

O pockejte, az se noze zcela zastavi,

O dejte pozor, abyste nechténé
neodsroubovali nadobu mixéru od
nozove jednotky.

Nespravné pouziti mixéru mize vést

ke zranéni.

Dalsi bezpecnostni upozornéeni
najdete v navodu k pouzivani
kuchynskeho robotu.

Tento spotrebic¢ splnuje
nafizeni ES ¢&. 1935/2004
o materidlech a vyrobcich
urcenych pro styk s
potravinami.

Mixér mUzete pouzivat k
pfiprave chutnych a vyzivnych
studenych napojd. Diky
specidlnimu vicku jej Ize
snadno promeénit na sportovni
l&hev.

Na konci tohoto navodu
najdete vybrané recepty.
MUzete pouzivat kombinace
ovoce a jogurtu (Cerstvého i
mrazeného), zmrzliny, kostek
ledu, dzusu a mléka.

pfed prvnim pouzitim
Umyijte vSechny ¢asti - viz
,udrzba a cisteni”,

popis

@ specidini vicko x 2

® nadoba x 2

® tésnici krouzek

@ nozova jednotka

® drzak nozové jednotky

sestaveni mixéru
(A>C)

1 Pridejte do nadoby
ingredience maximalné po
znac¢ku 600 ml.

® Nejlepsich vysledkl pfi
mixovani dosadhnete, kdyz
led / mrazené ingredience do
nadoby pridate jako prvni.

® Pokud pridavate mrazené
ingredience (napfiklad
mrazené ovoce, mrazeny
jogurt, zmrzlinu nebo led),
nemixujte najednou vice nez
60 g nebo 3 kostky ledu.

® Nemixujte mrazené
ingredience bez tekutiny.

2 Vlozte tésnici krouzek @ do
nozové jednotky @ tak, aby
spravné zapadl do drazky.

® \/ pripadé poskozeni nebo
nespravného viozeni tésniciho
krouzku mdze obsah vytékat.

3 Drzte spodni stranu nozové
jednotky @ a polozte ji
na nadobu tak, aby noze
sméfovaly dold.

4 Nasroubujte drzak nozové
jednotky @ na nadobu
- oto¢enim ve sméru
hodinovych rucicek zajistéte.

® Nadobou zatrepejte, aby se
ingredience rozptylily.
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pouzivani mixeru
(D>E)

1

Sundejte kryt rychlobézného
vystupu.

Umistéte mixér na
rychlobézny vystup tak, aby
symbol v na drzaku nozové
jednotky sméroval dopredu.
Otocte ve sméru hodinovych

rucicek a soucasné tlacte dold,

dokud se jednotka neuchyti.
Pak otacejte dal ve sméru
rucicek, dokud se nastavec

nezajisti.

Rychlost Maximalni doba
provozu
Max. 60 s

® |ngredience nechejte

promichat, aby dosahly jemné
konzistence.

po mixovani (F)

1

Po dosazeni pozadované
konzistence otocte volicem
rychlosti do vypnuté pozice
,O".

Uchopte drzédk nozové
jednotky a otoc¢enim proti
smeéru hodinovych rucicek
mixér uvolnéte. Pak mixér
pomoci obou rukou sundejte.
Otocte nadobu vzhiru
nohama a odsroubujte
nozZovou sestavu.

pouzivani piciho
vicka (G)

1

Nasadte vicko a otocenim
doprava zajistéte.

2 KdyzZ se chcete napit, staci

odklopit kryt vicka. Napoj
mUzete pit pfimo z nddoby
jako z lahve.

rady a tipy

Kdyz je nddoba naplnéna po
znacku maximalniho objemu
(600 ml), jde priblizné o dvé
porce.

Pokud nemate v Umyslu
zkonzumovat napoj
okamzité, uchovejte jej
chlazeny.

Chcete-li ndpoj pit primo
skrz vicko, meél by byt
dostatecné ridky. Pokud
chcete, aby byl ndpoj ridsi,
pridejte vice tekutiny.

Kdyz napoj dosdhne
pozadované konzistence,
mUzete pomoci pulzniho
rezimu ,P* zajistit, aby

se vSechny ingredience
dikladné rozmixovaly.
Pulzni rezim ,P" stfidave
zapinejte a vypinejte, abyste
meli kontrolu nad strukturou
napoje.

Po rozmixovani nékteré
napoje nemusi byt zcela
jemné kvuali seminkdm nebo
vldknité povaze ingredienci.
U nékterych ndpojd maze
dojit k oddéleni jednotlivych
slozek, pokud je nechate
stat. Proto doporucujeme,
abyste je pili ihned. Napoje
s oddélenymi slozkami pred
pitim promichejte.

KdyzZ je nasazeno vicko,
meéjte nddobu vzdy ve svislé
poloze.

udrzba a cisténi
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Pred cisténim pristroj vzdy
vypnéte, odpojte ze sité a
rozmontujte.

Ihned po pouziti umyijte.
Nedovolte, aby potraviny

na nozové sestave zaschly,
protoze by se pak hdre Cistila.

nozova sestava ( | )
Odsroubujte nozovou sestavu
od nadoby. Pak noZzovou
jednotku vytahnéte nahoru.




® PF¥i sundavani nozové
jednotky ze zakladny budte
opatrni.

Sejméte a umyjte tésnici
krouzek.

Nedotykejte se ostrych

nozl - omyjte je kartackem
namocenym v horké mydlové
vodé a potom je dobre
opldchnéte pod tekouci
vodou. Nenamacejte nozovou
sestavu do vody.

Nechte oschnout spodni
stranou nahoru mimo dosah
déti.

ostatni casti

Umyijte ru¢né, oplachnéte
¢istou vodou a osuste.

C(H) Nasleduiici tabulka
udava, které ¢asti Ize myt v
myc¢ce nadobi.

Cast Vhodné do
mycky

v
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servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani nastavce

narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci

si prec¢téte ¢ast ,prlivodce
odstranovanim problémd“ v
navodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

Upozornujeme, ze na vas
vyrobek se vztahuje zaruka,
ktera je v souladu se viemi
zakonnymi ustanovenimi
ohledné vsech existujicich
zarucnich prav a prav
spotrebitell v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek
Kenwood porouchd nebo u
néj zjistite zavady, zaslete
nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho
centra KENWOOD. Aktualni
informace o nejbliz§im
autorizovaném servisnim
centru KENWOOD

najdete na webu
www.kenwoodworld.com
nebo na webu spole¢nosti
Kenwood pro vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® \/yrobeno v Ciné.



DULEZITE INFORMACE

PRO SPRAVNOU LIKVIDACI
VYROBKU V SOULADU S
EVROPSKOU SMERNICi O
ODPADNICH ELEKTRICKYCH
A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonceni doby provozni
Zivotnosti se tento vyrobek
nesmi likvidovat spole¢né s
domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tridéného odpadu, zfizovaném
mestskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.

Pomoci oddéleného zplsobu
likvidace elektrospotrebicl se
predchazi vzniku negativnich
dopadl na zivotni prostiedi a
na zdravi, ke kterym by mohlo
dojit v dusledku nevhodného
nakladani s odpadem, a
umoznuje se recyklace
jednotlivych materidlQ pfi
dosazeni vyznamné Uspory
energii a surovin.

Pro zddraznéni povinnosti
tridéného sbéru odpadu
elektrospotrebicl je vyrobek
oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového
kose.
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prdvodce odstranovanim problémd

Problém

PFicina

Reseni

Mixér nefunguje.

Chybi napéajeni.

Zkontrolujte zapojeni
kuchynského robotu.

Mixér nelze Symbol ¢ Umistéte mixér na
nasadit na usnadnujici spravné | rychlob&zny vystup
rychlobézny nasazeni nesmefuje | tak, aby symbol Y
vystup. dopfedu. na drzaku nozové
jednotky sméroval
dopredu.
Otocte ve sméru
hodinovych rucic¢ek
a soucasneé tlacte
dolQ, aby se jednotka
uchytila.
Spatne Nepridan dostatek Pridejte tekutinu a
rozmixovany tekutiny dodrzujte dodané
obsah recepty.
Preplnénd nadoba Neplnte nad znacku
600 ml.
Nedostatec¢na doba | Mixujte 60 sekund.
mixovani
Spatné Led / mrazené Nejlepsich vysledkd pfi
rozmixované ingredience pridany | mixovani dosahnete,
mrazené jako posledni kdyz led / mrazené
ingredience ingredience do nadoby

Pridano prilis
mnoho mrazenych
ingredienci

pridate jako prvni.
Nemixujte vice nez
60 g mrazenych
ingredienci nebo vice
nez 3 kostky ledu.

Spatné vytékani z
hubicky vicka

PFilis husty ndpoj

Mixujte déle nebo
pridejte tekutinu.

Mixér u nozove
jednotky netésni.

Chybi tésnéni.
Tésnéni nespravneé
nasazeno

Tésnéni poskozeno

Nadoba
nedostatecné
utazena na drzaku
nozoveé jednotky

Zkontrolujte, jestli

je tésnéni spravné
nasazeno a nenf
poskozeno.

Pokud potrebujete
nahradni tésnéni,
prectéte si ¢ast ,servis
a péce o zdkazniky".

Zkontrolujte, jestli
je nddoba spravné
nasazena na drzak
nozoveé jednotky.

Pokud se problém pomoci vyse uvedenych rad nevyfesi, prectéte
si ¢ast ,servis a péce o zdkazniky".
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recepty
Recepty na snidani

snidané s sebou

1 porce (300 ml)

2 kostky ledu (40 @)

60 ml odstredéeného miéka
50 g nizkotu¢ného jogurtu
50 g bananu nakrajeného na
2cm platky

75 g jablka nakrajeného na
2cm kousky

5 ml pseni¢nych klickd

5 ml fidkého ¢irého medu

1 Pridejte do nadoby
ingredience v uvedeném
poradi. Pfed mixovanim
poradné protrepejte.

2 Na 60 sekund zapnéte na
rychlost MAX. Zkontrolujte
sladkost a pripadné pridejte
med.

orechoveé-bananové
povzbuzeni

1 porce (250 ml)

75 ml polotu¢ného mléka

115 g nizkotu¢ného jogurtu s

liskovymi ofisky

50 g bananu nakrajeného na

2cm platky

3 zralé merunky nakrajené na
lcm kousky

1 Pridejte do nadoby
ingredience v uvedeném
poradi. Pred mixovanim
poradné protrepejte.

2 Na 45 sekund zapnéte na
rychlost MAX.

Ovocné smoothie

senzace z
mrazenych jahod

1 porce (250 mb

2 kostky ledu (40 g)

70 ml jablkového dzusu

60 g jahod, bez stopek,
nakrajenych na pulky

80 g melounu kantalup, bez
pecek, nakrajeného na 2cm
kousky

5 ml ridkého ¢irého medu

1 Pridejte do nadoby
ingredience v uvedeném
poradi.

2 Pouzijte 5krat pulzni rezim a
pak na 45 sekund zapnéte na
rychlost MAX. Zkontrolujte
sladkost a pripadné pridejte
med.

smoothie z letniho
ovoce
1 porce (250 mb

50 g zmrazené smési letniho
ovoce
200 ml polotu¢ného miéka

1 Pridejte do nadoby
ingredience v uvedeném
poradi.

2 Na 30 sekund zapnéte na
rychlost MAX.



smoothie mix

1 porce (250 mb

120 g mrkve

70 g jablka

75 g pomerance (oloupaného)
50 ml jogurtu

50 ml polotu¢ného miéka

1 Jablko, pomeran¢ a mrkve
nakrdjejte na kousky velké 2
cm.

2 Pridejte do nadoby
ingredience v uvedeném
poradi.

3 Pouzijte 5krat pulzni rezim a
pak na 45 sekund zapnéte na
rychlost MAX.

Zeleninoveé
smoothie

zelené smoothie

1 porce

180 g pomerancové stavy
15 g kapusty
2 I1zice (30 ml) petrzele
1 1zice (15 ml) koriandru
10-12 listka maty
110 g bananu nakrajeného na
2cm platky

1 Pridejte do nadoby
ingredience v uvedeném
poradi.

2 Na 30 sekund zapnéte na
rychlost MAX.

12

smaragdove
smoothie

1 porce

3 kostky ledu (60 g)

135 g pomerancoveé stavy

45 g jogurtu

25 g listd $pendtu

115 g ananasu nakrajeného na
2cm kousky

1 Pridejte do nadoby
ingredience v uvedeném
poradi.

2 Na 45 sekund zapnéte na
rychlost MAX.

Proteinovy koktejl

borlvkovy koktejl

1 porce

60 g mrazenych borCGvek
275 ml polotu¢ného mléka
10 g proteinového prasku
60 g bananu nakrajeného na
2cm platky
40 g Spenatu

1 Pridejte do nadoby
ingredience v uvedeném
poradi.

2 Na 30 sekund zapnéte na
rychlost MAX.



Magyar

A haszndlati utasitas dbrai az elsé oldalon lathatdk - olvasds kézben

hajtsa ki ezt az oldalt

elsd a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az

utasitasokat és 6rizze meg késdbbi

felhasznalasral

Tavolitson el minden

csomagoldanyagot és cimkeét!

Kapcsolja ki a konyhageépet, és

a haldzati csatlakozot huzza ki a

konnektorbol:

O mieldtt az alkatrészeket dssze-
illetve szétszereli

O hasznalat utan

O tisztitas elott.

Soha ne hasznaljon sérult készuléket.

Ellenériztesse vagy javittassa meg:

lasd “szerviz és vevdszolgalat”.

Soha ne hasznaljon nem a géphez

tartozo alkatrészt.

Soha ne hagyja a gépet bekapcsolva

felGgyelet nélkul.

Miel6tt levenné az palackot a nagy

sebessegl meghajtd kimenetérdl,

mMindig varja meg, amig a kések

teljesen leadllnak.

@ A palack csak hideg

hozzavaldkkal haszndlhatdé. Ne

dolgozzon fel forré hozzavaldkat.

EGESI SERULES KOCKAZATA:

Az egyseg levesek elkészitésére is

alkalmas. A palackba valo bedntés

vagy a kevereés eldtt varja meg, amig

a folyadék lehull szobahdmérsékletre.

Soha ne igyon forro italt a palackbdl.
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Ha a kiontdfedélen keresztul
fogyasztja az italt, annak teljesen
csomomentesnek kell lennie.
SzUksége lehet egy kis idére,

amig kitapasztalja, hogyan érheti

el a kivant eredmenyt, ktldndsen
akkor, ha kemeény vagy éretlen
hozzavalokbol késziti az italt és egy
réesze nem keveredik el megfelelben.
Ne érjen hozza az éles késekhez. A
késegyseget gyermekektdl tartsa
tavol.

Mindig ovatosan kezelje a
késegységet, tisztitas kdzben ne
érintse meg az élét.

Fagyasztott hozzavalokat vagy
jégkockat ne keverjen folyadék nélkul.
Soha ne keverjen kizarolag szaraz
dsszetevdket (pl. flszereket,
csonthéjasokat), és ne mUkddtesse
Uresen a keverdegységet.

A keverdegységet soha ne hasznalja
étel tarolasara.

Keverés kdzben néhany folyadeknak
megnd a térfogata és habos lesz,
mint pl. a tej, ezért ne tdltse tul a
palackot és gy6z&édjdn meg arral,
hogy a késegyseg megfelelden van
rogzitve.

A keverdegyseget soha ne
MUkddtesse 60 masodpercnél
tovabb, mert a hosszabb muUkddtetes
csdkkentheti az élettartamat.

Soha ne keverjen egybefagyott
élelmiszereket, tdrje darabokra,
mieldtt a palackba tenné.

14



® Soha ne keverjen a palackon jelzett
maximalis kapacitasnal (600 ml)
nagyobb mennyiseget.

® Csak a hozza tartozo késegyseggel
hasznalja a keverbegyseget.

® Soha ne szerelje a késegységet a
nagy sebességl meghajtd kimenetére

a keverdpalack nelkul.

® Mielbtt levenné az keverdegységet a
meghajtoegysegrol:

O varja meg, amig a kések teljesen le
nem alltak;

o Ugyeljen arra, nehogy véletlenul
lecsavarja a keverdpalackot a
késegysegrol.

o A keverdegyseg nem megfeleld
hasznalata séruléseket okozhat.

A tovabbi biztonsagi
figyelmeztetésekkel kapcsolatban
nézze at a konyhagép altalanos
hasznalati utasitasat.

az elsé hasznalat elé6tt

® Mossa el a gép alkatrészeit:
l&sd: ,a készulék tisztitdsa”.

® A készUlék megfelel
az élelmiszerekkel
rendeltetésszeren
érintkezésbe keruld
anyagokrol és targyakrol
570616 1935/2004/EK rendelet
kdvetelmeényeinek.

a készulék részei

@ 2 db kiontéfedél
® 2 db hordozhatd
palack

A keverdegység segitségével
izletes és tapldld hideg italokat
készithet. A kidntéfedél

segitségével a keverdpohar
hordozhato palackka
alakithato.

A hasznalati utasitds
hatoldalan egy
receptvalogatas talalhato.
A turmixok készulhetnek
gyumolccsel és joghurttal
(friss vagy fagyasztott),
fagylalttal, jégkockaval,

gyumolcslével vagy tejjel.

15
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a keverdegység
tartozek
dsszeszerelése
(A>C)

1

Ontse a palackba a
hozzavaldkat a 600 ml-es
szintig.

A legjobb keverési
teljesitmeény elérése
érdekében mindig elséként
ontse a palackba a jeget és a
fagyasztott hozzavaldkat.

Fagyasztott hozzavalokbdl (pl.
fagyasztott gyumadlcs, joghurt,

fagylalt vagy jég) egyszerre
ne keverjen tdébbet, mint 60 g
vagy 3 jégkocka.

Fagyasztott hozzavalokat ne
keverjen folyadék nélkul.
Helyezze a tomitégylrat @ a
késegységre @ Ugyelve arra,
hogy a tomités megfelelden a
horonyban legyen.
Szivargashoz vezet, ha a
toémités sérult vagy nem
megfeleléen van felhelyezve.
A késegységet @ fogja meg
az aljan és késekkel lefelé
helyezze be a palackba.
Csavarja a késtartot @ a
palackra - jobbra elforditva
rogzitse.

R&zza meg a palackot, hogy a
hozzavaldk elkeveredjenek.

a keverdegység
tartozék hasznalata
(D2>E)

1 Vegye le a nagy sebességl
meghajtd nyilasdnak fedelét.

2 Helyezze a keverbegységet
a nagy sebességl meghajtd
nyflasara ugy, hogy a
késtarton lathato W jel elére
nézzen. Forgassa el jobbra
és egyidejlleg nyomja lefelé,
amig az egységet a gép meg
nem fogja. Ezutan forgassa
tovabb jobbra, amig a
tartozék nem roégzul a helyén.

Sebesség | Max. miikddési idé

Max 60 s

® Az dsszetevdket addig
turmixolja, amig a keverék
teljesen homogénné valik.

keverés utan (F)

1 Amikor a keverék elérte
a megfeleld sUrlséget, a
sebességszabalyozoét forditsa
,O” (ki) alldsba.

2 A keverdegység kiolddsahoz
fogja meg a késtartot, és
forgassa el balra. Ezutan
vegye ki a keverdegységet
gy, hogy mindkét kezével
tartja.

3 Forditsa meg a palackot, és
csavarja le réla a késegységet.

az ivofedél
hasznalata (G)

1 A kiontéfedelet az dramutatd
jarasanak megfeleld iranyban
csavarja az edényre.

2 Ha el szeretné fogyasztani a
turmixot, egyszerlden hajtsa
fel a kiontd zarokupakjat. Az
italt kozvetlenul a palackbdl is
fogyaszthatja.
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tanacsok és otletek

A teljesen feltoltott palack
(600 ml) koérulbelul ket adag
italt tartalmaz.

Ha nem fogyasztja el a
turmixot azonnal, tarolja a
hitében.

Gyéz6djdn meg arrol, hogy a
turmix elég hig ahhoz, hogy
a kiontédn keresztul lehessen
fogyasztani. Ha tul stru

az ital, adjon hozza tébb
folyadékot.

Miutan az ital elérte a

kivant allagot, a ,,P” révid
Uzem kapcsoldval érheti

el, hogy minden hozzavald
alaposan 6sszekeveredjen.
A P’ roévid tzem kapcsold
be- és kikapcsolasaval
szabalyozhatja az ital dllagat.
Egyes italok keverés utan
sem lesznek teljesen

simak az olyan hozzavalok
miatt, amelyek magokat
tartalmaznak, vagy rostosak.
Egyes italok allas kdzben
letlepedhetnek, ezért
célszer(l azonnal fogyasztani
Oket. A lellepedett italokat
fogyasztas eldtt Ujbdl fel kell
keverni.

Ha a kiontéfedél a palackon
van, akkor a palackot

mindig tartsa fuggdleges
helyzetben.

késegység ( | )

Csavarja le a késegységet a
palackrol. Ezutan emelje le a
késegységet.

Ovatosan jarjon el, amikor
a késegységet eltavolitja az
aljzatrol.

A tomitdgylrdt vegye le, és
mossa el.

A késeket meleg, mosogatdszeres
vizbe martott mosogatokefével
tisztitsa meg, majd foly6 viz
alatt 6blitse le. Soha ne érjen
kézzel az éles vagokésekhez.
A forgokés aljzatat soha ne
meritse vizbe.

Gyermekektdl tavol esd
helyen, fejjel lefelé szaritsa
meg.

egyéb alkatrészek

Kézzel mossa el, dblitse le
tiszta vizzel, majd szaritsa
meg.

C(H) Az aiabbi tablazat azt
mutatja, hogy melyik elem
tisztithatd mosogatdgépben.

Részegység | Mosogatdégépben

tisztithato

v

a készulék tisztitasa

® A gépet tisztitds elétt mindig
kapcsolja ki, huzza ki a
konnektorbol és szerelje szét.

mossa el az alkatrészeket.

Ne hagyja, hogy az étel
beleszaradjon a késegységbe,
mert nehezebb lesz elmosni.

Hasznalat utdn mindig azonnal

0|@]0]&
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szerviz és
vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat
tapasztal a tartozék
hasznalata soran, olvassa
el a hasznalati utasitas
,hibaelharitasi utmutato”
fejezetét vagy latogasson el
a www.kenwoodworld.com
webhelyre, mielétt segitséget
kérne.

® A termékre garanciat
vallalunk, amely megfelel az
6sszes olyan eléirdsnak, amely
a garancidlis és a fogyasztoi
jogokat szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket
vasarolta.

® Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kuldje el
vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba.
A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok
elérhetéségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar
verziojan.

® Tervezte és fejlesztette
a Kenwood az Egyesult
Kiralysagban.

® Készult Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ
EUROPAI UNIO ELEKTROMOS
ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK
HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL
A hasznos élettartamanak
végére érkezett készuléket nem
szabad kommunalis hulladékként
kezelni.

A termék az dnkormanyzatok
altal fenntartott szelektiv
hulladékgyujtd helyeken vagy
az ilyen szolgaltatast biztositd
kereskeddknél adhato le.

Az elektromos haztartasi
készUlékek szelektiv
hulladékkezelése lehetdveé

teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo
esetleges, a kornyezetet és

az egészséget veszélyeztetd
negativ hatdsok megelézését
és a készulék alkotdanyagainak
Ujrahasznositasat, melynek
révén jelentds energia- és
forrdsmegtakaritds érheté el.

A termeéken athuzott kerekes
kuka szimbdlum emlékeztet az
elektromos haztartdsi készulékek
szelektiv hulladékkezelésének
szUkségességére.
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hibaelharitasi utmutatd

Hiba

Ok

Megoldas

A keverdegység
nem mukodik.

Nincs
aramellatas.

Ellenérizze, hogy a
konyhagép halozati
csatlakozodja be van dugva a
konnektorba.

A keverbegységet
nem lehet
behelyezni a
nagy sebességl

A beéllitast
segité Yiel nem
néz elére.

Helyezze a keverdegységet
a nagy sebességl meghajtd
nyildsara ugy, hogy a

késtarton lathato W jel elére

meghajtd nézzen. Forgassa el jobbra

nyilasaba. és egyidejlleg nyomja lefelé,
amig a gép meg nem fogja.

A keverés Nem adott hozza | Adjon hozza tdbb folyadékot,

teljesitmeénye
nem megfeleld.

elég folyadékot.
A palack tul lett
toltve.

Nem keverte elég
hosszan.

és kdvesse a mellékelt recept
eléirasait.

Ne toltse fel a 600 ml-es
szint felett.

60 masodpercig keverje.

A fagyasztott A jeget/ A legjobb keverési

hozzavalok fagyasztott teljesitmeény elérése

gyenge hozzavalokat érdekében mindig elséként

Osszekeverése. utoljdra 6ntotte a | dntse a palackba a jeget és a
palackba. fagyasztott hozzavaldkat.
Tul sok Egyszerre ne dolgozzon fel
fagyasztott 60 g-nal tébb fagyasztott
hozzavalot adott | hozzavaldt vagy 3-nél tobb
hozza. jégkockat.

A keverék Az ital tul surd. Hosszabb ideig keverje vagy

nehezen folyik adjon hozza tobb folyadékot.

ki a fedél

kidomlényilasan.

A keverdegység
a késegységnél
szivarog.

Hidnyzik a
tomités.

A todmités
helytelenul lett
behelyezve.

A tomités sérult.

A palack nincs
megfeleléen
rogzitve a
késtarton.

Ellenérizze, hogy a

toémités megfelelden van-e
behelyezve és nem sérllt-e.
Cseretomités beszerzéséhez
|&sd: ,szerviz és
vevdszolgalat”.

Ellenérizze, hogy a palack
megfeleléen rogzitve van-e a
késtarton.

Ha a fentiek nem segitenek, akkor lasd a ,szerviz és vevdszolgdlat”

fejezetet.

19




receptek
Reggeli turmixok

breakfast 2GO (vidd
és idd)
1 adag (300 mb
2 jégkocka (40 g)
60 ml folozott tej
50 g alacsony zsirtartalmu
joghurt
50 g 2 cm széles karikakra
vagott banan
75 g 2 cm széles szeletekre
vagott alma
5 ml buzacsira
5 ml méz

1 A fenti sorrendben éntse a
palackba a hozzavaldkat.
Keverés el6tt jol rdzza dssze a
hozzavaldkat.

2 Kapcsolja MAX allasba 60
masodpercig. Ellenérizze,
hogy mennyire édes, és
szUkség esetén adja hozza a
mézet.

mMogyoros bananos
Linditokoktél”

1adag (250 ml)

75 ml félzsiros tej

115 g alacsony zsirtartalmu

mogyorojoghurt

50 g 2 cm széles karikakra
vagott banan

3 db, 1 cm széles szeletekre
vagott aszalt sargabarack

1 A fenti sorrendben dntse a
palackba a hozzavaldkat.
Keverés el6tt jol rdzza dssze a
hozzavaldkat.

2 Kapcsolja MAX dllasba 45
masodpercig.

Gyiimélcsds
turmixok

jeges epres ital
1adag (250 ml)

2 jégkocka (40 g9)

70 ml almalé

60 g félbevagott eper

80 g 2 cm széles szeletekre
vagott, magozott sargadinnye
5 ml méz

1 A fenti sorrendben éntse a
palackba a hozzavalodkat.

2 Jarassa 5-sz06r rovid Uzemben,
majd kapcsolja MAX allasba
45 masodpercig. Ellenérizze,
hogy mennyire édes, és
szUkség esetén adja hozza a
mézet.

nyari gyumaoélcs
turmix

7 adag (250 ml)

50 g fagyasztott nyari
gyumolcs keverék
200 ml félzsiros tej

1 A fenti sorrendben éntse a
palackba a hozzavaldkat.

2 Kapcsolja MAX allasba 30
masodpercig.

vegyes smoothie

1 adag (250 mb)

120 g sargarépa

70 g alma

75 g narancs (hamozott)
50 ml joghurt

50 ml félzsiros tej

1 Vagja az almat, a narancsot
és a sargarépat 2 cm-es
darabokra.

2 A fenti sorrendben éntse a
palackba a hozzavaldkat.

3 Jarassa 5-szor révid Gzemben,
majd kapcsolja Max allasba 45
masodpercig.
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Zoldseges turmixok

z6ld turmix

1 adag

180 g narancslé

15 g kelkdposzta

2 evékanal (30 ml)
petrezselyem

1 evékanal (15 ml) koriander
10-12 mentalevél

110 g 2 cm-es szeletekre
vagott banan

1 A fenti sorrendben éntse a
palackba a hozzavaldkat.

2 Kapcsolja MAX allasba 30
masodpercig.

smaragd turmix

1 adag

3 jégkocka (60 g9)
135 g narancslé
45 g joghurt
25 g spendtlevél
115 g 2 cm-es darabokra
vagott ananasz
1 A fenti sorrendben éntse a
palackba a hozzavalodkat.
2 Kapcsolja MAX &llasba 45
masodpercig.
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Fehérje shake

feketeafonyas
szuperzold turmix

1 adag

60 g fagyasztott feketedfonya
275 ml folozott tej
10 g fehérjepor
60 g 2 cm-es szeletekre
vagott banan
40 g spendt

1 A fenti sorrendben éntse a
palackba a hozzavalokat.

2 Kapcsolja MAX allasba 30
masodpercig.



Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

bezpieczenstwo obstugi

® Przeczytac uwaznie ponizszg
instrukcje i zachowac na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

® Usungc wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety.

® Wytgczyc robot kuchenny i wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego:

O przed przystepowaniem do
montazu i demontazu czesci

O PO uzyciu

O przed przystepowaniem do
czyszczenia.

e Nie uzywac uszkodzonego
urzadzenia. W razie awarii oddac je
do sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).

e Nigdy nie stosowac
niezatwierdzonych przez firme
nasadek.

e \Wigczonego urzadzenia nie nalezy
pozostawiac bez nadzoru.

® Przed zdjeciem bidonu z gniazda
obrotow wysokich nalezy zaczekac,
az ostrza catkowicie sie zatrzymaja.

° @ Bidon przeznaczony jest
wytacznie do sktadnikéw zimnych.
Nie nalezy w nim rozdrabniaé
sktadnikéw goracych.
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RYZYKO POPARZENIA:

urzadzenia mozna takze uzywac

do przygotowywania zup. Przed
nalaniem sktadnikow ptynnych do
bidonu oraz przed miksowaniem
sktadniki nalezy zawsze ostudzi¢ do
temperatury pokojowe.

Z bidonu nigdy nie pi¢ napojow
gorgcych.

Aby mozliwe byto picie przez otwor
w pokrywce, napoj musi byc¢ dobrze
zmiksowany. Osiggniecie zgdanych
wynikow moze wymagac kilku

prob, szczegdlnie gdy uzywane sg
niedojrzate lub twarde sktadniki,
poniewaz czes¢ z nich moze nie zostac
zmiksowana do konca.

Nie dotykac ostrzy nozy. Zespot
ostrzy nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci.
Wyjmujac i zaktadajgc zespot
ostrzy, nalezy zachowac ostroznosc.
Podczas mycia nie dotykac krawedzi
tnacych.

Nie miksowac sktadnikow mrozonych
ani kostek lodu na sucho.

Nie miksowac sktadnikow suchych
(np. przypraw korzennych,
orzechow) ani nie uruchamiac
pustego blendera.

Nie uzywac blendera jako pojemnika
do przechowywania.

Niektore ptyny powiekszajg swojg
objetosc lub pienig sie podczas
miksowania (np. mleko), dlatego
nalezy sprawdzac, czy zespot ostrzy
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jest prawidtowo zatozony i nie

przepetniac bidonu.

Dtugi okres uzytkowania blendera

mMmozna uzyskac, nie uzywajgc go

przez okres dtuzszy niz 60 sekund
ciggtej pracy.

Nie mieszac sktadnikow, ktore

zbrylity sie podczas zamrazania.

Przed umieszczeniem ich w bidonie

nalezy je pokruszyc.

Podczas miksowania nigdy nie

przekraczac¢ oznaczonej na bidonie

mMmaksymalnej pojemnosci (600 ml).

W blenderze stosowac nalezy

wytgcznie zespot ostrzy zatgczony w

zestawie.

Nigdy nie zaktadac zespotu ostrzy

na gniezdzie obrotow wysokich bez

zatozonego bidonu blendera.

Zdejmujgc blender z podstawy

zasilajgce;:

O zaczekac, az ostrza catkowicie sie
zatrzymajg;

O zachowac ostroznosc, by przez
przypadek nie odkrecic¢ bidonu
blendera od zespotu ostrzy.

Niezgodne z przeznaczeniem uzycie

blendera moze spowodowac urazy.

Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajduja sie w
instrukcji obstugi robota kuchennego,
do ktorego przeznaczona jest
nasadka.
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® Urzadzenie spetnia wymogi

rozporzadzenia Wspdlnoty
Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatéw i
wyroboéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Blender umozliwia
przygotowywanie smacznych
i pozywnych napojow na
zimno. Dzieki pokrywce z
otworem do picia mozna go z
tatwosciag uzywac jako bidonu
sportowego.

Na koncu instrukcji obstugi
znajduje sie wybdr przepisow.
Do przygotowywania napojow
mozna stosowac rézne
potaczenia owocodw, jogurtow
(zarédwno swiezych, jak i
mrozonych), lodow, sokow,
mleka i lodu w kostkach.

przed pierwszym uzyciem

® Umyc czesci (zob. ustep pt.

,konserwacja i czyszczenie”).

oznaczenia

@ pokrywka z otworem

do picia x 2

® bidon sportowy x 2
® pierscien

uszczelniajacy

@ zespodt ostrzy
® obsada ostrzy

montaz blendera
(A>C)

1

W bidonie umiescic¢

sktadniki (napetniajgc go

do oznaczonego na bidonie
poziomu 600 ml).

Najlepsze wyniki daje
dodawanie lodu i sktadnikow
mrozonych zawsze jako
pierwszych.

Dodajac sktadniki mrozone (tj.
mrozone owoce, jogurt, lody
czy kostki lodu), nie miksowac
wiecej niz 60 g sktadnikéw
mrozonych lub 3 kostki lodu.

2

Nie miksowac¢ mrozonych
sktadnikéw na sucho.
Pierscien uszczelniajacy @
zatozy¢ na zespodt ostrzy @
zwracajac uwage na to, by
uszczelka zostata poprawnie
wtozona w rowki.

Jezeli uszczelka bedzie
uszkodzona lub zostanie
niepoprawnie zatozona,
sktadniki beda wyciekac.
Trzymajac za spod zespotu
ostrzy @ natozy¢ zespodt na
bidon (ostrzami w dot).
Przykreci¢ obsade ostrzy @
do bidonu - przekreci¢ jg w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby ja
zablokowac.

Potrzasnac¢ bidonem, aby
rozprowadzi¢ sktadniki.

uzytkowanie
blendera (D= E)

1

2

Zdja¢ ostone gniazda obrotow
wysokich.

Zamocowac blender na
gniezdzie obrotow wysokich
- symbol wyréwnania¥Wna
obsadzie ostrzy powinien
by¢ skierowany do przodu.
Przekreci¢ zgodnie z
ruchem wskazoéwek zegara,
jednoczesdnie naciskajac do
chwili, az nasadka zaskoczy.
Nastepnie dalej przekrecac
w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara,
az nasadka zablokuje sie w
odpowiednim miejscu.

Predkos¢ | Maks. czas pracy

Max 60 sekund
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Urzadzenie powinno mieszac
sktadniki az do uzyskania
przez nie odpowiedniej
konsystencji.




po zakonczeniu
miksowania (F)

1 Po uzyskaniu zadanej
konsystencji przesungc¢
regulator do pozycji ,O”
(wytaczony).

2 Trzymajagc obsade ostrzy,
przekreci¢ nasadke w
kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, aby
zwolni¢ blender. Nastepnie
zdjac¢ blender, przytrzymujac
go obiema rekami.

3 Odwrdci¢ bidon do gory
nogami i odkreci¢ obsade z
zespotem ostrzy.

uzytkowanie
pokrywki z otworem
do picia (G)

1 Natozy¢ pokrywke i przekrecic¢
ja w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara, az
sie zablokuje.

2 Aby napic¢ sie z bidonu,
wystarczy otworzy¢ zakrywke
otworu w pokrywce. Napdj
mozna pi¢ prosto z bidonu.

wskazoéwki

Napetnienie bidonu do
maksymalnej pojemnosci
(600 ml) daje ok. dwie
porcje napoju.

Jezeli napoj nie ma zostac
skonsumowany natychmiast
po przygotowaniu, nalezy go
przechowywac w loddéwce.
Aby mozliwe byto picie
przez otwdr w pokrywce,
napoj powinien bycd
wystarczajgco rzadki.
Rzadsza konsystencje mozna
uzyskac, dodajac wieksza
ilo$¢ sktadnikow ptynnych.
Po uzyskaniu zadanej
konsystencji napoju
miksowanie mozna
kontynuowac, uzywajac
trybu pracy przerywanej
,P”, aby dobrze wymieszac
wszystkie sktadniki. Przycisk
,P” umozliwia prace w trybie
przerywanym i pozwala
kontrolowac¢ konsystencje
napoju.

Po wymieszaniu sktadnikow
konsystencja niektérych
napojow pozostaje
niejednolita ze wzgledu na
znajdujace sie w sktadnikach
nasiona lub witodkna.
Sktadniki niektdérych napojéw
moga po odstawieniu
ponownie sie rozdzielic,
dlatego napoje te najlepiej
wypija¢ od razu. Napoje,
ktorych sktadniki rozdzielity
sie, nalezy przed wypiciem
wymieszad.

Gdy na bidon zatozona jest
pokrywka z otworem do
picia, powinien on zawsze
znajdowac sie w pozycji
pionowej.
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konserwacja |
czyszczenie

Przed przystapieniem do
czyszczenia blender nalezy
wytaczyc, wyjaé wtyczke

7z gniazda sieciowego i
rozmontowac urzadzenie.

Po uzyciu natychmiast umyc¢.
Nie dopusci¢, by sktadniki
zaschty na obsadzie z
zespotem ostrzy, poniewaz
utrudnia to czyszczenie.

zespot ostrzy ( |)

Odkrecic¢ obsade z zespotem
ostrzy od bidonu. Nastepnie
wyjac zespot ostrzy.
Wyjmujac zespét ostrzy z
podstawy, nalezy zachowaé
ostroznos¢.

Zdjac i wyptukac pierscien
uszczelniajacy.

Nie dotykac¢ nozy - sa bardzo
ostre. Oczysci¢ je szczoteczka
i goraca woda z ptynem do
naczyn, a nastepnie doktadnie
optukac¢ pod biezaca woda.
Nie zanurzaé zespotu ostrzy
w wodzie.

Pozostawic¢ zespodt ostrzy do
wyschniecia do gdéry nogami,
w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

pozostate elementy

Umyc¢ recznie, optukac czysta
wodga i wysuszyc.

(H) Ponizsza tabela
pokazuje, ktére elementy
mozna my¢ w zmywarce do
naczyn.

Element Mozna myé w

zmywarce

4

@]0/e

serwis i punkty
obstugi klienta

® \W razie wszelkich problemow

z obstugg nasadki przed
zwroceniem sie 0 pomoc
nalezy zapoznac sie ze
wskazdéwkami w czesci

pt.. ,rozwigzywanie
problemow” w instrukcji
obstugi urzadzenia lub
odwiedzi¢ strone internetowa
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy

produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie
wymogi prawne dotyczace
wszelkich istniejgcych

praw konsumenta oraz
gwarancyjnych w kraju,

w ktérym produkt zostat
zakupiony.




® W razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood
lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac
lub dostarczyc¢ urzadzenie
do autoryzowanego punktu

serwisowego firmy KENWOQOOD.

Aktualne informacje

na temat najblizszych
punktéw serwisowych
firmy KENWOOD znajdujg
sie na stronie internetowej
firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com
lub adresem wtasciwym dla
danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata
firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.

® \Wyprodukowano w Chinach.

WAZNE INFORMACJE
DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO
USUWANIA PRODUKTU,
ZGODNEGO Z WYMOGAMI
DYREKTYWY WSPOLNOTY
EUROPEJSKIEJ W SPRAWIE
ZUZYTEGO SPRZETU
ELEKTRYCZNEGO |
ELEKTRONICZNEGO (WEEE)
Po zakoriczeniu okresu
uzytkowania produktu nie
wolno wyrzucac razem z innymi
odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wtadze
miejskie punktu zajmujacego sie
segregacjag odpadow lub zaktadu
oferujgcego tego rodzaju ustugi.
Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala uniknac szkodliwego
wptywu na srodowisko naturalne
i zdrowie ludzkie, wynikajacego
z nieodpowiedniego usuwania
tego rodzaju sprzetu, oraz
umozliwia odzyskiwanie
materiatéw, z ktorych sprzet
ten zostat wykonany, a

w konsekwencji znacznag
oszczednos$e energii | zasobow
naturalnych. O koniecznosci
osobnego usuwania sprzetu
AGD przypomina umieszczony
na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na
Smieci.
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rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Blender nie dziata.

Brak zasilania.

Sprawdzic, czy
wtyczka robota
kuchennego jest
podtaczona do pradu.

Nie mozna
zamocowac
blendera na
gniezdzie obrotow
wysokich.

Utatwiajacy
wyrownanie
symbol W nie jest
skierowany do
przodu.

Zamocowac blender
na gniezdzie obrotdéw
wysokich - symbol
wyrownania W na
obsadzie ostrzy
powinien byc¢
skierowany do
przodu.

Przekreci¢ zgodnie z
ruchem wskazéwek
zegara, jednoczesdnie
naciskajac, aby
nasadka zaskoczyta.

Niezadowalajgce

wyniki miksowania.

Nie dodano
wystarczajgcej ilosci
ptynu.

Bidon jest
przepetniony.

Zbyt krotki czas
miksowania.

Dodac¢ wiecej
sktadnikéw ptynnych
i stosowac sie

do zataczonych
przepisow.

Nie napetnia¢ powyzej
oznaczenia 600 ml.

Miksowac¢ przez 60
sekund.

Sktadniki mrozone
sg zle miksowane.

Lod/sktadniki
mrozone zostaty
dodane do bidonu
jako ostatnie.

Dodano zbyt duzg
ilos¢ sktadnikow
mrozonych.

Najlepsze wyniki
daje dodawanie
lodu i sktadnikdw
mrozonych do
bidonu zawsze jako
pierwszych.

Nie miksowac wiecej
niz 60 g sktadnikéw
mrozonych lub nie
wiecej niz 3 kostki
lodu.

Nalewanie przez
dziobek pokrywki
jest trudne.

Napoj jest zbyt
gesty.

Miksowac¢ dtuzej lub
dodac wiekszg ilos¢
sktadnikéw ptynnych.
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rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Zawartos¢ blendera
wycieka poprzez
zespot ostrzy.

Nie zostata zatozona
uszczelka.

Uszczelka

zostata zatozona
nieprawidtowo.
Uszczelka jest
uszkodzona.

Bidon nie zostat
wystarczajaco
mocno dokrecony
do obsady ostrzy.

Sprawdzi¢, czy
uszczelka zostata
prawidtowo zatozona
i czy nie jest
uszkodzona
Informacje na temat
tego, gdzie mozna
zakupi¢ zapasowg
uszczelke, znajduja sie
w czesci pt. ,,serwis

i punkty obstugi
klienta”.

Sprawdzic¢, czy bidon
jest prawidtowo
zamocowany na
obsadzie ostrzy.

Jezeli zadna z powyzszych czynnosci nie rozwigzuje problemu,
nalezy zastosowac sie do wskazowek podanych w czesci pt.
,serwis i punkty obstugi klienta”.

przepisy

Koktajle
sSniadaniowe

Sniadanie 2GO

1 porcja (300 ml)

2 kostki lodu (40 g)

60 ml odttuszczonego mleka
50 g niskottuszczowego
jogurtu

50 g banana, pokrojonego na
2-centymetrowe plasterki

75 g jabtka, pokrojonego w
2-centymetrowe kawatki

5 ml kietkdow pszenicy

5 ml ptynnego miodu

1 Sktadniki umiesci¢ w bidonie
w kolejnosci podanej
powyzej. Przed rozpoczeciem
miksowania dobrze
wstrzasnac.

2 Na 60 sekund wtaczydc
urzadzenie na predkos¢ MAX.
Sprawdzi¢, czy napdj jest

wystarczajgco stodki, a w razie

potrzeby dodac¢ miod.

koktajl orzechowo-
bananowy
1 porcja (250 ml)

75 ml potttustego mileka

115 g jogurtu orzechowego o
niskiej zawartosci ttuszczu

50 g banana, pokrojonego w
2-centymetrowe plasterki

3 gotowe do spozycia
suszone morele, pokrojone na
1-centymetrowe kawatki

1 Sktadniki umiesci¢ w bidonie
w kolejnosci podanej
powyzej. Przed rozpoczeciem
miksowania dobrze
wstrzasnac.

2 Na 45 sekund wtaczyc
urzadzenie na predkos¢ MAX.
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Koktajle owocowe

Mrozona sensacja
truskawkowa
1 porcja (250 ml)

2 kostki lodu (40 g)
70 ml soku jabtkowego

60 g truskawek, przekrojonych

na pdt, z usunietymi
szyputkami

80 g kantalupa, pokrojonego
na 2-centymetrowe kawatki, z
usunietymi pestkami

5 ml ptynnego miodu

1 Sktadniki umiesci¢ w bidonie

w kolejnosci podanej powyzej.

2 Pie¢ razy nacisngc przycisk
trybu pracy przerywanej,
a nastepnie przetaczyd na
predkos¢ MAX i miksowac
przez 45 sekund. Sprawdzic,
czy napoj jest wystarczajgco
stodki, a w razie potrzeby
dodac¢ miod.

koktajl z owocow
letnich
1 porcja (250 m))

50 g mrozonych mieszanych
owocow jagodowych i innych
dojrzewajacych latem

200 ml potttustego mleka

1 Sktadniki umiesci¢ w bidonie

w kolejnosci podanej powyzej.

2 Na 30 sekund wtaczy¢
urzadzenie na predkos¢ MAX.

smoothie mieszany
1 porcja (250 ml)

120 g marchewki

70 g jabtka

75 g pomaranczy (obranej ze
skorki)

50 ml jogurtu

50 ml mleka potttustego

1 Jabtko, pomarancze i
marchewke pokroi¢ na
2-centymetrowe kawatki.

2 Sktadniki umiesci¢ w bidonie

w kolejnosci podanej powyzej.

3 Piec razy nacisnac¢ przycisk
trybu pracy przerywanej,
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a nastepnie przetaczyc na
predkos¢ MAX i miksowac
przez 45 sekund.

Koktajle z warzyw

smoothie zielony

1 porcja
180 g soku pomarariczowego
15 g jarmuzu
2 tyzki (30 ml) natki pietruszki
1tyzka (15 ml) kolendry
10-12 listkow miety
110 g banandw, pokrojonych
na 2-centymetrowe plasterki

1 Sktadniki umiesci¢ w bidonie
w kolejnosci podanej powyzej.

2 Na 30 sekund wtaczy¢
urzadzenie na predkos¢ MAX.

smoothie
szmaragdowy
1 porcja
3 kostki lodu (60 g)
135 g soku pomaranczowego
45 g jogurtu
25 g szpinaku
115 g ananasa, pokrojonego na
2-centymetrowe kawatki

1 Sktadniki umiesci¢ w bidonie
w kolejnosci podanej powyzej.

2 Na 45 sekund wtaczyc
urzadzenie na predkos¢ MAX.

Koktajl proteinowy

superzielony koktajl
jagodowy
1 porcja
60 g mrozonej borowki
amerykanskiej
275 ml mleka odttuszczonego
10 g odzywki proteinowej w
proszku
60 g banandw, pokrojonych
na 2-centymetrowe plasterki
40 g szpinaku
1 Sktadniki umiesci¢ w bidonie
w kolejnosci podanej powyzej.
2 Na 30 sekund wtagczy¢
urzadzenie na predkos¢ MAX.



Pycckun

CM. unniocTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Mepbl 6@30MacHOCTU

BHMUMATEAbHO MPOYTUTE U COXPAaHUTE

3TY MHCTPYKLMUIO.

PacnakymnTe nsaeAre N CHUMKUTE BCe

YMNaKOBOYHbIE APAbBIKA.

BbIKAIOUMTE KYXOHHYIO MaLUMHY U

OTKAKOUYUTE ee OT CeTu.

O nepep YCTAHOBKOM U CHATUEM,

O MO OKOHYaHWUM UCMOAb30OBaHMA,

O nepep OYNCTKOW.

IcNOAb30BaTb HEeMCMNPaBHbIM

SAEKTPpONpPMbOop 3anpeLlaeTcs.

CpanTe ero B MaCTEpPCKYHO

AAA MPOBEPKM L PEMOHTaA B

COOTBETCTBUU C YKA3aAHUAMM

PasAena «TexHunyeckoe

OOCAY>KVBaAHMEY.

3anpeLlaeTca MCMOAb30BaTb

HelTaTHble MPUHAAAEXKHOCTM

3anpeLllaeTca OCTaBAATb

paboTaroLWMM 2AEKTPpOoNPprbop be3

NnPMCcMoTPa.

CAeAyeT BCeraa AOXKAATBHCHA MOAHOMN

OCTaHOBKW HOXXeBOro HA0Ka,

MPeXKAe YeM CHATb OYTbIAKY C

BbICOKOCKOPOCTHOIO rHe3Aa
ByTbIAKA NMOAXOAMUT

MCKAIOUYUTEABHO AASl XOAOAHDIX

npoAyKToB. O6pabaTbiBaTb ropsuume

NPOAYKTbI 3anpeLyeHo.
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e PUCK OXKOTI A: Hacaaky Tak»ke
MO>XHO MCMOABb30BaTb AAA
NPUrOTOBAEHUSA CYnoB. [Nepep TeMm,
KaK 3aAMBaTb YXUAKOCTU B DYTbIAKY,
UAM Mepeas CMeLllBaHMeEM UM
HY>»HO AATb OCTbITb AO KOMHATHOM
TeMnepaTypbl.

® HuKoraa He memTe ropayme HannuTKU
M3 Yallum bAeHAEPa.

® He CHMMasa KPbILLKY MOXHO MUTb
TOABKO XOPOLUO pa3MellaHHble
HaNMMTKK. BO3MOXXHO, AAA
AOCTUYKEHUSA KeAaeMoro
pe3yAbTaTa MPUAETCA HEMHOIO
MNOMPaKTUKOBATBCA Npn 0bpaboTke
TBEPAbIX MOOAYKTOB VAU HE3PEAbBIX
MAOAOB. B 3TOM cAy4Yae B roTOBOM
CMeCKn BO3MOXKHO MPUCYTCTBUE
HeobpaboTaHHbIX YaCcTUL, MPOAYKTOB.

® He npuKacamTecb K OCTPbIM KPOMKaM
HOXKen. He aonyckamTe, 4ToObl AETU
MMEAU AOCTYM K HOXXEBOMY DAOKY.

o COOAIDAANTE OCTOPOXKHOCTb MNpu
obpalleHnn ¢ OAOKOM HoxKel. Bo
BpEeMaA OYMCTKM He MprKacamTechb K
3aTOYEHHbIM KPOMKaM HOXXeW.

® He cMellMBanTe MOPOXKEHbIe
NHTPEAMEHTBI MAM KYCOYKUM AbAa Oe3
AODABAEHNA BOADI.

® 3anpelljaeTca CMelnBaTb cyxme
NPOAYKTbI (Creunn, opexm n T.A.), a
TaK>Ke BKAKOYATb ODAEHAEP, €CAM OH
MycCT.
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He ncnoAb3ymnTte bAeHAEP Kak
KOHTEeMHEeP AAA XPaHeHUs.
HekoTopble >xuakocTn (Hanpumep,
MOAOKO) Mpu nepemMeLlunBaHmm
YBEAMYMBAIOTCA B obbeMe 1
00pPa3yoT MeHy, MO3TOMY B CAyYae
X MCMNOABb30BaAHMA HE MPeBbILLanTe
AOMYCTUMbIN OObEM N yOeaAMnTeCh
B MPaBWAbHOWM YCTaHOBKe OAOKa
HO>KeWn.
AN MPOAAEHUSA CPOKa CAY>KObI
bAaeHAEPa He BKAKOYaMTe nprbop
bonee, 4yeM Ha 60 CekyHA.
Hukoraa He nepemMellmnBanTe
3aMOPOXKEHHbIE MHIPEeANEHTDI,
KOTOpPble MPEBPATUAMNCH B TBEPAYIO
MacCy B MpoLiecce xXpaHeHnsa B
XOAOAVABbHMKE. PazbenTe Ha KYCOYKM
nepea A0BaBAEHMEM B OYTbIAKY.
Hukoraa He nmpeBbllLanTe
MaKCUMAAbHYO HOPMY 3arpy3Ku
(600 MA), OTMeYeHHYI0 Ha byTbIAKe.
baeHaep paspellaeTcs
MCMOAB30BAaTb TOABKO C
MOCTAaBASAEMbIM B KOMMAEKTE
HOXEeBbIM DAOKOM.
Hukoraa He ycTaHaBAMBaMTeE
HOYXeBOW DAOK Ha BbICOKOCKOPOCTHOE
rHEe3A0, He YCTAaHOBMB CHa4YaAa
OYTbIAKY DAEHAEPA.
Mon cHATUM BAeHAEpPa C BAOKa
SAEKTPOABUIATEAR HEODXOAMMO:
O AOXKAATbCA MOAHOWM OCTAaHOBKM
HOXXeW;
O CAEAMNTb 3@ TeM, YTODObI CAYYaMHO
He OTKPYTUTb DYTbIAKY DAEHAEPA C

HOXXeBOro bAOKa.
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® HecobAtoaeHME MPaBUA TEXHUKU
6e30MacHOCTM NPU MOAb30BaHUM
OASHACPOM MOYKET CTaTb MPUYMHOM
HecYacTHOro CAy4Yaq.

AOMOAHUTEAbHbIE MHCTPYKL MU
Mo 6e30MacHOCTM COAEPIXKATCA
B OCHOBHOM “PYyKOBOACTBE Mo
MCMOAB30OBAHMIO KYXOHHOWM MalLUnHbI”.

® [pubop cooTBeTCTBYET
AvpekTtuse EC 1935 / 2004
O MaTepuaAax v USAEAUSX,
NPeAHa3HauYeHHbIX AAS
KOHTAKTa C MULLEBbIMU
NPOAYKTaMU.

BaeHaep MOXXHO
MICMOAb30BaTb AAS
MPUrOTOBAEHUSA BKYCHbIX

Y MUTATEAbHbBIX XOAOAHbBIX
HanuTkoB. KpbillKka-
AMCreHcep npeBpallaeT ero
B YAODOHYIO CMOPTUBHYHO
MUTBEBYIO DY ThIAKY.

Ha obpaTHOM cTopoHe
MHCTPYKLMN Bbl HaaeTe
HECKOABbKO peLenToB.
MO>XHO CMelLMBaTb pPa3Hble
bPYKTbI, MOrypThl (CBEXKe r

3aMOPOXKEHHbIE), MOPOXKEHOE,

KYOUKU AbA@, COKM 1 MOAOKO.
nepeA nepBbiM
UCNOAb30BaHUEM

® [TpoMOMTE AETaAM, CAEAYS
YKazaHWaM pasaena «Yxoa U
OYKCTKa.

OCHOBHbIE
KOMIMOHEHTHI

@ KpbllWKa-AMCNeHcep
x 2

® crnopTrBHas 6y TbIAKa
x 2

® ynAoTHUTeABHOE
KOABLIO

@ HoykeBoOM BAOK

® aAep>kaTeAb HOXKEBOro
6A0Ka

CbopkKa npucTaBkM
- breHaepa (A= C)

1 loMecTuTe MHrpeAneHTbl B
BYTbIAKY A0 OTMeTKM 600 MA.

® AAS HAUAYULIUX PE3YAbTATOB
CMeLUMBaHMA BCeraa cHadana
AODABAANTE B OYTHIAKY Aep/
MOPOYKEHbIE MHIPEAMEHTDI.

® NobHaBASASA MOPOXKeHble
MHrpeAneHTbl (TO eCcTb
MOPO>KeHble GPYKTbI, MOrypT,
MOPOXKEHOE VAU Aep), He
cMelmBamnTe 6oaee 60 I MAK
3 X AepAsIHBbIX KYBUKOB 3a pas.

® He cMellVviBanTe MOPOXKEeHble
MHrpeAneHTbl 6e3
AODABAECHUNSA YKUAKOCTM.

2 MNMoacoeanHUTE
YAIAOTHUTEABHOE KOABbLIO

K HOXXeBOMY BAOKY @

MPaBMABHO PACMOAOXKMB
KOAbLIO B Mase.
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EcAn yNnAOTHUTEABHOE
KOABLIO MMEET MOBPEXKAEHMS
VAWM BBIAO YCTAaHOBAEHO
HenpPaBUABHO, 3TO MOXKET
MPUBECTW K MPOTEKAHMIO.
Bo3bMuTe HOXKeBOM BAOK @
AHWLLIEM BBEPX W OMYCTUTE B
OYTbIAKY HOXKaMy BHU3.
MponKkpyTUTE AEpP>KaTeAb
HOXKEeBOIro BAOKA @ K

By TbIAKE U MOBEpHUTE

MO YacoOBOW CTPEAKE AO
durkcaummu.

BcTpaxHUTe, 4TOObI
pacnpeAeArTb MHIPEAVEHTDI.

Kak MoOAb30BaTbCA
HaCaAKOW -
obAreHaepoMm (D=2 E)

1

CHUMUTE 3arAyLLKY C
BbICOKOCKOPOCTHOrO rHe3aa.
YcTaHoBUTE BDAeHAED

Ha BbICOKOCKOPOCTHOE
rHe3A0 Tak, YTobbl
anauok W Ha aepskaTene
HOo>Ka BblA HampaBAeH
Brepea. NosepHMTE Mo
4acoBOW CTPeAKe U B

TOXEe BpeMsa MOATOAKHUTE
OAEHAED BHU3 Tak, UTOObI
OH MPUCOEAVHWNACS K
BbICOKOCKOPOCTHOMY THE3AY.
3aTeM CHOBa MoBepHUTe

Mo 4YacoBOW CTPEAKE AO
drKcaumm HacaaKmM.

[TocAe cMelumMBaHMA
(F)

1 o AOCTUNKEHUW >KeAaeMom
KOHCUCTEHLMN NMOBEPHUTE
PEryAATOP CKOPOCTU B
noAoxkeHue ‘O’ (BbIKA.).

2 Mpuaep>kmBas aep>kaTenb
HOXKa, MOBEepPHUTE ero
MPOTVB YaCOBOW CTPEAKM AO
oTCOeAMHEHUA BAaeHAEePa.
3aTeM CHUMKUTE BAEHAED,
npuaep>k1Basa ero obenmm
pykamu.

3 lNoBepHUTE OYTBIAKY BHU3
AHOM U OTKPYTUTE HOXXEBOW
OAOK.

Kak mMoAb30BaTbCHA
KObILLKOWM AAA MNTbSA

(G)

1 YCTaHOBUTE Ha KPY>XKKY
KPbILLKY W 3adUKCHpymTe
ee NoBOPOTOM MO YacoBOW
CTpeAke.

2 lMepea ynoTpebAeHreM
MPUrOTOBAEHHOIO HanmTKa,
AOCTATOYHO OTKPbITb
KOAMAYOK Ha KPbILLKE.
HanuTok MOXXHO NMNTb
HenocpeACTBEHHO 13
BYTbIAKMN.

CKoOpoOCTb Makc. Bpems
pa6oThbl

Makc. 60 cek

® [1DOAYKTbI CAeAYyeT

rnepeMelnBaTb AO NMOAy4YeHUA

OAHOPOAHOM CMecH.
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MoAe3Hble coBeTbl
ObpaTnTe BHUMaHWeE, 4TO
MaKCuUMaAbHasa HopMa
3arpy3km (600 MA)
paccyMTaHa NpPMMepHoO Ha 2
nopumm.

Ao ynoTpebaeHunsa
NPUrOTOBAEHHOIO HanmTKa
ero CAeAyeT AepkaTb B
XOAOANABHUKE,

HannTok AOAYKEH BbliTb
AOCTATOYHO YKUAKMM

AAS TOrO, YTObbI NUTh
NPSMO 13 KPbILWKK, YTObbI
CHU3UTb FYCTOTY, AODaBbTe
MKUAKOCTW.

Mo poCTUXKEHMN
HEeobxoAMMOM
KOHCUCTEeHLMM HannTKa Bbl
MOXeTe BOCMOAb30BaTbCS
MIMMYAbCHbBIM PEXXNMOM

‘P’ AAG MOAHOIO
nepemMelmBaHusa

BCEX VHIPeANeHTOB.
Bocnoab3ymnTtecsb
HacTpowkow ‘P’
(MMMYABCHbBIN PEXUM) AAS
rnonepemMeHHOro BKAIOYEHKS
11 BbIKAKOUEHUS peXxmnMa AAS
KOHTPOAS 3a TeKCTYpOoM
HanmTKa.

He BCe HamUTKM NocAe
cMelUMBaHMA oKasblBatoTcs
OAHOPOAHBIMU MO NPUYHE
NPUCYTCTBUA B HMX CEMSAH
VAN BOAOKOH MPOAYKTOB.
HekoTopble HaNUTKK

NOCAe OTCTamBaHus

AAIOT OCaAOK, MO3TOMY
Aydlle ynoTpebaaTb

VX HEMOCPEeACTBEHHO
MOCAE MPUrOTOBAEHUA.

B cAyuae obpazoBaHus
ocaaKa HamMUTOK mepea
yrnoTpebAeHneM caepyeT
nepemeluaTb.

Aep>kmnTe BYTbIAKY B
BEPTUKAABHOM MOAOYKEHWM,
KOraa oHa 3akpbiTa
KPbILLKOM-ANCIEHCEPOM.
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YXOA M O4UCTKA

[lepea OUMCTKOW BbIKAOUMTE
SAEKTPOMPUBOP, OTCOAVHNTE
BUAKY OT SAEKTPOCETU U
pasbepuTe NPUbOP.

[locAe McnoAb3oBaHWA
HEMEAAEHHO BbIMOWTE.

He aomnyckarnTe BbiCbIXaHWA
OCTaTKOB MWLM Ha HOXKEBOM
6A0KE, MOCKOABKY 3TO
3aTPYAHUT MbITbe.

Ho>keBow 6A0K (l )
OTKPYTUTE HOXKEBOW BAOK
OT BYTbIAKK. 3aTEM BbIHbTE
HOYKEBYIO CEKLMIO.
Co6Al0panTe Mepbl
NPeAOCTOPOXKHOCTH,
U3BAEKas HOXXeBOW 6AOK U3
OCHOBaHMS Yaluu.

CHUMUTE 1 BbIMOUTE
YAAOTHUTEABHOE KOABLIO.

He npukacanTech K OCTPbIM
HOYaM - MPOMOMNTE UX C
MOMOLLbIO LLETKKM ropsademn
BOAOW C MbIAOM, @ 3aTeM
TUWATEABHO OMOAOCHKMTE MOA
KpaHoM. He norpy>kanTte
HOX>XEeBOW 6AOK B BOAY.
OcTaBbTe NPOCYLWNTLCA B
nepeBepPHYTOM MOAOXKEHUN B
MecTe, HEAOCTYMHOM AETSM.

Apyrune KOMNOHEHTbI

MbITb BPYYHY!O,
MPOMNOAOCKaTb YMCTOM BOAOMN
1 BbICYLUNTb.



(H) B TabAnLe nokazaHo,
KakuMe KOMMOHEHTbI MOXXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOM
MaluvHe.

MO>XHO MbITb B
NOCYAOMOEYHOMN
MalluuHe

KoMnoHeHT

4

W|@]0/&

ObCcAY>KVBaHMe
1 3ab0Ta O
MoKyrnaTeAax

® Ecaum B paboTe npubopa
BO3HWKAM Kakne-Anbo
HEeMoAaAKM, nepea
obpalleHneM B CAY>KOY
MOAAEPXKKM MPOYTUTE
pasaen «TabAMLa MoucKa 1
YCTPaHEHNA HeMCnpaBHOCTEM»
B AQHHOM PYKOBOACTBE
AW 3aNANTE Ha canT
www.kenwoodworld.com.

® [JOMHUTE, UTO Ha Npurbop
pacnpoCTPaHaeTCa rapaHTms,
oTBeuYatoLlas BCEM 3aKOHHbIM
MOAOXEHUAM OTHOCUTEABHO
CYLLECTBYIOLLEN rapaHTUm
1 MpaB NoTpebuTensa B TOW
CTpaHe, rae nprubop O6biA
npuobpeTeH.

® [Py BO3HUKHOBEHWM
HercnpaBHOCTY B paboTe
npnbopa Kenwood mAuK npmu
0BHapy>KeHUN KaKnx-Anbo
AEDEKTOB, MOXKAAYWMCTA,
oTnpaBbTe VAU MpUHEeCKTe
nprbop B aBTOPU3MNPOBAHHbIN

cepBUCHbIV LeHTP KENWOOD.
AKTYyaAbHble KOHTaKTHble
AdHHbIE CEPBUCHbIX

LeHTpoB KENWOOD

Bbl HAMAETE Ha canTe
www.kenwoodworld.com nAmn
Ha camTe AAS Ballen CTpaHbl.

® CnpoeKTUPOoBaHO U
paspaboTaHo KOMMaHUewn
Kenwood, CoeaviHeHHOe
KopoAeBCTBO.

® CpenaHo B Kutae.

BAXXHAA NHOPOPMALUMA

no NPABUABHOW
YTUAUSALUU USAEAUA
COrAACHO AUPEKTUBE

EC NO YTUAU3ALUU
3AEKTPUYECKOIO

U 3AEKTPOHHOI'O
OBOPYAOBAHUA (WEEE)

1o MCTeYeHU CpOKa CAY>KDbI
n3AEAVE HEeAB3S BblOpachiBaTb
Kak 6blToBble (FropoACKME)
OTXOAbI.

M3paenmre caepayeT mepeaaTh B
cneuraAbHbIM KOMMYHaAbHbIN
MYHKT paspaeAbHOro cbopa
OTXOAOB, MECTHOE yUpexxaeHue
WAV B MpeAnpuaTre,
OKa3sblBatoLLiee NopobHble
ycAayrn. OTaeAbHas yTUAM3aUMA
ObITOBbIX MPMOOPOB MO3BOASAET
NpPeAOTBPaTUTb BO3MOXKHbIE
HeraTVBHblE MOCAEACTBUSA

AN OKPY>KatoLLen cpeabl 1
3A0POBbSA, KOTOPbIMY YpeBaTa
HeHaAAeXalllasa yTUAM3aLMs,

1 MO3BOASIET BOCCTAHOBUTb
MaTepuaAnbl, BXOAALLME B
CoCTaB U3aAeAni, obecredrsas
3HAYUTEABHYO SKOHOMMIO
SHEPrum 1 pecypcoB. B kadyecTBe
HanoMMHaHKa O HEOBXOAMMOCTU
OTAEABHOW YTUAM3ALMM ObITOBbIX
nprbopPOB Ha M3AEAME HaHeceH
3HaK B BMAE MEPeYepKHYTOro
MYCOPHOro 6aka Ha KoAecax.
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TabAMLa NOWCKa W YCTPpaHeHWA
HeMCcnpaBHOCTEMN

Mpo6aeMa

MpuumnHa

PelwueHue

BaeHaep He

HeT nutaHusa

MpoBepbTe, BKAKOYEHA

paboTaeT AV KYXOHHaa MallmHa
B CeTb.

HeBO3MOXKHO 3HauoK v YcTaHoBUTE BAEHALD

MOACOEANHNTb yKasblBatoLMM Ha BbICOKOCKOPOCTHOE

BAeHAED K Ha NpaBnAbHOe rHe3A0 TakK, YTobbI

BbICOKOCKOPOCTHOMY | COBMeLLleHue, He 3nauok Y Ha

THE3AY. HamnpaBAeH BrnepeA. AeprKaTeAe HOXKa

ObIA HarpaBAeH
Brepea. [NoBepHUTe
MO 4aCcoOBOW CTPEAKE U
OAHOBPEMEHHO
MOATOAKHUTE €ero BHU3
AO COEAVHEHMUA.

BAaeHaep MAOXO NobaBAEHO ANobaBbTe NMOHOOAbLLIE
CMelVBaeT. HeAOCTaTOUYHO SKUAKOCTU 1N CAEAYNTE
MKUAKOCTW. MPUAONKEHHbIM
pelenTam.
MNepeHanoAHeHne Mpu 3aNOAHEHUN He
Oy TbIAM. rnpeBbilLanTe OTMETKY
B 600 MA.
HepocTaTouHoe ObpabaTbiBanTe B
BpemMsa 06paboTKu. TeyeHne 60 CekyHA.
MAoxo Aep/MOpPOXKeHble AAS HAaUAyULLEero
obpaboTaHbl NHIPEANEHTDI CMeLUVBaHMA BCeraa
MOPO>KEeHble AODaBAEHbI cHavdana pobaBAanTe B
NHIPEeAMEHTbI. B OYTbIAKY OYTbIAKY
MOCAEAHNMMU, Aep/ MOPO>KeHble
VHIpeAMeHTbI.
NobaBAEHO He obpabaTbiBanTe

CAVLLKOM MHOIo
MOPO>eHbIX
NHIPeANeHTOB.

6onee 60 mMr
MOPOXKEHbIX
VHIPEeAMEHTOB UAM
bonee 3 X AepAHbIX
KyOVKOB 3a pas.

KMAKOCTb MAOXO
BblAVBaeTCA 13
HOCKKa KPbILLKU.

CAMWKOM rycTas
KOHCUCTEeHUMA
HanuTKa.

ObpabaTbiBanTe
AOAbLLIE VAU AOBaBbTE
OOAbLLE KUAKOCTU.
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Mpo6aema MpuumnHa PeweHue

MpoTeuka HeT [poBepbTe, MPaBUAbHO

6AeHaepa no YAAOTHUTEABHOIO AWV YCTaHOBAEHO

MeCTY HOXKEeBOro KOAbL. YAAOTHUTEABHOE

BA0Ka. YRAAOTHUTEAbHOE KOABLIO M HET AV B HEM
KOABbLIO MOBPEXAEHUS.
YCTaHOBAEHO AAS 3aMeHbl
HenpaBUABHO. YAAOTHUTEABHOIO
IoBpexxaeHue KOAbLIA CM.
YMAAOTHUTEABHOIO “"OBCAYXKMBaHME
KOAbLIA. 1 3aboTa o

nokynaTeAaax”.

ByTbiAka [poBepbTe, NPaBUAbHO
HEeAOCTaTOYHO AWM BYTbIAKa coepHeHa
MAOTHO CcoeaMHeHa C Aep>KaTeAeM HOXKa.
C Aep>KaTenem
HOXKa.

EcAn npobaeMa OCcTaeTcs, HECMOTPA Ha MPEAAOXKEHHbIe peLLeHns,
cM. “OBCAy>KMBaHME 1 3a60Ta O mokyrnaTeaax”.

PeuenTbl

OpexoBo-

HaHaHOBaa CcMecCb

Cmecun ansi
3aBTpakKa

«3aBTpaK c cobom»

1 nopuums (300 ma)

2 kybuika Abpa (40 1)

60 MA CHATOrO MOAOKa

50 r norypTa HU3KOM

MKUPHOCTU 1
50 r 6aHaHOB, Hape3aHHbIX
2-CaHTVMETPOBbBIMN AOAbKaMM

75 1 ABA0K, HAapyDOAEHHbIX
2-CaHTUMETPOBbLIMU

AOMTUKaMM 2

5 MA NPOPOLLIEHHOM MLLEHMWLbI
5 MA XXMAKOFO UYMCTOro Meaa

[MlomMecTnTe MHIrPeANEHTbI

B OYTbIAKY B YKa3zaHHOM
nopsake. lepea
CMelMBaHMEM Kak CAepyeT
BCTPAXHUTE.

YCTaHOBUTE MepeKkAloYaTEeAb
Ha 60 ceKkyHA B pexkume
MAX. MNpoBepbTe, HACKOABKO
CAAOK HamMTOK U Mpw
HeobXxoAMMOCTN p0DaBbTe
MeAa.

140

1 nopuyumsa (250 ma)

75 MA HEXXMPHOMO MOAOKA

15 r GYyHAYKOBOro morypTa
H3KOWM YKUPHOCTM

50 r 6aHaHOB, Hape3aHHbIX
2-CaHTMEeTPOBbIMN AOAbKaMM
3 HapybBAEHHbIX
1-CaHTUMETPOBbLIMU KYCOYKaMM
cylleHbIX abpukoca 6e3
KOCTOYeK

[oMecTuTe MHIrpeAneHTbI

B OYTbIAKY B YKa3aHHOM
nopsake. lNMepea
CMeLUVMBaHMEM KaK CAeAyeT
BCTPAXHUTE.

YCTaHOBUTE MepekAtoYaTeAb
Ha 45 cekyHA B pexkume MAX.



PpyKTOBbIE
KOKTEeUAMn

KAYyOHMKa CO AbAOM

ceHcaums

1 nopyms (250 ma)

2 kybuika Abpa (40 1)

70 MA ABAOYHOrO coka

60 I KAYOHWKW, OYULLIEHHOW U
pa3pe3aHHOM NonoAam

80 r MycKyCHOM

AbIHW, OUYNLLIEHHOW OT

CEeMSIH 1 Hape3aHHoW
2-CaHTVMETPOBbIMN AOAbKaMM
5 MA YMCTOro >XMAKOFO MeAa

1 MNomMecTnTe UHrPeANEeHTbI
B OYTbIAKY B YKa3aHHOM
ropsAKe.

2 ObpaboTanTe 5 pa3 B
MIMMYABCHOM peXknme, 3aTem
MePEeKAIOYNTE Ha PEXKNM
MAX B TeueHune 45 cexkyHA.
[MpoBepbTe, HACKOABKO
CAQAOK HaMMTOK U Mpu
HEeObXOAMMOCTUN AODaBbTE
MeAa.

AeTHUM PPYKTOBbLIN
KOKTENAb

1 nopuyms (250 ma)

50 r MOpOXKeHOM cMecK
AETHUX QPYKTOB
200 MA HEXXMPHOrO MOAOKA

1 FomMecTnTe UHIPEeANEHTbI
B OYTbIAKY B YKa3aHHOM
nopsiAke.

2 YCTaHOBWTE nepekAtoUYaTeAb
Ha 30 cekyHA B pexxmme MAX.

MUKC CMy3U

1 nopuyms (250 ma)

120 r MopKoBU

70 r abaoka

75 r aneAbcMHa (OYMLLIEHHOrO)
50 MA morypTa

50 MA MOAYOBE3XKMPEHHOTO
MOAOKa

1 HapexxbTe A6A0KO, aneAbCUH
I MOPKOBb Ha KyCO4YKK Mno 2
CM.

2 NobaBbTe VMHIrpeAreHTbI
B OYTbIAKY B YKa3aHHOM
nopsAke.

3 ObpaboTamTte 5 pas B
MMMYABCHOM pPexxmnme, 3aTem
BKAOUMTE pexkMm Max Ha 45
CEeKYHA.

OBoOLYHbIE
KOKTeHUAn

3eAEeHbIN CMY3U

1 nopuyms

180 rp aneAbCMHOBOrO COKa
15 rp KanycTbl KaAe

2 CcT. A. (30 MA) NEeTPYLLUKK
1cT. A. (05 MA) KOpUaHapa
10 -12 AUCTOYKOB MATHI

10 rp 6baHaHa, Hape3aHHOoro
AOMTVIKaAMM MO 2 CM

1 MNomMecTnTe UHrPeANEeHTbI
B OYTbIAKY B YKa3zaHHOM
nopsiAke.

2 YCTaHOBUTE NMepekAtoUaTenb
Ha 30 cekyHA B pexxmnme MAX.



N3YMPYAHbIA CMY31

1 nopums

3 kybuka Abaa (60 )

135 1 aneAbCMHOBOIO COKa

45 r norypTa

25 r AUCTbEB LWWINMHaTa

115 r aHaHaca, Hape3aHHOoro
KyCO4YKaMm Mo 2 c™m

1 MNomMecTnTe UHIPEeANEeHTbI
B OYTbIAKY B YKa3aHHOM
nopsAke.

2 YCTaHOBUTE MepeKkAtoUaTeAb

Ha 45 ceKkyHa B pexkume MAX,

BeakoBbiI
(nNpoTenHoOBbIN)
LUeHnK

YePHUYHbBIN LLUEeNK
CyneprpuHc
1 nopuyms

60 rp HaMOPOXKEHHOM
YEePHUKM

275 MA 06e3>KVPEHHOro
MOAOKa

10 rp 6eAkoBOro
(NPOTENHOBOr0) MOPOLLIKa
60 rp 6aHaHa, Hape3aHHOro
AOMTVIKaAMM MO 2 CM

40 rp wnuHaTa

1 MNomMecTnTe UHIPEeANEeHTbI
B OYTbIAKY B YKa3zaHHOM
nopsiAke.

2 YCTaHOBUTE nMepekAtoUaTeAb

Ha 30 cekyHA B pexxmnme MAX.
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KasakKLua

AAADbIHFDI 6eTTeri cypeTTepAi XasbiHbi3

KaVIMCI3AIK

OcCbl HYCKayAbIKTapAbl MYKUAT

OKbIHbI3 YXOHE KeAelleKTe

NanAaAAHYFa CaKTaHbI3.

BapAblKk opaybIlUThl YXoHe DeAriAepiH

aAbIM TaCTaHbI3.

ACYI KYPbIAFbICBIH 6LLIPIN

A>XKbIPATbIHbI3:

O OOAIKTEPIH CAaAMacC >XoHe aAbIn
TacTaMac bypbiH

O KOAAAHFaHHaAH KewWiH

O TazaAaMac OypbiH.

3aKbIMAAAFAH KYPAAAbI ellKallaH

KOAAAHDaHbI3. OHbl TEKCEPTIHI3

HeMece >XOHAETIHIZ: «KblaMeT

KOPCETY »KoHe TYTbIHYLLbIAAPFA KYTIM

KepceTy» OeAIMIH KapaHbl3.

PyKcaT eTIAMENTIH TIpKeMeHI

ellKallaH KOAAAHDOaHbI3.

KyYPbIAFbIHbI eLUKallaH Kapaychbl3

KaAAbIOMaHbI3.

YKofFapbl >XbIAAAMADBIKTbI LUbIFbICTaH

DeTeAKEeHI aAy aAAbIHAG YHEMI

aAMaCTapPblHbIH TOAbIFbIMEH TOKTaYblH

KYTIHI3.

BeTeAKe TeK KaHa CaAKbIH
MHrpeAUEHTTEepPMEeH KOAAAHYFa
bIHFaWAbl. bICTbIK MHFrpeAUEHTTEepAI
©OHAEMEHi3.

KYWMIN KAAY KAYI: KypaAabi
Copra »acayfa Aa NanpaAaHyfra
bonapbl. CYMbIKTbIKTbl OeTEeAKere Kyo
HemMece apaAacTbIipy aAAblHAS ODeAMe
TeMMepaTypacbiHa AEMIH CaAAKbIHAATY
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BeTenkeaeH elwbip bICTbIK
CYMBbIKTbIKTbI ILMEeHI3.

KaknakTaH ILKeH Ke3Ae, CYyCblH
KOO DOAATbIHAbIKTaAH abaAaHbl3.
KaAarFaH HaTm»Kere KOA »KeTKIi3y VLUIH
Kenbip ToXxKipMbeHiH KaykeT DOAYbI
MVMKIH, acipece, KaTTbl HeMece
MNiCIN KETKEH TaFaMAAPAbl ©HAEreH
KE3AE, MHIPEAVMEHTTEPIHIH OHASAMEN
KaAyblH BalKayblHbI3 MYMKIH.
OTKIP aAMacCTapblH YCTaMaHbl3.
AAMacC OeAIriH banarapAaH aAbIC
YCTaHbI3.

AAMAC >XNHaFbIH YCTafFaH Ke3Ae
opKallaH abal DOAbIHbI3 YKoHe
Tal3aAaFaH Ke3Ae aAMACTbIH KeceTiH
LLIEeTIH YCTaHbI3.

MyY3AATbIAFAGH MHIPDEAMEHTTEPA
HeMece My3 KYOUKTepiH
CVYMbIKTbIKCbI3 apaAaCTblpMaHbl3.
KypFakK MHIrpeAVEeHTTEePA
ellKallaH apaAacTbipMaHbl3 (MblIC.,
ADMAELVILLTEDP, YXaHFaKTap) HeMece
bAeHAEPAI OOC iCKke KOCMaHbI3.
BAeHAEPAl CakTay KOHTenHepI
PeTIHAE KOAAQHDAHbI3.

Kenbip CyMbIKTbIKTaPAbIH MbIC.,
CYTTIH AQPAACTbIPFaH KE3AE KOAEMI
aApPTaAbl YKoHE KOMIPLWIKTEHEA,
COHAbBIKTaH LWWaMaAaH TbiC
TOATbIPDMaHbI3 »XoHe aAMac
YKUMHAFbIHbIH AYPbIC CaAbIHYbIH
KaMTaMacbI3 eTiHi3.

BAeHAEPAIH Y3aK YaKbIT XXYMbIC
ICTeYIH KaMTaMacbI3 eTy VLUIH,
OHbl elKallaH 60 CeKYHATaH y3aK
VaKbITKa ICKe KOCMaHbl3.
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® My3AaTKaH KE3AE KaTTbl MAacCaHbl
TY3EeTIH TaFaMAbl eLLUKallaH
apaAacTblPMaHbI3, OHbl beTeAKkere
CaAMac bypbiH OOAIHI3.

® FlKallaH beTeAkeae KepCeTIAreH
MaKCKManAbl keaneMHeH (600MA)
apTblK apaAaCTbIPMaHbl3.

® AAMAC >KUMHafFbl bepinreH DAeHAEPAI
FaHa KOAAAHbIHbI3.

® AAMacC DOAIriH bAaeHAep beTeAKeciH
bekiTnen eLKallaH »oFapbl
MKBIAAAMADBIKTBI LUbIFbICKa OeKiTrneHis.

® GAeHAEPAl KyaT BDOAIriHeH aAFaH
Kesae:
O aAMacCTap TOAbIFbIMEH TOKTaFaHLLUa

KYTIHI3;
O BbAeHAep beTeAKeCiH aAMac
DOAINHEH Ke3AEMCOK LUeLUneHi3.

o GAeHAEPAT AYPbIC KOAAQHDAY 3aKbIM
KEATIPYI MYMKIH.
KocbIMLLa Kayinci3aiK HYCKayAapblH
aCyYM MaLUMHACbIHbIH HETI3IM HYCKay
KiTanwacblHaH KapaHbl3.

® ByA KYPbIAFBI TaFaMMeH bipre PeuenTTepaiH TaHAaybIH
KOAAAHBIAATBIH MaTepuansap HYCKayAapAblH COHbIHaH
MeH 3aTTap 6ombliHLLIa Tabyra boraabl. XKeMmic neH
1935/2004 EC epe>keciHe cam MOrypT KOCbIAbIMBIH (ekeyi aAe
KeAeA. BAAFbIH YKoHE MY3AATbIAFAH),

6aAMY3AAKTbI, MY3 KECeKTEepIH,
LUBbIPBIHAbI YXoHE CYTTI
KOAAAHYFa BOAaAbI.

BAaeHaEpAl ABMAI >KaHe
KYHapAbl CaAKbIH CYCbIHAAPADI
»acay YLiH KOAAaHYFa
60Aaabl. Ky KaknafFbl
OOKaAAbI CMIOPT BeTeAkeciHe
oHaw TYPAEHAIpYre
BOAATbIHbIH BiAAIDEAI
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aAFall peT KOAAaH6ac 6ypbiH

® GOAIKTEPIH XXYbIHbI3: «KYTIM
YKoHe Tazaray» O6AIMIH
KapaHbI3.

nepHe

@ kyto Kaknarbl x 2

® cnopT 6eTeakeci x 2

® ThIFBI3AQYBILL
ASHIeAeK

@ anmac 6eAir

® anmac TyTKacshl

ObAeHAEP
canTaMachbiH
YKUMHAKTay YLUIH
(A>C)

1 BeTeakere MHrpeaneHTTEepPAI
600 MA aAeHren beariciHe
AeMiH KOCbIHbI3.

©® >KaKCbl apaAacTbipy VLLIIH My3/
KaTbIPbIAFaH MHIPEAVEHTTEPAI
vHeMi BeTeAkere KOCbIHbI3.

® KaTblpbIAFAH MHIPEANEHTTEPAI
(KaTbIpbIAFaH »eMic, NorypT,
6aAMy3AaK HEMeCe My3)
KOCKaH ke3ae 60 r-HaH
aca HeMece 3 My3 KyouriH
apaAacTbipyFa 6oAMarAbl.

® KaTblpbIAFAH MHIPEANEHTTEPAI
CYMbIKTbIKCbI3 apaAacTbipyFa
60AManAbI.

2 TbIFbI3AAYbIL AOHFEAEKTI
@ aAMac BoAIriHe CaAblHbI3
@, ThIFbI3AAYbILLITbIH OMbIK
aMaKKa AYPbIC CaAblHFaH
KaMTaMachbI3 eTiHi3.

® Thifbi3AAYbILL 3aKbIMAAAFaH
HeMece AYPbIC caAblHbaFaH
OOACa, aFy OPblH aAaAbI.

3 AAMacC BOAIriHIH @ aCTbIH
yCTan TYCipiHi3, OHbl
aAMacTapblH TeMeH KapaTblH
beTeAKkere AemiH TYCipiHi3.

4 AAMAcC TYTKaCbIH @
beTeAKkere 6ypan CaAbir,
KYAbINTay YLWiH caraT TiAIMeH
OypaHbI3.

® /IHrpeAMeHTTEepPAI Manaanay
VLIH LWanKaHbl3.

BaeHaep
canTaMachblH
nanAaAaHy YLIiH
(D=2E)

1 >KoFapbl >KbIAAGMAbBIKTbI
LUbIFbIC KaKMNafFblH aAblHbI3.

2 BaeHaepai >xoFapsbl
YKBIAAGMADBIKTbBI LLUBIFbIC YCTiHE
aAMac TyTKacbl 6eTiH aAFa
kapaToin YW rpadbuknen 6ipaei
eTin KonbiHbI3. CaraT TiAIMeH
6ypbIM, KYPaA KOCbIAFaHLLA
ToMeH bacbiHbI3. OpaH
KemniH canTaMa opHbIHa
KYAbINTaAFaHLla caraT TiAIMeH
OypaHbI3.

JXbiIAAaAMADBIFbI | MaKC XXYMbIC
YaKbITbl

60 cek

Makc

® Teric 6oAMaMbIHLLIa
MHIPEAVEHTTEPAIH
apanacyblHa MyMKIHAIK
6epiHis.

apaAacTblpFaHHaH
keniH (F)

1T KaXkeTTi CoMKecCTikKe »KeTKeH
Ke3Ae >KbIAAAMAbBIKTbI Backapy
KYPaAbiH «O» ©LLiIpYAIl KyMiHe
OypaHbI3.

2 AAMacC TYTKaCbIH yCTan,
bAaeHAepAl BocaTy YLWiH caFaT
TiniHe Kapcbl bypaHbi3. OaaH
KeWniH BAEHAEPAI eKi KOAMeH
Bipre aAbiHbI3.

3 BeTeAkeHi kepi baFbITTa
6ypan, aAMac >XUHarblH 6ypan
60ocaTblHbI3.

CYCbIH KaknarbiMeH
(G)

1 CaraT TiAIMeH bypay apKblAbl
KaKMakTbl CaAbIM, KYAbINTaHbI3.

2 YKeMic KOKTeNAIH iyAj
KaAaFaH Ke3Aae, »Kal FaHa
Kakmak 6eTiH Thipc eTKi3in
alwblHbl3. CyCblHAbBI TiIKeAen
6eTeAkeaeH ilyre 6oAaabl.
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KeHecTep MeH YCbIHbICTap
BeTeake makcrmym
MeALlepiHe (600 MA) aAeniH
TOATBIPbIAFAH Ke3Ae, MYHbI
LaMaMeH eki peT 6eAin
iLyre 6oAaabl.

YKeMic KOKTeMAIH aepey
iLLIYAI YKOCMapAaMacaHbls,
OHbl TOHA3bITKbILLKa CaAbIM
KOWMbIHbI3.

Kyto KaknafFblHaH iLlyre
60AaTbIHAAM >KeMiC
CYCbIHbIHbIH YETKIAIKTI
TYPAE CYMblK OOAYbIH
KaMTaMachbI3 eTiHi3.
CyWblFblpak >KeMiC CyCblHbIH
»acay YLiH kKebipek
CYMbIKTbIK KOCbIHbI3.

CyCbIH KaXXeTTI

COVIKeCTIKKe »eTce,

BaPAbIK MHIFPEAMEHTTEPAIH
TOAbIFbIMEH apaAacKaHblH
Tekcepy YLiH NYAbCTI

«P» namaasaHa anacbis.
CyCbIHHbIH KYPBIABIMBIH
H6ackapy VLiH 6bacTtay/
TOKTaTy apeKeTiH bacKkapyFa
NYAbCTI «P» namaanaHblHbI3.
ApanacTblipFaHHaH KeniH,
Kenbip cycbiHAAPAbIH
VHFPEeAVEHTTEPAIH
TYKbIMbIHa HeMece
©3eKTiAiriHe BarAaHbICTbI
TOAbIFbIMEH Teric 60AYbI
MYMKIiH emec.

Kenbip cycblHAQPAbI KemiHre
KaAAbIPFaHAA OAAPABIH
OOAEKTEHYI MYMKIH,
COHAbIKTaH OAapAbl Aepey
iLUKeH >keH. beaekTeareH
CYCbIHAAPAbI iLLnec BypbiH
apanacTblipy Kepek.

Kyto Kaknafrbl CaAblHFaHAA
SpKaLLaH >XOAAA aAblmn >Kypy
6OTEeAKECIH TiriHeH YCTaHbI3.
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KYTIM KOPCETY >KaHe
TazaAnay

Tasaramac 6ypbIH

SpKallaH eLipiHi3, TOKTaH
AXKbIPATbIHbI3 >KaHe
OOALLEKTEHI3.

DpKallaH KOAAAHbITT BOAFaH
COH, Aepey >KYblHbI3.

ByA TazanayAbl KUbIHATYbI
MVYMKiH BOAFaHAbIKTaH, aAMac
MKUHAFbIHAQ TaFraMAAPAbIH
KaTbIN KaAyblH 6OAAbIDMaHbI3.

aAMac >XUHaFbl ( | )
BeTeAkeaeH aAMac >KMHaFbIH
6ocaTbiHbI3. OAaH KeniH aAMac
OOAIriH KeTepin WblFapbliHbI3.
AAMac 6eAiriH aanmac
>KMHaFbIHaAH aAFaH Kespe
abannay Kepek.
ThIFbI3AAYbIL AOHFEAEKTI
AAbIM, >KYbIHbI3.

OTKip aAMacTapAbl
yCTaMaHbI3, OAapPAbl bICTbIK
cabblHAbI CyAbl KOAAQHbBIM
LL|eTKaMeH Ta3aAaHbl3, oAaH
KeWiH aFblH CYAbIH aCTbIHAA
MYKUAT WarblHbi3. AAMac
>)XMHaFbIH cyFa 6aTbipMaHbI3.
YKoFapblpaaH TOMEH KapaTbin
HananapaaH api KyprFaTbin
KOMbIHbI3.

6acka 6eAikTepi
KOAMEH »KybIM, Ta3a CyMeH
Lanbin KenTipiHi3.



(H) Keneci kecTeae biabIC
SKYFbILWTa >KyyFa BoAaTbiH
3aTTap KepceTiAreH.

BeAik blabic XXyyFa

KOAAWADI

4

Kbl3MeT
KepceTy »aHe
TYTbIHYLLUbIAGPFA
KVYTIM KepceTy

® KyPbIAFbIHbIH YKYMbICbIHAA
KaHAaM pa BoAMachIH
aKaYAbIK TYbIHAQWTbIH
60ACa, KeMek cypamac
OYpPbIH, HYCKaYAbIKTarbl
«aKayAbIKTapAbl KOO
HYCKaYAbIFbl» BOAIMIH
KapaHbI3 HeMece
www.kenwoodworld.com
TOopabblHa ©TIHI3.

® OHIM OHIMAI CaTbIn
aAFaH eAAeri TYTbIHYLLbI
KYKbIKTapbl MeH Ke3 KeAreH
6ap keninpemMere KaTbICTbl
6apAblK 3aHAAPFa Calkec
KeninpaeMeMeH 6epiAeTiHIH
eckepiHis.

® Kenwood eHiMi AYpPbIC >KYMbIC
icTeMece HeMece KaHAaam
Ad BOAMACHIH KeMLLIAIKTEP
TabbiAFaH BOACa, OHbI
okineTTi KENWOOD KbizMeT
KOpCEeTY OPTaAbIFblHA 9KEAIHI3
HeMece bepin >ibepiHis.
EH >KaKblH OpHaAackaH
KENWOOD kbilameT

KepceTy OpTaAbIFbIHbIH
>KaHAPTbIAFaH AePeKTepiH
www.kenwoodworld.com
TopabblHaH HeMece eAiHi3re
ToH Beb-TopanTaH KapaHbis.

® GipikkeH KopoAbaiKTeri
Kenwood koMnaHusACkl
>kobaAaraH >aHe »kacan
LUblFapfFaH.

® KbiTaMAa >KaCaAfFaH.

SAEKTP )XXSHE
3AEKTPOHADIK >XABADBIKTbIH
KAAADBIKTAPbl BOMbIHLLA
EYPONAADbIK (WEEE)
AWPEKTUBAMEH BIPFE
KOAAAHDBIAATbBIH ©HIMAI
A¥PbIC TACTAYFA APHAAFAH
MAHbI3Abl MOAIMETTEP

O3 >KYMbICbIH TOKTaTKaH Ke3Aeg,
OHIM KaAaAbIK KaAAbIK CUAKTbI
namaara acblpblAMaybl Kepek.
OA KaAAbIKTapAbl CbiHbINTaWTbIH
KbI3METTI aTKapaTblH YEePriAIKTI
OUAIKTIH apHalbl MekeMeciHe
HeMece OCbl KbI3MeTTi bepyLui
CaTYLbIHbIH OPTaAbIFbIHA
KIBepiAyi kepek.

Y1 WwapyacblHAAFbI
KYPbIAFbIAAPABI Manaara acbipy
Kekelle TYpAe AEHCayAbIK

MeH KoplaraH opTaFa 3UsaH
KEeATIDYAEH >KoHEe KaxkeTTi emec
iCke acblpyAaH CakTaHaAbl >KaHe
LWblFapbIAFaH 3aTTap pecypcTap
MEeH 3HEepPrusaHbl YHemMaey

VLWWiH KeMeri Treai. »Kekelle

YW WapyacbiHAaFbl 3aTTapAbl
namaara acblpyAbl eCcke caAaTbiH
BeArici peTiHAE COA eHIMAEP
KOKbIC YWMIHAICIH CbI3bll TacTaraH
6eAriMeH BeArineHreH.
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YCbIHbIAATbIH r|a|7|Aa/\aHy ANarpaMMachl

emMec.

XXemic/KekeHic | fanbiHaay KeHecTep MeH yCbIHbICTap
BaeHaep KyaT »KOK. ACYMN KYPbIAFbICbIHbIH
YKYMbIC TbIFbIAFAHBIH TEKCEPIHI3.
icTemena,.

BACHAEPA MpatdurkaWaara BAEGHAEPAI >KOFapbl
>KOFapbl KapaTbIAMaFaHbIH SKBIAAAMADBIKTbI LLUbIFbICKA
XBIAAGMADBIKTBI | TYPaAayFa aAMacTafbl

LWbIFBICKa KeMeKTeceA|. rpadukamer W Typanan
6eKiTY MYMKIH CaAbIHbI3

Bipaen eTin KoMbIHbI3.
CaraT TiAiMeH bypan,
KOCbIAFaHLLIa TOMEH
6acblHbI3.

Hawap
apaAacTbIpy
YKYMBbICHI.

YKeTKiAikci3
CYMbIKTbBIK
KOCbIAFaH.

BeTeAke apTbik
TOAFaH.

YKeTKiAiKCi3 eHaeY
VaKbIThbl.

Kebipek cyMbIKTbIK KOChIM,
OepiAreH pelenTTepAl
navAaAaHbIHbI3.

600 MA AeHren beAriciHeH
acblpa TOATbIPMaHbI3.

60 ceKkyHA
OHAEHI3.

Hawlap eHaey

My3/KaTbIPbIAFaH

>Kakcbl apaAacTbipy

KEeATIPIAFEH.

BeTenke anmac
TYTKacblHa
METKIAIKTI
GekiTiAMereH.

KaTblpbIAFaH NHFPEeANEHTTEP VLiH 6eTeAKkere yHeMi

MHrpeaneHTTep. | 6eTeAkere CoHfbl MY3/KaTbIPbIAFaH
KOCBIAAbI. MHIPEAMEHTTEP KOCbIHbI3.
ToiM ken 60 r-HaH aca KaTbIpPbIAFaH
KaTblpbIAFaH MHIPEAMEHTTI Hemece
MHIPEeAMEHTTEP 3-TeH Kemn My3 KyburiH
KOCBIAAbI. eHaeyre BoAManAbl.

Kaknak CyCblH CoMKeCTIri ¥3arblpakK eHAEHI3 HeMece

LyMeriHeH ThIM KaAblIH. KebipeK CyMbIKTbIK,

KYIO apekeTi KOCbIHbI3.

Hawap.

BaeHaep TeceMeci >KOoK. TeceMeHiH AypbIC

aAMacTaH Tecemeci aAypbIC OEeKITIATEHIH »KoHe

YKUHaFbIHaH OpHaTbIAMaFaH. 3aKbIMAAAMaFaHbIH

KeEMUAL Tecemere 3aKkbiM TEeKCepIHi3.

Banama Teceme any
VLIIH «Kbl3MEeT KepceTy
KOHe TYTbIHYLWbIFa
KYTIM KepceTy» 6OAIMIH
KapaHbI3.

BeTeAkeHiH aanMac
TYTKacblHa

AYPbIC BeKITIAreHIH
TeKCcepiHis.

YKoFapblaaFblAapAbIH eLbipi akayAbIKTbl Lellnece, «KbisMeT
KOPCETY »oHe TYTbIHYLLIbIAGPFa KYTIM KepceTy» BOAIMIH KapaHbl3.
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peuenTTep

TaHFbl ac XXeMic
KOKTeUAbAEepI

TaHFbl ac 2GO

1 nopumsa (300MA)

2 My3 Keceri (40 1)

60 MA MancbI3 cyT

50 r MamAbIAbIFbl @3 MOTYypPT
50 r baHaH 2 cM BeaikTepre
GeAiHreH

75 anMa, 2 cM BeAikTepre
GeniHreH

VAKEH »apMma

5 MA BUA@ YPbIFbI

5 MA cyibik H6an

1 BeTeAkere MHrpeaAneHTTEePAI
MOAIMAEHIeH peTneH
KOCbIHbI3. ApaAacTbipy
AAAbIHAG YKaKCbIAaM
LUaVKaHbI3.

2 MAKC nepmeHiH 60 cekyHAKa
KOWbIHbI3. TOTTIAIMIH Tekcepin,
KaykeT BOACa BaA KOCbIHbI3.

KaHFaK KOCbIAFaH
HaHaH KOKTEeNAI

1 nopums (250MA)

75 MA MancbI3 CyT

15 r MamAbIAbIFbl @3 »KaHFakK
morypThl

50 r 6baHaH 2 cM BeaikTepre
BOAIHreH

3 keyre pavibiH 6pik, 1 cm
OoAikTepre GeAiHreH.

1 BeTeAkere MHrpeAneHTTEepPAI
MOAIMAEHIeH peTneH
KOCbIHbI3. ApaAacTblpy
aAAbIHAG YKaKCbIAaM
LaVKaHbI3.

2 MAKC nepmeHiH 45 cekyHAKa
KOMbIHbI3.

JKeMic KOKTeHAi

MY3AATbIAFAH
KYAMbIHAM Ce3iMi

1 nopums (250MA)

2 mMy3 Keceri (40 )

70 MA aAMa LWbIPbIHbI

60 r KyAMblHaW, TaszaAaHFaH
>KOHe eKire 6eAiHreH

80 I KaHTaAyMa KayblHbl,
TYKbIMbl Ta3apTbIAFaH >KaHe
2 cM BeaikTepre GOAIHreH
5 MA CynbiK Ban

1 BeTenkere MHrpeaneHTTEepPAI
MaAIMAEHIeH peTneH
KOCbIHbI3.

2 5 peT AINIAAETIA, 0AaH KeMiH
MAKC nepMeHiH 45 cekyHAKa
KOWbIHbI3. TOTTIAIMIH Tekcepin,
KaykeT BoACa BaA KOCbIHbI3.

YKa3 XKeMIiCi KOKTEeMAI

1 nopums (250MA)

50 r My3AaTbIAFAH >Ka3 >KeMici
Kocnacsl
200 MA MancbI3 cyT

1 BeTeakere MHrpeaneHTTepPAI
MaAIMAEHIeH peTneH
KOCbIHbI3.

2 MAKC nepmeHiH 30 cekyHAaKa
KOMbIHbI3.
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CMY3UAI
apaAacTbIpy

1 nopums (250 MA)

120 r cabi3

70 r anMa

75 r aneAbcuH (TypaAFaH)
50 MA norypT

50 MA MaMcbI3 cyT

1 AAMaHbI, aNneAbCUHAI >XaHe
cobis3ai 2 cM BeAaikTepre
TYPaHbI3.

2 BeTeakere MHrpeaAneHTTepAI
MOAIMAEHIEH peTneH
KOCbIHbI3.

3 5 peT AINIAAETIN, OAaH KEMIH
Makc nepMeHiH 45 cekyHAKa
KOMbIHbI3.

KekeHicTep
KOKTeHUAI

YKACbIA KOKTEMADb

1 nopumsa

180 r aneAbCVH LbIPbIHbI

15 r KblpblkkabaT

2 ac Kacblk (30 MA) ak>KeAkeH
1 ac kacblk (15 MA) KyH3e

10 -12 »xanbbi3 »anblpakTapsbl
10 r 6baHaH 2 cM BeaikTepre
GoAiHreH

1 BeTeakere MHrpeaneHTTEePAI
MOAIMAEHIEeH peTneH
KOCbIHbI3.

2 MAKC nepmeHiH 30 cekyHAKa
KOMbIHbI3.

151

IMepanbp KOKTEWAI

1 nopums

3 mMy3 Kkeceri (60 )

135 r aneAbCUH WbIpbIHbI

45 r norypT

25 r cayMaAAbIK
»KanblpakTapbl

115 r aHaHac 2 cM benikTepre
GeAiHreH

1 BeTeAkere MHrpeaneHTTepAI
MOAIMAEHTeH peTneH
KOCbIHbI3.

2 MAKC nepmeHiH 45 cekyHAKa
KOMbIHbI3.

AKYbI3 KOKTEHAI

KaparKnAEK
KOKTEeWAI

1 nopumsa

60 r My3AaThIAFAH Kaparknaek
275 MA MalcbI3 cyT

10 1 akybI3 YHTafbl

60 r baHaH 2 cM beAikTepre
GeniHreH

40 r wnuHaT

1 BeTeakere MHrpeaneHTTEepPAI
MOAIMAEHIEH peTneH
KOCbIHbI3.

2 MAKC nepmeHiH 30 cekyHAKa
KOMbIHbI3.



EAANnvIka

ZeSImAwoTE TNV urpooTivi) ogAida OTToU TTaPEYETAL ) EIKOVOYPAQPNO!|

aodAAEL

AL0BAOTE TIPOOEKTIKA TIC odNVieqg

Kal PUAAETE TIG VIA LEAANOVTIKN

avadopa.

ADalPEOTE TN CUOKEUAOIA KAl TUXOV

ETIKETEC.

©eote TNV KOUdWVONXAVT EKTOG

AELTOUPVIOC KAl ATTOOUVOEOTE TNV

arto tTnv mpida:

O TIoLV ATIO TNV ToTtoBstTnoNn N TNV
adalipeon pepwv

O META TN XPNon

O TPOTOU KaBaploeTe TN CUOKEUN.

MNV XONOLLOTIOLE(TE TIOTE TN

OUOKEeUN €AV £Xel UTtooTel BAARN.

dpovTideTe va eAEYXETE 1N va

ETULOKEUACZETE TIC BAARBEG: BA.

evoTNTA «OePRIC KAl EEUTINPETNON

TIEAQTWOV».

MNV XPNOLLOTIOLE(TE TIOTE UN

EVKEKPLUEVA EEQPTAMATAL.

NoTE NV Adr)VETE TN CUOKEUN va

Aettoupvel xwplg ettiBAseyn.

MEPUUEVETE TIAVTA €WC OTOU

Ol AeTiidEC OTAUATACOUV VA

TIEQLOTPEDOVTAL EVTEAWC, TIOOTOU

adalpeoceTe TN PLIAAN ATO TNV

Ymtodoxn uPnAnc Taxutntac.

@ H dlaAn sivat KatdAAnAn poévo

vyla Kpua UAlKA. Mnv ente€epyaleote

Je0TA UAKA.

KINAYNOX EFKAYMATOZX: H

uovada urtopel va xpnotuorolinost

KOl VIO TNV TIAQPCAOKEUN ooUTIOC.
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Oa TIPETIEL VA AdPNVETE TA UYPCA va
KQUWOOUV £WC OToUu dOBAcOUV oE
Bepluokpaoia dwuatiou, TTooToU

Ta ToTtoOeTNOETE OTN GLAAN 1| TA
avapueiEete.

MNote unv ttiivete deotd uypd
KateuBelav amo TN LaAn.

OTav TVETE aATO TO KATIAKL,
dpovTideTte TO POPNUA VA EXEL
ouoloopdN, peuoTh udn. MBavov
VA XPEIQOTEL va TIEIPAUATIOTE(TE
LEXPLC OTOU TIETUXETE TO €TUOUUNTO
aroteAsoua, sOIKA, OTAV XTUTIATE
OKANEA N Ayoupda TIPOIOVTA, KABWC
OPLOEVA UALKCA eVOEXETAL VA LNV
EXOUV TTIOATOTIOINOEL.

Mnv ayyidete TIC KOPTEPESG AeTUOEC.
Kpatrote tn rovada AsTidwyv
LCKOLAL Ao TA TTAUdIC

Na e{ote TIAVTA TIPOCEKTIKOL oTAV
Xelpideote TN dlataéN Asttidwv

Kal va artodpeUyeTe TNV €Ttadn UE
TNV QLX) TWV AETUOWYV OTaV TIC
kaBapilete.

MNV avauELYVUETE TIAYWLEVA
OUOTATLIKA 1 TIAYAKLIO XWpeIg uypo.
oTe NV AVAUELYVUETE OTEYVA
UALKA (TT.X. MTTAXCAPLKE, Enpol kapTttol)
KAl UN XpnotuoTttoleite AdELO TO
MTIAEVTED.

MNV XPNOLULOTIOLE(TE TO MTTIAEVTED WC
ATIOONKEUTIKO doxelo.

O OYKOC OPLOMUEVWV UYPUWV
au&dveTal Katd tn dIAPKELL TNG
AVAMELENC KAl dNULoUpYyEiTal adpog
TL.X. TO VAAQ, VU aUuTO un
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VeUdeTe UTIEPRBOALIKA TNV KAVATA KAl
BeBalwwbelte twe n dldtaén Aettidwv
exelL ToTtoBeTNOEl cwoTa.

Ma va e€aodaAioste peyaAn

dlapketla LwNg via To MTIAEVTEQ,

LNV TO Adr)VETE TIOTE VA AEITOUPVEL

XWPEIC OLOKOTIA VI TIEPLOOOTEPO ATTO

60 deuTepPOAETITA.

MNV AvauelyVUETE TIOTE TPODLUA

TIOU £X0OUV OTEPEOTIOINOEl AOYW

YuUénc. ZdoTte TA O KOUMUATIA

TIoOTOoU TA TTpooBeoeTe otn GLAAN.

MNV AVAUELYVUETE TIOTE UALIKA TTOU

uttepBaivouv TNV evoelEn UEYIOTNG

xwpntikoTntag (600 ml), n omtola
avaypadetal otn PLaAn.

XONOUWLOTIOLEITE TO MTIAEVTED UOVO [E

TN dlata&n AeTtidwy TIOU TIAPEXETAL.

MNVv TIOOCAPOCETE TIOTE TN

uovada Aetiidwyv otnv YTtodoxn

UPNANG TaXUTNTAC, XWPEIG va EXETE

TOTIOOETAOCEL TIOONYOUMEVWG TN

DLAAN TOU UTTIAEVTEP.

Otav adalpeite To MMAevTEL ATO

N rovada JUOTEQ:

O TIEPUUEVETE £WC OTOU Ol AeTUOECQ
OTAUATNOOUV EVTEAWGC,

O TPOOoEETE va uNV EeBOWOETE KATA
AAOOC TN PLAAN TOU MTIAEVTEP
ATto TN ovada AsTdWV.

H kakn xprion tng MMAEVTED UTTIOPEL

VA TIODOKAAEOEL TPAUUATIONO.

[Mla TTp0oOeTEC TIPOEIDOTIOINOELS

aodaAsiac, avatpeEte oto BAOKO

BBAlo odnyuwyv tne Koudlvounxavnic

occ.
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® AUTH N CUOKEUN
CUMMOPPWVETAL [UE TOV
Kavoviouo EK 1935/2004
OXETIKA UE TA UAIKA
KAl TA AVTIKE(LEVA TTOU
TpoopidovTal va €pBouv oe
eTIadn e TPODIUA.
Mrmopeite va xpnoloTole(Te
TO MTIAEVTEQ VIa va
DTIAXVETE ATIOAQUOTIKA
KAl OPETITIKA TTAYWUEVA
podAuaTa. XApn oTo 0O
KATIAKL, UTIOPE(TE va TO
LETATPEWETE EUKOAQ O
ABANTIKA DLAAN.
>TO TEAOC Tou pUAAadiou
odnyLwyv Ba Bpelte ula oslpd
anod ocuvtayeg. Mrmopeite
va ouvdudadeTte ppouta
e viaoUupTt (bpgoka r
KATeWUYUEVQ), TTAYWTO,
TIAYAKLA, XUO Kal YAAQ.
TPLV anod TNV mpwTn XpHon
® [AUveTe TA pé€pN: BA. evoTnTa
«dpovTida Kal KaBaPLoUOC».

eTeEnynon
OUUBOAWYV

@ eBKO KATIAKL X 2
® adbANTIKA BLAAN x 2
® dakTuAloc
oTeyavoroinong
@ povada Aettidwv
® uTtodoxn AeTtidWV

TTWC
ouvapuoAoveiTal
TO €€dpTNUCA TOU
urtAevtep (A= C)

1 MpoocBEoTE TA CUCTATIKA
oTtn GLAAN €W TNV €VvOELENn
otdBung 600 ml.

® [(a KAAUTEPN AVAMELEN, va
TIOOCOLTETE TIAVTA TIPWTO
TOV TIAYO/TA TIAYWUEVA
OUOTATIKA OTN OLAAN.

® KaTtd TNV TIpocOnkn
TIAYWHUEVWY CUCTATIKWY
(dnAadn katePuypeva
dpoUTa, YIAOUPTL, TTAYWTO
A TIAY0), NV AVAUELYVUETE
neplocodTEPA attd 60 yp.
TIdyo | 3 TTayAaKLa.

® MnV AVAUELYVUETE TIAYWUEVA
OUOTATIKA XwpPIg uypo.

2 MpooapuooTe TOV DAKTUALO
oTeyavoroinong otn
povada Asttidwv @ Kaul
BeBawwbBelte 6TL 0 daKTUALOC
oTeyavoToinong €xel
TOoTIOBETNOEl CWOTA OTIQ
QAUACKWOELC.

® Oa uttdp&ouv dlapPoEg edv
0 dAKTUALOG oTeyavoToinong
€xel uttooTel NULA N dev €xel
ToTtoBeTNOEl CWOTA.

3 Kpatrote tn povada Asttidwv

aTto TO KATW UEPOC KAl
TOTIOOETAOTE TNV UECA OTN
DLAAN LE TIg AeTt{deC TIPOC TA
KATW.

4 BOWOTE TNV UTTIOdOXN
AETHOWV @ oTNn GLaAN -
otpePTe deClooTpoda yvia va
aodaAiosl.

® AVAKIVACTE ylad va
OKOPTUOTOUV TA UALKAL
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TTWC
XoNnoluoTtotle(tat
TO €€dpTNUCA TOU
urtAevtep (D=2 E)

1 Adalp€oTe TO KAAUULA TNG
UTTIod0OXNC UPNANG TaxuTnTAC.

2 TOTIOOETAOCTE TO UTTAEVTED
TIAvw arod TNV Uttodoxn
uPnAng taxuTnTag
€TOL (WOTE TO CUUBOAO
eubuypaponcYotnv
uttodoxn Asttidwyv va slval
OTPAUMEVO TIPOC TA EUTIPOC.
STpéTe PO Ta defId Kat
TAUTOXPOVA TIEOTE TIOOC TA
KATW UEXPL va aodaAiost
n povada. Emelta otpedte
TIAAL TIPOC TA Oe€ld €we OToU
TO €€dPTNUA ACHAAICEL OTN
©eon Tou.

TTWC
XoNolLoTtole({Tal To
KATTAKL |LE OTOMLO

(G)

1 TomoBetnote kal acdaAiote
TO KATIAKL OTPEDOVTAC TO
TIPOC TA de€ld.

2 ‘Otav BeAnoeTe va Tieite
TO POPNUA, AVOIETE ATTAWC
TO KAAUUUA TOU KATIAKLOU.
Mmopeite va Tieite to
podNuUa Kateubeiav amod TN
HLAAN.

Taxutnta MEy. xpovog
Asttoupyiag

Méy. 60 deuT.

® ETUAEETE TNV TAXUTNTA TIOU
OeAeTe.

LETA TNV AVAUELEN
(F)

1 ‘Otav To Uelyua ATtoKTAOEL
TNV TIUKVOTNTA TIoU BEAETE,
oTtpgYPTe TOV dlaKOTITN
ETUAOYNAC TAXUTATWY OTN
B¢on anevepyottoinong «O».

2 Kpatnote tnv uttodoxn
AeTdWV Kal oTpePte
TIPOC TA APLOTEPA YIa Va
ATIACHAANOETE TO UTIAEVTEQ.
3TN OUVEXELA AdDAIPEDCTE TO
UTIAEVTEQ KPATWVTAG TO Kal
e Ta dUo oag XEpla.

3 AvarodoyuploTe TN GLAAN Kat
EeBdwoTe TN dlATAEN TWV
AETUOWV.

untodei§elg Kal CUMBOUAEG:

® ExcTe UTT 0LV O6TL N DLAAN
VeUllel Ewg TN MEVIOTN
XxwpnTikoTnTa (600 ml),
TIOU avTloTolxel og dUo
uepideg meplmou.

® EQv OeV OKOTIEVUETE va
KATAVAAWOETE AUEOA TO
po6dNUA oag, BAATE TO OTO
Juyeio.

® BeRalwbeilte OTL TO pOPNUA
oag slval ApKETA PEUCTO
VlQ VOl UTTOPECETE VA TO
TUEITE ATIO TO €OIKO KATTAKL.
[a va yivel Tio peuotd To
pddNUA oag, TIpocOEoTE
TIEQPLOOOTEPA UYPAL.

® OTav To pObNUA oag
ATIOKTACEL TNV TIUKVOTNTA
TIOU O€AETE, UTtopeite
Va XPNOLUOTIOINCETE TNV
TIAALKA AslToupyia «P» via
va BeBalwbeite 6Tl SAQ
TA UAIKA €X0UV avauelxBel
KAAA. XpNOLUOTIOINOTE
TNV TIAALKA AElToupyia
«P» yla va ©€oete oe
AELTOUPYIA TN CUOKEUN N
omtola Ba otapaTd Kal Ba
EeKIVA ETUTPETIOVTAC CAC
VA EAEYXETE TNV UDN TOU
POdAUATOC OAg.

® AdouU avapelxbouy,
oploUEVa podruaTa
eVOEXETAL VA LNV
TIAPOUCIAZOUV OUoLOoPdN
udr eTEdN TA UAIKKA
TIEQLEXOUV KOUKOUTOLA KAl

ivea.
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® H ouvOeon oplouévwy
podNUATWY UTtopEel va
dlaxwploTel €av dev
KTavaAwBouv dueoa, yU
AUTO €lval KAAUTEPA va TA
THVETE AUEOWS UOAIC TA
ETOLACETE. AVAKATEUETE
Ta podriuaTa 1ou
dlaxwpidovtal rpotoU Ta
TUE(TE.

® ‘OTav TO €OIKO KaTIAKL gival
TOTIOOETNUEVO, PPOVTIOTE N
HLAAN Ta&dloU va oTEKETAL
navta os 0pbla B€on.

3 AdNoTe TNV VA OTEYVWOEL
AVATIODOYUPLIOKEVN, AKPLA
artod Tadid.

AAAa uépn

[MAUveTE OTO XEPL, EETMAUVETE
e KaBapd vepPd Kal adroTe
TA VA OTEYVWOOUV.

(H ) ZTOV TIAPAKATW
Tiivaka epdavidovtal Ta
QAVTIKE(MEVA TTIOU UTTOpOUV
va TTAUBOUV OTO TTAUVTAPLO
TUATWV.

dpovTida kat
KaBapLlouoC

® Na O€teTe ekTtdC AstToupyiag,

VA ATTOCUVOEETE Kal va
arnoouvapuoAoyve{te Tavia
TN CUOKEUN TIpLY attd Tov
KABAPLoUO.

® [1AvTa va TIAEVETE TN
OUOKEUN AUECWC ETA TN
xenon.

® Mnv adrveTe TA TPODIUA
va Egpabouv Idvw otn
dldtaén Twyv AeTdWYV yiati
0 KaBaplouodg NS Ba vivel
OUOKOAOTEPOC,.

diatagn Aemidwv ( | )

® —cR10WOTE TN dlATAEN TWV
AeTdWV artd tn dLAAn. >N
CUVEXELQ, AdDAlPEOTE TN
LovAda AETHOWV.

® [PEMEL va TPOCEXETE OTAV
adalpeite TN HOVASA TWV
Aenidwv anod Tn Bdon.

1 Adalp€oTe Kal TTAUVETE
TO OAKTUALO €pUNTIKOU
kAeloluaToc.

2 Mnv ayyideTe TIC KODTEPEQ
AeTtideC - kabapliote
TIC UE pia BoupTtoa
Xpnotuotolwvtag ecTo
VEPO Kal catouVvl, ETelTa
EeBYAATE TIOAU KAAA KATW
arto ™ Bouon. Mn BuBiZete
™ povdda Aemnidag oe vepo.

AvTIKEilEVO KatdAAnAo
yla MAUVTRpPLO

TAatTwyv

v

)@]0/e
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o€PRIC Kal
cEuttnpETNOoN
TTEAQTWV

® Edv avtuetwridete
TIOORBAAATA UE TN
AEITOUPYIQ TNG CUOKEUNG OAg,
TpoToU ¢nTtroste Bonbela
avatpeEte otnv evotTnTA
«0dNYOC AVTILETWTILONC
TPEOBANUATWYV» Tou BIBAIOU
odNYLWV N eTiiokedOeiTe
TN dladIKTUAKN ToTtofeoia
www.kenwoodworld.com.

® ExeTe UTT OWLV OTL TO TIPOIOV
KaAUTITeETAL ATtd €yyunon, N
ottola lval oUudwvN e OAEC
TIC VOUIKEG dlATAEELG TTIOU
adopolV TUXOV UPLOTAUEVN
cyyUnon Kat dIKAlWUATA
KATAVOAWTWY O0TN XWPad oTNV
oTtola AYOPAOTNKE TO TIPOLOV.

® Edv To Tpoidv Kenwood
TIOU €XETE AYOPAOEL
duoAeltoupyel N Bpeite
TUXOV EAQTTWUATA, OTEATE
TO N TIAPADWOTE TO O
c€ouolodoTnuévo Kévtpo
>¢pBlc tng KENWOOD.
["la evnuepwueva oTolxelia
OXETIKA UE TO TIANCLECTEPO
eEouolodoTnuevo Kévtpo
>¢pBlc tng KENWOOD,
sTiiokedOeiTe TN
dladIKTUAKN ToTtoBecia
www.kenwoodworld.com n
TN dladIKTUAKN ToTtoBeoia
TIOU apOopA CUYKEKPLUEVA TN
XWPA OAG.

® > xedIA0TNKE KAl AVATITUXONKE
amnd Tnv Kenwood oto
Hvwuévo BaoiAeto.

® KataokeudoTnke otnv Kiva.

ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ
FNA TH ZQXTH ANOPPIWH
TOY NMPOIONTOX SYM®ONA
ME THN EYPQIMAIKH

OAHrIIA ZXETIKA ME TA
ANOBAHTA HAEKTPIKOY KAI
HAEKTPONIKOY EZONAIZMOY
(AHHE)

>TO TEAOC TNG WdEANS dWNC
TOU, TO TIPOIOV eV TIPETIEL VA
ATIOPPITITETAL LE TA AOTIKA
arnoppiuuata.

Mpétel va arnoppld el o eldikd
KEVTPA OLAPOPOTIOINUEVNG
OUAAOYNC ATIOPPILUATWY

TIoU 0pidouV Ol DNUOTIKEG
apxeg N otoug dopeig TTou
TIAPEXOUV AUTAV TNV UTINEECiA.
H xwplotn amoppun uag
OLKLAKNC NAEKPLIKNC OUOKEUNG
ETUTEETIEL TNV ATTODUYN
TUOAVWV APVNTIKWY CUVETIELWV
Via TO TIEPIBAAAOV Kal TNV
uvela amnod TNV akatdAANAn
anoppun Kal ETITEETIEL TNV
AVAKUKAWON TWV UAIKWY aTtd
Ta omtola aroTteAeital oTe

Va ETUTUYXAVETAL CNUAVTIKA
e€olkovONOoN EVEPVYELOC KAl
TIOPwWYV. A TNV ETUONAVON
TNG UTTIOXPEWTIKAG XWPELOTAG
ATIOPPWNC OKIAKWY NAEKTOLIKWY
OUOKEUWYV, TO TIPOIOV dEPEL

TO OfUC TOU dlAYPAUUEVOU
TPOX0POPOU KAdOU
ATIOPPUUUATWV.
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odNYOC AVTIUETWTILONG TIPORANUATWYV

MpdéBANMa

Attia

AUon

To umAévTEp
dev Aeltoupyel.

Aev UTTAPXEL pedua.

EAéyETE 0TI N
koudlvounxavn sivat
ouvdedeugvn otnv Tpida.

Agv

uropeite va
TOTIOOETNOETE
TO UTTAEVTED
oTNV uttodoxn

To cupBoro Y ou
JLEUKOAUVEL TNV
suBuypdauuon dev
elval OTPAUUEVO
TIPOC TA EUTIPOC.

ToTIOOETNOCTE TO UTTAEVTED
mavw and TNV uttodoxn
UPNAAG TaxuTnTag

£€TOlL WOTE TO oUPRBOAO
eubuypaponcWotnv

TIAY WUEVWYV
CUCTATIKWV.

TIPOOTEBNKAY OTN
dLAAN TeAsuTAlaL

Mpootebnke
UEYAAN TTOOOTNTA
TIAY WHUEVWYV
OUCTATIKWV.

ubnAng uttodoxn AeTtidwyv va
TaxyutnTag. elval OTPAUEVO TIPOG TA
EUTIPOC.
STpedTe TIpog Ta el
Kal TAUTOXPOVA TILECTE
TIPOG TA KATW MEXOL VA
aocdaAioel
Mn To uypod TIou MNpocOéoTe MEPIOCOTEPO
IKAVOTIOINTLIKNA TIOOOTEONKE dev UYyPO KAl AKOAOUBNOTE TIC
avAapueLen. ATAV APKETO. OUVTAYEQ TIOU TIAPEXOVTAL
ExeTe veuioel Mnv veuidete tavw ard
UTTEPBOAIKA TN TNV €voelEn oTAbuUNg Twv
dLAAN. 600 ml.
O xpovog Eneepyaoteite yia 60
ene€epyaoiag dev deuTEPOAETITA.
ATAV APKETOC.
Mn O nayog/ [ KAAUTEPN AVAUELEN, va
IKAVOTIOINTIKA | TA TTAywUEVA TIOOOCOLETETE TIAVTA TIPWTO
ene€epyaocia OUOTATIKA TOV TIAYO/TA TIAYWUEVA

OUOTATIKA OTN OLAAN.

Mnv eme€epydleote
neploocdTEPA attd 60 vp.
TIAYWHUEVA CUCTATIKA

A TteploocodTEPA ATIO 3
TIAYAKLAL

H ekpory uypou
arnod To OTOULO
OTO KATTIAKL
elval xaunAn.

To pddnua eival
UTTEPRBOAIKA
TIAaxXUPPEUCTO.

Eneepyaoteite via
TIEPLOCOTEPN WPA N
TIOOOOEOTE TIEQIOCOTEPO
uypo.
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odNYOC AVTILETWTUONCG TIOOBANUATWY

MpdéBANMa

Attia

AUon

To umAévTEp
Ttapouctadel
dlappor amno
Tn ddtaén
AETUHOWV.

Aeirel o dakTUAlOg
oTeyavoroinong.

O dakTUAloC
oteyavoroinong dev
€xel ToTtoOeTNOEl
CWOoTA.

O dakTUAloC
oteyavotoinonc
€XEL UTTOOTEL
dOBopEa.

H dldAn dev €xel
odi€el apkeTd otnNV
uttodoxn AeTtidwv.

EAEvETE €dv 0 DAKTUALOC
oTeyavoTioinong €xel
TOoTIOOETNOEl CWOTA Kall
dev €xel uttootel dOopEc.
[a va AdBete
AVTAAAAKTIKO OAKTUALO
oTeyavoroinong,
avatpeEte otnv evotTnTA
«O€PPIG Kal eEuTtNPETNON
TEEAQTWV».

EAEYETE OTL N PLAAN €xel
ToTtoOeTNOEl cCWOTA oTNV
uttodoxn AeTtidwv.

Edv kavéva amo ta mapandvw dev AUVEL To TIPORANLA,
AVATPEETE OTNV vOTNTA «OEPRLC KAl EEUTINPETNON

TIEAQTWV».

OUVTAYEG OUVALWTIKO
pOdNUA e

Smoothie UTTAVAVAL KOl

yia To mpwivo

TTowvo 2GO

1 uepida (300 mh

2 tayaua (40 yp.)
60 ml artoBoUTUPWUEVO
50 vp. VIQOUPTL UE XAUNAL
AUTapd
50 yp. urtavadva KoUUEVNn o
bETEQ 2 EK.
75 Vp. MAAO KOUUEVO
O€ KOUMATIA 2 EK.
5 ml dUTPEC olTtaplou
5 ml pguotod

1 MpooB€oTte TA CUOTATIKA
oTtN GLAAN UE TN OEPA TTOU
avadepeTal. AVAKIVAOTE
KAAA TPV attd TNV AvApelEn.

2 ETUAEETE TN WEyloTn TaxuTnTa

MAX via 60 deutepoOAeTITA.

EAgvETe av eival 600 yAUKO
TO O€AETE KAL TIPOOOECTE TO
LEAL €AV xpelaleTal

Enpoug KapToug

1 uepida (250 mb
75 ml NUATIOBOUTUPWLEVO
vaAa
115 vo. YIAoUPTL XAUNAWY
AUTQPWYV e velon
douvToukioU
50 yp. UTTAVAVA KOWUEVN
oc DETEC 2 K.
3 £TOLUA TIPOC KATAVAAWON
Eepapeva Bepikoka, KopuEva
o€ KoupaTdkla 1 ek.

1 TpoCOECTE TA CUCTATIKA

oTtn GLAAN UE TN OEPA TIOU
avadepeTal. AVaKIVAOTE
KAAQ TIpLV attd TNV AvAapelEn.

2 ETUAEETE TN UEYIOTN TaxuTNTA

MAX via 45 deutepoAemtta.
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dpouTévia
Smoothie

TIAYWLEVO
ATIOACQUOTIKO
podNUA UE
DPAOUAEC

1 uepida (250 mh

2 mayakia (40 vp.)

70 ml xupog unAou

60 vp. dpAOUAEG, xwplc
KOTOAVLA KAl KOUUEVEG OTN
Heon

80 yp. UNAOTIETIOVO, XWPEIC
KOUKOUTOLAL KAL KOWEVO OE
KOUMUATIA 2 €K.

5 ml pguoTd HEAL

1 MpocB€oTe TA CUOTATIKA
otn GLAAN e TN OsPd TIoU
avadepeTal
XpNOUOTIOAOTE TN
AslToupyia TaApoU 5 dopég,
OTN OUVEXELQ ETUAEETE TN
LEYVIoTN TaxuTnta MAX via
45 deutepoOAemita. EAgyETE
av elval 600 yAUKO TO BEAeTE
KA TIDOCHOEOTE TO UEAL €AV
XpeldleTal

KAAOKCLLOLVO

dpouteVvIo smoothie

1 uepida (250 mh
50 yp. TTAyWUEVA AVALEIKTA
dpouTa
200 ml NuaTtoBOUTUPWUEVO
vaAa

1 MpooB€oTte TA CUOTATIKA
oTtn GLAAN UE TN OEPA TToU
avadepsTal

MAX via 30 deuTtepdAETITA.

ETiAEETE TN HEVIoTN TaXUTNTA
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AVAUKTO smoothie
1 uepida (250 mh

120 vp. kapoTo

70 yp. uiro

75 Vp. TIOPTOKAAL
(kabaplouévo)

50 ml yiaoupTt

50 ml nuamoBoUTUPWUEVO
vaAa

KoéWwTe TO UAAO, TO TTIOPTOKAAL
KAl TO KAPOTO O KOUUATIA
TWV 2 €K.

[Mp0oCOL0TE TA CUCTATIKA
otn GLAAN e TN OEPA TIoU
avadepeTal.

XPNOWWOTIOINOTE TN
AglTOUPYIa TIAALOU 5 dOopPEG,
OTN OUVEXELA ETIAEETE TN
uevioTn taxutnta MAX via 45
OEUTEPOAETITA.

Smoothies
Aaxavikwv

TToAolvo smoothie

1 uepida

1

180 Vvp. XUOC TTIOPTOKAAL

15 yp. Aaxavida

2 KouT. couttac (30 ml)
ualvtavog

1 kouTt. couttag (15 mlb)
Koplavdpoc

10 - 12 dUAANC EVTAG

10 yp. urtavava Kouueévn os
dETEC TWV 2 €K.

[MpooHEOTE TA CUOTATIKA
otn GLAAN e TN OsPd TTIoU
avadepeTal.

ETiAEETE TN pEyIoTN TaxUuTNTA
MAX via 30 deuTepOAETITA.



oucapaydl smoothie

1 uepida
3 maydakia (60 vp.)
135 vp. XUUOC TIOPTOKAAL
45 yp. ylaoUupTl
25 vp. dUAAQ oTtavaKkloU
115 vp. avavdag KOUUEVOC O
KOMUMATIA TWV 2 EK.

1 MpocB€oTe TA CUCTATIKA
otn GLAAN e TN Ospd TIoU
avadepeTal.

2 ETuAEETE TN WEYVIOTN TaxuTNTA

MAX via 45 deuTtepOAeTTTA.

MpwTteivouxo
MIAKOCEIK

ILLAKOELK JUE
LUPTIAACL KaLl
TToAoLva UTtEE-
AQXAVIKC

1 uepida

60 yp. KaTeYUyEVA LWUPTIAAQ

275 ml armoBoUTUPWEVO
vaAa

10 vp. MpwTEelvn o€ oKOVN
60 vp. uravAava Kouuévn o
dETEC TWV 2 CcM

40 yp. oTtavAakl

1 MpooB€oTte TA CUOTATIKA
oTtn GLAAN UE TN OEPA TToU
avadepsTal

2 ETuA€ETE TN UEyloTn TaxyTnTa

MAX via 30 deuTtepdAETITA.
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Slovencina

Otvorte ilustrdcie z titulnej strany.

bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a

uchovajte si ich pre buducu potrebu.

Odstrante vsSetky obaly a stitky.

Kuchynsky robot vypnite a odpojte z

elektrickej siete:

O pred zakladanim a snimanim jeho
sucasti,

O po jeho pouziti,

o pred jeho cCistenim.

Nikdy nepouzivajte toto zariadenie,

ak je poskodené. Dajte si ho

skontrolovat alebo opravit. Precitajte

si cast ,servis a starostlivost o

zakaznikov*®,

Nikdy nepouzivajte nepovolené

nadstavce.

Nikdy nenechavajte toto zariadenie

bez dohladu, ked je zapnuté.

Vzdy pockajte, kym sa nozova

jednotka Uplne nezastavi, a az potom

vyberte flasu z vystupu pre vysoku

rychlost.

Flasa je vhodna len na
pouzivanie so studenymi zlozkami.
Nespracovavajte v nej horuce
zlozky.

RIZIKO OPARENIA: Tuto jednotku
mMmozno pouzivat aj na pripravu
polievok. Tekutiny treba pred
mixovanim alebo vliatim do flase
nechat vychladnut na izbovu teplotu.
Nikdy nepite hordce napoje z flase.
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Ak pripravovany napoj chcete pit
cez veko, jeho zlozky musia byt
dobre rozmixované. Na dosiahnutie
ziadaného vysledku bude mozno
treba trochu experimentovat, a to
najma pri spracovavani tvrdsich
alebo nezrelych potravin, kedy sa
moze stat, ze niektore zlozky nebudu
spracovane.

Nedotykajte sa ostrych nozov.
Nozovu jednotku drzte mimo dosahu
deti.

Pri kazde] manipulacii s nozovou
zostavou postupujte opatrne a pri jej
Cisteni sa snazte nedotykat reznych
hran Cepeli.

Mrazené zlozky a kocky ladu
nemixujte bez tekutiny.

Nikdy nemixujte suché zlozky (ako su
napriklad orechy a niektoré koreniny)
a nepustajte tento mixeér naprazdno.
Tento mixér nepouzivajte ako
odkladaciu nadobu.

Niektore tekutiny, ako je napriklad
mlieko, zvysujd pri mixovani svoj
objem a penia sa, takze tento mixer
nepreplnujte a vzdy sa uistite, ze
nozova zostava je zalozena spravne.
Tento mixér nepustajte na dlhsie nez
60 sekund bez prerusenia, aby ste
neznizovali jeho zivotnost.

Nikdy nemixujte zlozky, ktoré po
zmrazeni vytvorili pevnu hmotu. Taku
hmotu najprv rozdrobte a az potom
ju pridajte do flase.
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Nikdy nemixujte obsah vacsi, nez
je maximalna kapacita (600 ml)

oznacena na flasi.

S tymto zariadenim pouzivajte len
dodanu nozovu zostavu.

Nikdy nezakladajte nozovu jednotku
do vystupu pre vysoku rychlost bez
toho, aby bola zalozena flasa mixéra.
Pri vyberani mixéra z pohonnej

jednotky:

o Pockajte, kym sa noze Uplne

nezastavia.

o Davajte pozor na to, aby ste
nechtiac neodskrutkovali flasu
mixéra z nozovej jednotky.

Nespravne pouzivanie tohto mixéra

moze spodsobit zranenie.

Dalsie bezpecnostné upozornenia

si precitajte v hlavnej prirucke

kuchynského robota.

Toto zariadenie spina
poziadavky nariadenia
Eurdpskeho parlamentu a
Rady (ES) ¢.1935/2004 o
materidloch a predmetoch
urcenych na styk s
potravinami.

Tento mixér mozno
pouzivat na pripravu
lahodnych a vyzivnych
studenych napojov. Veko

s otvaracim uzdverom
znamena, ze mixovaciu
nadobu mozno jednoducho
premenit na Sportovu flasu.

Na konci tejto prirucky
mozno najst niekolko
receptov. Pri priprave
studenych ovocnych
napojov mozno kombinovat
ovocie s jogurtmi (Cerstvymi
aj mrazenymi), so zmrzlinou,
s ovocnymi Stavami a
mliekom a mozno do nich
pridavat aj kocky ladu.

pred prvym pouzitim
Umyte jednotlivé
sUcasti. Precitajte si cast
,0Setrovanie a Cistenie".



legenda

@ veko s otvaracim
uzaverom x 2

® 3portova flasa x 2

® tesniaci kruzok

@ nozova jednotka

® drziak nozovej
jednotky

montaz tohto
prislusenstva na
mixovanie (A=>C)

1 Pridajte zlozky do flase po
znac¢ku 600 ml.

® Na dosahovanie najlepsich
vysledkov mixovania vzdy
pridavajte lad/mrazené zlozky
do flase ako prvé.

® Pri pridavani mrazenych
zloziek (ako su napriklad
mrazené ovocie, jogurt,
zmrzlina alebo lad) nemixujte
viac nez 60 g alebo 3 kocky
[adu.

® Mrazené zlozky nemixujte bez
tekutiny.

2 Do nozovej jednotky @
zalozte tesniaci kruzok @
tak, aby spravne zapadol do
prislusnej drazky.

® Ak tesnenie nebude
zalozené spravne alebo bude
poskodené, mbze dojst k
presakovaniu mixovaného
obsahu.

3 Nozovu jednotku @ chytte
za jej spodnu Cast a spustite
ju do flase cepelami smerom
nadol.

4 Drziak nozovej jednotky
@ naskrutkujte na flasu
- pootocte nim v smere
hodinovych ruciciek, aby ste
ho zaistili.

® Potraste flasou, aby sa zlozky
premiesali.

pouzivanie tohto
prislusenstva na
mixovanie (D=2 E)

1 Vyberte kryt vystupu pre
vysokU rychlost.

2 Umiestnite mixér na vystup
pre vysoku rychlost tak, aby
grafika W na drziaku nozovej
jednotky bola vpredu. Otacajte
nim v smere hodinovych
ruciciek a sucasne ho tlacte
nadol, kym sa nezachyti.
Potom nim dalej otacajte v
smere hodinovych ruciciek,
kym sa nezaisti do potrebnej
pozicie.

Rychlost Max. dizka
chodu
maximalna 60 sekund

® Zlozky mixujte dovtedy, kym
nebudu dobre rozmixované.

po mixovani (F)

1 Po dosiahnuti Ziaducej
konzistencie ndpoja prepnite
ovladac rychlosti do pozicie
vypnutia , O".

2 Mixér chytte za drziak nozovej
jednotky a otacajte nim
v protismere hodinovych
ruciciek, aby ste ho uvolnili.
Potom mixér drziac ho
obidvomi rukami vyberte.

3 Otocte flasu hore dnom a
odskrutkujte z nej nozovu
zostavu.

pouzivanie veka s
otvorom na pitie

(G)

1 Zalozte veko a zaistite ho jeho
otacanim v smere hodinovych
ruciciek.

2 Ked sa budete chciet napit,
jednoducho otvorte uzaver na
veku. Pripraveny napoj teda
mozno konzumovat priamo z
tejto flase.
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rady a tipy nozova zostava (l)

Ked je flasa naplnena na ® Odskrutkuje nozovu zostavu
maximalnu kapacitu (600 od flase. Potom nadvihnite
ml), su v nej priblizne dve nozovu jednotku.
porcie. ® Pri vyberani nozovej jednotky
Ak pripraveny napoj z nozovej zostavy postupujte
nechcete skonzumovat velmi opatrne.
okamzite, dajte ho do 1 Vyberte a poumyvajte tesniaci
chladnicky. kruzok.
Ak pripraveny napoj chcete 2 Nedotykajte sa reznych
pit cez veko, napoj musi byt hran nozov - vykefujte ich
dostato¢ne riedky. Za tymto s pouzitim mydlovej vody,
Ucelom treba don pridat potom ich oplachnite teclcou
viac tekutej zlozky. vodou. NoZovu zostavu
Ked pripravovany neponarajte do vody.
napoj dosiahne ziaducu 3 Obratte ju naopak a mimo
konzistenciu, mozno este dosahu deti ju nechajte
pouzit pulzny chod ,P“, aby vyschnut.
sa vsetky zlozky premiesali iné stéasti
este dokladnejsie. Pulzny Umyvajte ich ruéne a potom
chod na to pouzivajte ich vzdy oplachnite cistou
systémom $tart/stop, lebo vodou a osuite.
to pomaha kreovat texturu
Napojov. (H) Tato tabulka uvadza,
Niektoré napoje nemusia ktoré sucasti mozno umyvat v
byt kvoli jadierkam v umyvacke riadu.
niektorych zlozkach al e "
vljk;?téy;u c%?araalfteriebo Sucast th’>dna_ nha

. ) umyvanie v
niektorych zloZiek uplne umyvaéke riadu

najemno rozmixované ani
po ddkladnom premixovani.
V niektorych napojoch sa
mozu po odstati vytvorit
redsie a hustejsie vrstvy,

a preto je najlepsie, ak

sU skonzumované hned.

Ak vSak k tomu dojde,
treba taky ndpoj pred jeho
konzumaciou premiesat.
Ked je na flasi zalozené
veko s otvaracim uzaverom,
drzte ju vzdy na vysku.

v

0|@]0]&

osetrovanie a
Cistenie

Pred cistenim tohto zariadenia
ho vzdy vypnite, odpojte z
elektrickej siete a rozoberte.
VZzdy umyte hned po pouziti.
Nedovolte, aby zvysky
potravin prischli na nozovu
zostavu, lebo to stazi jej
Cistenie.
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servis a starostlivost
0 zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto
prislusenstva narazite na
nejaké problémy, pred
vyZiadanim pomoci si najprv
precitajte Cast ,riesenie
problémov* v prirucke alebo
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujlca vsetkym
pravnym ustanoveniam
tykajucim sa akychkolvek
zaruk a spotrebitelskych prav
existujucim v krajine, v ktorej
bol vyrobok zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood
zlyha alebo na nom
najdete nejaké chyby,
poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému
centru KENWOOD. Najblizsie
autorizované servisné
centrum KENWOOD mézete
najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com
alebo na jej stranke Specifickej
pre vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom
kralovstve.

® V/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE

PRE SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA
EUROPSKEJ SMERNICE O
ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH
ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni zivotnosti sa tento
vyrobok nesmie likvidovat
spolo¢ne s doméacim odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné
zberné miesto Specializované
na triedenie odpadu alebo
predajcovi, ktory poskytuje
takuto sluzbu.

Oddelenou likvidaciou domacich
spotrebicov sa predchadza
negativnym nasledkom na
zivotné prostredie a na zdravie
¢loveka, ku ktorym by mohlo
dojst v dosledku ich nevhodnej
likvidacie. Zaroven to umoznuje
recyklaciu jednotlivych
materidlov, vdaka ktorej sa
dosahuje znac¢na uUspora energif
a prirodnych zdrojov. Na
pripomenutie nutnosti oddelenej
likvidacie domacich spotrebic¢ov
je tento vyrobok oznaceny
symbolom preskrtnutej nddoby
na domaci odpad.
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riesenie problémov

Problém

Pricina

RieSenie

Mixér nefunguje.

Chyba napajanie.

Skontrolujte, ¢i je
kuchynsky robot
zapojeny do elektrickej
siete.

Mixér nemozno
zalozit do vystupu

Tato grafika v
pomahajuca

Umiestnite mixér na
vystup pre vysoku

pre vysoku dosiahnut spravne rychlost tak, aby
rychlost. licovanie nie je grafika W na drziaku
vpredu. nozovej jednotky bola
vpredu. Otacajte nim
v smere hodinovych
ruciciek a sucasne ho
tlacte nadol, kym sa
nezachyti.
Slaby vykon Nedostatok Pridajte viac tekutiny
mixovania. tekutiny. alebo postupujte podla
dodanych receptov.
Flasa je preplnena. Nenaplnajte ju nad
znacku 600 ml.
Nedostato¢na dizka | Mixujte 60 sekund.
spracovavania.
Slabé [Lad/mrazené zlozky | Na dosahovanie
spracovavanie boli do flase pridané | najlepsich vysledkov
mrazenych ako posledné. mixovania vzdy
zlozZiek. pridavajte lad/mrazené
zlozky do flase ako
prvé.
Bolo pridanych Nespracovavajte viac
privela mrazenych nez 60 g mrazenych
zloziek. zloziek alebo viac nez
3 kocky ladu.
Obsah flase Konzistencia ndpoja | Spracovavajte dihsie

nepreteka dobre
cez otvor vo veku.

je prilis husta.

alebo pridavajte viac
tekutiny.

Cez nozovu
zostavu preteka
obsah mixéra.

Chyba tesnenie.
Tesnenie nie je
zalozené spravne.
Tesnenie je
poskodené.

Flasa nie je
dostatoc¢ne
dotiahnutd k drziaku
nozovej jednotky.

Skontrolujte, ¢i je
tesnenie zalozené
spravne a Ci nie je
poskodené. Informéacie
o ziskani ndhradného
tesnenia hladajte

v Casti ,servis a
starostlivost o
zakaznikov*.

Skontrolujte, ¢i je flasa
spravne zalozena

na drziak nozovej
jednotky.

Ak ziadne z vys$sie uvedenych rieseni problém nevyriesi, precitajte

si Cast ,servis a starostlivost o zakaznikov".
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recepty

Mixované stavy
na ranajky

ovocno-mliecny mix
2GO

1 porcia (300 ml)

2 kocky ladu (40 g)

60 ml nizkotu¢ného mlieka
50 g nizkotu¢ného jogurtu
50 g bananu nakrajaného na
kolieska hrubky 2 cm

75 g jablka nakrdjaného na
kusky velkosti 2 cm

5 ml pseni¢nych klickov

5 ml riedkeho jasného medu

1 Pridajte zlozky (v uvedenom
poradi) do flase. Pred
mixovanim fnou dobre
potraste.

2 Zapnite na 60 sekund na
MAXIMALNU rychlost.
Skontrolujte sladkost
pripravovaného napoja a v
pripade potreby don pridajte
med.

bananovo-mlie¢na
vzpruha
1 porcia (250 m))

75 ml polotu¢ného mlieka
115 g nizkotu¢ného jogurtu s
lieskovymi orieSkami

50 g bananu nakrajaného na
kolieska hrubky 2 cm

3 susené marhule nakrajané na

kusky velkosti 1cm

1 Pridajte zlozky (v uvedenom
poradi) do flase. Pred
mixovanim fou dobre
potraste.

2 Zapnite na 45 sekund na
MAXIMALNU rychlost.

Mixované ovocné
Stavy

jahodovo-meldnova
senzacia

1 porcia (250 m))

2 kocky ladu (40 g)

70 ml jablkového dzusu

60 g rozpoltenych jahdéd bez
stopiek

80 g zrelého meldnu
Cantaloupe nakrajaného na
kusky velkosti 2 cm

5 ml riedkeho jasného medu

1 Pridajte zlozky (v uvedenom
poradi) do flase.

2 Pouzite 5-krat pulzny chod
a potom zapnite na 45
sekund na MAXIMALNU
rychlost. Skontrolujte sladkost
pripravovaného napoja a v
pripade potreby don pridajte
med.

letnad ovocno-
mliecna Stava
1 porcia (250 m/)

50 g zmesi mrazeného letného
ovocia
200 ml polotu¢ného mlieka

1 Pridajte zlozky (v uvedenom

poradi) do flase.

2 Zapnite na 30 sekund na

MAXIMALNU rychlost.
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zdravy mix Proteinovy kokteil
1 porcia (250 m))

120 g mrkvy ovocno-zeleninovy
70 g jablka kokteil s

75 g pomaranca (osUpaného) . . . .

50 ml jogurtu cucoriedkami

50 ml polotu¢ného mlieka 7 porcia

1 Jablko, pomaran¢ a mrkvu
nakrdjajte na kusky velkosti
2.cm.

2 Pridajte vsetky zlozky (v
uvedenom poradi) do flase.

3 Pouzite 5-krat pulzny chod a
potom zapnite na 45 sekund o .
na MAXIMALNU rychlost. 1 Pr\dajtle zloz'k{/ (v uvedenom
poradi) do flase.

2 Zapnite na 30 sekund na
MAXIMALNU rychlost.

60 g mrazenych ¢ucoriedok
275 ml nizkotuc¢ného mlieka
10 g proteinového prasku
60 g bandnu nakrajaného na
kolieska hrubky 2 cm

40 g Spenatu

mixované
zeleninové stavy

zelena ovocno-
zeleninova stava

1 porcia
180 g pomarancového dzusu
15 g kelu
2 PL (30 ml) petrzlenovej
vhate
1PL (05 ml) koriandra
10 - 12 matovych listov
110 g bananu nakrajaného na
kolieska hrubky 2 cm

1 Pridajte zlozky (v uvedenom
poradi) do flase.

2 Zapnite na 30 sekund na
MAXIMALNU rychlost.

sytozelena ovocno-
zeleninova stava

1 porcia

3 kocky ladu (60 g)

135 g pomarancového dzusu
45 g jogurtu

25 g Spenatového listia

115 g ananasu nakrajaného na
kusky velkosti 2 cm

1 Pridajte zlozky (v uvedenom
poradi) do flase.

2 Zapnite na 45 sekund na
MAXIMALNU rychlost.
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YKpaiHcbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3aX0AM Be3neku

YBaXKHO MpoUYnTanTe IHCTPYKLIKO

Ta 30epexiTb il AAS MOAAABLLOMO

BMKOPUCTaHHS.

3HIMITb YMNaKOBKY Ta BCI €TUKETKM.

BUMKHITb KYXOHHY MaLLUUNHY |

BIAEAHAWTE 11 Bip €AEKTPOMEPEXXI:

O nepep YCTaHOBKOK abo 3HIMaHHAM
AETanem

O MICAA BUKOPUCTaHHA

O nepep YMNLLEeHHAM.

He BUKOPUCTOBYMTE MOLLUKOAXKEHWM

npuAaA. MNepeBipka abo PEMOHT

3AIMCHIOKTbCA Y CreliaAbHNX

LIeHTPpax: AMBUTBCA PO3AIA

«OBCAYroByBaHHA Ta PEMOHTY,

He BUKOPUNCTOBYMTE HACaAKW, LLIO He

MPU3HAYEHI AAA LIbOrO MPUAGAY.

He 3aAmwanTe NpuAaa, WO npautoe,

0e3 HarAgAy.

AodeKkanTeCb MOBHOT 3YTMUMHKN

HOYXXOBOIO OBAOKA, MEPLL HIXXK 3HATU

NAALLKY 3 BUCOKOLLUBUAKICHOMO

MOUVBOAY.

Oﬁb MAgWKa NiAXOAUTb BUHSATKOBO

AASl XOAOAHUX NMPOAYKTIB.

O6po6AATU rapsui NPOAYKTH

3a60pOHEeHo.

PU3UK OMNMIKIB: lNMprAaa MOXHa

BMKOPUCTOBYBATK TAaKOX AASA

NPUroTyBaHHA CyniB. PiaAnHM

MNOBUHHI BUCTUTHYTU AO KIMHATHOI

TEMMNEPATYPU Nepey X AOAIBAHHAM Y

AASLLKY YW 3MILLYBaHHAM.
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He nunTe rapadl pIiAMHM 3 NAALLKN,
LLlo6 Hamoi MoXkHa BYAO NMUTK

KPi3b KPULLKY, BOHW MaloTb OyTU
OAHOPIAHI. AAS AOCATHEHHSA DaXKaHOo]
KOHCUCTEeHUIT 3HAaAODUTbCA AOCBIA,
30KpeMa npm obpobLi TBEPAMX
IHFPEAIEHTIB @ab0O HECTUTAMX PPYKTIB,
OCKIABKW BOHWM MOYKYTb 3aAULLNTUCH
HenepepobAEHVMMN,

He TopKamTechb rocTpmx KpaiB HOXKIB.
3bepiravte HOXOBUIM BAOK MOAAAI BIA
AlTEN.

ByabTe obeperkHi 3 HOXKOBUM
OAOKOM, MiA Yac YULLEHHSA He
TOPKAMTECh FOCTPUX AE3 PYKaMU.
He 3MiluynTe 3aMOpPOXKEHI
IHFPEAIEHTUM abo KYOUMKM AbOAY De3
DIAVHN.

HiKOAM He BUKOPUCTOBYUTE
ODAGHAEPD AAS MepeMillyBaHHA CYyXMX
IHFPeAIEHTIB (Ha KLUTAAT, creuil,
roOpixXun) i He BMMKanTe npuAaap 6e3
MNPOAYKTIB.

He BUKOPUCTOBYMTE DAEHAEP B
AKOCTI KOHTenHepa AAS 30epiraHHsA.
Aeaki piaAHY 30IAbLLYHOTHCSH

B OO’eMi Ta YTBOPKOOTb MiHY

Mia Yac nepeMillyBaHHSA, TOMY

He MepenoBHIOMTE DAGHALP |
nepexKkoHamTecs, WO KPULLKY BYAO
BCTAaHOBAEHO MPaBUABHO.

LLIoOW MOAOBXKUTK TEPMIH Al
OAEHAEPA HE KOPUCTYUTECh HUM
be3nepepBHO pAoBLUe 60 CeKYHA,.

He nepeMiluymTe 3aMOPOXKEHI
IHFTPEAIEHTU, LLIO MEepPeTBOPUANCS Ha
TBEPAY Macy Mip 4ac 3aMOPO3KM.
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MoAPIOHITE L0 Macy Ha HEBEAUKI
LLIMaTOUYKW, a MOTIM MOKAAAITb X AO
NAALLKWN.
® HIKOAU HEe MepeBULLYNTE MO3HAYKY
MaKCUMAABHO MPUNYCTUMOrO
3aBaHTaXkeHHa (600 MA), aka
PO3TalLLOBaHa Ha MAALLLIL.
® EkcnAyaTalia bAaeHAepa
AO3BOAAETBCA TIAbKWM I3 HOXKOBUM
OAOKOM, LLO BXOAUTb AO KOMMAEKTY
NPOUASAY.
® HiKOAM HE MPUKPINAANTE HOXOBUM
OAOK AO BUCOKOLLBUAKICHOTO
MNPOUBOAY, HE BCTAHOBMBLUM MAALLKY
ANS DAEHAEPA.
® [pun 3HIMaHHI bAaeHAepa 3 ODAOKY
ABUTYHa:
O pAo04eKamTeCb MOBHOT 3YMUHKU
HO>XOBOIro HAOK3;
O YHUKaNTE BUMAAKOBOIO
BIAKDYUYBAHHA MAALLKKM BAeHAEPA
3 HOXXOBOIO OAOKY.
® HeHaAeXkHe KOPUCTYBaAHHSA
ODAEHAEPOM MOYKE HAHECTU TPaBMY.

AWMB. MOCIOHWK 3 eKcnAyaTau,ii
KYXOHHOT MalMHK, LLoO
O3HAMOMUTMNCA 3 AOAATKOBMMMU
nonepeAXeHHAMU LLIOAO
AOTPUMAHHA TEXHIKK De3neKu.

® | el NpuAaA BiAMOBIAAE BAeHAED BUKOPUCTOBYETLCA
BMMOramM ampekTnem €C AAS MPUFOTYBAHHA CMaYHKX
1935/2004 cTOCOBHO Ta MOXKUBHUX XOAOAHUX
MaTepiaAiB, WO HanoiB. HasaBHICTb KPULLIKM-
6e3nocepeAHbO KOHTaKTYOTb AicneHcepa 03Hayae, Lo Bu
3 Keto. MOXKeTe BUKOPWCTOBYBaTU

MASLLKY Mip Yac 3aHATTS
CMOpPTOM.
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Nobipka peLienTiB MO>XKHa
3HANTK Ha 3BOPOTHIM
CTOPOHI IHCTPYKLUIi. Bu
MoXKeTe mepeMillyBaTn y
Pi3HUX KOMBIHaUiAX GPYKTH
Ta vorypT (aK CBixXi, Tak i
3aMOPOXKEHI), MOPO3UBO,
KYBUKU AbOAY, CiK Ta MOAOKO.

nepea nepLivMm
BUKOPUCTAHHAM

® BUMUMINTE BCI AETAAI, AUB.
PO3AIA ‘AOTASA Ta YMLLEHHS'.

[MoKa>K4mK

@ kpuwKa-aicrieHcep x 2

® crnopTvBHa NAALLIKa
x 2

® yLuiAbHIOBaAbHE
KinbLe

@ HoykoBMIM BAOK

® TpuMayu HoXKa

o6 3ibpaTu
HacaAaKy bAaeHaepa
(A>C)

1 Aoaatouu IHFPEeAIEHTM B
MAALLKY, He MepeBuLLYynTe
BiaAMITKY 600 MA.

® HKUIO YUIiIAbHIOBAY Mae
MOLLKOAYKEHHSA abo Moro 6yAo
BCTA@HOBAEHO HempaBWAbHO,
Lle MOXe NpK13BeCTU A0
MPOTIKaHHA.

3 YTPUMYMTE HUMKHIO YaCTUHY
HO>XOBOr0O BAOKY 3 TpMMadeM
@ i ONYCTITb MOro B MASLLKY
A€3aMU YyHU3.

4 TMpUKPYTiTh TPMMaY HOXKa

Ha MASLLKY | MOBEPHITb
MO YacoBiM CTPIALL, W06
3adikcyBaTU.

® CTpYCiTb NAALLKY, W06
PO3MOAIAUTU IHIPEAIEHTI.

ANA BUKOPWCTaHHA
Hacaaku bAaeHaepa
(D=>E)

1 3HIMITb KPULIKY
BUCOKOLLBUAKICHOIO MPUBOAY.

2 BcCTaHOBITb BAEHAEP
Ha BMCOKOLUBUAKICHUM
MNPUBIA TakUM YMHOM, LWO6
moaHauKaVHa TpuMadi
HO>Ka, 3HaxoAMAaCs
cnepeapy. [NoBepHiTb Moro
33 FTOAMHHMKOBOIO CTPIAKOKO
i OAHOYACHO MPUTUCHITB,
o6 NpukpinuTy. MNoTiM
NPOAOBXYMNTE NOBepTaTH
MOro 3a roOAMHHUKOBOO
CTPIAKOI, AOKU HacaAka He

® AAA AOCATHEHHS HanKpaLoro 3adbikcyeTbca Ha Micui.

pe3yAbTaTy 3MillyBaHHSA
3aBXAM AOAaBanTe Aip/
3aMOPOXKEHI IHFPeAIEHTU B
MAALKY MNepLImnMm,

® AOAQFOUM 3aMOPOXKEHI
IHFPeAIEHTV (HanpUKAaA,
3aMOPOXKeHI GPYKTU, MOrypT,
MOPO3VBO YK AlA), HE KAQAITb
6inble 60 r abo 3 Kybukis
ABOAY.

® He 3MiLLyMTe 3aMOPOXKEHI
iHFrPeAIEHTV 6e3 piAKMHN.

2 YCTaHOBITb YLiAbHIOBaAbHE
KiAbLle AO HOXKOBOIO
B6AOKY @ Tak, LWLobu BOHO

MPaBUABHO YBIMLWIAO AO Mas3iB.

LLiBuAKicTb | MakcuMaAbHUMA
yac po6oTtu

Max 60 ceKyHA
(Makc.)

® [1pOAOBXKYWMTE NpoLuec
3MilLyBaHHA, AOKWM He
OTPUMAETE OAHOPIAHY CYMILLL.
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MICAS 3MIiLLYBaHHSA

(F)

1

[licAa AOCATHEHHSA Bay<aHoTl
KOHCUCTEHLIIT MepeBeaiTb
PEryAATOP WBUAKOCTI B
MOAOXKEHHS BUMKH. «O»,
YTpUMynTe TprMad HoXKa
Ta NOBEPHITb MOro MpoTKn
rOAVMHHUKOBOT CTPRIAKW, W06
PO36A0KYBaTV BAEHAEP.
[oTiM 3HIMITb BAEHAEP,
MiATPUMYOUM oro obomMa
pykamu.

[NepeBepHITb NASALLKY Ta
BUTAMHITE HOXI.

BKOPWMCTAHHA
KOMWKWN AAA TTINTTHA

(G)

1

BcTaHOBITH Ta 3aKkpumnTe
KPULLKY, MOBEPHYBLLUW 3a
FOAVHHUKOBOID CTPIAKOHO.
KoAu Bu BaykaeTe BUNUTK
Haniv, BIAKPUINTE KOBMaYoK
KpULLKKW. B MoxkeTe nMnTun
6e3nocepeAHbO 3 MAALLKA.

KopucHi nopaau

® 3BepHITb yBary, Wo KOAM

NASILLIKa 3anoBHeHa A0
MakcumyMa (600 MA), Le
AOPIBHIOE MPUBAU3HO ABOM
nopuisam.

® KLU0 BM He MaeTe

HaMipy BUMAUTW Hanin
oApasy, TpMManmTe Moro B
XOAOANABHUKY.

® Haniv Mae ByTy AOCTaTHBO

PIAKMM, OO MPOXOAUTM
Kpi3b OTBIp Y KPULLLI. AAA
NPUroTYBaHHS PIAKILLOrO
Hamnoww, AoAaBanTe biabLLe
PiIAVMHN.

® [licAa AOBEAEHHSA Hamoto

AO MOTPIOHOT KOHCUCTEHLLT,
MOXHa CKopKUcTaTuUcs
KHOMKOIO YBIMKHEHHS
IMMYABCHOIO PesXknMy «P»,
106 peTeAbHO 3MillaTh BCI
IHFPEeAIEHTU. IMAYABCHUMN
PEXUM «P», aK1MIN ABASE
cob0t0 MOCAIAOBHICTb
KOPOTKOYACHMX

BMUKaHb i BUMMKaHb
AO3BOASAE KOHTPOAKOBATHU
KOHCUCTEHLO Hamoto.
[licAa 3aKiHYEeHHA npoLecy
BUMILLYBaHHS AesKi Hanoi
MatoTb HEOAHOPIAHY
TeKkcTypy. Lle TpanaseTbea
B pe3yAbTaTi Toro,

LLO IHFPEeAIEHTH, LLO
nepemMillyoTbCa, MICTATb
3epHATa Ta BOAOKHUCTY
CTRYKTYPY.

AeaKi Hanoi MoXKyTb
3roAOM BIACTOKOBATUCS.
TOMy peKOMeHAYETbCSA
BXXMBaTW iX 0Apa3y

MiCASA MPUrOTYBaHHS.
Hanoi, wo BiacToAAUCS,
pPEeKOMeHAYETbCA 300BTaTU
nepea BXXMBaHHAM.
3aBXXAM TPUMaNTe MNASLLKY
3 HaMoeM MNpsMo, HaBiTb
KOAM BOHa 3akpuTa
KPULLIKOHO.
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AOrAGA Ta YMLLEHHSA

[Mepea YMLLEHHAM BUMKHITb
MPUAaA, BIAKAKOUITE MOro Big
MepeXKi eAeKkTponocTadaHHs
Ta po36epiThb.

3aBXAM MUNTE AeTaAi opApasy
MiCAS BUKOPWCTaHHS.

He npunyckanTte, Wob
3aAVLLKM MPUCUXAAN AO
MASALWKK, OCKIABKM Lie AYy>Ke
YTPYAHIOE MPOLEC YULLIEHHS.




HOXXOBUIA 6AOK (l )

® BiAKPYTITb 6a3y Biap MAALLKMN.
[1OTIM 3HIMITb HOXOBWI BAOK,
HaTUCHYBLUW Ha HbOIrO 3HWU3Y.

® ByabTe o6epe)XkHi, 3HiMaloum

HO>XOBMI 6AOK i3 oro

OCHOBM.

3HIMITb Ta noMUnTE

VLIAbHIOBaAbHE KiAbLie.

2 He TopkawmTecb rocTpux
HOMXKIB, MPOMUINTE iX rapadoro
MUABHOK BOAOHKD, @ MOTIM
pPeTeAbHO CMOAOCHITb MiA
KpaHoM. He onyckauTte
HOXXOBUM GAOK Y BOAY.

3 [NepeBepHITb HiXXK AOropu
AHOM Ta 3aAMLUTE NPOCKXaTH
B HEAOCTYMHOMY AAS AiTeN
MicLi.
iHWIi peTaai
[MMpoMunTe BPYUHY,
CMOAOCHITb YMCTOI BOAOKD Ta
BUCYLLITb.

(H) Y TabAuULi, HaBeAEHIM
HUYKYE, BKA3aHO ALTaAI, aKi
MO>XHa MUTK B MOCYAOMUHIN
MaLLUUHI.

ObcAyroByBaHHSA Ta

DEMOHT

® Y pasi BUHWKHEHHS MpobAem

AeTaAb MiaxoAnTb
ANl MUTTS B
NOCYAOMMUMHIN

MaLUUHI

v

19|@]0]&
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3 eKCMAyaTaLliero HaCaAKW,
nepLl Hi>xk TenedpoHyBaTH Y
BIAAIA TEXHIYHOT MIATPUMKMU,
neperAsaHbTe PO3AIA
«YCYHEHHS HeCcrpaBHOCTEN»
B NOCibHWMKY abo Ha canTi
www.kenwoodworld.com.

[MamM’aTanTe, WO Ha NPUAAA
MOLLUMPKOETHCS rapaHTis, Lo
BiAMOBIAGE BCIM 3aKOHHUM
MOAOXKEHHAM LLOAO iCHYHOUOT
rapaHTii Ta NpaB cno)rBada
B TiM KpaiHi, Ae NpuAaa byB
npuabaHum.

MoK BUHUKHEHHI HeCnpaBHOCTI
B po6OTI Nprraay Kenwood
abo Npw BUABAEHHI ByAb-
AKUX AeDEeKTIB, OYyAb AACKa,
HaAILWAITE ab0 NpUHeCiTb
npuAaa B aBTOPU30BaHUMN
cepBicHUM LeHTp KENWOOD.
AKTYaAbHI KOHTaKTHI AaHi
cepBicHUX LeHTpiB KENWOOD
BW 3HaMAETE Ha CanTi
www.kenwoodworld.com abo
Ha canTi AAS BaLLOT KpaiHun.

CnpoeKkToBaHoO Ta
PO3POOBAEHO KOMMaHIE
Kenwood, O6’epHaHe
KopoaiBcTBO.

® 3p0O6AEHO B KuTal.



YCYHEHHSA HecnpaBHOCTEN

OAEHAED AO
BNCOKOLIBUAKICHOIO
MPUBOAY.

AAST MOAErLLIEeHHS
BMPIBHIOBaHHSA,
He 3HaxoAUTbCA
cnepeay.

HecnpaBHicTb MpuunHa MeToA YCYHEHHS

BaeHaep He BiacyTHe MNepeBipTe

npauroeE. EAEKTPOXKMBAEHHS. MiAKAKOUEHHSA KYXOHHOT
MaLUVHN A0 MepeXi.

He BpaeTbCA I'IosHaqKav, BcTaHoBITb 6AEHAEP

NPVKPIAUTK npusHadyeHa Ha BMCOKOLUBUAKICHUM

NPUBIA TakKUM YMHOM,
106 nosHayxka WHa
TpWVMadi HOXKa,
3HaxoAMAACS criepeay.
[MoBepHIiTb Moro

3a FOAMHHUKOBOIO
CTPIAKOIO | OAHOYACHO
MPUTUCHITb, LLOO
NPUKPINUTA.

[Morane
3MiLLyBaHHA.

AOAAHO HEAOCTATHIO
KIABKICTb PiAMHN.

[MAALKa
nepenoBHEHa.

HeaocTaTHIM Yac
0B6POOKU.

NopaviTe BiabLLe
PIAVHW | AOTPUMYMTECS
obpaHoro pelenTa.

He nepesuymnte
AOMYCTUMY HOPMY
3aBaHTa)keHHs 600 MA,
Mo3HavyeHy Ha MASLLLUI

BukoHyMTe 06pobKy
npoTarom 60 CekyHA.,

HenoBHa
nepepobka
3aMOPOXKEHMX
IHFPeAIEHTIB.

NAip/3aMOPOKEHI
IHFPEAIEHTV AOAAHI B
MNASLLIKY B OCTaHHIO
uepry.

AOAAHO HAATO
BEAUKY KIAbKICTb
3aMOPOXKEHMX
IHFpeAIEHTIB.

AN AOCATHEHHSA
HawKpaLLloro
pesyAbTaTy
3MilLYyBaHHSA 3aBXAM
AOABBaMTE Alp/
3aMOPOXKEHI
IHFPEAIEHTU B MASALLKY
nepLmnMm.

He nepepobaanTe
HinbLe 60 rpamis
3aMOPOXKEHMX
iHrpeAieHTIB abo
OiAbLLIE TPbOX KyOUKiB
ABOAY 33 OAMH pas.

Hanim noraHo
AAETHCA 3 HOCKKA.

KoHcucTeHuis
HamMow HaATO rycra.

MpoAOBXKTE NepepobKy
abo popanTe Lie
piAVHN.
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YCYHEHHSA HecnpaBHOCTEN

HecnpaBHicTb

MpuunHa

MeToA YCYHEHHS

BaeHaep aae
MPOTIKaHHA 3-MiA
OCHOBW HO>XOBOTIO
OAOKa.

BiacyTHe
VLLiAbHIOIOUE KiAbLIE.
Y LWiAbHIOKOYE KiAbLe
BCTaHOBAEHO
HenpaBUAbHO.
YLLiAbHIOOUE KiAbLe
MNOLLIKOAXKEHE.

[MAALKa He
3aTArHyTa
MpPaBMAbHO Ha
TpuUMadi HoXKa.

[lepekoHamTeCh,

LLO YULiABHIOOYE
KiAblLle MpPaBMAbHO
BCTaHOBAEHe Ta He
MOLLKOAYKEHE.,

AAS 3aMiHN
VLLIABHIOIOYOTrO
KIABLSA AMB. PO3AIA
«OBCAYroByBaHHA Ta
PEMOHT».

[MNepeBipTe, UM NAALLKA
MNPaBUAbHO 3aTArHyTa
Ha TpvMadi

Ho>Ka.

AKLLO Ajl, BKa3aHi BULLE, HE AOMOMOIAM BUPILLNTN NPOBAEMY, AVIB.
pPo3AIA «OBCAYrOBYBaHHA Ta PEMOHT».

peuenTu ropIXoOBO-
HaHaHOBUM
CMy3i Ha CHIAQHOK  KOKTEWAb

1 nopuig (250 ma)
CHIAQHOK B AOPOTY

75 MA MOAOKa 3HUMKeHOT

; = (300 MA) MKUPHOCTI
nopLis MA 115 r 3HEXXMPEHOIrO FOPIXOBOrO
2 Ky6uKn Aboay (40 1) norypTy

60 MA CYyXOro 3He>xxMpeHoro
MOAOKa

50 MA 3HEXKMPEHOro NOorypTy
50 r 6aHaHa, nopizaHoro
LLUMaTo4YKamMm no 2 cM

75 1 AbAyKa, Mopi3aHoro
LLIMaTOYKaMu Mo 2 CM

5 MA 3apoAKiB MLIeHULi

5 MA piaKOro Meay

50 r 6baHaHa, NopizaHoro
LIMaTo4YKaMy Mo 2 c™M

3 rOTOBUX AO BXXMBAHHA
Kyparu,

Hapi3aHi Ha WMaTouYKM Mo 1 cMm

1 AoaaniTe IHFpeAiEHTW

B MASLLKY Y BKasaHoOMy
nopaAaky. Aobpe NoTpsAcCiTb
nepeA 3MillyBaHHAM.
BcTaHoBITb peryAaTop
LWBUAKOCTI B MOAOXKEHHS
«MAX» Ha 45 cekyHA.

1 AopanTe iHrpeaieHTH 2
B MASALLKY Y BKazaHoMy
nopsaaky. Aobpe noTpaciTh
rnepea 3MillyBaHHAM.

2 BCTaHOBITb peryAsaTop
LUBUAKOCTI B MOAOXKEHHS
«MAX» Ha 60 ceKyHA,.
[NepeBipTe, UM BUMNLLAG CYMilll
AOCTATHbO COAOAKOIO i Mpw
HEeOobXIAHOCTI AOAANTE MEA.

179



DpyKTOBIi CMY3i

ABOAOBA MOAYHMLA
«ceHcauia»

1 nopuig (250 ma)

2 Ky6uKkn Aboay (40 1)
70 MA ABAYUYHOrO COKy
60 r NOAYHWLI, MOYNCTITb Ta
MOPIPKTE HaBMIA
80 r MycKaTHOI AMHI 6e3
KICTOK,
Mopi3aHol Ha WMaTOYKKM Mo
2cM
5 MA piaKOro Meay

1 AoaaviTe iHFpeAieHTW
B MASALLKY Y BKaszaHoOMy
MOPAAKY.

2 YBIMKHITb iIMNYABCHUW DEXIM

CMy3I
1 nopuisg (250 ma)

120 r MopKBU

70 r abAyka

75 r aneAbCuHy (OYULLIEHOrO)
50 MA norypTy

50 MA 3HEXXMPEHOrO MOAOKA

1 TopixkTe ABAYKO, aneAbCUH i
MOPKBY LLIMaTOUYKaMu 2 CM.

2 NopanTe iHrpeaieHTH
B MAALWKY Y BKa3aHOMy
MOPAAKY.

3 YBIMKHITb iIMAYAbCHUIN PEXM
5 pasiB, NICAS YOro BCTaHOBITb
PEryAaTop LLUBUAKOCTI B
MOAOXKEHHSA «MAX» Ha 45
CeKYHA.

OBoyeBi cMy3i

5 pasiB, MiCAA YOro BCTaHOBITb

PErYyAATOP WBUAKOCTI B
MOAOXKEHHA «MAX» Ha 45
cekyHa. MepeBipTe, un
BUMLLIAG CYMILL AOCTaTHbO
COAOAKOHO | MPK HEOOXIAHOCTI
AOAAVITE MEA.

CMy3i 3 AITHIMU
dpyKTamMm

1 nopuis (250 ma)

50 r 3aMOpPOYKEHOI CyMilLLi
AITHIX GPYKTIB
200 MA MOAOKa 3HWKEHOT
MKUPHOCTI

1 AopanTe iHrpeAieHTH
B MAALLKY Y BKa3zaHOMYy
MOPAAKY.

2 BCTaHOBITb peryAsaTop
LUBUAKOCTI B MOAOXKEHHSA
«MAX» Ha 30 CeKkyHA.

3eACHUMM KOKTEeWMAb

1 nopuisi

180 r moMapaH4eBOro Ccoky

15 r kanycTtu

2 CT. AOXKKM (30 MA)
neTpyLIKN

1cT. noxkka (15 MA) KopiaHAPY
10 -12 AUCTKIB M'ATK

10 r 6baHaHa, Nopi3aHoro
LMaToO4YKaMm Mo 2 cM

1 AopanTe iHrpeaieHTH
B MAALLKY Y BKazaHOMy
MOPAAKY.

2 BCTaHOBITb peryAaTop
LUBUAKOCTI B MOAOXEHHSA
«MAX» Ha 30 cekyHA.
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CMaparAoOBUM
KOKTEeWAb

1 nopuis
3 KyOUKM Abopy (60 1)
135 MA MOMapaH4yeBOro COKy
45 r norypty
25 r wniHaTy
115 r aHaHacy, HapisaHoro
LLMaTO4YKaMmM Mo 2 cM

1 AopaviTe iHFpeAieEHTW
B MASILLKY Y BKasaHoMy
MOPAAKY.

2 BCTaHOBITb peryAaTop
LLIBUAKOCTI B MOAOXKEHHS
«MAX» Ha 45 cekyHA.

lMpoTteiHoBnim
KOKTEeHAb

cynep3eAeHni wenk
3 YOPHULEID

1 nopuis
60 r 3aMOpPOXKeHOT YOPHMLII
275 MA 3HEXXMPEHOrO MOAOKA
10 W NpoTeiHOBOro MOpPOLLIKY
60 r baHaHa, NopisaHoro
LUMaTO4YKaMm Mo 2 cM
40 r wnuHaTy

1 AopaviTe IHFpeAieEHTW
B MASALLKY Y BKaszaHOMYy
MOPAAKY.

2 BCTaHOBITb peryAaTop
LUBUAKOCTI B MOAOXKEHHS
«MAX» Ha 30 CeKkyHA.

BAXXAUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HAAEXHOI
YTUAISALITI NIPOAYKTY
3ripAHoO 13 AUPEKTOBOIO MNMPO
YTUAIBALIKO EAEKTPUYHOIO
TA EAEKTPOHHOIO
OBAAAHAHHSA (WEEE)

[MicAsa 3aKiHUEHHA TepPMiHY
eKkcnAyaTauil He BUKUMAaanTe Luen
nprAaa 3 iHWKMMU NOBYTOBUMU
BiaAXOAAMU.

BiaHeciTb nprAaa A0 MicLeBOro
cneuiaAbHOro aBToOpPM30BaHOIrO
LIeHTPY 36MpaHHs BiaXoaiB abo
AO AVIAEPA, AKUM MOXKEe HaAaTU
TaKi MOCAYIU.

BiaokpeMaeHa yTurAizaLia
NobyTOBUX MPUAAAIB

AO3BOASE YHUKHY TV MOXAUBKX
HeraTUBHMX HACAIAKIB AASA
HaBKOAMLLHBOMO CcepeAoBUMLLA
Ta 3A0POB’A AKOAVHM, FKI
BUHMKAIOTb Y Pa3i HeEMpPaBUAbLHOT
YTUAIZaLIT, @ TAKOXX HapaE
MOXXAUBICTb MepepobunTy
MaTepiaAn, 3 AKX BYAO
BMIOTOBAEHO AQHUM MPUAAA, LLO,
B CBOIO Yepry, 3bepirae eHeprio
Ta iHWI BaXXAMBI pecypcu. MNpo
HEOOXIAHICTb BiAOKPEMAEHOT
YTUAI3aLT NOBYTOBUMX MPUASAIB
HaraAy€e cneuiaAbHa NO3Hauvka
Ha MPOAYKTI Y BUFASAI
NepeKpPecAeHOro CMITHMUKY Ha
KoAecax.
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Eesti

Palun voltige lahti esilehekiiljel olevad illustratsioonid

ohutus

Lugege kaesolevaid juhised hoolikalt

ning hoidke need alles, juhuks, kui

neid tulevikus vaja laheb.

Eemaldage kogu pakkematerjal ja

voimalikud sildid.

LUlitage kodgikombain valja ja votke

juhe seinast:

O enne osade paigaldamist ja
eemaldamist;

O parast kasutamist;

O enne puhastamist.

Arge kunagi kasutage kahjustatud

lisaseadet. Laske seda kontrollida voi

parandada: vaadake osa ,teenindus ja

klienditugi®.

Arge kunagi kasutage volitamata

lisaseadet.

Arge kunagi jatke seadet

sisselUlitatuna ilma seda valvamata.

Enne pudeli suure kiirusega pesalt

eemaldamist oodake alati kuni terad

on taielikult seiskunud.

(%) Pudel sobib ainult kiilmade

koostisosadega kasutamiseks. Arge

téodelge kuumi koostisosi.

POLETUSOHT: Seadet véib kasutada

ka suppide valmistamiseks. Vedelikel

tuleks enne pudelisse panemist voi

segamist lasta toatemperatuurini

jahtuda.

Arge kunagi jooge pudelist kuumi

vedelikke.
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Labi kaane juues kandke hoolt
selle eest, et jook oleks Uhtlaselt
peenestatud. Soovitud tulemuse
saavutamiseks vbib olla vaja
moningast katsetamist (eriti kdvasid
vOi tooreid toiduaineid toddeldes),
kuna voib juhtuda, et osad
koostisosad jaavad tdotlemata.
Arge puudutage teravaid
terasid. Hoidke |diketera lastele
kattesaamatus kohas.
Olge teraga osa kasitsedes alati
ettevaatlik ja puhastades valtige
terade |6ikeservade puudutamist.
Arge segage kUlmunud koostisosi voi
jaakuubikuid ilma vedelikuta.
Arge kunagi segage kuivasid
koostisosi (nt vurtse, pahkleid) voi
laske blenderil tUhjalt kaia.
Arge kasutage blenderit hoiunduna.
Mbned vedelikud segamisel
vahutavad ja suurenevad mahult (nt
piim), seega arge taitke liigselt ja
veenduge, et teraga osa on oigesti
paigutatud.
Oma blenderi pika todea tagamiseks
arge laske sel kunagi Ule 60 sekundi
pidevalt todtada.
Arge kunagi segage toiduaineid,
mis on kUlmudes tahke massi
moodustanud; murdke see enne
pudelisse lisamist lahti.
Arge kunagi segage rohkem kui
pudelile margitud maksimaalne
mahutavus (600 mb).
Kasutage blenderit ainult koos
komplekti kuuluva teraga.
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Arge kunagi paigaldage 16iketera

suure kiirusega pesale ilma paigas
oleva blenderi pudelita.

Blenderit mootorilt eemaldades:

O oodake kuni terad on taielikult

peatunud;

O arge keerake kogemata blenderi
pudelit 16iketera kuljest lahti.

Oma blenderi vale kasutamise

tulemuseks voib olla vigastus.

Taiendavate ohutusega seotud
hoiatuste jaoks vaadake oma
kdogikombaini peamist juhiste

raamatut.

Kaesolev seade vastab

EL'i maéarusele 1935/2004
materjalide ja esemete kohta,
mis puutuvad kokku toiduga.

Te saate kasutada oma
blenderit maitsvate ja

toitvate kUlmade jookide
valmistamiseks. Kallamisavaga
kaas tdhendab seda, et seda
saab kergesti spordipudeliks
muuta.

Juhendi [6puosast leiab

valiku retsepte. Kasutada
saab puuviljade ja jogurti (nii
varske kui kUlmutatud), jaatise

oma blenderi
lisaseadme
kokkupanemiseks
(A>C)

1

jadkuubikute, mahla ning piima

kombinatsioone.

enne esimest kasutamist
® Peske osi: vaadake peatlkki
Lhooldus ja puhastamine®.

legend

@ kallamisavaga kaas x 2
® spordipudel x 2

® réngastinend

@ |6iketera

® tera hoidja

2
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Lisage koostisosi pudelisse
kuni 600 ml taseme tahiseni.
Segamise parima tulemuse
jaoks lisage j&a/ktlmund
koostisosad alati pudelisse
esimesena.

Kulmunud koostisosi (nt
kUlmunud puuvilju, jogurtit,
jaatist voi jaad) lisades arge
segage korraga rohkem kui 60
g voi 3 jadkuubikut.

Arge segage kilmunud
koostisosi ilma vedelikuta
Paigutage réngastinend @
|diketerale @ veendudes, et
tihend on &igesti soones.

Kui tihend on kahjustatud voi
valesti paigaldatud, hakkab
seade lekkima.

Hoidke |6iketera altpoolt @ ja
langetage see pudelile, terad
allpool.

Keerake terahoidja @ pudelile
- lukustamiseks keerake
paripaeva.

Koostisosade laiali ajamiseks
raputage.



oma blenderi
lisaseadme
kasutamiseks
(D=>E)

1 Eemaldage kate suure
kiirusega pesast.

2 Asetage blender suure
kiirusega pesale nii, et tera
hoidikul olev joondamise
téh\'svon suunatud ettepoole.
Pbodrake paripaeva ja samal
ajal lukake alla kuni lisaseade
paika laheb. Seejarel pddrake
veel paripdeva kuni lisaseade
paika lukustub

Kiirus Max té6tamisaeg

Max 60 sek

® | aske koostisosadel seguneda
kuni segu on Uhtlane.

parast segamist (F)

1 Soovitud konsistentsi
saavutamisel keerake kiiruse
reguleerija asendisse , 0"
(valjas).

2. Hoidke tera hoidjast ja keerake
seda blenderi vabastamiseks
vastupaeva. Seejarel
eemaldage blender seda
moblema kaega toetades.

3 Poorake pudel teistpidi ja
keerake teraga osa lahti.

joomise kaane
kasutamine (G)

1 Paigaldage kaas ja lukustage
see paripaeva keerates.

2 Kui soovite juua, avage lihtsalt
kate kallamisavalt. Jooki saab
tarbida otse pudelist.
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nadpunaiited ja nduanded
Pange tahele, et kui pudelid
on taidetud suurima
mahutavuseni (600 ml),

on tegemist ligikaudu kahe
portsjoniga.

Kui te ei plaani oma jooki
kohe tarbida, hoidke seda
ktlmkapis.

Veenduge, et teie jook on
avaga kaanest joomiseks
piisavalt vedel. Vedelama
joogi valmistamiseks lisage
rohkem vedelikku.

Kui teie jook on saavutanud
soovitud konsistentsi,
saate kasutada impulssi
(P) veendumaks, et kdik
koostisosad on pdhjalikult
segatud. Kasutage
impulssi (P) start/stopp
toimingutega tdodtlemiseks,
et oma joogi tekstuuri
kontrollida.

Seemnete voi koostisosade
kiulisuse tottu ei pruugi
modned joogid parast
segamist taiesti Uhtlased
olla.

Ménede jookide koostisosad
voivad seistes teineteisest
eralduda ja seetottu on
parim neid kohe juua.
Eraldunud koostisosadega
jooke tuleks enne joomist
segada.

Kui kallamisavaga kaas on
peal, hoidke pudelit alati
pustiselt.




hooldus ja
puhastamine

® Enne puhastamist IUlitage
seade alati valja, votke juhe
seinast ja seade koost lahti.

® Peske alati vahetult parast
kasutamist.

® Arge laske toidul kruusiga osa
kUlge kuivada, kuna see teeb
puhastamise raskeks.

teraga osa (l )

® Keerake ldikekettad lahti
pudelist. Siis tostke valja
teratksus.

® Loiketera teraga osa kiiljest
eemaldades tuleks olla
ettevaatlik.

1 Eemaldage réngastinend ja
peske see.

2 Arge puudutage teravaid
terasid - harjake need kuuma
seebivett kasutades puhtaks
ja seejarel loputage pohjalikult
kraani all. Arge kastke teraga
osa vette.

3 Jatke tagurpidi ja valjaspoole
lastele kattesaamatusse kohta
kuivama.

muud osad

Peske kéasitsi, loputage puhta
veega ja kuivatage.

(H) Jargnev tabel néitab
seda, milliseid osi vbib pesta
ndudepesumasinas.

Ese Sobib
noudepesumasinasse

4

) @]0/@

teenindus ja
kliendihooldus

® Kui Teil esineb probleeme
oma lisaseadme
tdOtamisega, vaadake enne
abi palumist juhendi osa
Jrikete kdrvaldamise juhis®
vOi kulastage veebilehte
www.kenwoodworld.com.

® Tuletame Teile meelde, et Teie
toodet kaitseb garantii, mis on
kooskdlas kdikide seaduslike
satetega, mis puudutavad
olemasolevaid garantiisid ja
tarbijadigusi riigis, kus seade
osteti.

® Kui Teie Kenwood'i seadmel
esineb rikkeid voi kui Te
leiate seadmelt kahjustuse,
palun saatke see voi tooge
see volitatud KENWOOD’i
teeninduskeskusesse.
Ajakohastatud andmed Teile
|&himast volitatud KENWOOD’i
teeninduskeskusest
on veebilehel
www.kenwoodworld.com voi
Teie asukohariigi KENWOOD'i
veebilehel.

® Disaininud ja valja todtanud
Kenwood Uendkuningriigis.
® Valmistatud Hiinas.
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torkeotsingu juhend

Probleem

Pohjus

Lahendus

Blender ei toota.

Toide puudub.

Kontrollige, et
kddgikombain oleks
vooluvérku hendatud.

Ei saa blenderit
suure kiirusega
pesale paigaldada.

Joondamisel abistav
téhisVei ole
suunatud ettepoole.

Asetage blender suure
kiirusega pesale nii,

et tera hoidikul olev
joondamise téhisVon
suunatud ettepoole.
P&orake péaripaeva ja
samal ajal lukake paika
minemiseks alla.

Kehv sooritus

Lisatud ei ole

Lisage rohkem

Lisatud on liiga
palju kdlmunud
koostisosi.

segamisel. piisavalt vedelikku. vedelikku ja jargige
kaasas olevad retsepte.
Pudel on liiga tais.
Arge taitke tle 600 ml
taseme tahise.
Ebapiisav Toodelge 60 sekundit.
tootlemisaeg.
Kulmunud Jaa/kalmunud Segamise parima
koostisosade kehv | koostisosad lisati tulemuse jaoks
tootlemine. pudelisse viimasena. | lisage jaa/kulmund

koostisosad alati
pudelisse esimesena.
Arge toddelge korraga
rohkem kui 60 g
kUlmunud koostisosi
vOi 3 jadkuubikut.

Kaane tilast on

Joogi konsistents on

Toddelge kauem

teraga osa juurest.

Tihend on valesti
paigaldatud.
Tihend on
kahjustatud.

Pudel ei ole tera
hoidja kulge
piisavalt tugevalt
kinnitatud.

kehv valada. liiga paks. vOi lisage rohkem
vedelikku.
Blender lekib Tihend puudub. Kontrollige, kas tihend

on digesti paigaldatud
ja ei ole kahjustatud.
Asendustihendi
saamiseks vaadake
osa ,teenindus ja
klienditeenindus".

Kontrollige, kas pudel
on tera hoidja kulge
digesti paigaldatud.

klienditeenindus”.

Kui Ulal loetletu probleemi ei lahenda, vaadake osa ,teenindus ja
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retseptid
Hommikusmuutid

Jbreakfast 2GO"

1 portsjon (300 m/)

2 jaadkuubikut (40 g)

60 ml kooritud piima

50 g madala rasvasisaldusega
jogurtit

50 g banaani 2 cm viiludeks
|&igatuna

75 g duna 2 cm tukkidena

5 ml nisuidusid

5 ml vedelat labipaistvat mett

1 Lisage koostisosad ettenahtud
jarjekorras pudelisse.
Raputage enne segamist
korralikult.

2 Lulitage 60 sekundiks MAX
peale. Kontrollige magusust ja
vajadusel lisage mett.

energiat andev
pahkline
banaanijook

1 portsjon (250 ml)

75 ml vaherasvast piima

115 g madala rasvasisaldusega
metspahklijogurtit

50 g banaani 2 cm viiludeks
|&igatuna

3 s6dmisvalmis kuivatatud
aprikoosi 1 cm tukkideks
hakituna

1 Lisage koostisosad ettenahtud
jarjekorras pudelisse.
Raputage enne segamist
korralikult.

2 Lulitage 45 sekundiks MAX
peale.

Puuviljasmuutid

jaine
maasikasensatsioon

1 portsjon (250 ml)

2 jaadkuubikut (40 g)

70 ml dunamahla

60 g maasikaid, puhastatuna
ja poolitatuna

80 g kantaluup-melonit,
seemneteta ja 2 cm tukkideks
|digatuna

5 ml vedelat labipaistvat mett

1 Lisage koostisosad ettenahtud
jarjekorras pudelisse.

2 Kasutage 5 korda impulssi ja
seejarel lUlitage 45 sekundiks
MAX peale. Kontrollige
magusust ja vajadusel lisage
mett.

suviste viljade
smuuti

1 portsjon (250 ml)

50 g kUlmutatud suviste
viljade segu
200 ml vaherasvast piima

1 Lisage koostisosad ettenahtud
jarjekorras pudelisse.

2 Lulitage 30 sekundiks MAX
peale.

segusmuuti

1 portsjon (250 ml)
120 g porgandit
70 g duna
75 g apelsini (koorituna)
50 ml jogurtit
50 ml v&herasvast piima

1 Ldéigake 6un, apelsin ja
porgand 2 cm tUkkideks.

2 Lisage koostisosad ettenahtud
jarjekorras pudelisse.

3 Kasutage 5 korda impulssi ja
seejarel IUlitage 45 sekundiks
MAX peale.
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Juurviljasmuutid

roheline smuuti
1 portsjon
180 g apelsinimahla
15 g lehtkapsast
2 spl (30 ml) peterselli
1spl (15 ml) koriandrit
10-12 piparmundilehte
10 g banaani 2 cm viiludeks
|6igatuna

1 Lisage koostisosad ettenahtud
jarjekorras pudelisse.

2 Lulitage 30 sekundiks MAX
peale.

smaragdroheline
smuuti

1 portsjon

3 jadkuubikut (60 g)
135 g apelsinimahla
45 g jogurtit
25 g spinatilenti
115 g ananassi 2 cm tukkideks
|digatuna

1 Lisage koostisosad ettenahtud
jarjekorras pudelisse.

2 Lulitage 45 sekundiks MAX
peale.

Proteiinikokteil

kokteil mustikate

ja roheliste
superkddgiviljadega
1 portsjon

60 g kUlmutatud mustikaid
275 ml kooritud piima
10 g proteiinipulbrit
60 g banaani 2 cm viiluteks
|digatuna
40 g spinatit

1 Lisage koostisosad ettenahtud
jarjekorras pudelisse.

2 Lulitage 30 sekundiks MAX
peale.

OLULINE TEAVE TOOTE
OIGE KORVALDAMISE
KOHTA KOOSKOLAS
EUROOPA ELEKTRI- JA
ELEKTROONIKASEADMETEST
TEKKINUD JAATMETE
DIREKTIIVIGA (WEEE)

Toote todkodlbliku ea 16ppedes
ei tohi toodet kérvaldada
majapidamisjaatmete hulka.
Toode tuleb viia eriomasesse
kohaliku omavalitsuse
jddtmekorvalduskeskusesse
v&i edasimuuUjale, kes vastavat
teenust pakub.
Majapidamismasinate

ohutu kérvaldamine véldib
voimalikke negatiivseid
tagajargi keskkonnale ning
tervisele, mis tulenevad seadme
ebakohasest korvaldamisest
ning véimaldab seadme
valmistamiseks kasutatud
materjale taasringlusesse
saata, millest touseb

oluline energia ja vahendite
kokkuhoid. Meeldetuletuseks,
et majapidamisseadmed tuleb
koérvaldada eraldi kohta, on
toode markeeritud margiga,
millel on kujutatud risti
l&bikriipsutatud prugikast.
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Lietuviy

Prasome iSskleisti pirmame puslapyje esancias iliustracijas

sauga

Atidziai perskaitykite Sias instrukcijas
ir issaugokite ateiciai.

ISimkite iS pakuotés, nuimkite visas
etiketes.

ISjunkite virtuvinj kombaing ir
iIStraukite jo maitinimo laido kistukg is
elektros lizdo:

O pries jdédami ir isSimdami dalis;

O panaudoje prietaisg;

O pries valydami.

Niekada nenaudokite sugedusio
priedo. Atiduokite jj patikrinti arba
sutaisyti, zr. skyriy ,,Aptarnavimas ir
pagalba klientams”.

Niekada nenaudokite neleistino
priedo.

Niekada nepalikite jjungto prietaiso
be priezidros.

PrieS nuimdami butelj nuo didelio
greicio tvirtinimo angos visada
palaukite, kol visisSkai sustos asmenys.
@ Butelis tinkamas naudoti tik
Saltiems ingredientams apdoroti.
Nenaudokite karsty ingredienty.
NUSIPLIKYMO PAVOJUS: prietaisas
taip pat gali bdti naudojamas
sriuboms gaminti. Pries supilant
skyscius | butelj ar pries juos plakant
reikia palaukti, kol jie ataus iki
kambario temperatlros.

Niekada negerkite karsty skysciy is
butelio.
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Gerdami pro dangtelj jsitikinkite,

kad géerimas vienodai tirstas. Kad
pasiektumete norimag rezultatg,

ypac apdorojant kietus ar nevisiskai
prinokusius produktus, gali reiketi Siek
tiek paeksperimentuoti, nes galite
pastebéti, kad kai kurie ingredientai
lieka nesusmulkinti.

Nelieskite astriy asmeny. Saugokite
asmeny mechanizma nuo vaiky.
Naudodami asmeny mechanizma
visada bukite atsargus ir valydami jj
nelieskite astrios asmeny briaunos.
Negalima smulkinti susaldyty
ingredienty arba ledo kubeliy be
skyscio.

Niekada neplakite sausy ingredienty
(pvz., prieskoniy, riesuty) ar nejjunkite
tuscio plaktuvo.

Nenaudokite plaktuvo vietoje laikymo
talpyklos.

Plakant padideéja kai kuriy skysciy,
pvz., pieno, tadris ir susidaro putos,
todél nepripilkite per daug ir
jsitikinkite, kad tinkamai sumontuotas
asmeny mechanizmas.

Kad plaktuvo eksploatacijos trukme
pbuty galimai ilgesné, niekada
nelaikykite jjungto plaktuvo ilgiau
kaip 60 sekundziy.

Niekada neplakite susaldyty
produkty, kurie susale | kietg mase;
pries dedami juos | butel] sutrupinkite.
Niekada neplakite daugiau turinio,

nei ant butelio pazenklinta didziausia
leistina talpa (600 ml).
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Plaktuva naudokite tik su pridedamu
peilio mechanizmu.

Niekada netvirtinkite asmeny
mechanizmo prie didelio greiCio
tvirtinimo angos neuzdeje plaktuvo

butelio.

Nuimdami plaktuva nuo galios bloko:
O palaukite, kol aSmenys visiskai

sustos;

O atsitiktinai neatsukite plaktuvo
butelio nuo asmeny mechanizmo.
Netinkamai naudodami plaktuva

galite susizeisti.

Apie papildomus saugos jspéjimus
skaitykite virtuvinio kombaino
instrukcijy knygeléje.

Sis prietaisas atitinka EB
reglamentg 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis
su maistu.

Plaktuva galite naudoti
skaniems ir maistingiems
Saltiesiems gérimas ruosti. Dél
paskirstymo dangtelio galite jj
lengvai konvertuoti | sportine
gertuve.

Instrukcijy pabaigoje rasite
keleta recepty. Galite naudoti
vaisiy (Svieziy ir susaldyty)

ir jogurto, ledy, ledo kubeliy,
sulCiy ir pieno derinius.

Prie§ naudojant pirma karta
ISplaukite dalis, Zr. ,PrieziGra ir
valymas”.

Zymeéjimai:

@ Paskirstymo dangtelis,
2 vnt.

® Sportine gertuve, 2
vnt.

® Sandarinimo Ziedas

@ Asmenys

® Asmeny laikiklis

norédami surinkti
plaktuvo prieda
(A>C)

1 | butelj dékite ingredientus iki
600 ml lygio zymes.

® Geriausio rezultato pasieksite,
jei pirmiausia | butelj sudésite
ledo kubelius ir (arba)
susaldytus ingredientus.

® Pridédami susaldytus
ingredientus (pvz., susaldytus
vaisius, jogurta, ledus ar
ledo kubelius), nesmulkinkite
daugiau nei 60 g arba 3 ledo
kubeliy.
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® Negalima smulkinti Saldyty
ingredienty be skyscio.

2 Prie aSmeny @ pritvirtinkite

3 Apverskite butelj dugnu

sandarinimo Zieda @ taip, kad

ziedas bUty griovelio zonoje.

® Jei sandarinimo ziedas
pazeistas ar netinkamai
uzdeétas, atsiras protékiai.

3 Laikykite uz apatinés aSmeny

pusés @ ir nuleiskite
mechanizma ant butelio,
asmenimis zemyn.

4 Uzsukite asmeny laikikl] ®
ant butelio - sukite pagal
laikrodZio rodykle, kad
uzsifikuoty.

® Papurtykite, kad susimaisyty

ingredientai.

norédami naudoti
plaktuvo prieda
(D>E)

1 Nuimkite didelio greic¢io
tvirtinimo angos dangtelj.

2 Uzdeékite plaktuva ant didelio

greicio tvirtinimo angos
tokiu budu, kad lygiavimo

ZenklaSVant asmeny laikiklio
bty atsuktas | priekj. Pasukite

pagal laikrodzio rodykle ir

tuo paciu metu nuspauskite

zemyn, kol prietaisas

uzfiksuos. Tada pasukite dar
pagal laikrodzio rodykle, kol

uzsirakins priedas.

zemyn ir atsukite asmeny
mechanizma.

gérimo dangtelio
naudojimas (G)

1

Uzdekite ir uzfiksuokite
dangtelj pasukdami pagal
laikrodZio rodykle.

2 Kai norésite gerti, tiesiog

spragtelédami atidarykite
dangtelio gaubtelj. Gérima
galite gerti tiesiai i$ butelio.

Greitis Maks. veikimo
trukmé
Maks. 60 s

® Plakite, kol suplaksite

ingredientus j vienalyte mase.

baigus plakti (F)

1 Pasieke reikiama konsistencija,
nustatykite greicio reguliatoriy

j isSjungimo padeétj , 0.

2 Suimkite asmeny laikiklj ir
pasukite pries laikrodzio
rodykle, kad atrakintuméte
plaktuva. Suéme plaktuva

abiem rankomis, ji nuimkite.

Patarimai ir gudrybés
Atkreipkite démesj,

kad pripildzius butelj iki
didZiausios leistinos talpos
(600 ml), gausite apie dvi
porcijas gérimo.

Jei nenorite iskart suvartoti
viso gérimo, laikykite jj
atsaldyta.

|sitikinkite, kad gérimas
pakankamai skystas, kad
galétumete gerti pro
paskirstymo dangtelj. Jei
norite, kad gérimas bty
skystesnis, jpilkite daugiau
skyscio.

Pasieke reikiama gérimo
konsistencijg, galite

jungti impulsinj rezima

P ir jsitikinti, kad visi
ingredientai visiskai suplakti.
Impulsiniu rezimu ,,P*
jungdami ir isjungdami
galite kontroliuoti gérimo
struktdra.

Suplakti kai kurie gérimai
gali bati ne visiskai
vienalyciai del sekly ar
skaidulingo ingredienty
pobudzio.

Kai kurie gérimai pastovéje
gali susisluoksniuoti, dél

to geriausia juos gerti
iSkart. Susisluoksniavusius
gérimus pries geriant reikéty
sumaisyti

Uzdéje paskirstymo dangtelj
visada butelj laikykite
stacioje padétyje.
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PrieziUra ir valymas

Pries valydami prietaisg visada
iSjunkite jj, iStraukite maitinimo
laido kistuka is$ elektros lizdo ir
iSmontuokite priedus.

Visada plaukite iskart po
naudojimo.

Saugokite, kad produktai
nepridzilty prie butelio, nes
bus sunku isSvalyti.

ASmeny mechanizmas (l)
Atsukite aSmeny mechanizma
nuo butelio. Tada iskelkite
asmenis.

ISkeldami aSmenis i$ aSmeny
mechanizmo bikite atsargis.
ISimkite ir iSplaukite
sandarinimo Zieda.

Nelieskite astriy asmeny

- valykite jas Sepetéliu,
pamirkytu karstame
muiluotame vandenyije, po

to kruopsciai nuskalaukite

po ¢iaupu. Nepanardinkite
asmeny mechanizmo j
vandenj.

Palikite dziGti dugnu | virsy
vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

Kitos dalys

ISplaukite rankomis,
iSskalaukite Svariu vandeniu ir
iSdziovinkite.

(H) Toliau pateiktoje
lenteléje parodyta, kurias dalis
galima nuplauti indaplovéje.

Pritaikyta plauti
indaplovéje
v

Dalis

W|@]0/e

aptarnavimas ir
pagalba klientams

® Jei naudojant prieda kilty
kokiy nors problemy, skaitykite
skyriy , Trik¢iy diagnostikos*
arba apsilankykite
www.kenwoodworld.com prie$
kreipdamiesi pagalbos.

® Atkreipkite démesj, kad jdsy
gaminiui yra taikoma garantija,
kuri atitinka visas teisines
nuostatas dél esamy garantijy
ir vartotojy teisiy Salyje, kurioje
gaminys buvo nupirktas.

® Sygedus jusy ,Kenwood”
gaminiui arba pastebéjus
defekta, prasome issiysti
ji arba pristatyti | jgaliota
KENWOOD aptarnavimo
centra. Norédami rasti
naujausius duomenis apie
artimiausig jgaliota KENWOOD
paslaugy centrg, apsilankykite
www.kenwoodworld.com arba
konkrecioje savo Saliai skirtoje
svetaingje.

® Sukurtas ir suprojektuotas
,Kenwood"” Jungtinéje
Karalystéje.

® Pagamintas Kinijoje.
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Rekomendacijos deél gedimy nustatymo

ir salinimo
Problema PrieZastis Sprendimas
Plaktuvas Néra elektros. Patikrinkite, ar virtuvinio
neveikia. kombaino maitinimo laido
kistukas jkistas | elektros lizda.
Negalima Lygiavimo Uzdékite plaktuva ant didelio
prijungti zenklas greicio tvirtinimo angos

plaktuvo prie
didelio greic¢io
tvirtinimo
angos.

W nenukreiptas |
priek;.

tokiu badu, kad lygiavimo
zenklas Want asmeny laikiklio
bty atsuktas | priekj.
Pasukite pagal laikrodzio
rodykle ir tuo paciu metu
nuspauskite Zzemyn, kad
uzfiksuoty.

Prasti plakimo

lpilta per mazai

lpilkite daugiau skyscio ir

rezultatai. skyscio. laikykités pateikty recepty.
Butelis Neuzpildykite virs 600 ml
perpildytas. lygio zymos.
Nepakankama Plakite 60 sekundziy.
plakimo trukme.
Prastai Ledai ir (arba) Geriausio rezultato pasieksite,
smulkinami susaldyti jei pirmiausia | butelj sudésite
susaldyti ingredientai ledo kubelius ir (arba)
ingredientai. | butelj susaldytus ingredientus.
buvo sudeti
paskiausiai.
Pridéta per Nesmulkinkite daugiau nei
daug susaldyty 60 g susaldyty ingredienty
ingredienty. arba daugiau nei 3 ledo
kubeliy.
ISleidimo Gérimas Plakite ilgiau arba jpilkite
lataku sunkiai | per tirstos daugiau skyscio.
vyksta konsistencijos.
iSpylimas.
Plaktuvo Néra sandariklio. | Patikrinkite, ar tinkamai jdétas
protekiai Netinkamai sandariklis, ar jis nepazeistas.
pro aSmeny jdétas sandariklis. | Kaip jsigyti ir pakeisti atsarginj
mechanizma. Pazeistas sandariklj skaitykite skyriuje
sandariklis. LJAptarnavimas ir pagalba

Butelis prastai
pritvirtintas prie
asmeny laikiklio.

klientams”.

Patikrinkite, ar butelis tinkamai
pritvirtintas prie asmeny
laikiklio.

Jeigu né viena paminéta priemoné nepadeda iSspresti problemos,
skaitykite skyriy ,Aptarnavimas ir pagalba klientams™.
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Receptai

Tirsti pusryciy
kokteiliai

Pusryciai ,2G0O“

1 porcija (300 mD

2 ledo kubeliai (40 g)

60 ml nugriebto pieno

50 g neriebaus jogurto

50 g bananuy, supjaustyty j 2
cm storio griezinélius

75 g obuoliy, supjaustyty | 2
cm dydzio gabalélius

5 ml kvieciy grady gemaly

5 ml skysto skaidraus medaus

1 Sudékite ingredientus | butelj
nurodyta eilés tvarka. Pries
plakdami gerai papurtykite.

2 Jjunkite didziausio pajégumo
rezimg MAX 60 sekundziy.
Patikrinkite salduma ir, jei
reikia, jdékite medaus.

Suteikiantis
energijos riesutinis
banany gerimas

1 porcija (250 mb)

75 ml pusiau nugriebto pieno
115 g neriebaus lazdyno riesuty
skonio jogurto
50 g bananuy, supjaustyty | 2
cm storio griezinélius
3 paruostus valgyti dziovintus
abrikosus, susmulkintus j 1cm
dydzio gabalélius

1 Sudeékite ingredientus | butelj
nurodyta eilés tvarka. Pries
plakdami gerai papurtykite.

2 Jjunkite didziausio pajégumo
rezimg MAX 45 sekundéms.

Tirsti vaisiniai
kokteiliai

Braskiy gardumynas
su ledukais

1 porcija (250 ml)

2 ledo kubeliai (40 g9)

70 ml obuoliy sulciy

60 g braskiy be prielapiy,
supjaustyty pusiau

80 g kantalupos veislés
meliony be sékly, supjaustyty |
2 cm dydzi gabalélius

5 ml skysto skaidraus medaus

1 Sudékite ingredientus | butelj
nurodyta eilés tvarka.

2 5 kartus jjunkite impulsinj
rezima, tada 45 sekundéms
perjunkite | didziausio
pajégumo rezima MAX.
Patikrinkite salduma ir, jei
reikia, jdékite medaus.

Tirstas vasarinis
vaisiy kokteilis

1 porcija (250 ml)
50 g susaldyty vasariniy vaisiy
misinio
200 ml pusiau nugriebto pieno
1 Sudékite ingredientus | butelj
nurodyta eilés tvarka.
2 Jjunkite didziausio pajégumo
rezimag MAX 30 sekundziy.
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Tirstasis kokteilis

1 porcija (250 ml)
120 g morky
70 g obuoliy
75 g apelsiny (nulupty)
50 ml jogurto
50 ml pusiau nugriebto pieno

1 Obuolius, apelsinus ir morkas

supjaustykite 2 cm gabaliukais.

2 Sudekite ingredientus | butelj
nurodyta eilés tvarka.

3 5 kartus jjunkite impulsinj
rezima, tada 45 sekundéms
perjunkite | didziausio
pajégumo rezima ,Max".

Tirsti darzoviy
kokteiliai

zaliasis kokteilis

1 porcija

180 g apelsiny sulciy
15 g lapinio kopusto (kale)
2 Saukstai (30 ml) petrazoliy
1 saukstas (15 ml) kalendros
10-12 meétos lapeliy
110 g bananuy, supjaustyty j 2
cm storio griezinélius

1 Sudékite ingredientus j butelj
nurodyta eilés tvarka.

2 Jjunkite didziausio pajégumo
rezimg MAX 30 sekundziy.

smaragdinis kokteilis

1 porcija

3 ledo kubeliai (60 g)
135 g apelsiny sulc¢iy
45 g jogurto
25 g $pinaty lapy
15 g ananasuy, supjaustyty | 2
cm storio griezinélius

1 Sudékite ingredientus j butelj
nurodyta eilés tvarka.

2 Jjunkite didziausio pajéegumo
rezimg MAX 45 sekundziy.

Baltymy kokteilis
Melyniy kokteilis su
zalumynais

1 porcija

60 g Saldyty mélyniy

275 ml nugriebto pieno

10 g baltymy milteliy

60 g banany, supjaustyty j 2
cm storio griezinélius

40 g $pinaty lapy

1 Sudeékite ingredientus | butelj
nurodyta eilés tvarka.

2 Jjunkite didziausio pajégumo
rezimg MAX 30 sekundziy.

SVARBI INFORMACIJA

DEL TINKAMO

GAMINIO UTILIZAVIMO
VADOVAUJANTIS EUROPOS
DIREKTYVA DEL ELEKTROS

IR ELEKTRONINES |RANGOS
ATLIEKY (EE])

Pasibaigus prietaiso
eksploatavimo laikui, prietaiso
negalima utilizuoti kartu su
buitinémis atliekomis.

Jj reikia pristatyti | specializuota,
vietos valdzios nurodyta atlieky
surinkimo centrg arba Sig
paslauga teikian¢iam pardavéjui.
Atskirai utilizuojant buitinius
prietaisus iSvengiama galimy
neigiamy pasekmiy aplinkai ir
sveikatai, kurios kyla netinkamai
utilizuojant. Be to, prietaiso
sudedamosios dalys gali bati
panaudojamos kaip antriné
zaliava, tokiu bldu sutaupant
energijos ir istekliy.

Ant prietaiso esantis atlieky
konteineris, perbrauktas dviem
linijomis primena, kad Sio
prietaiso negalima utilizuoti kartu
su buitinémis atliekomis.
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Latviesu

Ludzu, atlociet ilustracijas pirmaja lapa

Drosiba

Rdpigi izlasiet Sos noradijumus un

saglabajiet nakotnes vajadzibam.

Nonemiet visus iesainojuma

materialus un uzlimes.

|zslédziet un atvienojiet no

elektropadeves virtuves kombainu:

© pirms detalu uzstadisanas un
nonemsanas;

O péc lietosanas;

O pirms tirisanas.

Nekada gadijuma nelietojiet bojatu

papildpiederumu. Tas japarbauda vai

jasalabo: skatiet sadalu ,Serviss un

klientu apkalposana“.

Nekada gadijuma nelietojiet neatlautu

papildpiederumu.

Nekada gadijuma neatstgjiet iesléegtu

lerici bez uzraudzibas.

Vienmeér nogaidiet, I1dz asmeni ir

pilntba apstajusies, pirms nonemat

poudeli no liela atruma atveres.

@ Pudele ir piemeérota tikai

lietoSanai ar aukstam sastavdalam.

Neparstradajiet karstus produktus.

APPLAUCESANAS RISKS: lerici

var arl izmantot zupu gatavosanai.

Skidrumiem jalauj atdzist [[dz istabas

temperaturai, pirms ielejat tos pudelé

vai blendéjat.

Nekada gadijuma nedzeriet karstu

skidrumu no pudeles.
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Dzerot caur vacinu, gadajiet, lai
dzériens bUtu viendabigs. Var but
nepiecieSams eksperimentét, lai
panaktu vélamo rezultatu, it Tpasi.
parstradajot cietus vai negatavus
produktus, jo dazi produkti var palikt
neparstradati.

Neskarieties pie asajiem asmeniem.
Glabajiet asmenu bloku bérniem
nepieejama vieta.

Vienmeér rikojieties uzmanigi ar
asmenu konstrukciju un centieties
nepieskarties pie asmenu asajam
malam tirisana laika.

Neblendgjiet saldétas sastavdalas vai
ledus gabalinus bez Skidruma.
Nekada gadijuma neblendéjiet
sausas sastavdalas (piem., garsvielas,
riekstus) un nedarbiniet tuksu
blenderi.

Nelietojiet blenderi prieksmetu
glabasanai.

Dazu skidrumu, piem. piena,

apjoms un putu daudzums pieaug
blendésanas laika, tade| neielejiet
parak daudz skidruma un gadajiet, lai
asmenu konstrukcija butu uzstadita
pareizi.

Lai blenderis kalpotu ilgak, nekada
gadijuma nedarbiniet to bez
partraukuma ilgak par 60 sekundem.
Nekada gadijuma neblendéjiet
partiku, kas sasalusi liela gabala.
Sadaliet to, pirms ieliekat pudelé.
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® Nekada gadijuma neblendéjiet vairak
par maksimalo daudzumu (600 ml),
kas noradits uz pudeles.

® | ietojiet blenderi tikai ar
komplektacija ieklauto asmenu
konstrukciju.

® Nekada gadijuma neuzstadiet
asmenu bloku uz liela atruma atveres,
ja nav uzstadita blendera pudele.

e Nonemot blenderi no barosanas
bloka:

O nogaidiet, lidz asmeni ir pilniba
apstajusies;

O uzmanieties, lai nejausi
nenoskrdvéetu blendera pudeli no
asmenu bloka.

® Blendera nepareiza lietosana var
izraisit traumas.

Skatiet galveno virtuves kombaina
lietosanas pamacibu, lai aplUkotu
papildu bridinajumus par drosibu.

® Sijerice atbilst Eiropas Pirms pirmas lietoSanas
Padomes Regulai ® Nomazgajiet detalas (skatiet
1935/2004 par materialiem sadalu ,Aprape un tirisana”).

un izstradajumiem, kas
paredzéti saskarei ar partikas

Skaidrojums

produktiem.

Blenderi var izmantot, lai @ Dozédanas vaks x 2
pagatavotu gardus un @ Sporta pudele x 2
uzturvielam bagatus aukstus B

dzérienus. Dozésanas vacing @ Blives gredzens
nozimé, ka to var viegli @ Asmenu bloks

parveidot par sporta pudeli. @ Asmenu turétajs

Instrukciju beigas tiek
piedavatas vairakas receptes.
JUs varat izmantot dazadas
auglu un jogurta (svaigu un
saldétu), saldéjuma, ledus
gabalinu, sulas un piena
kombinacijas.
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Blendera
papildpiederuma
montésana (A= C)

1.

levietojiet pudelé sastavdalas
[ldz 600 ml atzimei.

Lai gltu labakos blendésanas
rezultatus, vienmer vispirms
jevietojiet pudelé ledu/
saldétas sastavdalas.
Pievienojot saldétas
sastavdalas (piem., saldétus
auglus, jogurtu, saldéjumu vai
ledu), neblendéjiet vairak ka
60 g vai 3 ledus gabalinus.
Neblendéjiet saldétas
sastavdalas bez skidruma

. Uzstadiet blives gredzenu @

uz asmenu bloka @ gadajot,
lai blive pareizi iegultos rievas
rajona.

Ja blive ir bojata vai nav
pareizi uzstadita, notiks
skidruma nopltde.

. Satveriet asmenu bloka

@ apaksu un uzstadiet uz
pudeles, vérsot asmenus uz
leju.

. Uzskravéjiet asmenu turétaju

@ uz pudeles — pagrieziet
pulkstena raditaja virziena, lai
noblokétu.

Sakratiet, lai samaisTtu
sastavdalas.

Blendera
papildpiederuma
lietoSana (D=2 E)

1.

2.

Nonemiet liela atruma atveres
vaku.

Novietojiet blenderi uz

liela atruma atveres t§, lai
simbols Wuz asmens batu
Vvérsts uz prieksu. Pagrieziet
pulkstena raditaja virziena

un vienlaikus spiediet uz leju,
[Tdz bloks nofikséjas. Tad vél
pagrieziet pulkstena raditaja
virziena, lldz papildpiederums

nofikséjas vajadzigaja pozicija.

Atrums | Maks. darbibas laiks

Maks. 60 s

® Blendégjiet sastavdalas, l1dz tas
kluvusas viendabigas.

Péc blendésanas
(F)

1. Kad vélama konsistence ir
sasniegta, pagrieziet atruma
vadibas regulatoru , O
izslegsanas pozicija.

2. Satveriet asmenu turétaju
un pagrieziet pretéji
pulkstena raditaja virzienam,
lai atblokétu blenderi. Tad
nonemiet blenderi, satverot to
ar abam rokam.

3. Pagrieziet pudeli otradi
un noskravéjiet asmenu
konstrukciju.

Dzerama vacina
lietoSana (G)

1. Uzstadiet un noblokéjiet vaku,
pagriezot pulkstena raditaja
virziena.

2. Kad vélaties dzert, vienkarsi
atveriet vaka parsegu.
Dzérienu var dzert uzreiz no
pudeles.

leteikumi un padomi

® Nemiet vérg, ka tad, kad
pudele ir pilna (600 mb),
ta satur aptuveni divas
porcijas.

® Ja neplanojat dzert
dzérienu uzreiz, glabajiet to
ledusskapr.

® Gadajiet, lai dzériens bdtu
pietiekami skidrs, lai to
varétu dzert no dozésanas
vaka. Lai dzériens bltu
skidraks, pievienojiet vairak
skidruma.
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® Kad dzériens sasniedzis
vélamo konsistenci, jas
varat lietot pulsu “P”, lai
rdpigi sasmalcinatu visas
sastavdalas. Lietojiet pulsa
“P” vadibu, lai izmantotu
ieslégSanas un izslégsanas
darbibu, kas palidz veidot
jasu dzériena tekstaru.

® Péc blendésanas dazi
dzérieni var neblt pilnigi
viendablgi, ja sastavdalas
satur séklas vai Skiedras.

® Dazi dzérieni var noslanoties
péc kada laika, tadél
tos ieteicams dzert
uzreiz. Dzérienus, kas ir
noslanojusies, jdsamaisa
pirms dzersanas.

® Kad ir uzlikts dozésanas
vaks, vienmér turiet pudeli
stavus.

3. Laujiet nozat apgriezta

stavokll bérniem nepieejama
vieta.

Citas detalas

Mazgajiet ar rokam, noskalojiet
ar tiru Gdeni un nosusiniet.

(H ) s3ja tabula redzams,
kurus priekSmetus var mazgat
trauku mazgéajamaja masina.

Piemérots
mazgasanai
trauku
mazgajamaja
masina

PriekSmets

v

Aprlpe un tirisana

® Pirms tirisanas vienmeér
izslédziet, atvienojiet no
elektrotikla un izjauciet.

® \Vienmér mazgajiet uzreiz péc
lietosanas.

® Nelaujiet édienam piekalst pie
asmenu konstrukcijas, jo tas
apgrdtinas tirisanu.

Asmenu konstrukcija

4

® Noskrlvéjiet asmenu
konstrukciju no pudeles. Tad
izceliet asmenu bloku.

® Rikojieties uzmanigi,
nonemot asmenu bloku no
asmenu konstrukcijas.

1. Nonemiet un nomazgajiet
blives gredzenu.

2. Neskarieties pie asajiem
asmeniem — notiriet tos,
izmantojot karstu ziepjtadeni,
tad noskalojiet rGpigi zem

teko$a Udens. Neiegremdéjiet

asmenu bloku Gdent.

9@|0C
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Serviss un klientu
apkalposana

® Ja lietosanas laika jums rodas
problémas ar papildpiederuma
ekspluataciju, pirms IGdzat
palidzibu, aplUkojiet
,Problémrisindsanas” sadalu
lietotaja rokasgramata
vai apmekléjiet vietni
www.kenwoodworld.com.

® | 0dzu, nemiet vérg, ka uz
jasu izstradajumu attiecas
garantija, kas atbilst visam
tiesisko normu prasibam
par esosajam garantijam un
patérétaju tiestbam valstl, kura
izstradajums ir nopirkts.

® Ja jUsu Kenwood izstradajums
darbojas nepareizi vai jds
atrodat kadus defektus, ladzu,
aiznesiet to uz pilnvarotu
KENWOOD servisa centru.
Lai uzzinatu sikak par tuvako
pilnvaroto KENWOOD
servisa centru, apmekléjiet
www.kenwoodworld.com vai
jasu konkrétajai valstij
paredzéto vietni.

® Projektéja un izstradaja
Kenwood Apvienotaja
Karalisté.

® Razots Kina.

SVARIGA INFORMACIJA PAR
PAREIZU ATBRIVOSANOS NO
1ZSTRADAJUMA ATBILSTOSI
EIROPAS DIREKTIVAI

PAR ELEKTRISKO UN
ELEKTRONISKO IEKARTU
ATKRITUMIEM (EEIA)
|zstradajuma darbmidza beigas
no ta nedrikst atbrivoties kopa
ar sadzives atkritumiem.

Tas janogada Tpasa pasvaldibas
atkritumu Skirosanas centra vai
pie tirgotaja, kas piedava sadu
pakalpojumu.

Atbrivojoties no majsaimniecibas
iekartam atseviski, iesp&jams
izvairities no iespé&jamas
negativas ietekmes uz vidi un
vesellbu, kas rodas nepareizas
atbrivosanas gadijuma, un

lauj atkartoti parstradat
atbilstosos materialus, tadéjadi
ievérojami ietaupot energdiju

un resursus. Lai atgadinatu,

ka no majsaimniecibas

iericém jaatbrivojas atseviski,
izstradajums apziméts ar
parsvitrotu atkritumu tvertni uz
riteniem.
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Problemrisinasanas rokasgramata

Probléma Célonis Risinajums
Blenderis Nepienak jauda. Parbaudiet, vai virtuves
nedarbojas. kombains ir pieslégts

elektrotiklam.

Blenderi nevar
uzstadit uz liela
atruma atveres.

Simbols Y, kas
palidz

nofiksét detalas, nav
vérsts uz prieksu.

Novietojiet blenderi
uz liela atruma
atveres t§, lai uz
asmens izvietotais
simbols Wbatu vérsts
uz prieksu. Pagrieziet
pulkstena raditaja
virziena un vienlaikus
piespiediet, lai
nofiksétu.

Slikta blendésanas
veiktspéja.

Pieliets
nepietiekams
Skidruma daudzums.

Pudele ir parak
pilna.

Nepietiekams
apstrades laiks.

Pielejiet vairak
Skidruma un

izmantojiet pievienotas
receptes.

Neparsniedziet 600 ml
fmena atzimi.

Parstradajiet
60 sekundes.

Slikta saldétu
sastavdalu
apstrade.

Ledus/sasaldétas
sastavdalas pudelé
ieliktas pédéjas.

Pievienots parak
daudz saldétu
sastavdalu.

Lai gltu labakos
blendésanas rezultatus,
vienmeér vispirms
jevietojiet pudelé ledu/
saldétas sastavdalas.
Neparstradajiet vairak
ka 60 g saldétu
sastavdalu vai vairak ka
3 ledus gabalinus.

Skidrums no

Dzériens ir parak

Parstradajiet ilgak

snipja list slikti. biezs. vai pielejiet vairak
skidruma.

Skidrums Trdkst blives. Parbaudiet, vai blive

nopldst no Blive nav uzstadita ir uzstadtta pareizi un

blendera asmenu
konstrukcijas.

pareizi.
Blive ir bojata.

Pudele nav
pietiekami
ciesSi pievilkta pie
asmenu turétaja.

nav bojata.

Lai iegadatos rezerves
blivi, skatiet sadalu
,Serviss un klientu
apkalposana“.

Parbaudiet, vai pudele
ir uzstadita pareizi uz
asmenu turétaja.

Ja neviens no Siem ieteikumiem nav palidzéjis atrisinat problému,
skatiet sadalu ,Serviss un klientu apkalposana®“.
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Receptes
Brokastis Smitiji

Brokastis cela

1 porcija (300 mb

2 ledus gabalini (40 g)

60 ml vajpiena

50 g jogurta ar mazu tauku
saturu

50 g bananu, kas sagriezti 2
cm biezas

skélés

75 g abolu, kas sagriezti 2 cm
biezos

gabalos

5 ml kvieSu asnu

5 ml skidra, nesacukurota
medus

1. levietojiet pudelé sastavdalas
noraditaja seciba. Pirms
blendésanas rlpigi sakratiet.

2. leslédziet MAX (maksimalo)
atrumu 60 sekundes.
Parbaudiet, cik dzériens
salds, un pievienojiet medu, ja
nepieciesams.

Bananu smutijs ar
riekstiem

1 porcija (250 ml)

75 ml puskrejota piena

115 g lazdu riekstu jogurta ar
mazu tauku saturu

50 g bananu, kas sagriezti

2 cm biezas skélés

3 mikstas zavétas aprikozes,
kas sagrieztas 1 cm lielos
gabalos

1. levietojiet pudelé sastavdalas
noraditaja seciba. Pirms
blendésanas rlpigi sakratiet.

2. leslédziet MAX (maksimalo)
atrumu 45 sekundes.

Auglu smatiji

Ledus zemenes
sensacija

1 porcija (250 ml)

2 ledus gabalini (40 g)

70 ml abolu sulas

60 g zemenu ar izgrieztam
serditém, sagrieztu uz pusém
80 g Kantalupes melones bez
séklam, kas sagriezta 2 cm
lielos gabalos

5 ml 8kidra, nesacukurota
medus vasaras augli

. levietojiet sastavdalas pudelé

noraditaja seciba.

. lzmantojiet pulsa darbibu

5 reizes, tad parslédzieties
uz MAX (maksimalo)
atrumu uz 45 sekundém.
Parbaudiet, cik dzériens ir

salds, un pievienojiet medu, ja
nepiecieSams.

Smuatijs
1 porcija (250 ml)

50 g jauktu saldétu vasaras
auglu
200 ml puskrejota piena

levietojiet sastavdalas pudelé
noraditaja seciba.

. leslédziet MAX (maksimalo)

atrumu 30 sekundes.

Jauktais smutijs
1 porcija (250 ml)

205

120 g burkanu

70 g abolu

75 g apelsinu (nomizotu)
50 ml jogurta

50 ml vajpiena

. Sagrieziet abolus, apelsinus un

burkanus 2 cm lielos gabalos.

. levietojiet sastavdalas pudelé

noraditaja seciba.

. lzmantojiet pulsa darbibu

5 reizes, tad parslédzieties uz
Max (maksimalo) atrumu uz
45 sekundém.



Darzenu smatiji

Zalais smutijs

1 porcija
180 g apelsinu sulas
15 g lapu kapostu
2 éd.k. (30 ml) pétersiu
1 ed.k. (15 ml) koriandra
10-12 piparmétru lapas
10O g bananu, kas sagriezti
2 cm biezas skélés

1. levietojiet sastavdalas pudelé
noraditaja seciba.

2. leslédziet MAX (maksimalo)
atrumu 30 sekundes.

Smaragda smdatijs

1 porcija
3 ledus gabalini (60 g)
135 g apelsinu sulas
45 g jogurta
25 g spinatu lapu
115 g ananasu, kas sagriezti
2 cm lielos gabalinos

1. levietojiet sastavdalas pudelé
noraditaja seciba.

2. leslédziet MAX (maksimalo)
atrumu 45 sekundes.

Olbaltumu kokteilis

Mellenu zalumu
kokteilis

1 porcija

60 g saldétu mellenu
275 ml vajpiena
10 g olbaltumu pulvera
60 g bananu, kas sagriezti
2 cm biezas
Skélés
40 g spinatu

1. levietojiet sastavdalas pudelé
noraditaja seciba.

2. leslédziet MAX (maksimalo)
atrumu 30 sekundes.
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