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English

before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

safety

® Do not use the juicer if the filter is
damaged.

® Do not operate the juicer without
the pulp collector fitted.

® The cutting blades on the base of
the filter are very sharp, take care
when handling and cleaning the filter.

® Never put the motor unit, cord or
plug in water — you could get an
electric shock.

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o before cleaning
o after use.

® Never use a damaged juicer. Get it
checked or repaired: see ‘Service
and customer care’.

® Only use the pusher supplied. Never
put your fingers in the feed tube.
Unplug and take the juicer apart
before unblocking the feed tube.

® Before removing the lid, switch off
and wait for the filter to stop.

® Never let the cord touch hot
surfaces or hang down where a child
could grab it.

® Don't touch moving parts.

® Never leave the juicer on
unattended.

® This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

® Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

® Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.
before plugging in

® Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of your juicer.

® This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

before using for the first time
Wash the parts: see 'care and
cleaning'.
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pusher

extra large feed tube
lid

lid tab

filter

filter holder

filter holder interlock
anti-drip spout
interlock latches
power unit

lid with foam separator
juice jug

on/off speed control
pulp collector

cord storage
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using your juicer

assembly and use

Fit the filter holder (®.

2 Fit the filter ® inside the filter holder.

3 Fit the lid @ by aligning the tab on
the lid @ with the interlock on the
filter holder @.

4 Lock the lid by clipping the top of
the latches @ to the lid. Then snap
the bottom of the latches @ into
place.

® Your juicer will not operate if
the lid is not fitted correctly.
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5 Fit the pulp collector by tilting the
front section @ and then push into
position @.

® DO NOT operate the juicer without
the pulp collector fitted.

6 Fit the anti-drip spout (®) to the filter
holder and turn to the juicing
position @ uppermost.

a @ =juicing position

b £ = anti-drip position.

7 Put the juice jug under the outlet.
The foam separator in the jug
ensures that the juice is free from
foam.

8 Use the recommended usage chart
as a guide for juicing different fruits
and vegetables.

9 Switch on @ and feed the food
items down with the pusher —
ensuring the groove in the pusher
aligns with the notch on the inside of
the feed tube.

10 After adding the last piece of food;
allow the juicer to continue to run to
help clear the juice from the
filter/filter holder. The time will vary
depending on the fruit type and
thickness of the juice extracted.

11 Switch off and wait until the filter has
stopped and the final flow of juice
has reduced to a few slow drips.
Then turn the spout so that the
anti-drip position .’} is uppermost
before removing the jug.

12 Clean the juicer parts immediately
after juicing.

® \When juicing hard foods we
recommend a maximum quantity of
1Kg with a maximum operating time
of 1 minute. Some very hard foods
may make your juicer slow down or
stop. If this happens switch off and
unblock the filter.

® Switch off and clear the pulp
collector regularly during use.
Always unplug after use.

note:

Vitamins degrade - for maximum
benefit the sooner you drink your
juice, the more vitamins you'll get.

If you need to store the juice for a
few hours put it in the fridge. It will
keep better if you add a few drops
of lemon juice.

Don’t drink more than three 230mis
(8 fl.oz.) glasses of juice a day unless
you're used to it.

Dilute juice for children with an equal
amount of water.

Juice from dark green (broccoli,
spinach etc) or dark red (beetroot, red
cabbage etc) vegetables is extremely
strong, so always dilute it.

Fruit juice is high in Fructose (fruit
sugar), so people with diabetes or
low blood sugar should avoid
drinking too much.



recommended usage chart

® For best juicing results do not process more than 1Kg at a time.

® Wash all fruit and vegetable thoroughly before juicing.

® Use Speed 2 for harder food items.

® Use Speed 1 for softer food items.

® To maximise juice extraction place small quantities at a time in the
feed tube and push down slowly.

® For best results fruits such as bananas, mangoes and soft berries
are best processed using a blender.

Fruit/Vegetable |Preparation Recommended|Hints & Tips
Speed
Apples & Pears Juice whole 2 To maximise juice extraction
Root Vegetables - |Juice whole 2 hard foods are best juiced
Carrots when at room temperature.
Pineapple Take 1 large pineapple 2 Process for approximately
and remove the leaves 45 seconds. To prevent
and stalk by slicing off the filter from clogging
the top and base. Cut clean the filter after
into lengthwise quarters. every large pineapple.
Grapes Remove stalks 1 Process small handfuls
at a time to maximise juice
extraction.
Tomatoes Juice whole 1 A thick pulpy juice will
be produced rather than a
smooth juice.
Stone Fruits — Cut in half and 1 -
Peaches, remove stone
Nectarines, Plums
Mangoes Remove tough skin and 1 The juice produced will
stones be very thick, so to

increase the flow rate best
combined with other fruits.

Melons Remove tough skin 1 Feed slowly to maximise
juice extraction.
Kiwi Fruits Juice whole 1 -
Strawberries Remove leaves 1
Juice whole Feod | handiuls at
- eed small handfuls at a
iOﬂ tk))emfss B Juice whole ! time and juice with other
B‘asiberrlles, " fruits to maximise juice
acKberries etc. extraction.
Harder Berries — Juice whole 1
Blueberries,
Cranberries etc.
Beetroot (Raw) Remove leaves and 2 Best flavour if peeled
peel and leaves removed.
Leaf Vegetables Remove hard core. Cut 2 Juice extraction will be
Spinach, cabbage |to fit feed tube. Wrap very low so best juiced
etc. leaves together to form with other fruits or vegetables.
a bundle.
Celery Juice whole 2 -
Cucumber Juice whole 1 Feed slowly to maximise
juice extraction.
Citrus Fruit — Peel and remove 1 Removing the pith will
Oranges, white pith produce a better flavour.
Grapefruits For best results Kenwood

Citrus Juicers are
recommended for citrus fruit.




to take your juicer apart

1 Remove the pulp collector by tilting
and sliding out.

2 Unlatch the lid and lift off.

3 Remove the filter and filter holder
together. Then separate for cleaning.

care and cleaning

® Before cleaning, unplug your juicer.

® |f the filter is too tight to remove, wait
a few minutes until it loosens up.

® Some foods, eg carrot, will discolour
the plastic. Rubbing with a cloth
dipped in vegetable oil helps remove
discolouring.

motor unit

® Wipe with a damp cloth, then dry.

Do not immerse in water.

® Store excess cord in the storage
area at the back of the power
unit @.
filter

® Clean using a soft brush.

® Check the filter regularly for
signs of damage. Do not use if
the filter is damaged. Refer to
“service and customer care”

other parts

® \Wash in hot soapy water, then dry.

® Alternatively they are dishwasher
safe and can be washed on the top
rack of your dishwasher. Avoid
placing items on the bottom rack
directly over the heating element. A
short low temperature (Maximum
50°C) programme is recommended.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

©® If you experience any
problems with the operation
of your juicer, before calling
for assistance refer to the
troubleshooting guide.

If you need help with:

® using your juicer or

servicing or repairs

® Contact the shop where you bought
your juicer.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.



troubleshooting guide

Problem

Cause and Solution

The juicer will not operate

® Juicer not plugged in.
® Juicer not assembled correctly. Check that
the lid latches are correctly locked in place.

Motor appears to slow or
stop during use

® Refer to the recommended usage chart to
check that you are using the correct speed.

® |f processing hard or fibrous foods, check
that the pulp collector is not full and that
there is not a build up of pulp on or around
the filter.
Switch off and unplug, then empty the
pulp collector and clean the filter/holder.

Pulp too wet and low juice
extraction

® Use a slower juicing action and process
small quantities at a time.

® Clean filter if processing very fibrous foods.

® Refer to the recommended usage chart to
check that you are using the correct speed.

Juice leaking between lid
and pulp collector

® \Wrong speed used. Refer to the
recommended usage chart.

® Food pushed down feed tube too fast. Use
a slower action.

® Check pulp collector is fitted correctly.

Anti-drip spout dripping

® Ensure the majority of juice has exited the
spout before turning to the anti-drip
position.

® | eave the jug in position until you are
ready to pour the juice.

Pulp falls onto the work surface
when removing the pulp
collector

® Use a slower action when removing the
collector.

® Clear the pulp collector regularly to prevent
an excessive build up of pulp on the lid
and bowl chute.




IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
conseguences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \/erwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® De sapcentrifuge niet gebruiken als
het filter beschadigd is.

® Zet de sapcentrifuge niet in werking
zonder dat de pulpcontainer is
aangebracht.

® De snijbladen onderaan het filter zijn
erg scherp; pas op wanneer u het
filter hanteert en reinigt.

® Dompel het motorblok, het snoer of
de stekker nooit onder in water — u
zou een elektrische schok kunnen
krijgen.

® /et het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact.
o voor u onderdelen monteert of

verwijdert

o voor de reiniging
o na het gebruik.

® Gebruik nooit een beschadigde
sapcentrifuge. Laat hem nakijken of
repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

® Gebruik alleen de meegeleverde
duwer. Steek uw vingers nooit in de
vulopening. Haal de stekker uit het
stopcontact en neem de
sapcentrifuge uit elkaar voordat u
een blokkering uit de vulopening
probeert te verwijderen.

® \/oordat u het deksel verwijdert,
schakelt u het apparaat uit en wacht
tot het filter is gestopt.

® |aat het snoer nooit in aanraking
komen met hete opperviakken en
laat het niet naar beneden hangen
waar een kind erbij kan.

® Raak de bewegende delen niet aan.

® | aat de sapcentrifuge nooit
onbeheerd aanstaan.

® Dit apparaat is niet bedoeld voor

gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de
persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Op kinderen moet toezicht
gehouden worden om er zeker van
te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

véor u de stekker in het
stopcontact steekt

Zorg dat de elektriciteitsvoorziening
dezelfde spanning heeft als op de
onderkant van de sapcentrifuge
wordt aangegeven.

Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

voor het eerste gebruik
Was de onderdelen: zie Onderhoud
en reiniging.



legenda

duwer

extra grote vulopening
deksel

lipje aan deksel

filter

filterhouder

vergrendeling filterhouder
tuit met druppelstop
vergrendelingshaken
motorblok

deksel met schuimseparator
sapkan
aan/uit-snelheidsknop
pulpcontainer
opbergruimte snoer

®0
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uw sapcentrifuge
gebruiken

montage en gebruik

1 Zet de fitterhouder (8) op het
apparaat.

2 Zet het filter (&) in de filterhouder.

3 Zet het deksel @ op het apparaat
door het lipje op het deksel @) uit te
linen met de vergrendeling op de
filterhouder @.

4 Vergrendel het deksel door de
bovenkant van de haken @ op het
deksel te klemmen. Klik de
onderkant van de klemmen
vervolgens @ op hun plaats.

® Uw sapcentrifuge werkt niet
als het deksel niet correct
geplaatst is.

5 Zet de pulpcontainer op zijn plaats
door het voorste deel te kantelen @
en de container vervolgens op zijin
plaats te duwen @.

® Zet de sapcentrifuge NIET in
werking zonder dat de pulpcontainer
is aangebracht.

6 Zet de tuit met druppelstop @ op de
filterhouder en draai hem zo dat de
sappositie @ zich bovenaan
bevindt.

a @ =sappositie

b 4 = druppelstoppositie.

7 Zet de sapkan onder de uitloop. De
schuimseparator in de kan zorgt dat
het sap geen schuim bevat.

8 Gebruik de tabel voor aanbevolen
gebruik als leidraad voor het
verwerken van verschillende fruit- en
groentesoorten.

9 Zet het apparaat aan @ en voer de
voedingswaren met de duwer in de
vulopening — zorg er hierbij voor dat
de duwer en de inkeping aan de
binnenkant van de vulopening zijn
uitgelijnd.

10 Nadat het laatste stuk fruit/groente is
toegevoegd, laat u de sapcentrifuge
draaien om het sap uit het filter / de
filterhouder te laten lopen.
Afhankelijk van het type fruit of
groente en de dikte van het sap
moet u het apparaat korter of langer
laten draaien.

11 Schakel het apparaat uit en wacht
tot het filter is gestopt en het laatste
beetje sap druppelsgewijs uit de
uitloop komt. Voordat u de kan
verwijdert, draait u de tuit vervolgens
z0 dat de druppelstoppositie {}
zich bovenaan bevindt.

12 Reinig de onderdelen van de
sapcentrifuge onmiddellijk na
gebruik.

® Bjj gebruik van harde ingrediénten
raden we u aan maximaal 1 kg
gedurende maximaal 1 minuut te
verwerken. Sommige erg harde
ingrediénten kunnen uw
sapcentrifuge vertragen of stoppen.
Als dat gebeurt, schakelt u het
apparaat uit en reinigt het filter.

® Schakel het apparaat uit en reinig de
pulpcontainer regelmatig tijdens het
gebruik. Trek na gebruik altijd
de stekker uit het
stopcontact.



NB:

Vitaminen verliezen hun kracht — u
krijgt de meeste vitaminen uit uw
sap als u het vlug na bereiding
drinkt.

Als u het sap een paar uur moet
bewaren, doet u dit het best in de
koelkast. Het blijft langer goed als u
er een paar druppels citroensap aan
toevoegt.

Drink niet meer dan drie glazen sap
van 230 ml per dag, tenzij u daaraan
gewend bent.

Voor kinderen verdunt u het sap met
een gelijke hoeveelheid water.

Sap van donkergroene (broccoli,
spinazie, enz.) of donkerrode (bieten,
rode kool, enz.) groenten is erg sterk
van smaak. U kunt het beter
verdunnen.

Vruchtensap bevat veel fructose
(vruchtensuiker); mensen met
diabetes of een laag
bloedsuikergehalte mogen er niet te
veel van drinken.

10



tabel voor aanbevolen gebruik

® Voor het beste resultaat kunt u beter niet meer dan 1 kg tegelijk
verwerken.

® Was alle fruit en groenten zorgvuldig voordat u ze verwerkt.

® Gebruik snelheid 2 voor hardere ingrediénten.

® Gebruik snelheid 1 voor zachtere ingrediénten.

® Voor optimale sapextractie plaatst u kleine hoeveelheden
tegelijkertijd in de vulopening en duwt u ze langzaam naar beneden.

® Voor het beste resultaat kunt u fruit, zoals bananen, mango's en
zachte bessen het best met een blender verwerken.

Fruit/groente Voorbereiding Aanbevolen |Nuttige wenken
Snelheid

Appels en peren Heel verwerken 2 Voor optimale _sapemactie

Wortelgroenten Heel verwerken 2 kunnen harde ingrediénten

het best op kamertemperatuur
worden verwerkt.

Ananas Neem 1 grote ananas 2 Ongeveer 45 seconden
en verwijder de bladeren verwerken. Om te
en steel door de boven- voorkomen dat het filter
en onderkant af te snijden.| verstopt raakt, reinigt u het
Snijd hem in de lengte filter na iedere grote ananas.
in vieren.

Druiven Stelen verwijderen 1 Kleine handvol tegelijkertiid

verwerken om sapextractie
te optimaliseren.

Tomaten Heel verwerken 1 Verwerking leidt tot dik,
pulpachtig sap (in plaats van
een glad sap).

Steenvruchten — Doormidden snijden en 1 -

perziken, nectarines, | pit verwijderen

pruimen

Mango's Taaie schil en pit 1 Het geproduceerde sap is

verwijderen erg dik; voor dunner sap
dus met andere vruchten
combineren.

Meloenen Taaie schil verwijderen 1 Langzaam door vulopening

voeren om sapextractie te
optimaliseren.

Kiwi's Heel verwerken 1 -

Aardbeien Blad verwijderen 1
Heel verwerken

Kleine handvol tegelijkertiid

fZachlct)e bessen — Heel verwerken 1 en met ander fruit
k:am ozen, verwerken om sapextractie
ramen, enz. te optimaliseren.
Hardere bessen —  |Heel verwerken 1
bosbessen,
cranberry's, enz.
Bieten (rauw) Blad en schil 2 Beste smaak indien schil en
verwijderen blad zijn verwijderd.
Bladgroente Harde kern verwijderen. 2 Produceren weinig sap; kan
spinazie, kool, In stukken snijden best met andere vruchten of
enz. die in vulopening passen. groenten worden verwerkt.
Blad bundelen
Selderij Heel verwerken 2 -
Komkommer Heel verwerken 1 Langzaam door vulopening
voeren om sapextractie te
optimaliseren.
Citrusvruchten — Schil en witte velleties 1 Betere smaak als witte
sinaasappelen, verwijderen velletjes zijn verwijderd.
grapefruit Voor beste resultaat met

citrusfruit wordt gebruik van
Kenwood-citruspers
aanbevolen.
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uw sapcentrifuge uit
elkaar nemen

1 Verwijder de pulpcontainer door hem
te kantelen en weg te schuiven.

2 Ontgrendel het deksel en haal het
van het apparaat.

3 Verwijder het filter en de filterhouder
tegelijkertijd. Haal ze voor de
reiniging vervolgens uit elkaar.

onderhoud en reiniging

® Trek voor de reiniging de stekker van
het apparaat uit het stopcontact.

® Als het filter te strak zit, wacht u
enkele minuten tot het wat losser zit.

® Sommige voedingsmiddelen, zoals
wortelen, kunnen de kunststof
verkleuren. U kunt de verkleuring
verwijderen door een in plantaardige
olie gedoopte doek over de
verkleurde onderdelen te wrijven.

motorblok

® Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens drogen.

® Niet in water onderdompelen.

® Berg extra snoer in het
bewaarcompartiment aan de
achterkant van het motorblok op @).

filter

® Gebruik een zachte borstel om het
apparaat te reinigen.

® Controleer regelmatig of het
filter tekenen van
beschadiging vertoont. Niet
gebruiken als het filter
beschadigd is. Raadpleeg
Onderhoud en klantenservice.

overige onderdelen

® |n heet zeepsop wassen en
vervolgens drogen.

® U kunt deze artikelen ook op het
bovenste rek van uw afwasmachine
wassen. Plaats ze niet op het
onderste rek net boven het
verwarmingselement. Het wordt
aanbevolen een programma met een
lage temperatuur (maximaal 50 °C)
te gebruiken.

onderhoud en
klantenservice

12

Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u problemen hebt bij het
gebruik van de sapcentrifuge,
dient u de
probleemoplossingsgids te
raadplegen voordat u voor
hulp belt.

Als u hulp nodig hebt met:

het gebruik van uw apparaat of
onderhoud en reparatie

kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.



probleemoplossingsgids

Probleem

Oorzaak en oplossing

De sapcentrifuge werkt niet

® Sapcentrifuge niet aangesloten op
stopcontact.

® Sapcentrifuge niet goed gemonteerd.
Controleer of de dekselklemmen goed op
hun plaats zijn vergrendeld.

Motor lijkt tijdens het gebruik
langzamer te gaan draaien of te
stoppen

® Raadpleeg de tabel voor aanbevolen
gebruik pm te controleren of u de juiste
snelheid gebruikt.

® Bijj de verwerking van harde of vezelachtige
voedingsmiddelen, dient u te controleren of
de pulpcontainer vol is en zich op en
rondom het filter geen pulp heeft
verzameld.
Schakel het apparaat uit en trek de stekker
uit het stopcontact. Leeg de pulpcontainer
en reinig het filter / de houder.

Pulp te nat en lage
sapopbrengst

® Gebruiker een lagere verwerkingssnelheid
en verwerk kleinere hoeveelheden
tegelijkertijd.

® Reinig het filter als u vezelachtig fruit
verwerkt.

® Raadpleeg de tabel voor aanbevolen
gebruik om te controleren of u de juiste
snelheid gebruikt.

Sap lekt tussen het deksel en
de pulpcontainer

® \/erkeerde snelheid gebruikt. Raadpleeg
de tabel voor aanbevolen gebruik.

® |ngrediénten te snel door vulopening
geduwd. Voer ingrediénten langzamer
door.

® Controleer of de pulpcontainer juist is
aangebracht.

Druppelstop druppelt

® Zorg dat het grootste deel van het
sap door de tuit is gelopen voordat u de
tuit in de druppelstoppositie draait.

® | aat de kan op zijn plaats tot u klaar bent
om het sap te serveren.

Pulp valt op het werkblad bij
het verwijderen van de
pulpcontainer

® Ga langzaam te werk bij het verwijderen
van de pulpcontainer.

® Reinig de pulpcontainer regelmatig om te
voorkomen dat zich teveel pulp op het
deksel en rond de vulopening ophoopt.

13




BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Francais

Avant de lire, dépliez la premiére page pour voir les illustrations

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood
® | isez et conservez soigneusement

ces instructions pour pouvoir vous y

référer ultérieurement.
® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

sécurité

©® N’utilisez pas la centrifugeuse si
le filtre est endommagé.

® Ne faites pas fonctionner la
centrifugeuse avant d’avoir mis en
place le collecteur de pulpe.

® | es lames a la base du filtre sont
trés coupantes, faites trés attention
lorsque vous manipulez et nettoyez
le filtre.

® Ne mettez jamais le bloc moteur, le
cordon d’alimentation ou la prise
électrique dans I'eau — vous

risqueriez alors de vous électrocuter.

® [teignez et débranchez :
o avant de mettre en place ou de
retirer tout élément
o avant de nettoyer
o apres utilisation.
® N'utilisez jamais une centrifugeuse
endommagée ou en mauvais état.

Faites-la vérifier et réparer. Pour cela,

reportez-vous a la rubrique "service
aprés-vente".

® Utilisez uniquement le poussoir
fourni avec I'appareil. N'introduisez
jamais vos doigts dans le tube

d’alimentation. Débranchez I'appareil

avant de retirer tout élément
obstruant le tube d’alimentation.
® Avant de retirer le couvercle,
éteignez I'appareil et attendez
I'immobilisation du filtre.
® Ne laissez jamais le cordon
d’alimentation au contact de

surfaces chaudes. Ne laissez jamais

le cordon pendre de telle fagon
qu’un enfant puisse s’en saisir.
® Ne touchez pas les éléments
mobiles de votre centrifugeuse
lorsqu’elle est en marche.

Ne laissez jamais votre centrifugeuse
fonctionner sans surveillance.

Cet appareil n'est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
I’expérience nécessaires, a moins
qu’elles n’aient été formées et
encadrées pour I'utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés
afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher Pappareil,
assurez-vous que

Le courant électrique que vous
utilisez est le méme que celui
indiqué sous votre appareil.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au réglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

Lavez les différents éléments de
I'appareil : reportez-vous a la notice
sur le nettoyage et I'entretien.



réglage de vitesse marche / arrét
récupérateur de pulpe
rangement du cable

égende

@ poussoir

@ tube d’alimentation extra large
® cuve

@ attache du couvercle

® filtre

® support de filtre

@ enclenchement du porte-filtre
bec verseur anti-gouttes

@ loquets de verrouillage

bloc moteur

@ cuve avec séparateur de mousse
@ carafe ajus

®

®

utilisation de votre
centrifugeuse

assemblage et utilisation
Mettez en place le support pour filtre
®.

Placez le filtre & a I'intérieur du
support du filtre.

Mettez le couvercle en place en @
alignant I'attache sur le couvercle @
avec I'enclenchement sur le porte
filtre @.

Verrouillez le couvercle en clipant la
partie supérieure des loquets @ sur
le couvercle. Puis fermez d’un coup
sec les logquets @ pour les mettre en
place.

Votre centrifugeuse ne
fonctionnera pas si le
couvercle n’est pas monté
correctement.

Mettez en place le collecteur de
pulpe en inclinant la partie avant @
et poussez ensuite en position @.
NE FAITES PAS FONCTIONNER
la centrifugeuse avant d’avoir mis en
place le collecteur de pulpe.

Fixez le bec verseur anti-gouttes
sur le support de filtre et tournez sur
la position la plus élevée pour
réaliser des jus @ .

a @ = position pour réaliser des jus

b #2 = position anti-gouttes.
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7 Placez le pichet a jus sous I'orifice
d’écoulement. Le séparateur de
mousse situé dans le pichet vous
garantit un jus sans mousse.

Utilisez le tableau des utilisations

recommandées comme guide pour

réaliser des jus variés a partir de
différents fruits et légumes.

9 Allumez I'appareil @ et passez les
aliments a I'aide du poussoir en vous
assurant que le sillon du poussoir
est aligné avec I'encoche a I'intérieur
du tube d’alimentation.

10 Apres I'insertion du dernier morceau
de fruit ou de légume, laissez la
centrifugeuse continuer de
fonctionner pour permettre au jus
restant de s’écouler du filtre /
support de filtre. La durée de cette
opération dépend du type de fruit et
de I'épaisseur du jus extrait.

11 Eteignez et attendez que le filtre soit
totalement a I'arrét et que
I’écoulement du jus final se soit
transformé en quelques gouttes
lentes. Ensuite, tournez le bec
verseur de sorte que la position anti-
gouttes ﬁ soit la plus élevée avant
de retirer le pichet.

12 Nettoyez immédiatement les pieces

de votre centrifugeuse aprés avoir

fait des jus.

Lorsque vous mixez des aliments

durs, nous vous recommandons

d’utiliser une quantité maximale de 1

kg, et d’utiliser I'appareil pendant 1

minute maximum. Certains aliments

trés durs peuvent ralentir, voire
arréter votre centrifugeuse. Dans ce
cas, éteignez I'appareil et nettoyez le
filtre.

Eteignez I'appareil et videz le

récupérateur de pulpe régulierement

en cours d'utilisation. Débranchez
toujours apreés utilisation.



remarque :
Les vitamines s’altérent rapidement
— pour un bénéfice optimal, buvez
votre jus des qu'il est prét pour
bénéficier d’'une concentration
maximale en vitamines.

Si vous devez conserver le jus
préparé pendant quelques heures,
privilégiez le réfrigérateur. Il se
conservera mieux si vous y ajoutez
quelques gouttes de jus de citron.
Ne buvez pas plus de 3 verres de
23 cl de jus par jour, a moins d’y
étre habitué(e).

Pour les enfants, diluez le jus dans
une quantité équivalente d’eau.

Les jus produits a partir de légumes
vert foncé (brocoli, épinards, etc.) ou
rouge foncé (betterave, choux rouge,
etc.) sont extrémement forts. Veillez
a toujours les diluer.

Les jus de fruits étant riches en
fructose (sucre de fruit), il est
déconseillé aux personnes
diabétiques et hypoglycémiques
d’en boire beaucoup.
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tableau des utilisations recommandées

vers le bas.

Pour de meilleurs résultats, ne mixez pas plus de 1 kg a la fois.
Lavez tous vos fruits et Ilégumes avant de réaliser vos jus.

Pour les aliments plus durs, utilisez la Vitesse 2.

Pour les aliments plus mous, utilisez la Vitesse 1.

Pour optimiser I’extraction de jus, n’insérez que de petites quantités
quantités a la fois dans le tube d’alimentation et appuyez doucement

Vous obtiendrez de meilleurs résultats avec des fruits tels que les
bananes, les mangues ou les baies mires si vous utilisez un mixeur
afin de les transformer en jus.

feuilles
Epinards, choux
etc.

dure. Découpez en petits
morceaux pour insérer
dans le tube
d’alimentation de
I'appareil. Enroulez les
feuilles entre elles pour
former un paquet.

Fruit / Légume |Préparation Vitesse Conseils

recommandée

Pommes et Poires |Jus intégral 2 Pour optimiser I'extraction

Tubercules - Jus intégral 2 36 JUS.Ia par‘(lr,fd, allgrlwents

Carottes ursv,v il est pré evra e
d'utiliser des fruits /
légumes & température
ambiante.

Ananas Prenez un gros ananas 2 Travaillez pendant environ
et retirez les feuilles, puis 45 secondes. Pour éviter au
épluchez-le apres avoir filtre de se boucher,
découpé la téte et le bas. nettoyez le filtre dés lors
Découpez-le en quartiers que vous avez utilisé un
sur toute la longueur. gros ananas.

Raisin Retirez les pépins 1 Travaillez par petites
poignées a chaque fois pour,
optimiser I'extraction de jus.

Tomates Jus intégral 1 Un jus a pulpe épaisse sera
obtenu plutét qu’un jus
léger.

Fruits a noyaux — |Découpez en deux et 1 -

Péches, Nectarines, |retirez les noyaux.

Prunes

Mangues Retirez la peau et le 1 Le jus produit sera trés
noyau. épais ; pour augmenter la

quantité de jus, il est
préférable de mélanger les
mangues a d'autres fruits.

Melons Retirez la peau épaisse 1 Insérez lentement dans
I’appareil pour optimiser
|'extraction de jus.

Kiwis Jus intégral 1 -

Fraises Retirez les feuilles 1

Jus intégral

Baies mpres - Jus intégral 1 Insérez de petites poignées

Framboises, dans I'appareil & la fois avec

Mres, etc. d'autres fruits pour

Baies plus dures — |Jus intégral 1 optimiser I'extraction de jus.

Myrtilles, ou

Bleuets,

Canneberges, etc.

Betteraves (crues) |Retirez les feuilles et 2 Les betteraves dégageront
la peau toute leur saveur si vous

retirez la peau et les feuilles.

Légumes avec Retirez la partie centrale 2 Lextraction de jus sera treés

lente ; il est donc préférable
de mélanger avec d'autres
fruits et/ou légumes.

18




Fruit / Légume |Préparation Vitesse Conseils
recommandée

Ceéleri Jus intégral 2 -

Concombre Jus intégral 1 Insérez lentement dans
I’appareil pour optimiser
I’extraction de jus.

Agrumes — Epluchez et retirez la 1 Le fait de retirer la peau

Oranges, peau blanche blanche permet d’obtenir

Pamplemousses une saveur plus prononcée.
Pour obtenir de meilleurs
résultats avec les agrumes,
il est recommandé d'utiliser
les presse-agrumes
Kenwood Citrus.

démontage de votre
centrifugeuse

1

Retirez le collecteur de pulpe en
Iinclinant et en le faisant glisser vers
I’extérieur.

Soulevez les loquets de la cuve et
sortez celle-ci.

Retirez le filtre et le support de filtre
conjointement. Puis séparez-les
pour le nettoyage.

nettoyage et entretien

Débranchez votre centrifugeuse
avant de la nettoyer.

Si le filtre est trop serré et qu’il vous
est impossible de le retirer, attendez
quelques minutes afin qu’il se
relache.

Certains aliments, comme la carotte,
décolorent le plastique. Pour
essayer de retirer cette coloration,
vous pouvez frotter avec un chiffon
que vous aurez préalablement
trempé dans de I'huile végétale.

bloc moteur

Essuyez a I'aide d’un chiffon
humide, puis séchez.

N’immergez pas la centrifugeuse
suspension pour le récupérateur de
pulpe dans I'eau.

Rangez I'excédent de cordon dans

la zone de stockage située a 'arriere

du bloc d’alimentation @.

filtre

Nettoyez a I'aide d’une brosse
douce.

Vérifiez le filtre réguliérement
afin de déceler tout dommage
apparent. N'utilisez pas
PPappareil si le filtre est
endommagé. Reportez-vous a
la section ‘“service aprés-
vente”.

autres éléments

Nettoyez -les dans de I'eau chaude
savonneuse, puis séchez-les.

lls peuvent aussi passer au lave-
vaisselle, sur le panier supérieur de
votre votre machine.. Evitez de placer
les éléments sur le panier inférieur de
votre machine, juste au-dessus de
I’élément chauffant. Un programme
court a faible température (maximum
50°C) est recommandeé.



service apres-vente

Si le cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous rencontrez des
problémes avec le
fonctionnement de votre
centrifugeuse, veuillez
consulter le guide de
dépannage avant de contacter
notre service assistance.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

I'utilisation de votre appareil
I’entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

Concu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.

20



Guide de dépannage

Probléme

Cause et Résolution

La centrifugeuse ne fonctionne
pas.

La centrifugeuse n’est pas branchée.

La centrifugeuse n’est pas fixée
correctement. Vérifiez que les loquets du
couvercle sont correctement mis en place.

Le moteur ralentit ou s’arréte
pendant I'utilisation.

Reportez-vous au tableau des

utilisations recommandées pour vous
assurer d'utiliser la vitesse appropriée.

Si vous travaillez des aliments durs ou
fibreux, vérifiez que le récupérateur de
pulpe n’est pas rempli et qu’aucun amas
de pulpe ne s’est formé sur ou autour du
filtre.

Eteignez et débranchez votre appareil, puis
videz le récupérateur de pulpe, et nettoyez
le filtre / porte-filtre.

La pulpe est trop mouillée et la
quantité de jus extrait trop
petite.

Utilisez un mode de fonctionnement plus
lent et insérez de plus petites quantité a la
fois.

Nettoyez le filtre si vous travaillez des
aliments tres fibreux.

Reportez-vous au tableau des utilisations
recommandées pour vous assurer d’utiliser
la vitesse appropriée.

Le jus s'écoule entre le couvercle
et le récupérateur de pulpe.

Vous n’utilisez pas la bonne vitesse.
Reportez-vous au tableau des utilisations
recommandées.

Vous avez poussé trop rapidement les
aliments a travers le tube d’alimentation de
I'appareil. Insérez les aliments plus lentement.
Veérifiez que le collecteur de pulpe est
correctement installé.

Le bec verseur anti-gouttes fuit.

Vérifiez que la majeure partie du jus est
bien sortie du bec verseur avant de le
tourner sur la position anti-gouttes.
Laissez la carafe en position jusqu’a ce
que vous soyez en passe de verser le jus

La pulpe tombe sur la surface
de travail lors du retrait du
récupérateur de pulpe.

Agissez plus lentement lorsque vous
retirez le collecteur.

Nettoyez régulierement le récupérateur de
pulpe pour éviter tout amas excessif de
pulpe sur le couvercle et sur la glissiere du
bol.
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AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou auprés
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Vor Gebrauch lhres Kenwood
Gerats

Lesen Sie diese Anleitungen
sorgfaltig durch und bewahren Sie
sie zur spéteren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie s&mtliche
Verpackungen und Aufkleber.

Sicherheit

Entsafter nicht verwenden, wenn

der Filter beschadigt ist.

Entsafter nicht ohne angebrachten

Tresterbehélter verwenden.

Vorsicht beim Handhaben und

Reinigen des Filters: Die Klingen am

Filterboden sind sehr scharf.

Antriebseinheit, Netzkabel oder

Netzstecker nicht in Wasser tauchen

- Sie kdnnten einen elektrischen

Schlag erhalten.

Gerat ausschalten und den

Netzstecker ziehen:

o vor dem Anbringen oder
Abnehmen von Teilen,

o vor dem Reinigen,

o nach Gebrauch.

Den Entsafter niemals verwenden,

wenn er beschadigt ist. Uberpriifen

oder reparieren lassen: siehe

Kundendienst und Service*.

Nur den zum Gerat gehdrigen

Stopfer verwenden. Niemals den

Finger in den Fullschacht stecken.

Vor dem Entfernen von

Verstopfungen im Fullschacht den

Netzstecker ziehen und den

Entsafter auseinandernehmen.

Vor Abnahme des Deckels den

Entsafter ausschalten und warten,

bis der Filter stillsteht.

Das Kabel niemals mit heiBen

Oberflachen in Beriihrung kommen

oder herabhangen lassen, wo ein

Kind danach greifen kdnnte.

Keine sich bewegenden Teile

berthren.

Das Geréat niemals unbeaufsichtigt

lassen, wahrend es angeschaltet ist.

® Dieses Gerat darf nicht von physisch

oder geistig behinderten oder in
ihren Bewegungen eingeschrankten
Personen (einschlielich Kindern)
benutzt werden. Das Gleiche gilt flr
Personen, die weder Erfahrung noch
Kenntnis im Umgang mit dem Gerat
haben, es sei denn, sie werden
dabei von einer fur ihre Sicherheit
verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder angeleitet.

Kinder mUssen Uberwacht werden,
damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Das Gerat nur fur seinen
vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood Ubernimmt
keine Haftung bei unsachgemaBer
Benutzung des Gerats oder
Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Vor dem Netzanschluss
Sicherstellen, dass die
Netzspannung den Angaben auf der
Unterseite des Entsafters entspricht.
Das Gerat entspricht der
europaischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung
zu kommen.

Vor erstmaligem Gebrauch
Die Teile waschen: siehe ,Pflege und
Reinigung*“.



Schlissel

CISIGISICICICICICICICICICIC)IC)

Stopfer

ExtragroBer Fullschacht
Deckel

Deckelzunge

Filter

Filterhalter
Filterhalter-Verriegelung
Anti-Tropf-Ausguss
Arretierriegel
Antriebseinheit

Deckel mit Schaumtrenner
Saftkrug
Betriebs-/Geschwindigkeitsschalter
Tresterbehalter

Kabelfach

Verwendung lhres
Entsafters

Zusammenbau und Gebrauch
Setzen Sie den Filterhalter auf ®.
Setzen Sie den Filter & in den
Filterhalter ein.

Setzen Sie den Deckel @ auf, indem
Sie die Zunge am Deckel @ auf die
Verriegelung am Filterhalter )
ausrichten.

Arretieren Sie den Deckel, indem Sie
die oberen Riegelenden @ am
Deckel festklemmmen und dann die
unteren Riegelenden @ einklinken.
Wenn der Deckel nicht richtig
angebracht ist, funktioniert
lhr Entsafter nicht.

Bringen Sie den Tresterbehélter an,
indem Sie ihn nach vorne kippen @
und dann in Position schieben @.
Entsafter NICHT ohne
angebrachten Tresterbehalter
verwenden.

Drehen Sie den Anti-Tropf-Ausguss
so auf den Filterhalter, dass das
Entsaftungssymbol @ nach oben
weist.

a @ = Entsaftungsposition

b 4 = Anti-Tropf-Position
Stellen Sie den Saftkrug unter den
Ausguss. Der Schaumtrenner im

Krug stellt sicher, dass der Saft
schaumfrei ist.

8 Ziehen Sie zum Entsaften
verschiedener Obst- und
GemUsesorten die
Empfehlungstabelle zu Rate.

9 Schalten Sie den Entsafter ein @3
und driicken Sie das Fullgut mit dem
Stopfer nach unten. Stellen Sie
dabei sicher, dass die Rille im
Stopfer mit der Kerbe auf der
Innenseite des Flllschachts
ausgerichtet ist.

10 Lassen den Entsafter nach
Hinzugeben des letzten Stlicks
weiter laufen, damit aller Saft aus
dem Filter/Filterhalter l&auft. Der
Entsaftungsvorgang kann je nach Art
und Dicke des Obsts oder GemUses
unterschiedlich lang dauern.

11 Schalten Sie das Gerét aus und
warten Sie, bis der Filter stillsteht
und nur noch ganz wenig Saft
heraustropft. Drehen Sie den
Ausguss dann so, dass das Anti-
Tropf-Symbol £§ nach oben weist.

12 Reinigen Sie die Entsafterteile sofort
nach dem Gebrauch.

® Beim Entsaften von festem Obst
oder GemUse empfehlen wir eine
Hbchstmenge von 1 kg und eine
maximale Betriebszeit von 1 Minute.
Bei einigen sehr festen Stiicken kann
Ihr Entsafter langsamer arbeiten oder
stoppen. In diesem Fall das Gerat
ausschalten und den Filter freilegen.

® \Wahrend des Entsaftens in
regelmaBigen Absténden den
Entsafter abschalten und den
Tresterbehalter leeren. Nach
Gebrauch immer den
Netzstecker ziehen.
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Hinweis:

Vitamine zersetzen sich. Je eher Sie
lhren Saft trinken, desto mehr
Vitamine bleiben erhalten.

Wenn Sie den Saft einige Stunden
lang aufbewahren mdchten, dann
stellen Sie ihn in den Kihlschrank. Er
halt sich langer, wenn Sie ein paar
Tropfen Zitronensaft dazugeben.
Trinken Sie nicht mehr als drei 230
ml Glaser pro Tag, es sei denn, Sie
sind daran gewdhnt.

VerdUnnen Sie Saft fur Kinder mit
einer gleichen Menge Wasser.

Saft von dunkelgriinem (Broccoli,
Spinat usw.) und dunkelrotem (Rote
Beete, Rotkohl usw.) Gemdise ist
sehr stark — Sie sollten ihn immer
verdinnen.

Fruchtsaft enthélt viel Fruktose
(Fruchtzucker). Diabetiker oder
Personen mit niedrigem
Blutzuckerspiegel sollten nicht zu viel
davon trinken.
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Empfehlungstabelle

® Fiir beste Ergebnisse nie mehr als 1 kg in einem Durchgang

verarbeiten.

® Alles Obst und Gemiise vor dem Entsaften waschen.

® Fiir festeres Fiillgut Geschwindigkeitsstufe 2 wahlen.

® Fiir weicheres Fiillgut Geschwindigkeitsstufe 1 wahlen.

® Fiir maximale Saftausbeute jeweils kleine Mengen in den
Fiillschacht geben und den Stopfer langsam nach unten driicken.

® Obst wie Bananen, Mangos und weiche Beeren sollten mit einem
Mixer verarbeitet werden.

Obst/Gemiise Zubereitung Empfohlene |Tipps und Hinweise
Geschw.

Apfel und Birnen Ungeschnitten entsaften. 2 Fur maximale Saftausbeute

Wurzelgemuse - |Ungeschnitten entsaften. 2 festes Obst und Gemuse

Karotten am besten bei Zimmer-
temperatur entsaften.

Ananas Oberes und unteres Ende 2 Circa 45 Sekunden lang

einer groBen Ananas zum verarbeiten. Um ein

Entfernen von Blattern Verstopfen des Filters zu

und Stiel abschneiden. vermeiden, den Filter nach

Der Lange nach vierteln. jeder groBen Ananas
reinigen.

Trauben Stiele entfernen. 1 Fir maximale Saftausbeute
handvollweise verarbeiten.

Tomaten Ungeschnitten entsaften. 1 Der Saft wird dick und
breiig.

Steinobst — Halbieren und Stein 1 -

Pfirsiche, entnehmen.

Nektarinen,

Pflaumen

Mangos Harte Schale und Stein 1 Da der Saft sehr dick ist,

entfernen. sollten Mangos am besten
mit anderem Obst
verarbeitet werden.

Melonen Harte Schale entfernen. 1 Flr maximale Saftausbeute
langsam in den Schacht
einfUhren.

Kiwis Ungeschnitten entsaften. 1 -

Erdbeeren Blatter und Stiele entfernen, 1

Ungeschnitten entsaften.

Weiche Beeren —  [Ungeschnitten entsaften. 1 - imale Saft

Himbeeren, hur;ﬂaﬁlmge al aLE)sk?eute

Brombeeren usw. andvollweise verarbeiten.

Feste Beeren - Ungeschnitten entsaften. 1

Blaubeeren,

Preiselbeeren usw.

Rote Beete (roh) Blatter und Schale 2 Bester Geschmack ohne

entfernen. Schale und Blatter.

Blattgemuse — Harten Kern entfernen. 2 Die Saftausbeute ist sehr

Spinat, Kohl, Passend fur den gering. Daher am besten

USW. Einflillschacht zuschneiden. mit anderem Obst oder

Blatter zu einem Biindel Gemuse verarbeiten.
formen.

Sellerie Ungeschnitten entsaften. 2 -

Gurke Ungeschnitten entsaften. 1 Flr maximale Saftausbeute
langsam in den Schacht
einflihren.

Zitrusfriichte - Schalen und 1 Bei Entfernen der weiBen

Orangen, weiBe Haut entfernen. Haut schmeckt der Saft

Grapefruit besser. Beste Ergebnisse

werden mit der Kenwood
Zitruspresse erzielt.

26




Auseinandernehmen
Ihres Entsafters

1

Entfernen Sie den Tresterbehalter,
indem Sie ihn kippen und
herausschieben.

Entriegeln Sie den Deckel und heben
Sie ihn ab.

Entnehmen Sie Filter und Filterhalter
gemeinsam und trennen Sie diese
dann zum Reinigen.

Pflege und Reinigung

Vor Reinigung des Entsafters den
Netzstecker ziehen.

Sollte der Filter zu fest sitzen, einige
Minuten warten, bis er sich geldst
hat.

Manche Zutaten wie z.B. Karotten
koénnen den Kunststoff verfarben. Mit
einem in Pflanzendl getauchten Tuch
abreiben, um die Verfarbungen zu
beseitigen.

Antriebseinheit

Mit einem feuchten Tuch abwischen
und dann abtrocknen.

Nicht in Wasser tauchen.
Uberschiissiges Kabel im Kabelfach
auf der Ruckseite der Antriebseinheit
verwahren @).

Filter

Mit einer weichen Burste reinigen.
Den Filter regelmiBig auf
Schéden priifen. Einen
beschadigten Filter nicht
weiter verwenden. Siehe
pKundendienst und Service*.

Andere Teile

Mit heiBem Wasser und Spulmittel
abwaschen und abtrocknen.
Diese Teile sind zudem
spllmaschinenfest und kénnen im
oberen Fach Ihrer Spiilmaschine
gereinigt werden. Die Teile nicht in
das untere Gestell direkt Gber dem
Heizelement stellen. Wir empfehlen
ein kurzes Programm bei niedriger
Temperatur (maximal 50°C).

Kundendienst und
Service
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Ein beschadigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgriinden von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Sollten Sie irgendwelche
Probleme mit lhrem Entsafter
haben, ziehen Sie die
Fehlerbehebung zu Rate,
bevor Sie um technische Hilfe
bitten.

Far Hilfe hinsichtlich:

Verwendung lhres Kenwood Gerétes
Wartung oder Reparatur

setzen Sie sich bitte mit Ihrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
Hergestellt in China.



Fehlerbehebung

Problem

Ursache und Lésung

Der Entsafter funktioniert nicht.

® Gerat nicht angeschlossen.

® Entsafter nicht korrekt zusammengesetzt.
Uberpriifen, dass die Arretierriegel des
Deckels richtig eingerastet sind.

Antriebseinheit arbeitet zu
langsam oder stoppt beim
Entsaften.

® Anhand der Empfehlungstabelle
Uberprifen, ob Sie die richtige
Geschwindigkeit gewahlt haben.

® Bei Verarbeiten von festem oder faserigem
Fullgut Gberprifen, ob der Tresterbehélter
zu voll ist oder sich Trester um den Filter
herum angestaut hat.
Entsafter ausschalten und den Netzstecker
ziehen. Dann den Tresterbehélter leeren
und den Filter/Filterhalter reinigen.

Trester zu nass und geringe
Saftausbeute.

® [(ligut langsamer nach unten
drlicken und jeweils kleinere Mengen
verarbeiten.

® Beim Verarbeiten von sehr faserigem
Flllgut den Filter reinigen.

® Anhand der Empfehlungstabelle
Uberprifen, ob Sie die richtige
Geschwindigkeit gewahlt haben.

Saft tritt zwischen Deckel und
Tresterbehalter heraus.

® Falsche Geschwindigkeit gewahlt.
Siehe Empfehlungstabelle.

® Flllgut zu schnell in den Fullschacht
gedrlckt. Langsamer vorgehen.

® Uberpriifen, dass der Tresterbehalter
korrekt angebracht ist.

Anti-Tropf-Ausguss tropft.

® Sicherstellen, dass der meiste Saft
ausgetreten ist, bevor Sie den Ausguss zur
Anti-Tropf-Position drehen.

® Den Saftkrug in Position stehen lassen, bis
Sie den Saft ausschenken.

Trester fallt beim Entfernen des
Tresterbehalters auf die

® Den Behalter langsamer entfernen.

® Den Tresterbehalter regelmaBig entleeren,
damit sich nicht zu viel Trester am Deckel
und im Fullschacht ansammelt.
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WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmulll
entsorgt werden. Es muss zu einer
Ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill
oder zu einem Fachhandler gebracht
werden, der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerét hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an

Energie und Rohstoffen mit sich bringt.

Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Muillitonne gekennzeichnet.

29



Italiano

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood
Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le
etichette.

sicurezza

Non usare lo spremifrutta se il filtro €
danneggiato.

Non usare lo spremifrutta senza
aver prima montato il raccoglipolpa.
Le lame di taglio alla base del filtro
sono molto affilate, fare attenzione
nel maneggiare e pulire il filtro.

Non immergere mai il corpo motore,
il cavo o la spina in acqua — per
evitare scosse elettriche.

Spegnere e togliere dalla presa:

o prima di montare le parti amovibili
o prima di pulire

o dopo l'uso.

Non usare mai uno spremifrutta
danneggiato. Farlo controllare o
riparare: si rimanda a ‘Servizio e
assistenza’.

Usare solo lo spingitore in dotazione.
Non mettere mai le dita nel tubo di
riempimento. Sconnettere e
smontare lo spremifrutta prima di
sbloccare il tubo di riempimento.
Prima di rimuovere il coperchio,
spegnere e attendere che il filtro si
fermi.

Non lasciare mai che il cavo tocchi
superfici calde o penzoli in luoghi in
cui un bambino potrebbe afferrarlo.
Non toccare le parti moventi.

Non lasciare lo spremifrutta non
sorvegliato.

Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno
che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con I'apparecchio.

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le

strazioni

Utilizzare |'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

prima di inserire la spina
Assicurarsi che I'alimentazione
elettrica sia la stessa indicata nella
parte inferiore dello spremifrutta.
Questo apparecchio € conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

prima del primo utilizzo
Lavare le parti: si rimanda a 'cura e
pulizia'.

legenda

@® ©0 ©O0LPEOPOO®®EO

spingitore

tubo di riempimento extra largo
coperchio

linguetta del coperchio

filtro

portafiltro

blocco del portafiltro

becco anti-sgocciolo

fermi di bloccaggio

corpo motore

coperchio con separatore della
schiuma

caraffa per il succo

tasto acceso/spento, selettore

della velocita

raccoglipolpa

avvolgicavo



usare lo spremifrutta

montare e usare

1 Montare il portafiltro (©).

2 Montare il filtro &) nel portafiltro.

3 Montare il coperchio @ allineando la
linguetta del coperchio @ al blocco
sul portafiltro @.

4 Chiudere il coperchio agganciando la
parte superiore dei fermi @ al
coperchio, poi far scattare la parte
inferiore degli stessi @ al loro posto.

® Lo spremifrutta non funziona
se il coperchio non é montato
correttamente.

5 Montare il raccoglipolpa inclinando la
parte frontale @, poi spingerlo in
posizione @.

® NON accendere lo spremifrutta
senza aver montato il raccoglipolpa.

6 Montare il becco antisgocciolo (®) al
portafiltro e girare nella posizione di
spremuta @ pitl in alto.

a @ =posizione di spremuta

b 4 = posizione antisgocciolo.

7 Collocare la caraffa per il succo sotto
all’apertura di uscita del succo. Il
separatore della schiuma ubicato
allinterno della caraffa elimina la
schiuma dal succo.

8 Usare la tabella di quantita
consigliate come guida per spremere
diversi tipi di frutta e verdura.

9 Accendere @ e inserire gli alimenti
spingendoli con lo spingitore —
assicurandosi che le scanalature
dello stesso si allineino con la tacca
all'interno del tubo di riempimento.

10 Dopo aver aggiunto I'ultimo pezzetto
di frutta/verdura, consentire allo
spremifrutta di continuare a
funzionare per poter eliminare il
succo dal filtro/portafiltro. Il tempo di
spremuta varia a seconda del tipo di
frutta e dalla densita del succo
estratto.

11 Spegnere e attendere fino a quando
il filtro si & fermato e il flusso finale
del succo si riduce ad un leggero
sgocciolio. Poi girare il becco in
modo che la posizione antisgocciolo

/2 sia completamente in alto prima
di rimuovere il contenitore.

12 Lavare le parti dello spremifrutta

subito dopo l'uso.

Nello spremere frutta molto
consistente, si consiglia d’inserire
una quantita massima di 1Kg con
durata di spremitura massima di 1
minuto. Alcuni alimenti molto
consistenti possono rallentare lo
spremifrutta o arrestarlo. Se dovesse
accadere, spegnere e sbloccare il
filtro.

Spegnere e togliere regolarmente la
polpa dal raccoglipolpa. Togliere
sempre la spina dopo l'uso.

NB:

Le vitamine non permangono a
lungo: a garanzia del massimo
contenuto vitaminico, bere il pit
presto possibile il succo di frutta o di
verdura.

Se il succo deve essere conservato
per alcune ore, metterlo in frigorifero.
Il succo si conserva meglio
aggiungendo alcune gocce di
limone.

Non bere piu di 3 bicchieri da 230ml
di succo al giorno, a meno che non
si abbia I'abitudine di farlo.

Diluire il succo per i bambini con una
quantita equivalente d’acqua.

Il succo di verdure verde scuro
(broccoli, spinaci, ecc.) o rosso
scuro (rapa, cavolo rosso, ecc.) &
molto concentrato e deve sempre
essere diluito.

Il succo di frutta contiene molto
fruttosio (zucchero della frutta),
quindi i diabetici o chi ha carenza di
zucchero dovrebbe evitare di berne
troppo.



tabella delle quantita raccomandate

volta.

Usare la velocita 1 per alimenti piu teneri.
Per massimizzare I’estrazione del succo inserire nel tubo
d’alimentazione piccole quantita di alimenti e spingere lentamente.

® Per risultati ottimali, frutta come banane, mango e frutti a
consistenza soffice va lavorata con un frullatore

® Per una migliore spremitura, non frullare piu di 1Kg di alimenti per

® Lavare tutta la frutta e la verdura con cura prima di spremerle.
® Usare la velocita 2 per alimenti piu duri.
°
°

Arance, Pompelmi

parte bianca interna

Frutta/Verdura |Preparazione Velocita Trucchi & Consigli

consigliata

Mele & Pere Spremere intero 2 Per ottimizzare I'estrazione

Tuberi -Carote Spremere intero 2 del succo, & meglio
spremere la frutta dura a
temperatura ambiente.

Ananas Prendere 1 ananas grande, 2 Spremere per circa 45

togliere le foglie e il gambo| secondi. Per evitare che
tagliando la parte alta e il filtro s’intasi, pulire il filtro
quella bassa. Tagliarlo dopo ogni grande ananas
a fette in lunghezza.

Uva Rimuovere i rametti 1 Lavorare piccole manciate
per volta per ottimizzare
I'estrazione del succo.

Pomodori Spremere intero 1 Si otterra un succo piu
polposo rispetto ad uno
piu “liscio”.

Frutta con Tagliare a meta e togliere 1 -

nocciolo — il nocciolo

pesche, pesche

noci, prugne

Mango Rimuovere la buccia duraj 1 Il'succo ottenuto sara molto

e i noccioli denso, quindi per
aumentare il flusso & meglio
aggiungere frutti.

Meloni Rimuovere la buccia dura 1 Inserire lentamente per
massimizzare I'estrazione
del succo.

Kiwi Spremere intero 1 -

Fragole Rimuovere le foglie 1

Spremere intero

Bacche soffici — | Spremere intero 1 Inserire piccole quantita alla

Lamponi, more, volta e spremere con altri

ecc. frutti per ottimizzare

Bacche pit dure — | Spremere intero 1 Pestrazione del succo.

Mirtilli, Ribes ecc.

Rapa (cruda) Togliere le foglie e 2 Il 'sapore migliora se la rapa

sbucciare & sbucciata e sono tolte le
foglie.

Verdure a foglia Rimuovere la parte dura. 2 L’estrazione del succo sara

Spinaci, cavolfiore | Tagliare per far entrare molto lenta, quindi si

ecc. nel tubo. consiglia di aggiungere altra

Awvolgere le foglie insieme frutta o verdura.
per formare un mazzo.

Sedano Spremere intero 2 -

Cetriolo Spremere intero 1 Inserire lentamente per
ottimizzare I'estrazione.

Agrumi — Sbucciare e rimuovere la 1 Rimuovendo la parte bianca

interna si ottiene un sapore
migliore. Per risultati ottimali,
si consiglia di spremere gli
agrumi con gli spremiagrumi
Kenwood.
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smontare lo spremifrutta

1 Rimuovere il raccoglipolpa
inclinandolo e facendolo scivolare
verso I'esterno.

2 Sbloccare il coperchio e sollevarlo.

3 Rimuovere il filtro e il portafiltro
insieme, poi separarli per pulire.

cura e pulizia

® Prima di pulire, togliere la spina.

® Se il filtro & stato avvitato troppo
stretto, aspettare qualche minuto
finché si allenta.

Alcuni alimenti, come le carote,
scolorano la plastica. E possibile
eliminare I'effetto strofinando con un
panno imbevuto d’olio vegetale.

corpo motore

Strofinare con un panno umido e
asciugare.

Non immergere in acqua.

Riporre la lunghezza in eccedenza
del cavo nell’apposita rientranza
dietro il corpo motore @5).

filtro

Pulire con una spazzola a setole
morbide.

Controllare regolarmente il
filtro per verificare che non vi
siano segni di danni. Non
usare se il filtro &
danneggiato. Si rimanda alla
voce “servizio e assistenza”

altre parti

Lavare con acqua e sapone e
asciugare.

Oppure, lavare in lavastoviglie sulla
griglia alta. Evitare di collocare
elementi nella griglia inferiore
direttamente sull’elemento che si
riscalda. Si consiglia un programma
breve a bassa temperatura (max.
50°C).

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.

Per qualsiasi problema con il
funzionamento dello
spremifrutta, prima di
rivolgersi all’assistenza si
rimanda alla guida di
risoluzione dei problemi.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

uso dell’apparecchio o
manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.
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guida di risoluzione dei problemi

Problema

Causa e Soluzione

Lo spremifrutta non funziona

La spina non ¢& attaccata.

Lo spremifrutta non € montato
correttamente. Verificare che i fermi di
blocco del coperchio siano ben montati.

Il motore sembra rallentare o
arrestarsi durante I'uso

Si rimanda alla tabella delle quantita
raccomandate per verificare che si stia
usando la velocita corretta.

Quando si spremono alimenti molto
consistenti o ricchi di fibre, verificare che il
raccoglipolpa non sia pieno e che non vi
sia eccessiva polpa sul filtro o intorno.
Spegnere e staccare la spina, poi svuotare
il raccoglipolpa e pulire il filtro/portafiltro.

La polpa ¢ troppo umida e
I'estrazione di succo & scarsa

Usare una velocita piu lenta di spremitura
ed inserire minori quantita per volta.

Pulire il filtro per spremere alimenti ad alto
contenuto di fibre.

Si rimanda alla tabella delle quantita
consigliate per verificare di usare la corretta
velocita.

Il succo cola tra il coperchio e il
raccoglipolpa

Si usa la velocita sbagliata. Si rimanda alla
tabella di quantita raccomandate.

Il cibo & spinto troppo velocemente dentro
il tubo di inserimento. Usare una velocita
piu lenta.

Verificare che il raccoglipolpa sia montato
correttamente.

Il becco antisgocciolo perde

Assicurarsi che la maggior parte del succo
sia fuoriuscita dal becco prima di
selezionare la posizione antisgocciolo.
Lasciare la caraffa in posizione fino a
quando si e pronti a versare il succo.

La polpa cola sul piano di
lavoro quando rimuovo il
raccoglipolpa

Applicare cautela nel rimuovere il
raccoglipolpa.

Pulire il raccoglipolpa regolarmente per
evitare che si accumuli troppa polpa sul
coperchio e sullo scivolo.
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IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto ¢ riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

® | eia atentamente estas instrugdes e
guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

seguranca

® Nao utilize a centrifugadora de
sumos se o filtro estiver danificado.

® Nao utilize a centrifugadora de
sumos sem o colector de residuos.

® As laminas de corte na base do filtro
estao muito afiadas, tenha cuidado
quando manipular ou limpar o filtro.

® Nunca cologue a unidade motriz, o
cabo de alimentacado ou a ficha em
agua — pode apanhar um choque
eléctrico.

® Desligue e retire da corrente
eléctrica:
o antes de colocar ou remover

acessorios

o antes de limpar
O apos a utilizagéo.

® Nunca utilize a centrifugadora de
sumos danificada. Mande-o
examinar ou reparar: ver “Assisténcia
Técnica e Servigos ao Cliente”.

® Utilize apenas o empurrador
fornecido. Nunca introduza os dedos
no tubo de alimentacao. Desligue e
retire 0 sumo antes de desbloquear
o tubo de alimentacéo.

® Antes de remover a tampa, desligue
e espere até que o cesto filtro pare.

® Nunca deixe o cabo eléctrico tocar
superficies quentes ou pendurado
de forma a que uma crianga o possa
puxar.

® Nao toque em acessorios que
estejam a mover-se.

® Nunca deixe a centrifugadora de
sumos ligada sem vigilancia.

® Este electrodoméstico ndo devera
ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou
com falta de experiéncia e
conhecimento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do electrodoméstico por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranca.

® As criangas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
electrodomeéstico.

® Use 0 aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza
caso 0 aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrugdes nao sejam respeitadas.

antes de ligar a corrente

® Certifique-se que a sua corrente
eléctrica tem a mesma voltagem que
a apresentada na base da sua
centrifugadora de sumos.

® Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes de utilizar pela primeira
vez

® | ave 0s acessorios: ver “cuidados e
limpeza”.



legenda

CISIGISICICICICICICICICICIC)IC)

empurrador

tubo de alimentacéo extra grande
tampa

pega da tampa

filtro

porta-filtro

fixador do porta-filtro

bico anti-pingo

garras de fixagao

unidade motriz

tampa com separador de espuma
jarro de sumo

controlo de velocidade on/off
colector de residuos

arrumagéo do cabo

utilizar a sua
centrifugadora de
SUMos

montagem e utilizacao
Coloque o porta-filtro ®).

Encaixe o filtro &) dentro do porta-
filtro.

Cologue a tampa @ alinhando a
saliéncia da tampa @ com o fixador
do porta-filtro @.

Prenda a tampa engatando o cimo
das garras @ na tampa. Depois
engate o cima das garras @ nos
encaixes.

A sua centrifugadora de
sumos nao funcionara se a
tampa nao estiver
correctamente colocada.
Coloque o colector de residuos
inclinando a parte da frente @ e
depois pressionando na posicao @.
NAO utilize a centrifugadora de
sumos sem o colector de residuos.
Coloque o bico anti-pingo ® no
porta-filtro e rode para a posi¢éo de
saida de sumo @ .

a @ =posicio de saida de sumo

b 42 = posicdo anti-pingo
Coloque o jarro de sumo por baixo
da saida do sumo. O separador de
espuma no colocado no jarro
permite que 0 sumo nao tenha
espuma.

8 Utilize o quadro de utilizagéo
recomendada como guia para fazer
sumos de diferentes frutos e
vegetais.

9 Ligue @ e empurre os alimentos
para baixo com o empurrador —
assegure-se que a ranhura do
empurrador esta alinhada com a do
tubo de alimentagéo.

10 Apds adicionar o Ultimo pedago,
deixe a centrifugadora de sumos
trabalhar até que o sumo deixe de
correr, da saida de sumo, ajudando
assim a limpar o filtro/porta-filtro de
todo o sumo. O tempo varia
dependendo do tipo de fruto e da
grossura do sumo extraido.

11 Desligue, espere que o filtro pare
totalmente e que o fluxo de sumo
fique reduzido a algumas gotas.
Deve entao rodar o bico para a
posigao anti-pingo ﬁ antes de
retirar o jarro.

12Limpe as pegas da centrifugadora
de sumos logo depois de fazer
SUMo.

® Quando extrair sumo de alimentos
duros, recomendamos uma
quantidade méaxima de 1Kg e um
tempo méaximo de funcionamento de
1 minuto. Alguns alimentos muito
duros podem tornar o
funcionamento da centrifugadora de
sumos muito lento ou fazé-la parar.
Se isso acontecer, desligue e
desentupa o filtro.

® Durante a utilizagéo, deve desligar e
limpar o colector de residuos com
frequéncia. Retire sempre da
corrente depois de utilizar.



nota:

Deterioracéo das vitaminas — quanto
mais depressa consumir 0 sumo
mais vitaminas seréo aproveitadas.
Se precisa de armazenar 0 sumo
durante poucas horas, deve coloca-
lo no frigorifico. Sera melhor
conservado se |he juntar umas gotas
de limao.

Nao beba, por dia mais de 230ml de
sSumo, a Nao ser que esteja
habituado.

Para as criangas, deve diluir o sumo
em quantidade igual de agua.

Sumo a partir de cereais e vegetais
verdes escuro (brocolos, espinafres,
etc.) ou vermelhos escuros (raiz de
beterraba, couve roxa, etc.) sédo
extremamente fortes, por isso
devem ser diluidos.

Os sumos naturais de fruta tém alto
teor em Frutose (agUcar de frutos).
Pessoas com diabetes ou
hipoglicémia (baixo nivel de glicose
no sangue) devem evitar beber
demasiado.
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quadro de utilizagao recomendada

cada vez.

Py gy

Lave cui

mente tod

® Para obter melhores resultados nao processe mais do que 1 Kg de

o os frutos ou vegetais antes de utilizar.
® Utilize a velocidade 2 para alimentos mais duros.

® Utilize a velocidade 1 para alimentos mais macios.

® Para maximizar a extrac¢cdo de sumo, coloq

PrpCpRge]

pequ

quant

de cada vez no tubo de alimentacao e empurre devagar.
® Para obter melhores resultados com frutos como bananas, mangas e
bagas macias, é preferivel utilizar uma varinha magica ou

misturadora.
Fruto/Vegetal Preparacao Velocidad Sugestoes e C Ih
Recomendada |Praticos

Magas e Péras Totalidade 2 Os alimentos duros, devem

Tubérculos - Totalidade 2 estar a temperatura

cenouras ambiente para maximizar a
extracgao de sumo.

Ananés/Abacaxi Pegue num ananas/ 2 Processe aproximadamente

abacaxi grande e retire as durante 45 segundos.
folhas e o talo cortando o Para evitar que o filtro fique
cimo e a base Corte obstruido, limpe o filtro de
longitudinalmente em vez em quando.

quartos.

Uvas Remova os pés 1 Processe pequenas maos
cheias de cada vez para
maximizar a extracgao.

Tomates Totalidade 1 Seréa produzido um sumo
grosso em vez de um sumo
macio.

Frutos com Corte a meio e remova o 1 -

caroco - Péssegos, |carogo

Nectarinas,

Ameixas, Alperces

Mangas Remova a casca dura e 1 O sumo sera muito grosso.

€aroco. Para aumentar o fluxo
misture com outros frutos.

Melao Remova a casca dura 1 Deite lentamente no tubo
de alimentagéo para
maximizar a extracgao.

Kiwi Totalidade 1 -

Morangos Retire as folhas 1

Totalidade P =
rocesse pequenas maos

Eagag moles — Totalidade 1 cheias de cada vez e a0

Aram OGS?S’ mesmo tempo com outros

moras, etc. frutos para maximizar a

Bagas duras — Totalidade 1 extracgao.

Mirtilhos,

Groselhas, etc.

Beterraba (crua) Remova as folhas e 2 Retire as folhas e a casca

casca para obter um sabor mais
agradavel.

Vegetais em folha: |Remova os caules e 0 2 A extracgao sera muito

Espinafres, centro. Corte em pedagos lenta por isso aconselha-se

Couve etc. para poder caber no tubo que processe com outros

de alimentacéo. Enrole as frutos ou vegetais.
folhas até formar uma
trouxa

Aipo Totalidade 2 -

Pepino Totalidade 1 Deite lentamente no tubo
de alimentacéo para
maximizar a extraccao
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Fruto/Vegetal Preparacao Velocidad Sugestoes e C lhos
Recomendada |Praticos

Citrinos — Laranjas, |Descasque e remova as 1 Se retirar as partes brancas
Toranjas partes brancas produzird um sumo mais
saboroso.

Para obter melhores
resultados com citrinos,
recomendam-se 0s
Espremedores de Citrinos

da Kenwood.
para desmontar a sua outras pecas ,
. ® | ave todas as pegas em agua com
centrifugadora de sabio e seque.
sSuUMos ® Em alternativa, podem ser lavados
na prateleira de cima da maquina de

1 Remova o colector de residuos lavar loica. Evite colocar as pecas

inclinando-o e deslizando-o para directamente por cima dos

fora. elementos de aguecimento da
2 Desengate a tampa e levante para prateleira superior. E recomendado

retirar. que utilize um programa de
3 Remova ao mesmo tempo o filtro e temperatura baixa (maximo 50°C).

o porta-filtro. Depois separe e lave.

. . assisténcia e cuidados
cuidados e limpeza do cliente

® Antes de limpar, retire o cabo °

o Caso o fio se encontre danificado,
eléctrico da tomada.

devera, por motivos de seguranga,

® Se ofiltro estiver demasiadp ) ser substituido pela KENWOOD ou
apertado, espere alguns minutos até por um reparador KENWOOD
ficar mais solto. autorizado

® Alguns alimentos, por exemplo as e Se tiver problemas em utilizar

cenouras podem colorir o plastico.
Esfregar com um pano embebido
em Oleo vegetal ajuda a retirar a
coloragao.

a sua centrifugadora de
sumos, antes de telefonar
para a Assisténcia, consulte o
Guia de Avarias.
unidade motriz
® |impe com um pano humido e °
seque em seguida.

Caso necessite de assisténcia para:
utilizar o seu electrodoméstico ou

. ) ® gssisténcia ou reparacoes
. Aao emersa em agua. ) ® Contacte o estabelecimento onde
rrume o cabo em excesso na arga adquiriu o electrodoméstico.
de armazenagem na parte posterior
da unidade de poténcia ®. ® Concebido e projectado no Reino

filtro Unido pela Kenwood.
® | impe utilizando uma escova suave. ® Fabricado na China.
® Examine o filtro com

regularidade e veja se nao

esta danificado. Nao utilize se

o filtro estiver danificado.

Consulte a seccao

“assisténcia técnica e

servicos ao cliente”.
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guia de avaria

Problema

Causa e Solucao

A centrifugadora de sumos nao
funciona

® Nao estd ligada a corrente eléctrica.

® A centrifugadora de sumos nao esta
montada correctamente. Confirme que as
garras de fixagao da tampa estao
correctamente presas.

O motor parece trabalhar mais
devagar ou parar durante a
utilizagao

® Consulte o quadro de utilizagdo
recomendada para confirmar que esta a
utilizar a velocidade correcta.

® Se processar alimentos duros ou fibrosos,
confirme que o colector de residuos ndo
esta cheio e que néo existem residuos
dentro ou a volta do filtro.
Desligue e retire da tomada eléctrica,
esvazie o colector de residuos e limpe o
filtro e o porta-filtro.

Polpa demasiado molhada e
pouca extracgao de sumo

® Nao empurre os alimentos demasiado
depressa para baixo e processo poucos
alimentos de cada vez.

® | impe o filtro se processar alimentos
fibrosos.

® Consulte o quadro de utilizacdo
recomendada para confirmar que esta a
utilizar a velocidade correcta.

O sumo verte entre a tampa e
o colector de residuos

® \/elocidade errada. Consulte o quadro de
utilizag@o recomendada.

® Os alimentos sdo empurrados com
demasiada velocidade. Empurre mais
devagar.

® \/erifique que o colector de residuos esta
correctamente colocado.

Bico anti-pingo, pinga

® Certifique-se que a totalidade do sumo
saiu pelo bico antes de o rodar para a
posicéo anti-pingo.

® Deixe 0 jarro de sumo por baixo do bico
até quando o for utilizar.

A polpa cai na mesa de
trabalho quando se remove o
colector de residuos

® Use uma accao mais lenta quando
retirar o colector de residuos.

® | impe com regularidade o colector de
residuos para prevenir que se acumule
demasiada polpa na tampa e queda do
EXCesso.
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ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos

revendedores que prestem esse servico.

Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salde publica
resultantes da sua eliminacéo
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagcao de eliminar
os electrodomésticos separadamente,
0 produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato
Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

seguridad

No utilice el exprimidor si el filtro
esta dafiado.

No ponga en marcha el exprimidor
sin que el colector de pulpa esté
colocado.

Las cuchillas en la base del filtro
estan muy afiladas, tenga cuidado al
manejar y limpiar el filtro.

Nunca sumerija la unidad de motor,
el cable o el enchufe en agua —
podria recibir una descarga eléctrica.
Apague y desconecte el aparato:

o antes de colocar o quitar piezas
o antes de limpiarlo

o después de usarlo.

Nunca utilice un exprimidor dafado.
Para solicitar que lo revisen o lo
reparen: consulte “servicio técnico y
atencion al cliente”.

Utilice Unicamente el empujador
suministrado. Nunca meta los dedos
en el tubo de entrada de alimentos.
Desenchufe y desmonte el
exprimidor antes de desbloquear el
tubo de entrada de alimentos.
Antes de quitar la tapa, desconecte
el aparato y espere a que el filtro se
detenga.

Nunca deje que el cable toque
superficies calientes ni que cuelgue
de un lugar donde un nifio pueda
cogerlo.

No toque las piezas en movimiento.
Nunca deje el exprimidor
desatendido mientras esté en
funcionamiento.

® Este aparato no esta pensado para

ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas, o con falta de
experiencia o conocimientos, a
menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable
de su seguridad.

Los nifios deben ser vigilados para
asegurarse de que no juegan con el
aparato.

Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufar el aparato
Asegurese de que el suministro de
energia eléctrica sea el mismo que el
que aparece en la parte inferior del
exprimidor.

Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

antes de utilizar el aparato
por primera vez

Lave las piezas: consulte “cuidado y
limpieza”.
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empujador

tubo de entrada de alimentos extra
grande

tapa

lengUeta de la tapa

filtro

portafiltros

enclavamiento del portafiltros
pico vertedor antigoteo
pasadores de bloqueo

unidad de potencia

tapa con separador de espuma
jarra de zumo

control de velocidad de
encendido/apagado

colector de pulpa

guardacable

uso del exprimidor

e

montaje y uso

Coloque el portafiltros (6).

Coloque el filtro & dentro del
portafiltros.

Acople la tapa @ alineando la
lenglieta de la tapa @) con el
enclavamiento del portafiltros @).
Cierre la tapa enganchando la parte
superior de los pasadores @ a la
tapa. Después, ajuste la parte
inferior de los pasadores @ en su
sitio.

El exprimidor no funcionara si
la tapa no esta correctamente
acoplada.

Acople el colector de pulpa
inclinando la parte delantera @ v,
luego, empuijelo para que se ajuste
en su posicion @.

NO ponga en marcha el exprimidor
sin que el colector de pulpa esté
colocado.

Acople el pico vertedor antigoteo
al portafiltros y girelo hacia la
posicion de vertido @ , que debe
quedar arriba.

a @ = posicion de vertido

b #2 = posicién antigoteo.
Coloque la jarra de zumo debajo del
pico para verter zumo. El separador
de espuma de la jarra asegura que
el zumo no contenga espuma.

8 Ultilice la tabla de usos
recomendados como gufa para
exprimir diferentes tipos de fruta y
verduras/hortalizas.

9 Encienda el aparato @ e introduzca
los alimentos con el empujador,
asegurandose de que la ranura de
dicho empujador quede alineada
con la muesca de la parte interior
del tubo de entrada de alimentos.

10 Después de afnadir la Ultima pieza de
comida, deje que el exprimidor siga
en marcha para ayudar a quitar el
zumo del filtro y del portafiltros. El
tiempo variara segun el tipo de fruta
y el espesor del zumo extraido.

11 Desconecte el aparato y espere
hasta que el filtro se haya detenido y
el flujo final del zumo se haya
reducido a un leve goteo lento.
Entonces, gire el pico vertedor de
manera que la posicion antigoteo
/2 esté arriba antes de quitar la
jarra.

12 Limpie las piezas del exprimidor
inmediatamente después de
exprimir.

® Al exprimir alimentos duros,
recomendamos una cantidad
méxima de 1 Kg con un tiempo de
funcionamiento méaximo de 1
minuto. Algunos alimentos muy
duros pueden hacer que el
exprimidor vaya mas lento o que se
pare. Si esto sucede, desconecte el
aparato y desbloquee el filtro.

® Desconecte y limpie el colector de
pulpa regularmente durante el uso.
Desconecte siempre el
aparato después de su uso.
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nota:

Las vitaminas se degradan — para
obtener el maximo beneficio, cuanto
antes beba el zumo, mas vitaminas
obtendra.

Si tiene que guardar el zumo durante
unas horas, péngalo en el frigorifico.
Se conservard mejor si le anade
unas gotas de zumo de limén.

No beba mas de 3 vasos de zumo
de 230 ml al dia, a no ser que esté
acostumbrado.

Diluya siempre los zumos para los
niflos con una cantidad equivalente
de agua.

El zumo de verduras verdes (brécoli,
espinacas, etc.) o de verduras rojas
(remolacha, col roja, etc.) es muy
fuerte, por lo tanto, diltyalo siempre.
Los zumos de frutas son ricos en
fructosa (azlicar procedente de las
frutas), por lo que las personas
diabéticas o con niveles bajos de
azUcar en sangre deben evitar beber
demasiado zumo.
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tabla de usos recomendados

vez.

exprimirlas.

® Para obtener los mejores resultados, no procese mas de 1 Kg cada
® Lave muy bien toda la fruta y las hortalizas y verduras antes de

® Use la velocidad 2 para los alimentos mas duros.

® Use la velocidad 1 para los alimentos mas blandos.

® Para extraer el maximo zumo, ponga cantidades pequeiias cada vez
en el tubo de entrada de alimentos y empuje lentamente.

® Para obtener los mejores resultados, las frutas como los platanos,
los mangos y las bayas blandas se procesan mejor con una

raiz - Zanahorias

mezcladora.
Fruta/Verdura/ |Preparacion Velocidad C jos y sugerencias
Hortalizas recomendada
Manzanas y peras |Exprimir enteras 2 Para extraer el maximo
Hortalizas de Exprimir enteras 2 Zumo, es mejor exprimir los

alimentos duros cuando
estan a temperatura

ambiente.
Pifa Coja 1 pifia grande y 2 Procese durante 45
quite las hojas y el tallo segundos
cortando la parte superior aproximadamente. Para
y la base. Cortela en evitar que el filtro se
cuatro trozos obstruya, limpie el filtro
longitudinalmente. después de procesar cada
pifia grande.

Uvas Quite los rabillos 1 Procese punados pequefos
cada vez para extraer el
maximo zumo.

Tomates Exprimir enteros 1 Se producird un zumo
espeso y pulposo en vez de
un zumo suave.

Frutas con hueso — | Corte por la mitad y 1 -

Melocotones, quite el hueso

nectarinas, ciruelas

Mangos Quite la piel dura y los 1 El zumo producido serd muy

huesos espeso, por eso, para
aumentar la velocidad de
flujo, es mejor combinarlo
con otras frutas.

Melones Quite la piel dura 1 Introduzca el pepino
lentamente para extraer el
maximo zumo.

Kiwis Exprimir enteros 1 -

Fresas Quite las hojas 1

Exprirmir enteras Introduzca pufados

Bayas suaves — Exprimir enteras 1 pequefios cada vez y

Frambuesas, exprima con otras frutas

moras, etc. para extraer el maximo
Bayas mas duras — | Exprimir enteras 1 Zumo.
Arandanos secos,
arandanos, etc.
Remolacha (cruda) |Quite las hojas y pélela 2 Tienen mejor sabor si se
pelan y se quitan las hojas.
Hortalizas de hoja | Quite el centro duro. 2 Se extraerd muy poco zumo,
Espinacas, col, Cortelas para introducirlas por eso, es mejor exprimirlas
etc. en el tubo de entrada de con otras frutas o
alimentos. Envuelva las verduras/hortalizas.
hojas juntas para formar
un fardo.

Apio Exprimir entero 2 -
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Fruta/Verdura/ |Preparacion Velocidad C jos y sugerencias

Hortalizas recomendada

Pepino Exprimir entero 1 Introduzca los trozos
lentamente para extraer el
maximo zumo.

Citricos — Pele y quite 1 Si se quita la corteza blanca,

Naranjas, la corteza blanca el sabor serd mejor. Para

pomelos obtener los mejores

resultados, se recomienda
utilizar Exprimidores de
Citricos Kenwood para
exprimir frutas citricas.

desmontar el exprimidor

1

2
3

Para quitar el colector de pulpa,
inclinelo y extraigalo.

Desenganche la tapa y quitela.
Quite el filtro y el portafiltros juntos.
Luego, separelos para lavarlos.

cuidado y limpieza

Antes de limpiar el exprimidor,
desenchufelo.

Si el filtro estéd demasiado apretado
para poder extraerlo, espere unos
minutos hasta que se afloje.
Algunos alimentos, como las
zanahorias, pueden manchar el
plastico. Frotar el plastico con un
pano empapado de aceite vegetal
puede ayudar a eliminar las
manchas.

unidad de motor

Limpiela con un trapo himedo y
séquela a continuacion.

No la sumerja en agua.

Recoja el exceso de cable en el
lugar de almacenamiento situado en
la parte trasera de la unidad de
potencia ().

filtro

Limpielo con un cepillo suave.
Compruebe el filtro
regularmente para detectar la
presencia de daios. No utilice
el exprimidor si el filtro
presenta cualquier dano.
Consulte la seccién “servicio
técnico y atencion al cliente”.

otras piezas

Lavelas con agua caliente y jaboén y,
luego, séquelas bien.

También se pueden lavar en la
bandeja superior del lavavajillas.
Evite colocar los articulos en la
bandeja inferior directamente por
encima del elemento térmico. Se
recomienda utilizar un programa
corto y a baja temperatura (50°C
maximo).

servicio técnico y
atencion al cliente
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Si el cable esta dahado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si tiene problemas con el
funcionamiento del
exprimidor, antes de llamar
para solicitar ayuda, consuilte
la guia de solucion de
problemas.

Si necesita ayuda sobre:

el uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones
Péngase en contacto con el
establecimiento en el que compré el
aparato.

Disefado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
Fabricado en China.




guia de solucion de problemas

Problema

Causa y solucién

El exprimidor no funciona

® [ exprimidor no esta enchufado.

® E| exprimidor no esta montado
correctamente. Compruebe que los
pasadores de la tapa estén correctamente
ajustados en su posicion.

El motor parece que va mas
lento o se para durante el uso

® Consulte la tabla de usos
recomendados para comprobar que esté
utilizando la velocidad correcta.

® Si procesa alimentos duros o fibrosos,
compruebe que el colector de pulpa no
esté lleno y que no haya una acumulacion
de pulpa en el filtro o alrededor de él.
Apague y desconecte el exprimidor, luego
vacie el colector de pulpa y limpie el
filtro/portafiltros.

La pulpa esta demasiado
mojada y se extrae poco zumo

® Trate de extraer el zumo mas lentamente y
procese cantidades pequenas cada vez.

® | impie el filtro si esta procesando
alimentos muy fibrosos.

® Consulte la tabla de usos recomendados
para comprobar que esté utilizando la
velocidad correcta.

El zumo esta goteando entre la
tapay el colector de pulpa.

® Se esta usando una velocidad incorrecta.
Consulte la tabla de usos recomendados.

® | os alimentos se empujan por el tubo de
entrada de alimentos demasiado deprisa.
Introduzca los alimentos mas despacio.

® Compruebe que el colector de pulpa esté
correctamente acoplado.

El pico vertedor antigoteo
esta goteando

® Aseglrese de que la mayor parte del zumo
haya salido por el pico vertedor antes de
girarlo hacia la posicion antigoteo.

® Deje la jarra en su sitio hasta que esté
preparado para verter el zumo.

La pulpa cae sobre la superficie
de trabajo al quitar el colector

® Quite el colector mas lentamente.

® | impie el colector de pulpa regularmente
para evitar que se acumule demasiada
pulpa en la tapa y el tubo del bol.
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ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | 3¢5 denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

® Saftpresseren ma ikke anvendes
hvis filtret er beskadiget.

® Saftpresseren ma ikke bruges uden
restsamleren monteret.

® Knivene i bunden af filtret er meget
skarpe. Pas pa nar du handterer og
renser filtret.

® Du ma aldrig nedseenke
motorblokken, ledningen eller stikket
i vand, da du kan fa elektrisk sted.

® Sluk og tag stikket ud:
o for du saetter dele i eller fierner

dem

o for rengering
o efter brug.

® Du ma aldrig bruge en beskadiget
saftpresser. Fa den efterset eller
repareret: se ‘Service og
kundepleje’.

® Brug kun den medfelgende
nedstopper. Du méa aldrig stikke
fingrene i tilforselsroret. Tag stikket
ud og adskil saftpresseren, for du
fierner tilstopning i tilforselsroret.

® For du fierner laget, skal du slukke
og vente til filtret standser.

® | ad aldrig ledningen berore varme
flader eller haenge ned, hvor et barn
kan gribe om den.

® Du mé ikke berare dele i beveegelse.

® | ad aldrig saftpresseren veere uden
opsyn, nar den er i brug.

® Dette apparat er ikke beregnet til
brug af personer (inklusiv bern) med
reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kendskab, undtagen hvis
de er blevet vejledt eller givet
instrukser i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

® Born bor overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.

Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

for stikket seettes i

Sorg for at netspaendingen er den
samme som vist p& undersiden af
saftpresseren.

Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fedevarer.

for saftpresseren bruges
forste gang
Vask delene: se 'rengering'.

forklaring

CISIGISICICICICISICICICICIC)C)

nedstopper

ekstra langt tilforselsror
lag

lagtap

filter

filterholder
filterholderindgreb
drypfri tud
sikkerhedslase
motorblok

lag med skumudskiller
saftkande

teend/sluk hastighedskontrol
restsamler
ledningsopbevaring



sadan bruges
saftpresseren

samling og brug

Seet filterholderen (@) i.

Seet filteret ) i filterholderen.

Seet laget @ pa ved at sestte tappen
pa laget @ ud for indgrebet pa
filterholderen @.

Las laget fast ved at klemme
toppen af klemmebgjlerne @ pa
laget. Smaek derpa det nederste af
bojlerne @ pa plads.
Saftpresseren virker ikke, hvis
laget ikke er sat korrekt pa.

5 Saet restsamleren pa ved at vippe

den forreste del @, og skub sa pa
plads @.

Saftpresseren méa IKKE bruges
uden restsamleren monteret.

Saet den drypfri tud ® pa
filterholderen, og drej hen pa
saftpresserindstilingen @ overst.

a @ = saftpresserindstilling

b #8 = drypfri indstiling.

Seet saftkanden under tuden.
Skumudskilleren i kanden sikrer, at
der ikke kommer skum i saften.
Brug oversigten over anbefalet brug
som en vejledning i at presse
forskellige frugter og grensager.

9 Teend @ saftpresseren, og skub

frugten/grensagerne ned med
nedstopperen — serg for at
fordybningen pa nedstopperen er
rettet ind med hakket p& indersiden
af tilforselsroret.

10Nar de sidste frugt-/grensagsstykker

er lagt i, skal saftpresseren fortsat
kore for at sikre, at al saften kommer
ud af filtret/filterholderen. Hvor lang
tid dette tager, vil afheenge af
frugttypen, og hvor tyk den pressede
saft er.

11 Sluk og vent til filteret er standset,

og der blot drypper nogle fa draber
saft ud. Drej derpa tuden, sa den
drypfri indstiling £ er overst, for du
fierner kanden.

12Rengor saftpresserens dele straks

efter saftpresning.

® Nar der udpresses saft fra harde

frugter/grensager, anbefaler vi ikke at
presse mere end 1 kg i hejst 2
minutter i alt. Visse meget harde
frugter/grensager kan fa
saftpresseren til at kere
langsommere eller standse. Hvis
dette sker, skal du slukke presseren
og fierne resterne fra filteret.

Sluk presseren, og fiern frugt-
/grensagsresterne regelmaessigt
under brug. Tag altid stikket ud
efter brug.

bemaerk:

Vitaminer forsvinder - drik saften
straks efter presning for at fa sa
mange af vitaminerne som muligt.
Naér det er nedvendigt at gemme
saften et par timer, skal den stilles i
koleskabet. Saften holder bedre, hvis
du haelder et par draber citronsaft i.
Du ber ikke drikke mere end tre 230
ml glas saft om dagen, med mindre
du er vant til det.

Fortynd saft til bern med lige dele
vand.

Saft fra merkegrenne (broccoli,
spinat o.l.) eller merkerade (redbede,
rodkal o.l.) grensager er meget
staerk, sa den skal altid fortyndes.
Frugtsaft indeholder store masngder
fruktose (frugtsukker), sé& diabetikere
eller personer med lavt blodsukker
ber undga at drikke for meget
frugtsaft.



oversigt over anbefalet brug

® Man opnar det bedste resultat ved ikke at l2egge mere end 1 kg i
saftpresseren ad gangen.

® Vask alle frugter og gronsager grundigt for du presser dem.

® Brug hastighed 2 til hardere frugter/gronsager.

® Brug hastighed 1 til blodere frugter/gronsager.

® Fa mest mulig saft ved at laagge sma maengder i tilforselsroret ad
gangen og skub dem langsomt ned.

® Der kommer mere saft fra bananer, mangoer og blode baer, hvis der
bruges en blender.

Frugt/gronsag |Forberedelse Anbefalet |Vink og tips

hastighed

/Ebler og paerer Presses hele 2 Harde frugter giver mere

Rodgrensager - Presses hele 2 saft, hvis de har

Guleradder rumtemperatur, nar de
presses.

Ananas Tag 1 stor ananas og 2 Keor saftpresseren i ca. 45
fiern blade og stilk ved at sekunder. Rens filtret
skaere toppen og bunden mellem hver stor ananas for
af. Skeer resten i kvarte at undga at filtret bliver
stykker pa den lange led. tilstoppet.

Druer Fiern stilke 1 Pres smé handfulde ad
gangen for at f& mest mulig
saft.

Tomater Presses hele 1 Saften vil veere klumpet og
tykkere end anden saft.

Frugter med Skeer dem i halve og 1 -

sten - Ferskner, fiern stenen

nektariner,

blommer

Mangoer Fjern skreel og sten 1 Saften vil veere meget tyk,
sé& den vil flyde bedre, hvis
du kombinerer disse frugter
med andre frugter.

Meloner Fjern skreellen 1 Fa mest mulig saft ved at
skubbe dem langsomt ned.

Kiwi Frugter Presses hele 1 -

Jordbeer Fjern bladene 1

Presses hele Leeg smé handfulde i ad

Blode beer - Presses hele 1 gangen, og pres dem
hindbeer, sammen med andre frugter
brombaer o.l. for at f& mest saft ud af
Hardere beer - Presses hele 1 dem.

Blabeer,

tranebaer o.l.

Redbeder (rd) Fjern blade og skreel 2 Den bedste smag opnés,
hvis de skreelles og bladene
fiernes.

Bladgronsager Fjern evt. hard kerne. 2 Saften vil blive presset

Spinat, kal Skeer dem op sa de meget langsomt ud, s& det

OsV. passer i tilforselsroret. er bedst at blande dem

Snor bladene sammen med frugter eller andre
til et bundt. grensager.

Selleri Presses hele 2 -

Agurk Presses hele 1 Fa mest mulig saft ved at
skubbe dem langsomt ned.

Citrusfrugt — Skreel og fiern det hvide 1 Hvis du fierner det hvide, far

Appelsiner, saften en bedre smag.

grapefrugter Det bedste resultat opnas
med en Kenwood
citruspresser.
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sadan skilles
saftpresseren ad

1 Tag restsamleren ud ved at vippe

2
3

den og fere den ud.
Las laget op og left det af.

Fjern filtret og filterholderen samtidig.

Skil dem ad, sa de kan rengeres.

pleje og rengering

Tag saftpresserens stik ud for
rengoring.

Huvis filtret sidder s& stramt, at det
ikke kan tages ud, skal du vente et
par minutter, indtil det lasner sig.
Visse frugter eller gronsager som
f.eks. guleradder misfarver plastic.
Misfarvninger kan fiernes ved at
gnide dem med en klud dyppet i
vegetabilsk olie.

motorblok

After motorblokken med en fugtig
klud og ter efter.

Motorblokken mé ikke nedseenkes i
vand.

Opbevar overskydende ledning |
opbevaringsomradet pa bagsiden af
motorenheden .

filter

Rengeres med en bled berste.
Kontrollér filtret
regelmaessigt for tegn pa
beskadigelse. Filtret ma ikke
bruges, hvis det er
beskadiget. Se “service og
kundepleje”

andre dele

Vaskes i varmt sasbevand og
eftertorres.

Delene kan ogsa leegges i
opvaskemaskine pa den overste
hylde. Undlad at leegge delene pa
nederste hylde direkte over
varmelegemet. Det anbefales at
bruge et kort program med lav
temperatur (maks. 50 °C).
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service og kundepleje

® Hyis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes
af KENWOOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har problemer med
brug af saftpresseren, bedes
du lese
fejlfindingsvejledningen, for
du ringer til os om hjzlp.
Hvis du har brug for hjeelp med:
at bruge apparatet eller
servicering eller reparation

skal du henvende dig i den
forretning, hvor maskinen er kabt.

Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
Fremstillet i Kina.



fejlfinding

Problem

Arsag og lesning

Saftpresseren virker ikke

® Presserens stik er ikke sat i.

® Saftpresseren er ikke samlet korrekt. Se
efter, om lagets klemmebgjler sidder
korrekt pa plads.

Motoren kerer langsommere
eller standser under brug

® Se oversigten over anbefalet brug for at
kontrollere, at den korrekte hastighed
bruges.

® Hyis der presses harde eller fibrose
frugter/grensager, skal du se efter, at
restsamleren ikke er fuld, og at der ikke har
samlet sig rester pa eller omkring filtret.
Sluk presseren og tag stikket ud. Tem
derpa restsamleren, og renger
filter/filterholder.

Frugt-/grensagsresterne er for
vade, og der er meget lidt saft

® Brug en langsommere hastighed, og leeg
mindre maengder i ad gangen.

® Renger filtret, hvis der presses
frugt/grensager med staerke fibre.

® Se oversigten over anbefalet brug for at
kontrollere, at den korrekte hastighed
bruges.

Saften laekker mellem laget
og restsamleren

® Den forkerte hastighed blev brugt. Se
oversigten over anbefalet brug.

® Frugt/gronsager blev skubbet for hurtigt
ned. Skub langsommere.

® Se efter, om restsamleren er sat korrekt pa.

Den drypfri tud drypper

® Sorg for at det meste af saften er kommet
igennem tuden, fer du drejer hen pa den
drypfri indstilling.

® | ad kanden blive pa plads, indtil du er klar
til at heelde saften.

Rester falder ned pa

kokkenbordet, nar restsamleren

fiernes.

® | oft restsamleren langsommere ud af
saftpresseren.

® Rens restsamleren regelmaessigt for at
forhindre at der samler sig store maengder
rester pa laget osv.
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VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
maé produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for miljg og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed for
at genbruge de materialer det bestar
af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som
en pamindelse om nedvendigheden af
at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.

55



Svenska

Vik ut fraimre omslaget innan du bérjar lasa, sa att du kan félja med pa
bilderna.

innan du anvander din
Kenwood-apparat

Las bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.
Avlagsna allt emballage och alla
etiketter.

sakerhet

Anviind inte rasaftcentrifugen om

filtret &r skadat.

Anvand inte rasaftcentrifugen om

inte fruktkottsuppsamlaren &r

monterad.

Knivbladen pa filtrets bas &r mycket

vassa. Var forsiktig nar du hanterar

och rengor filtret.

Doppa aldrig drivenheten, sladden

eller stickkontakten i vatten — du kan

fa en elstot.

Stang av apparaten och dra ut

stickkontakten:

o innan du monterar eller
demonterar delar

o fore rengodring

o efter anvandning.

Anvand inte rasaftcentrifugen om

den &r skadad. L&mna den for

kontroll eller reparation. Se "service

och kundtjanst”.

Anvand enbart den medfdljande

stoten. Stick aldrig in fingrarna i

matarréret. Dra alltid ut

stickkontakten och demontera

rasaftcentrifugen innan du rengor

matarroret.

Innan du tar bort locket stéanger du

av strémmen och véantar tills filtret

stannat.

L&t aldrig sladden réra vid varma

ytor eller hanga ned sa att ett barn

kan fa tag pa den.

Beror inte delar som ror sig.

Lamna aldrig rasaftcentrifugen utan

uppsikt.

Den hér apparaten &r inte avsedd for

anvandning av personer (inklusive

barn) med begransad fysisk eller

mental forméaga eller begransad

kéansel. Den ar inte heller avsedd for

anvandning av personer med

bristande erfarenhet eller kunskap,

om de inte dvervakas eller far
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sékerhet.

® Barn far inte lov att leka med
apparaten. Ld&mna dem inte
ensamma med den.

® Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt sétt eller om
dessa instruktioner inte foljs.
innan du satter i
stickkontakten

® Se till att natspanningen motsvarar
den som visas pé rasaftcentrifugens
undersida.

® Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.
innan du anvander maskinen
for forsta gangen

® Diska delarna: se "skotsel och
rengoéring"”.

Oversikt

@ stot

(@ extra stort matarror

® lock

@ lockflik

® filter

® filterhallare

@ las for filterhallare

droppfri pip

©® forreglingskndppen

kraftdel

@ lock med skumavskiljiare

@ kanna for juice

® pé&/av-knapp/hastighetsreglage

fruktkottuppsamilare

® sladdforvaring



anvanda
rasaftcentrifugen

montering och anvindning
Montera filterhallaren (®).

Montera filtret &) inuti filterhallaren.
Montera locket @ genom att rikta
fliken pé locket @ mot laset pa
filternallaren @).

Las fast locket genom att snappa
fast hallarnas Gverdel @ pé locket.
Snapp sedan fast hallarnas
nederdelar @.
Rasaftcentrifugen fungerar
inte om locket inte har
monterats korrekt.

Montera fruktkottsuppsamlaren
genom att vinkla frontdelen @ och
sedan trycka den pa plats @.
ANVAND INTE rasaftcentrifugen
om inte fruktk&ttsuppsamlaren ar
monterad.

Montera den droppfria pipen @ pa
filterhallaren och vrid till juicelage @ .

a @ =juicelage

b 4 = antidropplage

Placera juicekannan under

juicepipen. Skumfranskiljaren i

kannan ser till att saften blir fri fran

skum.

Anvand diagrammet Gver

rekommenderad anvandning som en

guide nér du ska gora juice av olika
frukter och grénsaker.

Starta @ och matar ner bitarna med

stéten. Se till att skaran i stéten

passar mot uttaget pa insidan av
matarroret.

10Nér du har tillsatt den sista biten ska
du lata rasaftcentrifugen ga for att
avlagsna juicen fran
filtret/filterhallaren. Hur lang tid som
krévs beror pa livsmedelstypen och
hur tjock juicen &r.

11 Stang av och vanta tills filtret har
stannat och den sista juicen har
avtagit till langsamma droppar. Vrid
sedan pipen s& att antidroppléget
/2 &r dverst innan du tar bort
kannan.

12 Rengor rasaftcentrifugens delar
direkt efter anvandning.
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® Nar du gor juice av harda livsmedel
rekommenderar vi en maximal
méangd pa 1 kg och en maximal
drifttid pa 1 minut. Vissa livsmedel
som ar sérskilt harda kan gora att
rasaftcentrifugen gar langsamt eller
stoppar. Om det hander ska du
stdnga av den och rengora filtret.
Sténg av och tém
fruktkottsuppsamlaren regelbundet
under anvandningen. Dra ut
stickkontakten efter
anvandning.

Obs!

Vitaminer forsvinner — ju snabbare du
dricker juicen, desto mer vitaminer
innehaller den.

Om du maéste spara juicen i ett par
timmar ska du stélla den i kylskapet.
Den héller battre om du tillsétter
nagra droppar citronjuice.

Drick inte mer an tre glas (& 230 ml)
juice om dagen om du inte &r van
vid det.

Spad ut juice for barn med lika delar
vatten.

Juice av mdrkgroéna (broccoli, spenat
etc.) eller morkroda (rodbeta, rodkal
etc.) gronsaker ar extremt stark. Den
ska alltid spadas ut.

Fruktjuice innehaller en hog andel
fruktos (fruktsocker), sé personer
med diabetes eller lagt blodsocker
ska undvika att dricka for mycket.



Oversikt 6ver rekommenderad anvandning

For bista resultat ska du inte pressa mer in 1 kg at gangen.
Tvétta alla frukter och gronsaker noga innan du pressar dem.
Anvind hastighet 2 for hardare livsmedel.
Anviand hastighet 1 for mjukare livsmedel.
For att fa ut s3 mycket juice som maéjligt ska du bara fylla pa sma
mingder at gangen i matarréret och trycka ned langsamt.

® For basta resultat ska frukt som banan, mango och mjuka bar

bearbetas med en mixer.

Frukt/gronsak |Forberedelse Rel dera Tips

hastighet

Applen och paron _|Pressa hel 2 For att fa ut s& mycket juice

Rotfrukter — Pressa hel 2 som majligt av harda

morétter livsmedel ska de hélla
rumstemperatur nér du
pressar dem.

Ananas Ta 1 stor ananas och 2 Bearbeta i cirka 45
avlagsna blad och stjélk sekunder. Férhindra att
genom att skara av filtret satts igenom genom
toppen och basen. att rengora det efter varje
Skar i fyra delar pa stor ananas.
langden.

Druvor Ta bort stjélkarna 1 Bearbeta smé& méangder at
gangen for att maximera
juicemangden.

Tomater Pressa hel 1 Ger en tjock Klumpig juice
snarare an en len juice.

Stenfrukter — Halvera och kérna ur 1 -

Persikor, nektariner,

plommon

Mango Ta bort grova skal och 1 Juicen blir mycket tjock, sa

karnor for bésta konsistens bdr den
kombineras med andra
frukter.

Meloner Ta bort grova skal 1 Mata in langsamt for att
maximera juicemangden.

Kiwifrukter Pressa hel 1 -

Jordgubbar Ta bort bladen 1

Pressa hel Bearbeta smé& méangder &t

Mjuka bar — hallon, |Pressa hel 1 géngen tillsammans med

bjornbar etc. andra frukter for att

Hardare bar — Pressa hel 1 maximera juicemangden.

Blabar,

tranbér etc.

Rodbeta (rd) Ta bort bladen och skala 2 Smaken blir bast om du tar
bort stjalkarna och skalar
den.

Bladgrénsaker Avlagsna den harda 2 Ger mycket lite juice sa

Spenat, kal kérnan. Skéar bearbeta helst tillsammans

etc. i bitar som passar roret. med andra frukter eller

Samla bladen i ett knippe gronsaker.

Selleri Pressa hel 2 -

Gurka Pressa hel 1 Mata in langsamt for att
maximera juicemangden.

Citrusfrukt — Skala och avlagsna 1 Om du tar bort det vita blir

Apelsiner, vitt skal smaken battre.

grapefrukt For béasta resultat bor du

anvénda Kenwoods
citruspressar nar du ska
pressa citrusfrukt.
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s& har demonterar du
rasaftcentrfugen

1 Aviagsna fruktkottsuppsamlaren
genom att vinkla och dra ut den.

2 Oppna sparren for locket och lyft av
det.

3 Ta bort filtret och filterhallaren
tilsammans. Ta sedan isar dem for
rengdring.

skotsel och rengdring

® Dra ut rasaftcentrifugens
stickkontakt fére rengéring.

® Om filtret sitter for hart for att kunna
tas bort véntar du nagra minuter.

® \issa livsmedel, t.ex. morot, kan
orsaka missfargningar i plasten. Det
kan ga att aviagsna missfargningar
genom att gnugga med en trasa
doppad i vegetabilisk olja.

motordel

® Torka av med en fuktig trasa och
torka av den.

® Doppa den inte i vatten.

® | inda upp sladden i
forvaringsutrymmet pa stromdelens
baksida ().

filter

® Rengdr med en mjuk borste.

® Kontrollera filtret regelbundet
med avseende pa slitage.
Anvand aldrig filtret om det ar
skadat. Las mer i avsnittet
"Service och underhall".

ovriga delar

® Diska i varmt vatten med diskmedel
och torka sedan.

® Alternativt kan de téla diskmaskin
och diskas da i den 6vre korgen.
Undvik att placera delar pa den
nedre korgen rakt ovanfor
varmeelementet. Ett kort program
med lag temperatur (maximalt 50°C)
rekommenderas.
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service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den
av sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

® Om du har problem med att
anvinda rasaftcentrifugen,
ska du lasa igenom
felsdkningsguiden innan du
ringer kundtjanst.

Om du behéver hjalp med:
® att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
® Kontakta aterforséljaren déar du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.



felsbkningsguide

Problem Orsak och 16sning
Rasaftcentrifugen fungerar inte ® Stickkontakten &r inte i.
® Rasaftcentrifugen &r inte korrekt monterad.
Kontrollera att lockets spérrar &r lasta pa
korret satt.
Motorn verkar ga langsamt eller | ® Titta pa diagrammet Gver

stannar under anvandning

rekommenderade hastigheter och
kontrollera att du anvander rétt hastighet.
Om du bearbetar hérda livsmedel eller
livsmedel med hogt fiberinnehall
kontrollerar du att fruktkéttsuppsamlaren
inte ar full och att det inte finns stora
mangder fruktkott pa eller runt filtret.
Stang av och dra ut stickkontakten. tém
fruktkottsuppsamlaren och rengér
filtret/hallaren.

Fruktkottet ar for vatt och
juicemangden for liten

Anvand en langsammare hastighet och
bearbeta mindre mangder at gangen.
Rengdr filtret om du bearbetar livsmedel
med hogt fiberinnehall.

Titta pa diagrammet Sver
rekommenderade hastigheter och
kontrollera att du anvander rétt hastighet.

Juicen lacker mellan locket och
fruktkdttsuppsamlaren

Fel hastighet anvands. L&s mer i

Oversikten dver rekommenderad
anvandning.

Livsmedlet matas ned fér snabbt. Bearbeta
ldngsammare.

Kontrollera att fruktkottsuppsamlaren ar
korrekt monterad.

Den droppfria pipen droppar

Kontrollera att den stérsta juiceméangden
har lamnat pipen innan du vrider il
droppfritt lage.

Flytta inte kannan forran du ska hélla upp
juicen.

Fruktkétt ramlar ned pa
arbetsytan nar
fruktkdttsuppsamlaren tas bort

Arbeta ldngsamt nér du avidgsnar
uppsamlaren.

Rengdr fruktkdttsuppsamlaren regelbundet
for att forhindra att stora méngder fruktkott
samlas pé locket och i skélens ror.
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VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r dver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan dverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en
hushéllsmaskin péa rétt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljén
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du majliggér
dven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

for du tar Kenwood-apparatet

i bruk
® | es ngye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhet

® Du ma ikke bruke saftsentrifugen
hvis filteret er skadet.

® lkke bruk saftsentrifugen uten at
fruktkjottsamleren er pa.

® Skjeerebladene pa basen til filteret er
veldig skarpe, sa vaer forsiktig nar du

bruker og rengjer filteret.

® Aldri putt motordelen, ledningen eller
kontakten i vann - du kan f& elektrisk

stot.

® Sl av og koble fra:
o for du setter pa eller fierner deler
o for rengjering
o etter bruk.

® Aldri bruk en skadet saftpresse. Fa
den kontrollert eller reparert: se
‘Service og kundetjeneste’.

® Bruk kun stapperen som folger med.
Stikk aldri fingrene i pafyllingstrakten.

Trekk ut stopselet og ta
saftsentrifugen fra hverandre for du
fierner det som blokkerer
péfyllingstrakten.

® S|4 av motoren og vent til filtteret har

stoppet for du tar av lokket.

® |kke la ledningen berore varme flater
eller henge ned hvor barn kan fa tak

i den.
® |kke beror bevegelige deler.

® Aldri ga fra saftsentrifugen mens den

er i bruk.

® Apparatet er ikke ment brukt av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller

mentale evner, eller med manglende

erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal
betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de
ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.

for du setter i stopselet
Forsikre deg om at nettspenningen
stemmer overens med det som star
pa undersiden av saftsentrifugen.
Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

for du tar saftsentrifugen i
bruk

Vask delene: se 'rengjering og
vedlikehold'.

o
@
[©)
-

CISICISICICICICISICICICICICIC)

stapper

ekstra stor pafyllingstrakt
lokk

lokktapp

filter

filterholder

sperrelas for filterholder
antidrypptut

sperrelaser

motordel

lokk med skumseparator
kanne til ferdig saft
pa/av-hastighetskontroll
fruktkjottsamler

plass til ledning



slik bruker du
saftsentrifugen

montering og bruk

Sett pa filterholderen (®.

Sett filteret & ned i filterholderen.
Sett pa lokket @ ved & justere
tappen pa lokket @ pa linje med
sperrelasen pa filtterholderen @).
Las lokket ved & feste toppen pa
klemmene @ til lokket. Deretter
smekker du de nederste kliemmene
@ pé plass.

Saftsentrifugen virker ikke
hvis lokket ikke er skikkelig
festet.

Fest fruktkjettsamleren ved a vippe
frontdelen @ og deretter dytte inn i
posisjon @.

IKKE bruk saftsentrifugen uten at
fruktkjottsamleren er pa.

Fest antidrypptuten (@) til
filterholderen og vri til
saftpresseposisjonen @ overst.

A @ = saftpresseposisjon

B /4 = antidrypposisjon.

Plasser kannen til ferdig saft under

utslippet. Skumseparatoren i kannen

serger for at saften er fri for skum.

Bruk den anbefalte brukstabellen

som en veiledning for saftpressing av

forskjellig frukt og grennsaker.

Sl& pa @ og fyll pd maten med

stapperen - sorg for at sporet i

stapperen er pa linje med hakket pa

innsiden av pafyllingstrakten.

10Nar du har tilsatt siste matvare; la
saftsentrifugen fortsette a ga for &
fierne saften fra filteret/filterholderen.
Tiden varierer avhengig av frukttypen
og tykkelsen pa saften som kommer
ut.

11 Sla av og vent til filtteret har stoppet
og den siste saftstrammen er
redusert til noen fa trege drypp.
Deretter vrir du tuten slik at
antidrypposisjonen {} er overst for
du fierner kannen.

12 Rengjer saftsentrifugens deler
oyeblikkelig etter & ha laget saft.

Nar du lager saft av harde matvarer,
anbefaler vi maksimal mengde pa 1
kg og at det kjores i maksimalt 1
minutt. Noen sveert harde matvarer
kan gjere at sentrifugen gér saktere
eller stanser. Hvis dette skjer, skal du
sla den av og rense filteret.

Sla av motoren med jevne
mellomrom og rens
fruktkjottsamleren. Trekk alltid ut
stopselet etter bruk.

merknad:

Vitaminer er flyktige - saften
inneholder mest vitaminer nar den er
nylaget, sa det lenner seg a drikke
den med en gang.

Hvis du ma oppbevare saften i noen
timer, setter du den i kjoleskapet.
Den vil holde seg bedre hvis du
tilsetter noen draper sitronsaft.

lkke drikk mer enn tre glass saft pa
230 ml per dag hvis du ikke er vant
til det.

Barn bor drikke saften fortynnet med
like deler vann.

Saft av grennsaker som er
markegrenne (brokkoli, spinat osv.)
eller morkerode (redbeter, radkal
osv.) er veldig sterk, sa den ber alltid
fortynnes.

Fruktsaft inneholder mye fruktose
(fruktsukker). Hvis man er diabetiker
eller har lavt blodsukkerniva, ber
man unngé & drikke for mye.
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anbefalt brukstabell

om gangen.

Bruk hastighet 1 for mykere matvarer.
For & maksimere saftutvinningen legger du sma mengder om
gangen i pafyllingstrakten og dytter forsiktig ned.

® For best mulig resultat bor frukt som bananer, mangoer og myke
bzer behandles med en mikser.

® For best mulig saftresultater ma du ikke behandle mer enn 1 kg

® Vask all frukt og alle gronnsaker noye for du lager saft av dem.
® Bruk hastighet 2 for hardere matvarer.
°
°

Frukt/Gronnsak |Forberedelse Anbefalt Hint og tips

hastighet

Epler og paerer Press hele 2 For & maksimere

Rotgrennsaker Press hele 2 saftutvinningen, ber harde

- Gulretter matvarer presses nar de har
romtemperatur.

Ananas Ta 1 stor ananas og fiern 2 Behandle i omtrent 45
bladene og stilken ved & sekunder. For & hindre at
skjeere av toppen og filteret tilstoppes, rengjer du
bunnen. Skjeer i filteret etter hver store
lengdevise firkanter. ananas.

Druer Fjern stilkene 1 Behandle sma handfuller
om gangen for & maksimere
saftutvinningen.

Tomater Press hele 1 Det produseres en tykk saft
med mye fruktkjott i stedet
for en jevn saft.

Steinfrukter - Skjeer i to og fiern steinen 1 -

Fersken,

nektariner, plommer

Mangoer Fjern det harde skinnet 1 Saften som produseres
og steinene er veldig tykk, sa for &

oke flyten, er det best &
kombinere den med annen
frukt.

Meloner Fjern hardt skinn 1 Mat sakte for & maksimere
saftutvinningen.

Kiwifrukt Press hele 1 -

Jordbaer Fjern blader 1
Press hele Mat sma handiull

at sm& handfuller om
lé/lyke k;)aer— Press hele 1 gangen og press med
b_mngebaer, andre frukter for &
Jornebssr osv. maksimere saftutvinningen.

Hardere baer - Press hele 1

Blabeer,

tranebaer osv.

Redbeter (rd) Fjern skallet 2 Smaken blir best hvis de
skrelles og bladene fiernes.

Bladgrennsaker - | Fjern den harde kjernen. 2 Saftutvinningen blir veldig

Spinat, kal Skjeer sa de passer i lav, s& det er best & presse

osV. pafyllingstrakten. Pakk med annen frukt eller andre
bladene godt sammen grennsaker.
sé de danner en bunt.

Selleri Press hele 2 -

Agurk Press hele 1 Mat sakte for & maksimere

saftutvinningen.

Sitrusfrukt - Skerell og fiern 1 Fjerning av det hvite gir en

Appelsiner, det hvite bedre smak. For best mulig

grapefrukt resultat anbefales Kenwood

sitruspresser til sitrusfrukt.
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slik tas saftsentrifugen
fra hverandre

-

Fjern fruktkjottsamleren ved a vippe
0g skyve ut.

Apne lokket og loft det av.

Fjern filteret og filterholderen
sammen. Skill dem deretter for
rengjering.

rengjering og
vedlikehold

® Ta stopselet ut av kontakten for
rengjering.

Huvis filteret sitter fast, venter du
noen minutter til det lesner.

Noen matvarer, f.eks. gulrot, vil
misfarge plasten. Ved & gni med en
klut som er dyppet i vegetabilsk olje,
fiernes misfargingen.

motordelen

Toerk av med en fuktig klut, og
deretter en torr.

lkke legg saftsentrifugen i vann.
Oppbevar overfledig ledning i
oppbevaringsrommet bak pa
stremenheten @.

filter
Rengjer med en myk borste.

for tegn pa skade. lkke bruk
maskinen hvis filteret er
skadet. Se “service og
kundetjeneste”

andre deler

Vask i varmt sapevann og terk av.
Alternativt kan de vaskes i
oppvaskmaskinen pa den overste
hyllen i oppvaskmaskinen. Unngéa a
legge gjenstander i den nederste
kurven rett over varmeelementet. Et
kort program med lav temperatur
(maksimalt 50 °C) anbefales.

Kontroller filteret regelmessig

service og
kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma
den av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparatar.
Hvis du far problemer med
bruken av saftsentrifugen, ser
du i feilsokingsveiledningen

for du ringer etter hjelp.

Hvis du trenger hjelp med:

a bruke apparatet eller

service eller reparasjoner
kontakter du butikken du kjopte
apparatet i.

Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.

® | aget i Kina.
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feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak og losning

Saftsentrifugen vil ikke starte

® Saftsentrifugen er ikke koblet til.

® Saftsentrifugen er ikke montert riktig.
Kontroller at lokklasene sitter riktig pa
plass.

Motoren virker for treg eller
stopper under bruk

® Se i den anbefalte brukstabellen for &
kontrollere at du bruker riktig hastighet.

® Hyis du behandler hard eller fiberrik mat,
kontrollerer du om fruktkjattsamleren er full
og at det ikke har samlet seg fruktkjott pa
eller rundt filteret.
Sl& av og koble fra og tem deretter
fruktkjottsamleren og rengjer
filteret/holderen.

Fruktkjottet er for vatt og det
utvinnes lite saft

® Bruk en tregere saftpressehandling
og behandle smé mengder om gangen.

® Rengjor filteret hvis du behandler veldig
fiberrik mat.

® Se i den anbefalte brukstabellen for &
kontrollere at du bruker riktig hastighet.

Det lekker saft mellom lokket
og fruktkjettsamleren

® Du bruker feil hastighet. Se i den anbefalte
brukstabellen.

® Maten stappes ned pafyllingstrakten for
raskt. Gjer det saktere.

® Kontroller at fruktkjettsamleren er riktig
festet.

Antidrypptuten drypper

® Sorg for at mesteparten av saften har
kommet ut av tuten for du vrir til
antidrypposisjonen.

® | a muggen veere i posisjon til du er Klar til
a helle saften.

Det faller fruktkjott ned pa
arbeidsflaten nar
fruktkjottsamleren fiernes

® Bruk sakte bevegelser nar du fierner
samleren.

® Rens fruktkjettsamleren jevnlig for & hindre
at det samler seg for mye fruktkjott pa
lokket i bolleapningen.
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VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden mé ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det mé tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en soppelkasse
med kryss over.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
tatd Kenwood-kodinkonetta
Lue ndma ohjeet huolella ja sailyta
ne mydhempaa tarvetta varten.
Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

turvallisuus

Ala kayta mehulinkoa, jos suodatin

on vahingoittunut.

Ala kiyti mehulinkoa, jos jatesailio

ei ole paikallaan.

Suodattimen pohjassa olevat

leikkuuterat ovat hyvin teravia. Toimi

varovaisesti késitellesséasi ja

puhdistaessasi suodatinta.

Ala koskaan upota moottoriosaa

veteen dlaka anna pistokkeen tai

johdon kastua. Muutoin voit saada

sahkaiskun.

Sammuta laite ja irrota pistoke

pistorasiasta:

o ennen osien kiinnittdmista ja
irrottamista

o ennen puhdistamista

o kayton jalkeen.

Ala koskaan kayta vioittunutta

mehulinkoa. Toimita se

tarkistettavaksi tai korjattavaksi.

Lisatietoja on huolto ja

asiakaspalvelu -kohdassa.

Kayta vain mukana toimitettua

paininta. Ala tydnn& sormiasi

sy6ttdsuppiloon. Irrota pistoke

pistorasiasta ja irrota mehulinko aina

ennen tukoksen poistamista

syottdputkesta.

Ennen kannen poistamista katkaise

virta ja odota, ettd suodatin

pysahtyy.

Al4 anna johdon koskettaa kuumia

pintoja tai roikkua siten, etté lapsi voi

tarttua siihen.

Ala koske likkuviin osiin.

Ala jata mehulinkoa paalle iiman

valvontaa.
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Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttoon, joilla
ei ole t&ysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heita kayttamaan
laitetta tai jos heita ei valvota.
Lapsia tulee pitaa silmalla sen
varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.

Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naité ohjeita ei ole
noudatettu.

ennen yhdistamista
verkkovirtaan

Varmista, etté virransy6ttdé on sama
kuin mehulingon pohjaan merkitty.
Tama laite tayttaa
sdhkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maéarayksen 1935/2004 vaatimukset.
ennen ensimmaista
kayttokertaa

Pese osat. Lisétietoja on hoitaminen
ja puhdistaminen -osassa.

kuvaukset

CISIGISISICICIOISICICICICICIS)

tydnnin

erittin kookas sy6ttéputki
kansi

kannen kieleke

suodatin

suodatinteline
suodatintelineen lukitus
tippumaton nokka
lukitusvivut

moottoriosa
vaahdonerottimella varustettu kansi
mehukannu

virtakytkin ja nopeudensaadin
jatesailio

virtajohdon sailytys



mehulingon kayttaminen

kokoaminen ja kdyttaminen

Sovita suodatinteline (® paikalleen.

Sovita suodatin () suodatintelineen

sisaan.

3 Aseta kansi @ paikalleen
kohdistamalla sen kieleke @
suodatintelineen lukitukseenj @.

4 Lukitse kansi vipujen @ avulla.
Kiinnita vipujen @ alaosat.

® Mehulinko ei toimi, jos kansi
ei ole kunnolla paikallaan.

5 Kiinnita jatesailié kallistamalla sen
etuosaa @ ja painamalla se
paikalleen @.

® ALA KAYTA mehulinkoa, jos
jatesailio ei ole paikallaan.

6 Kiinnité tippumaton nokka
suodatintelineeseen ja kédanna se
mehunlinkousasentoon @ .

N —

a @ = mehunlinkousasento

b £ = tippumaton asento

7 Aseta mehukannu lahdén alle.
Kannussa sijaitseva vaahdonerotin
varmistaa, ettéd mehussa ei ole
vaahtoa.

8 Kun linkoat mehua erilaisista
hedelmista ja vihanneksista, katso
lisétietoja kayttdsuosituskaaviosta.

9 Kytke virta @ ja syota hedelmia tai
vihanneksia tydntimen avulla.
Varmista, etta syottoputken
kohouma menee tyontimen uraan.

10Kun kaikki raaka-aineet on tyénnetty
mehulinkoon, anna sen kayda,
kunnes kaikki mehu on valunut ulos.
Tarvittava aika vaihtelee hedelmien

tyypin ja mehun paksuuden mukaan.

11 Katkaise virta. Odota, kunnes
suodatin pysahtyy ja mehun
virtaaminen muuttuu pisaroimiseksi.
Ennen kannun irrottamista kdanna
nokka ylaasentoon £g.

12 Puhdisteta mehulingon osat heti
mehun valmistamisen jalkeen.

® Jos linkoat mehua kovista
vihanneksista, suurin suositeltava
ainesten maara on 1 kg ja pisin
toiminta-aika on 1 minuutti. Tietyt
erittéin kovat vihannekset saavat
mehulingon hidastumaan tai
pysahtymaan. Jos néin kay, katkaise
virta ja puhdista suodatin.
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Kun kaytat mehulinkoa, sammuta
siitd virta séanndllisesti ja tyhjenna
jateastia. Irrota pistoke
pistorasiasta kayton jalkeen.

huomautus:

Vitamiinit tuhoutuvat. Mita
nopeammin mehu juodaan, sita
enemman vitamiineja siind on.

Jos mehua on sdilytettava, se sailyy
muutaman tunnin jadkaapissa. Se
sdilyy paremmin, jos lisdat joukkoon
hieman sitruunamehua.

Ellet ole tottunut juomaan
tuoremehua, juo sita enintdan 230 ml
paivassa.

Laimenna mehua lapsia varten
lisédmalla siihen puolet vetta.
Tummista vihreista vihanneksista,
kuten parsakaalista tai pinaatista, tai
punaisista, kuten punajuuresta tai
punakaalista, puristettu mehu on
erittain voimakasta, joten se
kannattaa laimentaa.
Hedelméamehussa on runsaasti
fruktoosia eli hedelmasokeria, joten
diabeetikoiden ja
verensokeriongelmaisten on juotava
sitd varovaisesti.



kayttosuositustaulukko

® Parhaiden tulosten varmistamiseksi alé linkoa yli 1 kg kerrallaan.

® Pese kaikki hedelmit ja vihannekset ennen mehun linkoamista niista.
® Kaytd koville vih ksille nopeutta 2.
® KKEvts
°

Kayta pehmeille vihanneksille nopeutta 1.

imman paljon mehua tyontamilla syottoputkeen vain
vahidn materiaalia kerrallaan ja painamalla hitaasti.

® Saat parasta menua esimerkiksi banaaneista, mangoista ja pehmeista
marjoista tehosekoittimessa.

Hedelmat/ Valmistelu Suositeltu |Vihjeita

vihannekset nopeus

Omenat ja paarynat | Laita m_eljuhnkoon 2 Saat kovista aineksista
kokonaisina. .

- - eniten mehua, kun ne ovat

Juurekset, Laita mehulinkoon 2 huoneenlampdisia

porkkanat kokonaisina.

Ananas Poista kookkaasta 2 Linkoa noin 45 sekuntia.
ananaksesta lehdet ja Puhdista suodatin jokaisen
kanta leikkaamalla yla- ja suuren ananaksen jélkeen,
alaosa irti. Leikkaa jotta se ei tukkeudu.
se suikaleiksi
pituussuunnassa.

Rypéaleet Poista kannat. 1 Saat eniten mehua
linkoamalla kourallisen
rypéleita kerrallaan.

Tomaatit Laita mehulinkoon 1 Saat tasaisen mehun sijasta
kokonaisina. paksua hedelmalihaa

siséltévaa mehua.

Kivelliset hedelmat: |Leikkaa kahteen osaan 1 -

persikat, nektariinit |ja poista kivi.

ja luumut

Mangot Poista paksut kuoret 1 Mehusta tulee erittéin
ja kivet. paksua. Voit tehostaa sen

virtaamista linkoamalla
samalla muita hedelmi&.

Melonit Poista paksut kuoret. 1 Sy6ta hitaasti, jotta saat
mahdollisimman paljon
mehua.

Kiivit Laita mehulinkoon 1 -

kokonaisina.

Mansikat Poista lehdet 1
Laita mehulinkoon
kokonaisina.

Pehmeat marijat, Laita mehulinkoon 1 Saat eniten mehua

kuten vadelmat tai | kokonaisina. linkoamalla kourallisen

karhunvatukat kerrallaan.

Kovemmat marjat: |Laita mehulinkoon 1

esimerkiksi mustikat | kokonaisina.

tai karpalot

Punajuuret (raa'at) |Poista lehdet ja kuori. 2 Mausta tulee paras, jos
kuorit ja poistat lehdet.

Lehtivihannekset Poista kovat osat. 2 Mehua tulee erittain vahan,

Esimerkiksi pinaatti | Paloittele syéttdputkeen joten linkoa yhdessa muiden

ja kaali mahtuviksi paloiksi. hedelmien ja vihannesten
K&ari lehdet nipuiksi. kanssa.

Selleri Laita mehulinkoon 2 -
kokonaisina.

Kurkku Laita mehulinkoon 1 Sy6ta hitaasti, jotta saat
kokonaisina. mahdollisimman paljon

mehua.
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Hedelmit/ Valmistelu

Suositeltu |Vihjeita

vihannekset nopeus

Sitrushedelmat: Kuori ja poista valkoinen 1 Valkoisen osan poistaminen
Appelsiinit osa. parantaa makua.

greippi Saat parhaita tuloksia

pusertamalla sitrushedelmat
sitruspusertimessa.

mehulingon osien
irrottaminen toisistaan

1 Irrota jateséilié kallistamalla ja
vetdmalla se ulos.

2 lIrrota kansi ja nosta se pois.

3 Poista suodatin ja suodatinteline
yhdessa. Irrota ne toisistaan
puhdistamista varten.

hoitaminen ja
puhdistaminen

® |rrota aina mehulingon pistoke
pistorasiasta ennen puhdistamista.

® Jos suodatin on niin tiukassa, etta
sité on vaikea irrottaa, odota
muutama minuutti, kunnes se
|6ysentyy.

® Tietyt ruoka-aineet, kuten porkkana,
voivat varjatd muovia. Voit poistaa
varjadyman hankaamalla sita
kasvidliyyn kastetulla kankaalla.

moottoriyksikko
® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.
Ala upota veteen.
® \/oit séilyttaa ylimaaraista johtoa
moottoriyksikén @) takana.

suodatin

® Puhdista pehmealla harjalla.

©® Tarkista saannollisesti, ettei
suodattimessa ole vaurioita.
Mehulinkoa ei saa kdyttia, jos
suodatin on vaurioitunut.
Lisatietoja on huolto ja
asiakaspalvelu -kohdassa.

muut osat

® Pese lampimasséa vedessa, jossa on
pesuainetta, ja kuivaa.

® Ne voidaan pesta myds
astianpesukoneen ylatasolla. Ala
aseta osia alatasolle suoraan
kuumennusvastuksen paalle. On
suositeltavaa kayttaa lyhytta
ohjelmaa ja alhaista lampdtilaa
(enintaan 50 °C).
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huolto ja asiakaspalvelu

Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyodn saa tehdd KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos mehulingossa ilmenee
ongelmia, katso lisdtietoja
ongelmanratkaisuohjeista
ennen asiakaspalveluun
soittamista.

Jos tarvitset apua

laitteen kayttdmisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.




ongelmanratkaisu

Ongelma

Syy ja ratkaisu

Mehulinko ei toimi.

Pistoketta ei ole tydnnetty pistorasiaan.
Mehulinkoa ei ole koottu oikein. Varmista,
etté kannen salvat on lukittu oikein
paikoilleen.

Moottori toimii hitaasti tai
pyséhtyy kayttdmisen aikana.

Tarkista kayttésuositustaulukon avulla, ettéa
nopeus on oikea.

Jos linkoat kovia tai runsaskuituisia
vihanneksia, tarkista etté jatesailio ei ole
t&ynna ja ettd vihannesmassaa ei ole
kertynyt suodattimeen eika sen ymparille.
Katkaise virta ja irrota pistoke pistorasiasta,
Tyhjenna jatesailio ja puhdista suodatin
telineineen.

Massa on lian méarkaa, joten
mehua tulee vain vahan.

Linkoa hitaammalla nopeudella ja pienia
maaria kerrallaan.

Jos linkoat erittéin kuitupitoisia vihnanneksia,
puhdista suodatin.

Tarkista kayttésuositustaulukon avulla, etta
nopeus on oikea.

Kannen ja jatesailion vélista
vuotaa mehua.

Kéaytdssa on vaara nopeus. Listietoja on
kayttdsuosituskaaviossa.

Kasviksia tydnnetaan syottoputkeen liian
nopeasti. Tydnna niitd hitaammin.
Tarkista, etta jatesailié on kunnolla
paikoillaan.

Tiputtamattomasta
kaatonokasta tippuu mehua.

Varmista ennen tiputtamattomaan
asentoon kaantamista, ettd padosa
mehusta on tullut ulos nokasta.

Anna kannun olla paikallaan, kunnes olet
valmis kaatamaan mehun laseihin.

Kun jateséilio irrotetaan,

kasvismassaa putoaa tydtasolle.

Irrota jateastia hitaammin.

Puhdista jatesailio séanndllisesti, jotta
massaa ei paase kertymaan kanteen ja
kulhoon.
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TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittéa yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosté poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjéan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erilladn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen siséltamat
kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa etté kodinkoneet on
havitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri
cikartin.

guvenlik

Filtre sepeti hasarliysa meyve suyu
presini kullanmayin.
Meyve presini posa toplayici takili
olmadan galistirmayin.
Filtre tabanindaki kesici bigaklar
son derece keskindir, filtreyi
kullanirken ve temizlerken son
derece dikkatli olun.
Motor Unitesini, kabloyu veya fisi
asla suya sokmayin — elektrik
carpabilir.
Kapatin ve prizden gekin:
o pargalari takmadan veya
cikartmadan 6nce
o temizlemeden 6nce
o kullandiktan sonra.
Hi¢ bir zaman hasarli meyve suyu
presini kullanmayin. Kontrol ya da
tamir ettirin: bkz. ‘Servis ve musteri
hizmetleri'.
Sadece birlikte verilen iticiyi
kullanin. Asla parmaklarinizi
besleme tiipiine sokmayin.
Besleme tlpulndeki tikanikligi
agmadan 6nce meyve suyu presini
fisten gekin ve sokin.
Kapag! ¢ikarmadan 6nce kapatin
ve filtrenin durmasini bekleyin.
Kablonun asla sicak yizeylere
temasina izin vermeyin veya
cocuklarin erigebilecegi yerlere
asmayin.
Hareketli pargalara dokunmayin.
Makineyi asla basibos birakmayin.
Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan
gbzetim altinda olmayan fiziksel,
duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(cocuklar dahil), cihazin kullanilisi
hakkinda agiklama almamis kisiler
ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak Gzere
tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari
gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

figse takmadan 6nce

Elektrik kaynaginizin meyve suyu
presinizin alt tarafinda gosterilenle
ayni olduguna emin olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas
eden malzemeler hakkindaki AT
yoénetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan 6nce

Pargalari yikayin: bkz. ‘bakim ve
temizlik’.

parcalar

CISISISISISICICICICICICIOICIS)

itici

buylk boy besleme haznesi
kapak

kapak tirnagi

filtre

filtre tutucu

filtre tutucu kilidi

damlama &nleyici agiz
kilitteme mandallari

gulg¢ Unitesi

kopuk ayrach kapak
meyve suyu haznesi
acma/’kapama hiz kontroli
posa toplayicisi

kordon sarma yuvasi



meyve suyu presinizi
kullanmak

takma ve kullanim

1 Filtre tutucuyu takin (®.

2 Filtreyi ® filtre tutucunun igine
yerlestirin.

3 Kapagin tzerindeki tirnaklari @
filtre tutucu @) UGzerindeki kilitlerle
hizalayarak kapagdi @ takin.

4 Mandallarin @ Ustunu kapaga
takarak kapagi kilitleyin. Sonra
mandallarin @ altini yerine oturtun.

® Kapak yerine dogru takilmazsa
meyve suyu presiniz
calismayacaktir.

5 On bélimi @ egip ve sonra yerine
iterek @ posa toplayiciy! yerlestirin.

® Meyve presini posa toplayici takili
olmadan GALISTIRMAYIN.

6 Damlama onleyici agzi (® filtre
tutucusuna yerlestirin ve en Ust
meyve sikma pozisyonuna @
getirin.

a @ =meyve sikma pozisyonu

b {} = damlama onleyici pozisyon.

7 Meyve suyu haznesini ¢ikigin altina
koyun. Haznedeki kdplk ayraci
sivinin kdpuksiz olmasini saglar.

8 Tavsiye edilen kullanim tablosunu
farkli meyve ve sebzeleri sikmak
icin kilavuz olarak kullanin.

9 Calistinin @ ve gidalari itici ile
asagya ittirin — iticideki pinin
besleme tipundeki olukla ayni
hizada oldugundan emin olun.

10 Son gidayi da ekledikten sonra
meyve sikacagini ¢alistirmaya
devam ederek, sivinin filtreffiltre
tutucudan temizlenmesine yardimci
olun. Sire, gida turtine ve gikan
sivinin yogunluguna goére degisir.

11 Kapatin, filtre durana kadar ve
sivinin akis hizi birkag yavas
damlaya disene kadar bekleyin.
Daha sonra adzi, hazneyi
ctkartmadan 6nce, damlama
onleyici pozisyon #§ en istte
olacak sekilde dondurin.

12 Meyse suyu presinin pargalarini
kullandiktan hemen sonra yikayin.

Kati meyvelerin suyunu sikarken
maksimum 1 kg miktar igin
maksimum 1 dakika ¢alistirma
suresi 6neriyoruz. Bazi ¢ok sert
gidalar yavaslama veya durmaya
sebep olabilir. Eger bu olursa
kapatin ve filtreyi temizleyin.
Kullanim sirasinda kapatip posa
toplayiciyi diizenli olarak temizleyin.
Kullanimdan sonra daima fisi
cekin.

not:

Vitamin deger kaybi — maksimum
yarar saglamak igin, meyve suyunu
ne kadar ¢abuk icerseniz o kadar
cok vitamin alirsiniz.

Eger siviy! birkag saat saklamaniz
gerekiyorsa buzdolabina koyun.
Eger icerisine birkag damla limon
suyu damlatirsaniz daha fazla
dayanir.

Eger alisik degilseniz, glinde g
230mls (8 fl.oz.) bardaktan fazla
meyve suyu igmeyin.

Cocuklar igin meyve suyunu esit
miktarda su ile sulandirin.

Koyu yesil (brokoli, 1spanak vs.)
veya koyu kirmizi (pancar, kirmizi
lahana vs.) sebzelerin sulari ¢cok
serttir, bunlari her zaman
sulandirin.

Meyve suyunda Fruktoz (meyve
sekeri) orani ¢ok ylksektir, diyabeti
olan veya kan sekeri dusik olan
kisiler gok fazla icmekten
kaginmalidir.



tavsiye edilen kullanim tablosu

® Meyve suyunda en iyi sonucu elde etmek igin bir seferde 1 kg’dan
fazla meyve islemeyin.
® Tiim meyve ve sebzeleri sikmadan dnce iyice yikayin.
® Daha sert gidalar i¢in Hiz ayari 2’yi kullanin.
® Daha yumusak gidalar i¢in Hiz ayar 1’i kullanin.
® Maksimum meyve suyu elde etmek icin, besleme tiipiine her seferinde
kiiglik parcalar koyun ve yavasca bastirin.
® En iyi sonucu elde etmek icin; muz, mango ve yumusak bogiirtlenler
bir blender ile islenmelidir.

Meyve/Sebze Hazirlanisi Tavsiye edilen |Tavsiyeler & ipuclari
Hiz

Elma & Armut Butiin olarak sikin 2 Sivi gikariminin artirilmasi

Kok sebzeleri - |Biitiin olarak sikin 2 icin sert gidalar oda

Havug sicakliginda sikilmalidir.

Ananas Buylk ananas alin, 2 Yaklasik 45 saniye

Ustlinli ve tabanini islemden gegirin. Filtrenin
keserek yapraklarini ve tikanmasini 6nlemek igin
sapini soyun. filtreyi her bir blyik
Uzunlamasina dort ananas pargasindan sonra
pargaya bolun. temizleyin.

Uziim Saplarini ayirin 1 Su cikartma islemini
maksimize edebilmek igin
her seferinde kiguk bir
avug sikin.

Domates Butlin olarak sikin 1 Purtizsuz bir meyve suyu
yerine yogun ve posali bir
meyve suyu elde edilir.

Cekirdekli Ikiye boliin ve 1 -

Meyveler — Seftali, |cekirdegi gikartin

Nektarin, Erik

Mango Sert deriyi ve 1 Elde edilen sivi gok yogun

cekirdekleri ¢ikartin olacaktir, bu sebeple
akiskanligi artirmak igin
diger meyvelerle kombine
edilmesi tavsiye edilir.

Kavun & Karpuz  |Sert kabugu ayirin 1 Sivi gikarimini maksimize
etmek igin yavas yavas
ekleyin.

Kivi Meyveleri Butlin olarak sikin 1 -

Cilekler Yapraklari ayirin 1

Butiin olarak sikin

Yumusak Butiin olarak sikin 1 Su ¢ikartma iglemini

bogurtlenler — maksimize edebilmek igin

Ahududu, Karadut her seferinde kigiik bir

vs. avug sikin ve diger

Daha sert Bitiin olarak sikin 1 meyvelerle karistirin.

Bogurtlenler -

Cay tzumleri,

Yaban mersinleri vs.

Pancar (Cig) Yapraklari ayirin ve 2 En iyi lezzet soyulup

soyun yapraklari ayrildiginda elde
edilir.

Yaprak sebzeler Sert gekirdegi ayirin. 2 Sivi gikarimi gok yavas

Ispanak, lahana Besleme tlipline sigacak gercekleseceginden diger

Vvs. Olclide kesin. Yapraklari meyve veya sebzelerle

bir araya toplayarak bir birlikte sikilmalari tavsiye
tutam olusturun. edilir.

Kereviz Butiin olarak sikin 2 -

Salatalik Butlin olarak sikin 1 Sivi gikarimini maksimize
etmek igin yavas yavas
ekleyin.
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Portakal, Greyfurt | yumusak dokuyu

cikartin

Meyve/Sebze Hazirlanigi Tavsiye edilen |Tavsiyeler & ipuglari
Hiz
Narenciye — Soyun ve beyaz 1 Yumusak dokuyu

cikartmak daha lezzetli bir
sonug verecektir.

icin Kenwood Narenciye
Preslerini tavsiye ediyoruz.

meyve suyu presinizi
sOkmek

1 Egip disari dogru ¢ekerek posa
toplayiciyi gikartin.

2 Kapagin mandalini agip kaldirin.

3 Filtreyi ve filtre tutucuyu birlikte
cikartin. Daha sonra temizlemek
icin ayirin.

bakim ve temizlik

® Temizlemeden 6nce meyve suyu
presinizi fisten gekin.

® Eger filtre ¢ikartmak igin cok
sikiysa gevseyene kadar birkag
dakika bekleyin.

® Havug gibi bazi besinler plastigin
rengini bozar. Bitkisel yagda
batiriimis bir bezle silmek renk
bozulmasinin giderilmesinde
yardimci olur.

motor linitesi

® Nemli bir bezle silin, sonra
kurulayin.

® Suya sokmayin.

® Kablo fazlahgini gi¢ Unitesi
arkasinda yerde toplayin ().

filtre

® Yumusak firga kullanarak
temizleyin.

® Filtrede hasar olup olmadigini

diizenli olarak kontrol edin. Filtre

hasarhysa kullanmayin. “Servis

ve miisteri hizmetleri” boliimiine

bakiniz

diger pargalar

® Sabunlu sicak su ile yikayin, sonra

kurutun.

® Alternatif olarak bulasik
makinesinin Ust goézinde
yikanabilir. Alt géze 1sitici bolim
Uzerinde dogrudan yerlestirmeyin.
Kisa, distk sicaklik (Maksimum
50°C) program onerilir.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar glivenlik nedeniyle,
KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOD tamircisi tarafindan
degistiriimelidir.

® Meyve suyu presinin ¢calismasi
ile ilgili herhangi bir sorunla
karsilastiginizda, litfen teknik
destegi aramadan 6nce sorun
giderme kilavuzuna bagvurun.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

® Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

77

Narenciyede en iyi sonuglar




sorun giderme kilavuzu

Problem

Sebep ve Goziim

Meyve suyu presi galismiyor

Meyve suyu presinin fisi takili degil.
Meyve suyu presi dogru takilmamis.
Kapak mandallarinin diizgln sekilde
kilittendiginden emin olun.

Motor galigma sirasinda
yavasliyor veya duruyor

Tavsiye edilen kullanim tablosuna
bakarak dogru hizi kullanip
kullanmadiginizdan emin olun.

Eger sert veya lifli gidalari igliyorsaniz
posa toplayicinin dolu olmadigindan ve
filtrenin Gzerinde veya etrafinda bir posa
birikimi olmadigindan emin olun.
Kapatin ve fisi gekin, daha sonra posa
toplayiciyl bosaltin ve filtreyi/tutucuyu
temizleyin.

Posa ¢ok 1slak ve disik
sivi gikarimi

Daha dusuk bir sikma seviyesi kullanin
ve tek kerede daha dusik miktarlar
isleyin.

Lif orani ylksek gidalar islerken filtreyi
temizleyin.

Tavsiye edilen kullanim tablosuna
bakarak dogru hizi kullanip
kullanmadiginizdan emin olun.

Kapak ve posa toplayici
arasindan sivi siziyor

Yanlis hiz kullaniimistir. Tavsiye edilen
kullanim tablosuna bakin.

Gida besleme tlpiinden ¢ok hizl itiliyor.
Daha dusuk bir hiz kullanin.

Posa toplayicinin dogru sekilde
takildigindan emin olun.

Damla onleyici agiz damlatiyor

Damla énleyici pozisyona ¢evirmeden
once, sivinin blyuk bir kisminin agizdan
¢iktigindan emin olun.

Meyve suyunu bosaltmaya hazir oluncaya
kadar sirahiyi yerinde birakin.

Posa toplayiciyi ¢ikartirken
posa galisma alanina
dokultyor

Toplayiclyi ¢ikartirken daha yavas
hareket edin.

Kapakta ve hazne olugunda asiri posa
birikimin éniine gegmek igin posa
toplayiciyr diizenli olarak temizleyin.
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URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESi
iCiN ONEMLI BILGiI.

Kullanim émriiniin sonunda Grdn
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtimelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri dontsiminu
saglayarak dnemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla lzeri garpi ile isaretlenmis
¢cop kutusu resmi kullaniimistir.

79



Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

Pred pouzitim tohoto zafizeni
Kenwood
® Prectéte si peclivé pokyny v této
pFirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.
Odstrante veskery obalovy material
a nalepky.

Bezpecnost

Nepouzivejte odStavovac, pokud

je poskozeny filtr.

Nepouzivejte odstavovac, pokud
neni nasazena nadoba na duzinu.
NozZe na spodku filtru jsou velmi
ostré, proto pfi manipulaci s filtrem
a jeho ¢isténi budte opatrni.
Motorovou jednotku, $ndru ani
zastréku neponofujte do vody —
mohlo by dojit ke zranéni
elektrickym proudem.
Pristroj vypnéte a vytahnéte ze
zasuvky:
o pred pfidavanim nebo
odebiranim soucasti
O pred ¢isténim
O po pouziti.
Poskozeny odstavovac
nepouzivejte. Nechte jej
zkontrolovat ¢i opravit: viz ,Servis a
udrzba“.
Pouzivejte pouze dodavanou
tlaéku. Do plniciho hrdla nikdy
nestrkejte prsty. Pred vycisténim
ucpaného hrdla pfistroj vytahnéte
ze zasuvky a rozeberte.
Pred sejmutim vika pfistroj vypnéte
a pockejte, az se filtr zastavi.
Davejte pozor, aby se Silra
nedotykala horkych povrch( ani
nevisela tam, kde za ni maze
zatahnout dité.
Nedotykejte se pohybujicich se
soucasti.
Nenechavejte zapnuty odstavovac
bez dozoru.
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® Toto pfisluSenstvi by nemély
pouzivat osoby (v€etné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi ¢i
psychickymi poruchami ani osoby
bez nélezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chtéji
pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpecném
pouzivani prislusenstvi.
Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem
nehraly.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu€uje veskerou
odpovédnost v pfipadé, ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Pred zapojenim do elektrické
zasuvky

Zkontrolujte, zda parametry
elektrické zasuvky odpovidaji tém,
které jsou uvedeny na spodni
strané odstavovace

Tento spotrebi€ splfiuje pozadavky
smérnice Evropského parlamentu a
Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a
pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) 1935/2004
ze dne 27.10.2004 o materidlech a
predmétech uréenych pro styk s
potravinami.

Pfed prvnim pouzitim

Umyjte soucasti: viz ,Péce a
cisténi“.
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tlacka

extra velké plnici hrdlo
viko

zobacek vika

filtr

drzak filtru

zamek drzaku filtru
uzaviratelna vypoustéci trubicka
zajistovaci uchyty
motorova jednotka

viko s odlu¢ovacem pény
nadoba na stavu
vypinac¢/ovladag rychlosti
nadoba na duzinu
kabelovy prostor
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Pouzivani odStavovace

Sestaveni a pouzivani
1 Nasadte drzak filtru (.
Do drzaku filtru nasadte filtr 3.
Nasadte viko @ tak, ze zobacek na
viku @ zasunete do zamku na
drzaku vika @.
Uzamknéte viko tim, Ze horni ¢ast
Uchytt @ nacvaknete na viko. Pak
zaklapnéte spodni ¢asti uchytu @.
Pokud neni viko spravné
nasazeno, nepujde odstavovaé
spustit.
Nasadte nadobu na duzinu tak, ze
predni ¢ast naklonite @ a nasunete
na misto @.
NEPOUZIVEJTE od$tavovac,
pokud neni nasazena nadoba na
duzinu.
Na drzak filtru nasadte
uzaviratelnou vypoustéci trubi¢ku
a otocte ji do polohy pro
vypousténi Stavy, kdy je symbol
@ nahore.

a @ = poloha pro vypousténi
Stavy

b 44 = uzaviena poloha

Pod vypoustéci trubicku umistéte
nadobu na Stavu. Odlucovac pény
u nadoby zajistuje, ze se do Stavy
nedostane péna.

PFi odstavovani ruznych druht
ovoce a zeleniny pouzijte tabulku
pro doporu¢ené pouziti.
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9 Zapnéte odstavovac @ a kusy
ovoce/zeleniny strkejte do plniciho
hrdla pomoci tlacky tak, aby drazka
na tlace byla nasazena na
vystupek v plnicim hrdle.

10 Po vloZeni posledniho kusu
potraviny nechte odstavovac¢ dale
bézet, aby mohla odtéct Stava z
filtru / drzaku filtru. Tato doba se lisi
v zavislosti na druhu ovoce/zeleniny
a hustoté ziskané Stavy.

11 Vypnéte odstavovac a pockejte, az
se filtr zastavi a odtok $tavy se
sniZi na pomalé kapani. Poté
otocte vypoustéci trubicku tak, aby
nahofe byl symbol uzaviené polohy
£2 . Nyni mazete odebrat nadobu
na Stavu.

12lhned po pouziti jednotlivé ¢asti

odstavovace umyjte.

PFi od$tavovani tvrdych potravin

doporucujeme pouzivat maximalni

mnozstvi 1 kg a maximalni dobu
provozu 1 minutu. Nékteré velmi
tvrdé potraviny mohou zpUsobit, Ze
se odstavova€ zpomali nebo
zastavi. V takovém pfipadé jej
vypnéte a uvolnéte filtr.

Bé&hem pouzivani odStavovac

pravidelné vypinejte a vyprazdriujte

nadobu na duzinu. Po pouziti vzdy
vytahnéte ze zasuvky.

Pozn.:

Vitaminy se rozkladaji — ¢im dfive
Stavu vypijete, tim vice vitaminu z
ni ziskate.

Pokud stavu potfebujete na par
hodin uskladnit, dejte ji do lednicky.
Lépe vydrzi, kdyz do ni pridate par
kapek citronové Stavy.

Nepijte vice nez tfi sklenice o
objemu 230 ml §tavy denné, pokud
na to nejste zvykli.

Détem Stavu fedte stejnym
mnozstvim vody.

Stava z tmavé zelené zeleniny
(brokolice, Spenat apod.) nebo
tmaveé Cervené zeleniny (Cervena
fepa, Cervené zeli apod.) je velice
silna, proto ji vzdy fedte.

Ovocna $tava ma vysoky obsah
fruktézy (ovocného cukru), proto by
jilidé s cukrovkou nebo nizkou
hladinou cukru v krvi neméli pit
pFili§ mnoho.



Tabulka pro doporucené pouziti

naplné najednou.

Na tvrdsi potraviny pouzijte rychlost 2.
Na mékéi potraviny pouzijte rychlost 1.

malé mnozstvi a jemné tlacte dolt.
® U ovoce jako banany, mango a mékké drobné plody dosahnete nejlepsich
vysledku, kdyZ pouzijete mixér.

® Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz budete odStavovat maximalné 1 kg

Pied odstavovanim vSéechno ovoce a zeleninu dikladné omyjte.

Abyste ziskali co nejvice stavy, vkladejte do plniciho hrdla najednou jen

Ovoce/zelenina Priprava Doporuc¢ena |Rady a tipy
rychlost
Jablka a hrusky Odstavujte celé 2

Nejvice stavy z tvrdych

Kotenova zelenina | Odstavujte celé 2 potravin ziskate pfi

— mrkev pokojové teploté.

Ananas Vezmeéte 1 velky ananas 2 Odstavujte asi 45 sekund.
a odfiznutim horni a Aby se filtr neucpal, po
spodni ¢asti odstrante kazdém velkém ananasu
listy a stonek. Rozfiznétg jej vycistéte.
podélné na ctvrtiny.

Hrozny Odstrarite stopky 1 Abyste ziskali co nejvice
Stavy, odstavujte po
malych hrstech.

Rajcata Odstavujte celé 1 Vysledkem bude husta
kaSovita Stava spise nez
Cista stava.

Peckoviny — Rozfiznéte napll 1 -

broskve, a odstrarite pecku

nektarinky, Svestky

Mango Odstrarite tvrdou slupku 1 Ziskana stava bude velmi
a pecku husta, takze jeji odtok

zlepsite, kdyZz pridate i jiné
ovoce.

Meloun Okrajejte tvrdou slupku 1 Abyste ziskali co nejvice
stavy, vkladejte pomalu.

Kiwi Odstavujte celé 1 -

Jahody Odstrarite listky 1
Odstavujte celé . ) »

M&kkeé drobné | Odstavuite celé 1 Abyste Z'?",‘a" co nejvice

plody — maliny, stalv’y,hohsthLrl:te po |

ostruziny apod. ma ych hrstech a spolu
- jinym ovocem.

Tvrdsi drobné Odstavujte celé 1

plody — boruvky,

brusinky apod.

Cervena fepa Odstrarite listy a 2 Oloupanim a odstranénim

(syrova) oloupejte listd dosahnete nejlepsi
chuti

Listova zelenina — | Vyfiznéte tvrdy vnitrek. 2 MnozZstvi ziskané Stavy

Spenat, zeli Nakrajejte na velikost bude velmi malé, proto je

apod. pro plnici trubici. Spojte nejlépe odstavovat s jinym
listy do svazku. ovocem ¢i zeleninou.

Rapikaty celer Odstavujte celé 2 -

Okurka Odstavujte celé 1 Abyste ziskali co nejvice
stavy, vkladejte pomalu.

Citrusové plody — |Oloupejte a odstrarite 1 Odstranénim bilé duziny

pomerance,
grepy

bilou duzinu

ziskate lep$i chut.
Nejlepsich vysledku s
citrusovymi plody
doséahnete pfi pouziti
citrusovych odstavovacu
Kenwood.
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Rozebrani odstavovace

1 Odejméte nadobu na duzinu tak, ze
ji naklonite a vysunete.

2
3

Odhaknéte viko a otevrete jej.

Vyjméte soucasné filtr a drzak filtru.

Pak rozeberte a vycistéte.

Péce a Cisténi

Pred ¢isténim odstavovac
vytahnéte ze zasuvky.

Pokud je filtr pfili§ pevné usazeny,
par minut pockejte, nez se uvolni.
Nékteré potraviny, napf. mrkeyv,
obarvuji plast. Obarveni odstranite
pomoci hadfiku namoc¢eného v
rostlinném oleji.

Motorova jednotka

Otrete vihkym hadfikem, poté
osuste.

Neponofujte do vody.
Nadbyte¢nou délku kabelu uloZte
do Ulozného prostoru na zadni
strané pohonné jednotky (3.

Filtr

Vycistéte pomoci mékkého
kartacku.

Filtr pravidelné kontrolujte, zda
nevykazuje znamky poskozeni.
Poskozeny filtr nepouzivejte. Viz
»Servis a udrzba“

Ostatni soucasti

Omyjte v horké vodé se
saponatem, pak osuste.

Lze je také myt v mycce na nadobi
v hornim kosSiku. Nepokladejte je
na spodni ko$ pfimo nad topny

¢lanek. Doporucujeme pouzit kratky

program s nizkou teplotou
(maximalné 50 °C).

Servis a Udrzba
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Pokud by dos$lo k poskozeni
napajeciho kabelu, tak je z
bezpecénostnich davodl nutné
nechat napajeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika
firmy KENWOOD.

Pokud pfi pouzivani
odstavovace narazite na jakékoli
problémy, nez zavolate o radu,
prectéte si pravodce
odstrafiovanim problémd.

Pokud potfebujete pomoc :

se zplUsobem pouziti vaseho
vyrobku,

s jeho udrzbou nebo s opravami,
obratte se na tu prodejnu, kde jste
vas vyrobek koupili.

Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

Vyrobeno v Ciné.



Pruvodce odstrafiovanim problémd

Problém

Pfi¢ina a reseni

Odstavovac¢ nefunguje

Odstavovac neni zapojeny do zasuvky.
Odstavovac neni spravné sestaven.
Zkontrolujte, zda jsou spravné nasazeny
Uchyty vika.

Motor se béhem provozu
zpomaluje nebo zastavuje

Prectéte si tabulku pro doporuc¢ené
pouziti, zda pouzivate spravnou rychlost.
PFi odstavovani tvrdych nebo tuhych
potravin zkontrolujte, zda neni plna
nadoba na duzinu a neni na nebo kolem
filtru nahromadéna duzina.

Pristroj vypnéte a vytahnéte ze zasuvky,
pak vyprazdnéte nadobu na duzinu a
vycistéte filtr / drzak filtru.

Duzina je hodné vihka a
mnozstvi ziskané stavy je malé

Pouzijte nizsi rychlost a odStavujte po
mensich davkach.

PFi odStavovani velmi tuhych potravin
Cistéte filtr.

Prectéte si tabulku pro doporucené
pouziti, zda pouzivate spravnou rychlost.

Mezi vikem a nadobou na
duzinu vytéka stava

Pouzivate Spatnou rychlost. Prectéte si
tabulku pro doporuc¢ené pouziti.
Potraviny tlacite plnicim hrdlem pfilis
rychle. Postupujte pomaleji.
Zkontrolujte, zda je spravné nasazena
nadoba na duzinu.

Z uzaviratelné vypoustéci
trubi¢ky kape stava

Pred oto¢enim do uzaviené polohy
pockejte, az z trubicky vyteCe vétsina
Stavy.

Ponechte nadobu na misté, dokud
nebudete pfipraveni Stavu nalévat.

PFi oddéleni nadoby na duzinu
pada duzina na pracovni desku

PFi odniméni nadoby na duZinu
postupujte pomaleji.

Nadobu na duzinu pravidelné
vyprazdriujte, aby se na viku a plnicim
otvoru nehromadilo pfili§ mnoho duziny.
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INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti
se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace
elektrospotiebicl se predchazi vzniku
negativnich dopadu na Zivotni
prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v disledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umoziiuje se
recyklace jednotlivych materialt pfi
dosazeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zdGraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotfebicu je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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Magyar

A hasznalati utasitds abrai az elsé oldalon lathatok — olvasas kézben hajtsa
ki ezt az oldalit

a Kenwood-késziilék hasznalata
el6tt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkeét!

els6 a biztonsag

Ne hasznalja a
gyumolcscentrifugat, ha a szliréje
sérlt.
Ne hasznalja a
gyumolcscentrifugat a
gylmolcshustartaly behelyezése
nélkal.
A sz(rd aljan levé vagoélek nagyon
élesek, ezért mindig 6vatosan fogja
meg és tisztitsa a sz(irét.
A meghaijtéegységet, a halozati
vezetéket és a dugaszt soha ne
meritse vizbe, mert ezzel aramitést
okozhat.
Kapcsolja ki a késziiléket és a
halézati vezetéket hizza ki a
konnektorbol:
o részegységek fel- és leszerelése
elétt;
o tisztitas el6tt;
o hasznalat utan.
Ha a gyumoélcscentrifuga megseérdil,
ne hasznalja tovabb. Szakemberrel
ellendriztesse, és ha szikséges,
javittassa meg a készuléket (lasd:
,szerviz és vevészolgalat”).
Kizarolag a készulékhez tartozé
tomdérudat hasznalja. Soha ne
nyuljon kézzel az adagol6csébe. Ha
az adagoldcsé eltomddik, huzza ki
a halézati csatakozot a
konnektorbdl, és szerelje szét a
gylméolcscentrifugat.
A fedél levétele el6tt mindig
kapcsolja ki a készlléket, és varja
meg, amig a sz(iré megall.
Ugyeljen arra, hogy a halézati
vezeték ne érhessen forrd
felllethez, és ne légjon le az asztal
szélérdl, nehogy egy kisgyermek
leranthassa a készuléket.

® Soha ne nyuljon a
gyumaolcscentrifuga mozgéd
részegségeihez.

® Miikodés kézben soha ne hagyja
magara a késziléket.

® Akésziléket nem lzemeltethetik
olyan személyek, akik
mozgasukban, érzékszerveik
tekintetében vagy mentalisan
korlatozottak, vagy nem
rendelkeznek kell hozzaértéssel
vagy tapasztalattal, kivéve ha a
biztonsagukért felelésséget vallald
személy a készlilék hasznalatat
felugyeli, vagy megfeleléen
kioktatta 6ket.

® A gyermekekre figyelni kell, nehogy
jatsszanaka készulékkel.

® A késziléket csak a
rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem véllal felel6sséget,
ha a készlléket nem
rendeltetésszer(ien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

csatlakoztatas el6tt

® Ellendrizze, hogy a halozati
fesziltség megegyezik-e a
gyumdlcscentrifuga aljan feltintetett
lizemi fesziltséggel.

® A készilék megfelel az
elektromagneses
Osszeférhet6ségrél sz6lo
2004/108/EK Iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel rendeltetésszeriien
érintkezésbe kerllé anyagokrol
sz016 2004.10.27-i 1935/2004/EK
Rendelet kévetelményeinek.
az elsé hasznalat el6tt

® Mossa el a részegységeket, lasd ,a
készllék tisztitasa”.
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a

készulék részei
témérad
extra nagy adagoldécsé
fedél
fedél rogzitéfiile
sz(iré
sz(irétartd
régzitényilas a szlrétarton
csepegésgatld kiomldnyilas
régzitépantok
meghajtéegység
fedél habelvalasztoval
ivolégylijté edény
be/ki/sebességszabalyozo
gylmolcshustartaly
vezetéktarold

gyumdlcscentrifuga

hasznalata

Osszeszerelés és hasznalat
Helyezze fel a sz(ir6tartot (6.
Helyezze a sz(irét ) a
szlrétartoba.

Helyezze fel a fedelet @ gy, hogy
a fedél rogzitsfile @ illeszkedjen a
szlirGtarton levé rogzitényilasba @.
Rogzitse a fedelet ugy, hogy a
pantok tetejét @ a fedélre illeszti.
Ezutan a pantok alsoé részét @
pattintsa be.

A gyimolcscentrifuga nem
miikédik, ha a fedél nincs
megfeleléen felszerelve.

A gyUmolcshustartalyt kicsit
eléredontve @ helyezze fel, majd a
helyére nyomva @ rogzitse.

NE HASZNALJA a
gylimélcscentrifugat a
gyUmolcshustartaly felhelyezése
nélkul.

Helyezze a csepegésgatlo
kiomlényilast (® a szlrétartora és
forditsa el ugy, hogy az ivolékészitd
allas @ legyen feliil.

a @ =ivolékeszits allas,

b 4 = csepegésgatlo allas.

Az ivolégylijté edényt helyezze a
kidml6nyilas ala. Az edényben levé
habelvalaszté megakadalyozza,

hogy az 6sszegylilt ivolé
felhabosodjon.

8 A felhasznalasi utmutaté tablazata
segit abban, hogyan készithet
ivolét kilonféle gyimolcsokbdl és
z06ldségekbdl.

9 Kapcsolja be a késziiléket @3, és a
toméruddal nyomja le a
nyersanyagot. Ugyeljen arra, hogy
a témorudon levd vagat illeszkedjen
az adagoldécsében levé horonyhoz.

10 Az utolsé nyersanyagdarab
behelyezése utan egy ideig még
hagyja mikodni a
gyumoélcscentrifugat, hogy az ivolé
tavozzon a sz(ir6bél/szlirétartobol.
Az ehhez sziikséges id6 fligg a
gyumdlcs tipusatol és az ivolé
str(iségétol.

11 Kapcsolja ki a készlléket, és varja
meg, amig a sz(ré megall és mar
csak par csepp ivélé j6n a
kiomlényilason. Ezutan forditsa el a
kiomlényilast agy, hogy a
csepegésgatlé allas /} legyen
felul, majd vegye el az edényt.

12 A gyimélcscentrifuga alkatrészeit
az ivolé elkészitése utan azonnal
tisztitsa meg.

® Kemeényebb nyersanyagokbol
maximum 1 kg mennyiséget
hasznaljon fel, maximum 1 percig
mikodtetve a késziléket. Nagyon
kemény nyersanyagok feldolgozasa
kdézben a gyimolcscentrifuga
lelassulhat vagy megallhat. llyenkor
kapcsolja ki a késziiléket, és
tisztitsa meg a sz(rét.

® Hasznélat kbzben a
gylmolcshustartalyt rendszeresen
Uritse. Hasznalat utan a halézati
dugaszt mindig huzza ki a
konnektorbol.
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megjegyzés:

Az ivolében levé vitaminok gyorsan
lebomlanak, ezért az elkészilt
ivolevet minél elébb fogyassza el.
Ha néhany o6raig tarolni kivanja az
ivolevet, tegye be a
hitészekrénybe. Jobban elall az
ivolé, ha néhany csepp citromlevet
ad hozza.

Ha nincs hozzaszokva a friss
z0ldég- és gylimolcsléhez, napi
harom poharnal (napi 7 dl) ne igyon
tobbet.

Kisgyermekek szamara azonos
mennyiségl vizzel higitsa fel az
ivolevet.

So6tétzold (brokkoli, spendt stb.) és
sotétvoros (cékla, vords kaposzta
stb.) zoldségekbdl rendkivil erés
ivolé készil, ezért ezeket mindig
higitsa fel.

Az ivolevek sok fruktozt
(gyUmalcscukrot) tartalmaznak,
ezért az alacsony vércukorszinti
vagy cukorbeteg személyek
mértékkel fogyasszak.
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felhasznalasi utmutatd tablazata

® A legjobb eredmény elérése érdekében egyszerre 1 kg-nal tobb
nyersanyagot ne centrifugaljon.

® Az ivolé készitése el6tt minden z6ldséget és gyiimolcsot alaposan
mosson meg.

® A keményebb nyersanyagokat a 2. sebességfokozatban centrifugalja.

® A puhabb nyersanyagokat az 1. sebességfokozatban centrifugalja.

® A maximalis ivolé kinyerése érdekében egyszerre csak kis mennyiségti
nyersanyagot helyezzen az adagolécsébe, és lassan nyomja lefelé.

® A banan, a mango és a bogyoés gyiimolcsok pépesitéséhez célszeriibb
apritégépet hasznalni.

Gyiimolcs/zoldség | El6készités Ajanlott Tanacsok és tippek

sebesség

Alma és korte Egészben 2 A maximalis ivolé

Gyokérzoldségek |Egészben 2 kinyerése érdekében a

— sargarépa kemt'ény ny}arsanyagokat
legcélszerlibb
szobahdémérsékleten
centrifugalni.

Ananasz Vegyen 1 nagy ananaszt, 2 Korilbelll 45 masodpercig
és a tetejét és az aljat centrifugalja. A sz(iré
levagva tavolitsa el a eltomédésének
leveleket és a szarrészt. megel6zése érdekében
Ezutan hosszéaban vagja minden nagy ananasz utan
négyfelé. tisztitsa meg a szrét.

Sz616 Tavolitsa el a szarakat. 1 A maximalis ivolé
kinyerése érdekében
egyszerre csak maréknyi
mennyiséget centrifugaljon.

Paradicsom Egészben 1 Sird, pépes ivolét
eredményez, nem higat.

Csonthéjas Vagja félbe, és tavolitsa 1 -

gyumolcsok — el a magot.

dszibarack,

nektarin, szilva

Mango Hamozza meg és 1 Az eredmeényll kapott ivélé
magozza ki. nagyon s(r( lesz, ezért

érdemes mas
gylmolcsokkel vegyitve
higitani.

Dinnye Tavolitsa el a héjat. 1 A maximalis ivolé
kinyerése céljabol lassan
adagolja.

Kivi Egészben 1 -

Szamoca, eper Tavolitsa el a leveleket. 1

Puha bogyos Egészben A maximalis ivolé

gylimolcsok — 1 kinyerése érdekében

malna, szeder stb. egyszerre csak maréknyi

Kemeényebb bogyos|Egészben 1 rT]eEny|sgget f’_-zdagoljon,

gylmolcsok — es ! e‘fle”ef\, ;:(als

fekete afonya, gyumolcsokkel.

vorés afonya stb.

Cékla (nyers) Tavolitsa el a leveleket, 2 Akkor a legjobb iz(i, ha a
és hamozza meg. levelek el vannak tavolitva

és le van hamozva.

Leveles zdldségek | Tavolitsa el a torzsat. 2 Az ivolé kinyerése nagyon

— paraj, kaposzta |Vagja fel, hogy beférjen lassu, ezért érdemes mas

stb. az adagolécsébe. Fogja gytmolcsokkel vagy
Ossze a leveleket z6ldségekkel egyutt
kotegbe. centrifugalni.

Zeller Egészben 2 -
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Gyuimolcs/zoldség| ElGkészités

Ajanlott Tanacsok és tippek

héjat is.

sebesség
Uborka Egészben 1 A maximalis ivolé
kinyerése céljabol lassan
adagolja.
Citrusfélék — Hamozza meg és A bels6 fehér héj
narancs, grépfrat [tavolitsa el a fehér belsd 1 eltavolitasaval javitja az izt.

Javasoljuk, hogy a
centrifuga helyett hasznaélja
a Kenwood citrusfacsarait.

a gyumolcscentrifuga
szétszerelése

1

2

A gyumolcshustartalyt dontse meg,
majd hdzza ki.

Oldja ki a pantokat, és emelje le a
fedelet.

Emelje le egyben a sz(ir6t és a
szlirétartét. Ezutan valassza szét
Oket a tisztitashoz.

a készulék tisztitasa

Tisztitas el6tt a halézati dugaszt
mindig htzza ki a konnektorbol!

Ha a sz(rd beszorult a tartéba,
varjon néhany percig, amig magatol
kilazul.

Egyes nyersanyagok, példaul a
sargarépa, elszinezhetik a készllék
mianyag részeit. Az
elszinezédések étolajba martott
ruhaval dérzsolve eltavolithatok.

meghajtéegység

Tordlje meg egy nedves ruhaval,
majd szaritsa meg.

Soha ne martsa vizbe.

A felesleges vezetéket tarolja a
meghajté egység hatoldalan
kiképzett taroloban (5.

szliré

Egy puha kefével tisztitsa meg.
A sziiré épségét rendszeresen
ellenérizni kell. Sériilt sziirével
ne hasznalja a
gyliimolcscentrifugat. (Lasd:
»Szerviz és vevészolgalat”.)

egyéb alkatrészek

® Mossa le meleg mosogatészeres
vizzel, majd szaritsa meg.

® Mosogatogépben is biztonsagosan
elmosogathaték, a mosogatdgép
felsé rekeszén. Az alsé rekeszre,
kozvetlendl a fitéelem folé, ne
helyezze az elmosogatandd
egységeket. A mosogatashoz rovid
és alacsony hémérsékleti
(maximum 50 °C) programot
ajanlunk.

szerviz és
vevészolgalat

® Ha a halozati vezeték sértilt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD 4éltal jévahagyott
szerviz szakemberével.

® Ha a gyiimélcscentrifuga
hasznalata soran barmilyen
gondja meriilne fel, el6sz6r
mindig olvassa el a
,hibaelharitas” részt. Ha ez nem
vezet eredményre, forduljon
szakemberhez.

Ha segitségre van szlksége:

® a készilék hasznalataval vagy

® a szervizzel vagy javitasokkal
kapcsolatban,

® forduljon az elarusitéhelyhez, ahol
a készlléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Keszilt Kinaban.
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hibaelharitas

Hiba

Oka és megoldasa

A gylimdlcscentrifuga nem

A gyumélcscentrifuga nincs
csatlakoztatva a halézathoz.

A gyumolcscentrifuga nincs megfeleléen
Osszeszerelve. Ellenérizze, hogy a fedél
pantjai megfeleléen rogzitve vannak-e.

A meghaijtéegység lassunak
tlnik vagy hasznalat kdzben
ledll.

Ellendrizze a felhasznalasi utmutatéd
tablazataban, hogy a megfeleld
sebességet hasznalja-e.

Kemény vagy rostos nyersanyagok
feldolgozasakor ellenérizze, hogy nincs-e
tele a gyumolcshustartaly és nem
rakodott-e le gyiimdlcshus a szlirén vagy
korulétte.

Kapcsolja ki a készuléket, huzza ki a
halézati csatlakozét, majd Uritse ki a
gyumolcshustartalyt és tisztitsa meg a
sz(ir6t és a szlrétartot.

A gylmodlcshus tul nedves és
kevés ivolé keletkezik.

Lassabban végezze a miveletet, és
kisebb mennyiségeket dolgozzon fel
egyszerre.

Nagyon rostos nyersanyagok
feldolgozasakor tisztitsa meg a sz(rét.
Ellenérizze a felhasznalasi utmutatéd
tablazataban, hogy a megfeleld
sebességet haszndlja-e.

Ivélé szivargo a fedél és a
gylmolcshustartaly kozott.

Rossz sebességet hasznal. Nézzen

utana a felhasznalasi tmutaté tablazataban.
Tul gyorsan nyomta le a nyersanyagot az
adagolécsében. Lassabban végezze a
miiveletet.

Ellenérizze, hogy a gyumdlcshustartaly
megfeleléen van-e felhelyezve.

A csepegésgatlo kiontényilas
csepeg.

Csak azutan forditsa csepegésgatléd
allasba a nyilast, miutan az ivolé nagy
része mar kifolyt a centrifugabdl.
Hagyja az ivélégydijté edényt a helyén,
amig nem akarja kitolteni az ivolét.

A gylmodlcshds a munkafeliletre
esik, amikor eltavolitja a

Lassabb mozdulattal tavolitsa el a tartalyt.
Rendszeresen Uritse a gyimaolcshustartalyt,
hogy megel6zze a gylimdlcshus tulzott
lerakodasat a fedélnél és az edény
garatjanal.
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A TERMEK MEGFELELG
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készuléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztositd keresked6knél adhato le.
Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodé esetleges,
a kérnyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készilék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentés energia- és
forras-megtakaritas érhetd el.

A terméken athuzott kerekes kuka
szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv
hulladékkezelésének
szlikségességére.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

Przeczytaé uwaznie ponizszg
instrukcje i zachowac¢ na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

Usuna¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety.

bezpieczenstwo obstugi

Nie uzywac sokowiréwki, jezeli filtr
jest uszkodzony.
Nie obstugiwa¢ sokowiréwki bez
zamocowanego zbiornika migzszu.
Ostrza w podstawie filtra sg bardzo
ostre — podczas obstugi i
czyszczenia filtra nalezy zachowaé
szczegolng ostroznose.
Korpusu z silnikiem, wtyczki ani
przewodu sieciowego nie wolno
zanurza¢ w wodzie z uwagi na
ryzyko porazenia pradem.
Wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego:
o przed przystapieniem do
montazu i demontazu czesci
o przed przystapieniem do
czyszczenia
O PO uzyciu.
Nie uzywac¢ uszkodzonej
sokowiréwki. W razie awarii odda¢
ja do sprawdzenia lub naprawy
(zob. czes¢ pt. ,serwis i punkty
obstugi klienta”).
Uzywac¢ wylacznie zatgczonego w
zestawie popychacza. Do podajnika
pod zadnym pozorem nie wolno
wktadac¢ palcéw. Przed
odblokowywaniem zatkanego
podajnika wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego i rozmontowac
sokowiréwke.
Przed zdjeciem pokrywy wytaczy¢
urzadzenie i zaczekac, az filtr sie
zatrzyma.
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® Nie dopuszczac, by przewdd

sieciowy stykat sie z gorgcymi
przedmiotami lub zwisat z blatow
lub powierzchni w miejscach
dostepnych dla dzieci, poniewaz
dziecko moze pociggna¢ za
przewdd i zrzuci¢ urzadzenie.

Nie dotyka¢ elementow
znajdujacych sie w ruchu.
Wigczonego urzgdzenia nie nalezy
pozostawia¢ bez dozoru.
Urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej
lub nie majace doswiadczenia ani
wiedzy na temat jego
zastosowania, chyba ze korzystaja
z urzadzenia pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty od
tej osoby instrukcje dotyczace
obstugi urzadzenia.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie
dopuszczaé, by bawity sie
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadku i
uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji
urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

przed podtaczeniem do sieci
Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy
urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia Wspolnoty nr
1935/2004 z dnia 27 pazdziernika
2004 r., dotyczacego materiatow i
wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.



przed pierwszym uzyciem
® Umyc¢ czesci (zob. czes¢ pt.
Lkonserwacja i czyszczenie”).

oznaczenia

popychacz

duzy podajnik

pokrywa

wypustka mocujgaca pokrywy
filtr

obsada filtra

blokada obsady filtra

dziébek zapobiegajacy
wyciekaniu

klamry blokujace

korpus z silnikiem

pokrywa z oddzielaczem piany
dzbanek na sok

wigcznik z regulatorem predkosci
zbiornik migzszu

miejsce na przewod sieciowy

CICICICICICICIC)

CISISISISISIC)

eksploatacja
sokowiréwki

montaz i obstuga

1 Zamocowac obsade filtra (8.

2 Wewnatrz obsady zamocowac filtr
®.

3 Zamocowac pokrywe @ ukladajac
wypustke w pokrywie @ rowno z
blokada w obsadzie filtra @).

4 Zablokowac¢ pokrywe, zaczepiajac o
nig gorng czes$¢ klamer @.
Nastepnie, przyciskajac dolng
czg$¢ klamer @, zatrzasnag¢ je w
odpowiedniej pozycji.

® Sokowiréwka nie bedzie dziata¢
przy zle zamocowanej pokrywie.

5 Zamocowac zbiornik migzszu:
przechyli¢ jego przednig cze$¢ w
kierunku sokowiréwki @, a
nastgpnie popchna¢ na miejsce @.

® NIE obstugiwac sokowirowki bez
zamocowanego zbiornika migzszu.

6 Do obsady filtra przymocowac
dziébek zapobiegajacy wyciekaniu
i przekrecic tak, by symbol
wyplywania soku @ znalazt sie u
gory.

a @ = potozenie ,wyplywanie
soku”

b ‘0 = potozenie zapobiegajace
wyciekaniu.

7 Pod otwor wylotowy soku podstawi¢
dzbanek. Dzigki oddzielaczowi w
pokrywie dzbanka, piana nie
dostaje sie do dzbanka z sokiem.

8 W tabeli zalecen znajdujg sie
wskazéwki dotyczace
przygotowywania soku z réznych
warzyw i owocow.

9 Wecisng¢ wiacznik @) i wktadaé
sktadniki do podajnika, popychajac
je w dét za pomoca popychacza —
dbajac, by wyciecie w popychaczu
byto ustawione réowno z wypustkg w
$ciance podajnika.

10 Po dodaniu ostatniego sktadnika
pozwoli¢, by sokowiréwka nadal
pracowata, co ma na celu
oproznienie filtra/obsady filtra ze
znajdujgcego sie w nich soku.
Potrzebna do tego ilo$¢ czasu
zalezy od rodzaju uzytych owocow i
gestosci soku.

11 Wylaczy¢ urzadzenie i zaczekac¢, az
filtr zatrzyma sie, a strumien
wyciekajacego soku zmieni sig w
powolne kapanie. Nastepnie, przed
wyjeciem dzbanka spod wylotu,
przekreci¢ dzidbek tak, by symbol
potozenia zapobiegajacego
wyciekaniu ‘0 znalazt sie u gory.

12 Wszystkie czesci sokowiréwki umyé
natychmiast po zakonczeniu pracy.

® Zalecamy, by przy wyciskaniu soku
z twardych warzyw i owocow
maksymalna ilo$¢ sktadnikéw nie
przekraczata 1 kg, a maksymalny
czas pracy sokowiréwki 1 minuty.
Niektére bardzo twarde sktadniki
moga spowodowac spowolnienie
pracy lub catkowite zatrzymanie sie
sokowirowki. Nalezy wtedy
wylaczy¢ urzadzenie i odblokowaé
filtr.

® Podczas pracy regularnie wytacza¢
urzadzenie i oproznia¢ zbiornik z
migzszu. Po zakonczeniu pracy
zawsze wyjmowac wtyczke z
gniazda sieciowego.



uwaga:
Witaminy ulegajg rozktadowi —
najwiecej witamin zawiera $wiezo
wycisniety sok, dlatego najlepiej
wypi¢ go bezposrednio po
przygotowaniu.

Jezeli konieczne jest przechowanie
soku przez kilka godzin, nalezy
wstawi¢ go do lodéwki. Sok nie
zepsuje sig tak szybko, gdy
dodamy do niego kilka kropli soku z
cytryny.

Osoby nieprzyzwyczajone nie
powinny pi¢ wigcej niz trzy 230-
mililitrowe szklanki soku dziennie.
Podajac sok dziecku, nalezy go
rozcienczy¢ pot na pét z woda.

Sok z warzyw ciemnozielonych
(brokuty, szpinak itp.) lub
ciemnoczerwonych (buraki,
czerwona kapusta itp.) jest bardzo
mocny, dlatego zawsze nalezy go
rozcienczyc.

® \V soku z owocow znajduje sie

bardzo duzo fruktozy (cukru
owocowego), dlatego osoby
cierpigce na cukrzyce lub majace
niski poziom cukru we krwi nie
powinny pi¢ go w zbyt duzych
ilosciach.
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tabela zalecen

skladnikow.

® Najlepsze wyniki mozna uzyska¢ nie wyciskajac soku z wigcej niz 1 kg

Przed wycisnigciem soku wszystkie sktadniki nalezy doktadnie umy¢.
Wyciskajac sok z twardych sktadnikéw, nalezy uzy¢ predkosci 2.

Przy skfadnikach migkkich nalezy uzy¢ predkosci 1.

Aby wycisna¢ mozliwie najwigcej soku, do podajnika wktada¢ mata ilos¢
sktadnikéw na raz i wolno popychac je w dét.
® W przypadku takich owocéw, jak banany, mango czy migkkie owoce
jagodowe, najlepsze wyniki daje uzycie blendera.

Rodzaj owocéw/ |Przygotowanie Zalecana Porady i wskazowki

warzyw predkos¢

Jabtka i gruszki Wyciska¢ w catosci. 2 Aby wycisngé mozliwie

Warzywa Wyciska¢ w cato$ci. 2 najwiecej soku z twardych

korzeniowe — owocow i warzyw, powinny

np. marchewka one mie¢ temperature
pokojowa.

Ananasy Z jednego duzego 2 Wyciskac sok przez ok. 45
ananasa usungg liscie i sekund. Aby nie dopusci¢
fodyge, odcinajac do zapychania sig filtra,
czubek i podstawe. oczyszczac go po
Pokroi¢ wzdtuz na wycis$nieciu soku z
cwiartki. kazdego duzego ananasa.

Winogrona Usuna¢ szyputki. 1 Aby wycisng¢ mozliwie
najwiecej soku, za jednym
razem przetwarzacé tylko
matg gar$¢ winogron.

Pomidory Wyciskac¢ w catosci. 1 Sok z pomidorow jest
gesty i ma papkowatg
konsystencje.

Owoce pestkowe — | Przekroi¢ na pot i 1 -

brzoskwinie, usungc¢ pestke.

nektarynki, liwki

Mango Usuna¢ twarda skore i 1 Wyciskany sok bedzie
pestke. bardzo gesty, dlatego aby

zwigkszy¢ predkosc
przeptywu soku, mango
najlepiej taczy¢ z innymi
owocami.

Melony Usuna¢ twardg skore. 1 Powoli dodawa¢ do
podajnika, aby wycisng¢
mozliwie najwiecej soku.

Kiwi Wyciska¢ w catosci. 1 -

Truskawki Usunag listki. 1
Wyciska¢ w catosci.

Miekkie owoce Wyciskac¢ w catosci. 1 Aby wycisna¢ mozliwie

jagodowe —maliny, najwiecej soku, za jednym

jezyny itp. razem przetwarzac jedynie

Twardsze owoce |Wyciskaé w catosci. 1 matq garsé i taczyé je z

jagodowe — innymi owocami.

borowka

amerykanska,

zurawina itp.

Buraki (surowe) Usunag liscie i obrac. 2 Sok jest najsmaczniejszy,
jezeli usuniemy liscie i
obierzemy buraki.

Warzywa lisciowe: |Usuna¢ twardy rdzen. 2 Wyciskanie soku trwa

szpinak, kapusta |Pokroi¢, by miescity sie by miescity sige do otworu

itp. do otworu podajnika. podajnika. Zwing¢ kilka
Zwing¢ kilka lisci razem. lisci razem.
Seler naciowy Wyciska¢ w catosci. 2 -

Ogorki

Wyciska¢ w catosci.

Powoli dodawa¢ do
podajnika, aby wycisng¢
mozliwie najwiecej soku.
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a pomarancze,
grejpfruty

widknistg btonke.

Rodzaj owocoéw/ |Przygotowanie Zalecana Porady i wskazowki
warzyw predkosé
Owoce cytrusowe |Obra¢ i usungg¢ biatg 1 Sok bedzie smaczniejszy,

gdy usuniemy bfonke.
Najlepsze wyniki daje
stosowanie wyciskarek do
cytruséw marki Kenwood.

rozmontowywanie
sokowiréowki

1

2
3

Zdja¢ zbiornik migzszu, odchylajac
go i wysuwajac.

Zwolni¢ klamry i zdja¢ pokrywe.
Wyja¢ obsade z filtrem w $rodku.
Nastepnie roztaczyc¢ je do
czyszczenia.

konserwacja i
czyszczenie

Przed przystgpieniem do
czyszczenia sokowiréwki, wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego.
Jezeli filtra nie mozna wyja¢ z
obsady, odczeka¢ kilka minut, az
sie zluzuje.

Niektore sktadniki (np. marchewka)
powodujg przebarwienie
plastikowych elementéw
urzadzenia. Pocieranie plam
$ciereczkg umoczong w oleju
roslinnym pomaga je usunggc.
korpus z silnikiem

Wytrze¢ wilgotng szmatka, a
nastepnie wysuszyc¢.

Nie zanurza¢ w wodzie.
Niepotrzebng czes$¢ przewodu
sieciowego mozna przechowywaé
w schowku na przewdd w tylnej
czesci podstawy zasilajacej ().
filtr

Wyczysci¢ przy uzyciu miekkiej
szczoteczki.

Filtr nalezy regularnie sprawdza¢

pod katem oznak uszkodzenia.
Jezeli jest uszkodzony, nie
uzywac. Zob. czes¢ pt. ,serwis i
punkty obstugi klienta”.

pozostate elementy

Umy¢ w gorgcej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn,
a nastepnie wysuszy¢.

Mozna takze my¢ je w gérnym
koszu zmywarki do naczyn. Unika¢
umieszczania elementoéw
bezposrednio nad grzatka, w
dolnym koszu zmywarki. Zaleca sie
krétki program o niskiej
temperaturze (maksymalnie 50°C).




serwis i punkty obstugi
klienta

® Ze wzgledow bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi zostaé
wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego
przez firme KENWOOD zaktadu
naprawczego.

® W razie problemoéw z obstuga
sokowiréwki, przed
zatelefonowaniem do dziatu
obstugi klienta prosimy zapoznaé¢
sie ze wskazowkami w czesci pt.
,rozwigzywanie problemoéw”.
Pomocy w zakresie:

® uzytkowania urzadzenia lub

® czynnosci serwisowych badz
naprawczych

® udziela punkt sprzedazy, w ktérym
zakupiono urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.
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rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna i rozwigzanie

Sokowiréwka nie dziata

® Sokowiréwka nie jest podtgczona do
pradu.

® Sokowiréwka nie zostata prawidtowo
zmontowana. Sprawdzi¢, czy zaczepy
pokrywy zostaty prawidlowo zablokowane
we wiasciwym potozeniu.

Silnik zwalnia lub zatrzymuje
sie podczas pracy

® Sprawdzi¢, czy uzywana jest
odpowiednia predkos¢ (zob. tabela
zalecen).

® Jezeli sok wyciskany jest z twardych lub
wioknistych sktadnikow, sprawdzi¢, czy
zbiornik migzszu nie jest petny i czy
migzsz nie nagromadzit si¢ na filtrze i
wokét niego.
Wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z
gniazda sieciowego, a nastgpnie oprézni¢
zbiornik i oczyscic filtr/obsade.

Miazsz jest zbyt mokry, a
wyciskanego soku jest mato

® Uzy¢ nizszej predkosci, a do podajnika
wkiada¢ mniejsze ilosci sktadnikéw na
raz.

® Jezeli uzywane sktadniki sg bardzo
wiokniste, oczyscic filtr.

® Sprawdzi¢, czy uzywana jest odpowiednia
predko$¢ (zob. tabela zalecen).

Spomiedzy pokrywy i zbiornika
migzszu wycieka sok

® Zle dobrana predko$é. Zob. tabela
zalecen.

® Sktadniki sg zbyt szybko popychane do
podajnika. Wolniej popychac¢ sktadniki.

® Sprawdzié, czy zbiornik migzszu zostat
prawidtowo zamocowany.

Z dzidbka kapie sok

® Przed przekregceniem dzidbka do
potozenia zapobiegajacego wyciekaniu
sprawdzié, czy wyciekta z niego
wiekszos¢ soku.

® Dzbanek pozostawi¢ na miejscu do
momentu nalewania soku.

Podczas wyjmowania zbiornika
migzsz wypada na blat

® Wolniej wyjmowac zbiornik migzszu.

® Regularnie opréznia¢ zbiornik, by migzsz
nie gromadzit sie w nadmiernej ilosci na
pokrywie i wlocie.
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UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzuca¢ razem z
innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wladze miejskie
punktu zajmujacego si¢ segregacjg
odpaddw lub zaktadu oferujgcego
tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikna¢ szkodliwego wptywu
na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednos¢
energii i zasobdw naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na $mieci.
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Pycckum

CM. nnniocTpaumm Ha nepeaHen cTpaHuue

MNepea ucnonb3oBaHnemM
anekTponpubopa Kenwood

® BHUMaTENbHO NpoyTUTE U
COXPaHUTE 3Ty UHCTPYKLMIO.

® Pacnakyiite usgenve n cHUMUTE
BCE YMaKOBOYHbIE SIPIIbIKM.

Mepbl 6e3onacHocTm

® He nonb3ynTecb COKOBLPKMMAIIKOW,
ecnu nospexaeH unbTp.

® [lepepn BKIOYEHUEM
COKOBbPKMMArKM yCTaHOBUTE
pe3epByap AN MAKOTW.

® Pexylune ne3sus, pacrnonoXeHHble
y OCHOBaHUsi KOP3WHbI hunbTpa,
OYeHb OCTpble, N03TOMY OyabTe
OCTOPOXHbI BO Bpemsi paboTbl 1
YUCTKM PpUnbTpa.

® Bo n3bexaHue nopaxeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM, He
onyckaWTe ABuratenb, WHYP Unu
BUIIKY B BOAY.

® Bunikntovaiite npubop v oTknovanTe
ero ot ceTu:
O nepepn yCTAHOBKOW Unu

n3BnevYeHnem getanen

O nepepn YMCTKOM
O nocne Ucnonb3oBaHUs.

® He nonb3ayntecb HencnpasHOA
COoKoBbIKMMankown. MNposepbTe 1
OTPEMOHTUPYITE ero: CM. pasaen
'PeMOoHT 1 obcnyxusaHue'

® lcnonbayliTe Tonkatesb, KOTOPbIN
nocraenseTcs B komnnekte. He
onyckaWTe nanbLbl B NOAAIOLLY0
Tpy©6Ky. Mepen Tem, kak
pa3bnokvpoBaTb NOAALLYO
Tpy6Ky, OTKNtOUUTE NpUBOpP OT ceTn
n pasbepute.

® [lepen TeM, KaK OTKPbITb KPbILLKY,
BbIKNIOUNTE NpMBOP 1 AoXAUTECH
NOMHOWM OCTaHOBKM OUNbTPa.

® [lIHyp He JomkeH conpukacaTbCsi C
ropsiyeit MOBEPXHOCTLIO U CBUCATL
B MecTax, rae [0 HEero MoxeT
[OTSAHYTLCA pebeHoK.

® He npukacaiTtech K ABWKYLLMMCS
aetansm.

® He ocTaBnsaiTe BKIOYEHHYIO
COKOBbbKMManky 6e3 npucmotpa.

® [lioasm (Bknovas aeTen) ¢
OrpaHUYEHHbIMU PUSNYECKUMU,
CEHCOPHbIMW UK NCUXUYECKUMMN
CNocoBHOCTAMM, a Takke npu
HepocTaTke onbITa U 3HaHUIA
paspeLuaeTcs nonb3oBaTbCs
OaHHbIM 6bITOBBIM NpMBopoM
TONbKO noj HabnoaeHnem nuua,
OTBETCTBEHHOTO 3a MX
6esonacHocTb, 1 nocne
MHCTPYKTaxa Mo UCMNofb30BaHWI0
npubopa.

® [leTn gOmkHbl ObITb Nog
NPUCMOTPOM U HE UrpaTtb C
npubopom.

® OT10T ObITOBOW 3neKkTponpubop
paspeLuaeTcs UCnonb3oBaTh
TOMBKO MO ero npsiMmomy
HasHayeHuto. Komnarusa Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnu
npubop Mcrnonb3yeTcst He No
Ha3HaYeHWIo Unn He B
COOTBETCTBUM C JAHHOMN
VNHCTPYKLMEN.

nepea BKINIOYEHUEM B CeTb

® Y6eautech, Y4TO nNapameTpbl
3NEKTPUYECKON CeTn coBnagatoT ¢
OaHHbIMK, YKa3aHHbIMY B Tabnuyke
Ha 060poTe COKOBBLIKMMATKK.

® [laHHO€e YCTPOWCTBO COOTBETCTBYET
avpektnse EC 2004/108/EC no
ANEeKTPOMarHMTHOM
COBMECTUMOCTHU, a Takke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
maTtepuanam, npegHasHa4yeHHbIM
ONS KOHTaKTa C NuLeBbIMU
npoaykramu.

nepep nepBbIM UCMOJIb30BaHUEM
® BhimoliTe Bce Yactu: cMm. Pasgen
«YX04 n YncTkay.
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OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI

@® ©OPOBOPEOPO®®® ©O

TonkaTernb
nopatowas Tpybka GonbLuoro
avamvetpa

KpblLLKa

YCTYN KPbILLKM

dunbTp

aepxarens dpunsTpa
cukcatop gepxarens punbTpa
nNpoTUBOKaNesbHbIA HOCKK
dukcaTopbl

6nok anekTpoasuraTens
KpblLLKa C neHooTaenuTenem
cTakaH Ans coka

perynstop ckopocTu on/off
(BKMIOYNTL/BBIKIOYUTD)
pesepByap Anst MAKOTW

OTCEeK ANs WHypa nuTaHus

Kak nonb3oBaTbcs
COKOBbIXMMarKomn

C6opka 1 ucnonb3oBaHue
YcTtaHoBuTe Aepxartens dpunbTpa
®.

YctaHoBute punbtp (B BHYyTPU
Aepxatens dunsTpa.
YcTaHoBUTe KpbILLKY @ Tak, YTOObI
yCTyn Ha KpblLke (@) coBnan ¢
drkcaTopom aepxatens hunbTpa
®@.

3aduKkenpyiiTe KpbILLKY, HaKUHYB
HapyxHble pukcaTopbl @ nosepx
KpbILwKK. [Mocne aToro onycTute n
NPUXMUTE HIDKHIOK YacTb
umkcaTopos @ Kk kopnycy.

B cnyuae HenpaBunbHoOMW
YCTaHOBKM KpPbILWKW,
COKOBbhKMMarka paboratb He
6yner.

YcTtaHoBuTe pesepsyap Ans
MSKOTW, HaKMOHWB NEPEeaHIo0
narens @, a 3aTeM HaJaBuTe,
4yTOObI 3ahMKCMPOBaTL Ha MecTe
(5}

NEPEQ BKINHOYEHUEM
COKOBbPKMMArKM yCTaHOBUTE
pe3epByap AN MAKOTW.
YcTaHoBUTe NpoTMBOKanenbHbIN
Hocuk (8) Ha Aepxatenb punbTpa 1
NOBEPHUTE B NONOXEHWE pasnuea
coka, YTobbl cumeon @
Haxoauncs BBEpXY.

adé

b 44 = nonoxetve
«NpoTUBOKanernbHas cuctema
aKTMBMpOBaHa.

MocTaBbTe cTakaH ANs coka noa
BbIXO[JHOE OTBEpPCTHE.
[MeHooTAenuUTeNb, YCTaHOBMEHHbI
Ha cTakaHe, obecneymsaeT
nony4eHune coka 6e3 neHbl.
Wcnonbaynte Tabnuuy c
pekomMeHZaumsamMmn no
MCMOJb30BaHNIO COKOBBDKMMAIKM
Ons BblpaboTku Coka U3 pasHbIxX
OBOLLeN 1 PPYKTOB.

BkntounTe npubop @ v HaumHaiiTe
npoTtankvMeaTb NPOAYKTbI N0
nogaiowert Tpyoky ¢ NOMoLLbLo
Tonkatens. a3 Ha Tonkartene
[OIMKeH coBnagaTb C BbICTYNOM Ha
BHYTPEHHEN CTOpOHEe nojatoLLen
TPYOKN.

NnonoXeHune «pasnne COKa»

10 Mocne Toro, Kak Bbl NOMNOXUTe

NocneaHWiA Kycoyek B MOAAIOLLYIO
Tpy6Ky, He BbIkMoYalTe cpasy
COKOBbDKMMAIKy, OHa OOIkHa
nopaboTaTb eLle HekoTopoe
BpeMsi, YToBbl OCTaTKM CoKa
BbINUMUCH M3 chunbTpa/aepxatens
cdunbTpa. Bpems obpaboTkun
3aBUCUT OT TUNa hpyKTa u rycToThl
nosly4aemoro coka.

11 BblkntoumTe npubop, AoXAMTECH

MOSIHOW OCTaHOBKM MNbTPa, Noka
CTpys COKa He NpeBpaTuTCs B
Kanenbku. MNepep Tem, Kak n3Bneyb
cTakaH, NoBepHUTE
NpOTUBOKaNesbHbIA HOCUK B
NONOXEeHWe 3afepXKn Kanenb, YTobbl
cumBOn [,‘ Haxoawuncs BBEPXY.

12 MoynctnTe BCE AeTanun
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COKOBbDKMMAIkv cpasy nocrne
NPUrOTOBIEHNS COKa.

Ecnu Bbl o6pabatbiBaeTe TBEpAble
npoAyKTbl, pekoMeHayemasi Hopma
3arpyskv coctaBnsieT He bonee 1
Kr, @ MakcumarnbHoe BpeMsi
obpaboTtkun — 1 muHyTa. Ecnmn
NPOAYKThI CIIULLKOM TBEPAbIE,
COKOBbDKMMArka MOXeT 3amMeanunTb
paboTy unu coBceM OCTaHOBUTLCS.
B Takom criyvae BbIkIOUUTE
npubop 1 pasdrnokupyinte punbTp.



® Bo Bpemsi paboTbl COKOBLIXKMMAIKM
BbIKIOYaiiTe Npubop 1 perynspHo
OMOPOXHSINTE pe3epByap Ans
mMskoTu. Beceraa oTknrovante
npu6op oT ceTu nocne
3aBepLleHus paboThbl.

BHUMAHME:

® COK COAepXUT BUTaMUHbI, HO OHU
GbICTPO PaCTBOPSIOTCS, MOITOMY
4YeM cKkopee Bbl BbiNbeTe COK, TEM
6onblue BUTAMUHOB MONyYmTe.

® Ecnu BaM HEOBX0AMMO COXPaHUTb
COK B TeYEeHMEe HECKOSbKMX YacoB,
nocTaBbTe €ro B XonoaunbHuk. Cok
GyneT nyylle XpaHUTbCsi, eCln Bbl
nobaBuTe B HEr0 HECKOMbKO Kanenb
TIMMOHHOTO CoKa.

® He pekomeHayeTcst ynotpebnstb
6onee Tpex CTakaHOB, EMKOCTbIO
230 mn (8 >unA. yHUWI), B A€Hb.
MckntoueHus: gonyckaroTes, ecnm
YenoBek He nmeeT
NPOTUBOMOKa3aHUA N MOXeET
ynoTpebnatb GonbLue.

® [leTsiM pekoMeHAyeTcsi pa3baBnaTb
COK paBHbIM KONMMYECTBOM BOAbI.

® Cok, KOTOpbI NonyyaeTcst U3
TEMHO 3eneHbIX (6pokkonu, wnuHaTt
W T.M.) UNW TEMHO KpacHbIX (Bypak,
KpacHas Kanycrta u T.N.) OBOLen —
OYeHb KOHLEHTPUPOBAHHBIN.
MoaTomy pekomeHayeTcs ero
pa3baBnsTb.

® PpyKTOBbIE COKM CoAepxaT
60nbLLIOE KONMYeCTBO PPYKTO3bI
(cbpykTOBOrO caxapa), No3aTomy
6onbHble AMabeToM unu nau ¢
MOHMXEHHbBIM YPOBHEM caxapa B
KPOBMW JOMKHbI cobniogaThb
OCTOPOXHOCTb U He MpeBbIllaTh
MakcyManbHO AOMYCTUMYHO [03Y.
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Ta6nmu,a C pekoMmeHgaunamvmn no ncrnosib3oBaHUo
COKOBbIKMaliku

MOMBbITb.
CKOpPOCTb 2.

ckopocTb 1.

® [Ins nony4YeHus ny4lux pe3ynbTatoB o6pabatbiBaiiTe He 6onee 1 Kr
VHrpeANeHTOB 3a OAVH pas.
® [lepepn Hayanom o6paGoTku BCe OBOWM U DPYKTbI CrieayeT TiaTenbHo

® [1ns npoAyKTOB C TBEPAOW TEKCTYPON peKOMeHAyeTCsl UCMOoNb30oBaTh

® [1ns npoAyKToB ¢ 6onee MArkoi TeKCTypol peKoMeHAyeTCA UCnonb3oBaTh

® [1ns nony4eHus MakcMManbHoro o6bema coka 3a OAMH LMK NoMewjaiTe
HeGonblMe nopuum B nogaroLlyio Tpy6Ky 1 npoTankuBaiTe MeaneHHo.

® [1ns nony4eHus Ny4limMx pe3ynbTaToB Takme (PPyKTbl, Kak 6aHaHbl, MaHro, a
TaKkxe MArkve aroabl pekoMmeHayeTcs obpabaTbiBaTh B 6neHaepe.

®pykTbi/oBowm |MoaroToBka PekomeHpa Mone3Hble

yemas coBeThbl
cKopocTb

Abnoku n rpywumn | O6pabaTbiBaTh LEenukom 2 [na nonyyexuns

Koprennoab! - OGpabaTbiBaTb LENMKom 2 MakcumanbHoro oGbema

MOPKOBb COKa TBEPAbIE NPOAYKTLI
[OMKHbI BbITb KOMHATHO
Temneparypsbl.

AHaHac BosbmuTe 1 GonbLuoii 2 O6pabatbiBaiiTe B
aHaHac, yaanuTte nuctbs TeuyeHue 45 cekyHa. Bo
n ctebenb, a Takke nabexaHune GIIoKMPOBKU
OTPEXKbTE BEPXYLLKY U HUA3. dunbTpa ounLaiite ero
PaspexbTe B ANUHY Ha perynsipHo nocne Kaxaoro
YETBEPTUHKN. o6paboTaHHOro 6oMbLIOro
aHaHaca.

BuHorpag Ynanute cte6enbku 1 [nsa nonyyexus
MakcumarnbHoro obbema
coka obpabaTbiBaiiTe
HebonbluKe XMeHn 3a
OfVMH LMK,

Towmartbl Ob6pabaTbiBaTh 1 B pesynbTtare Bbl

LienIMKom nony4uTe He OAHOPOAHbIN
COK, a ryCTOl COK C
MSIKOTbHO.

DpykTbl C MopexbTe nononam u 1 -

KOCTOYKaMm — yAanuTe KOCTOYKU

nepcuku,

HeKTapWHbI, CrMBbI

Matro Ypanute xecTkyto 1 Cok nony4utcs oveHb

KOXYPY ¥ KOCTOYKM rycTblM, NO3TOMY, 4TOGbI
YCKOpPUTL MpoLecc pasnuea
coKa, MaHro
pekomeHayeTcs
cMelunBaTh ¢ Apyrumu
dpyKTamu.

[OblHn Ypanute xecTkyto 1 [nsa nonyyexus

KOXypYy MakcMmarnbHoro obbema
coka obpabaTtbiBaliTe Ha
MeASIEHHON CKOPOCTY.

Kusu ObpabaTbiBaTh LEnMKoM 1 -
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®pykTbi/oBowm |MoarotoBka Pekomenp |MonesHbie
yemas coBeTbl
CKOpOCTb
Kny6Hvka Ypanute nuctbsa 1
O6pabatbiBaThb LENMKom

Aroabl ¢ MsArkom O6pabaTbiBaTh LenMKoM 1 [ns nonyyeHnst

TEKCTYpOii — MakcumManbHoro obbema

marnuHa, exesuka coka obpabatbiBaiite

v T.n Hebonbluve XMeHn 3a

Aroabl ¢ 6onee O6pabatbiBaTh LENMKOM 1 OIMH LMK 1 CMelunBaiiTe

TBEpAoW C Apyrummn pyKTamu.

TEKCTYpOn -

YepHWKa, KIokBa

nT.m.

Bypak (cbipoit) Ypanute nuctba n 2 Cok nonyyaetcs 6onee

noyucTuTe BKYCHbIM, ecrnu Gypak
NoYnCTUTL
W yAanuTb NNCTbS.

OBowm ¢ Ypanute cepaueBuHy. 2 B pe3ynbTarte nonyuntcs

NUCTbSAMU MopexbTe HebonbLuoi 06bem coka,

LuNWHAaT, kanycta  |Tak, 4ToBbl KyCOuKu NoaToMy pekomeHayeTCst

nT.m. Mornn 6ecnpensTCTBEHHO cMeluvBaTh C APYrvmun

NPOXOAUTL Yepes cpykTamu nnmn oBoLamu.
noaatoLLyio TpyoKky.

3aBepHuTE NUCTBSA,

YTOGbI NOMYYUNCA My4OK.

Cenbpaepeint O6pabatbiBaThb LENMKom 2 -

Orypubl O6pabaTbiBaTh LenMKoM 1 [ns nonyyeHus
MakcMmarnbHoro obbema
coka obpabaTtbiBaliTe Ha
Me[neHHON CKOPOCTU.

LinTpycoBble - Mouunctute n yganute 1 Cok nonyuyuTcsi BKycHee,

anenbCyHbl, 6enble KOCTOYKM ecnv yaanutb Genble

rpenndpyTbl KkocTouyku. Ho ans

NonyyYeHnst NyyLwmnx
peaynbTaToB
pekomeHayeTcst
ncnonb3oBaTb
COKOBbDKUMAIKMA Anst
LMTPYCOBbIX NPOU3BOACTBA
Kenwood.
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Kak pasobpatb
COKOBbIPKMMATIKy

1 CHumuTe pesepsyap A8 MAKOTH, °

HaKIIOHUB 1 BbIHYB €ro.

2 Pasbnokupyite n oTkponTte
KPbILLIKY.

3 CHuMUTE (hunbTp BMECTE C
nepxarenem dunbtpa. Bo Bpems

YMCTKM pasgenuTe. o

Yxoa n ouncrtka

® [lepen YNCTKOM OTKMOYUTE
COKOBbPKMMArKy OT CETU.

® Ecnuv Bbl HE MOXeETe cpa3y CHATb
dUnNbTP, NOAOKANTE HECKOMBKO
MUHYT. He npumeHsiite cuny.

® HekoTopble NpoAyKTbl, Hanpumep
Takve, kak MOPKOBb MOTyT
oKpalumBaTh nnacTuk. YTobbl
yOanuTb crnefbl OKpallnBaHus,
CMOYMTE TKaHb B pacTUTENbHOM

macre v npoTpuTe. °

6nok anekTpoaBuratens
® [IpoTpuTe BNaXHOW TKaHblo, a

3arem npocyuuTe. o

® He onyckalite B BOAY.

® [lIHyp nuTaHus npyu Heo6xoaAMMOCTH
MOXHO YKOPOTUTb, MOMECTMB YacTb
ero B OTAeneHne ANns XpaHeHus B
3afHelt YacTu npmBoaHoro 6noka
®.
dunbTp

® [oyncTUTE C MOMOLLBIO MSATKON
LLETOYKN.

® PerynsipHo npoBepsnTe hunbTp
He nNpeagmeT noBpexaeHun. He
ucnonb3ynTte npuéop, ecnu
¢dnnbTp noBpexaeH. Cm. pasgen
«TexHu4eckoe ob6cnyxuBaHue».

Apyrve getanu

® [lomoliTe B ropsyen MblibHON
BOAE, 3aTeM MpocyLuuTe.

® Take paspeliaeTcsi MbiTb UX B
NOCYAOMOEYHOW MalLnHe Ha
BepxHen nonke. He knagute nx Ha
HUXXHIOO MOMNKy NpsIMO Haf,
HarpesaTenbHbIM 31EMEHTOM.
PekomeHayeTcsa ncnonb3osaTb
nporpammy ¢ HU3KUM
TemMnepaTypHbIM PEXUMOM
(makcumym 50°C).
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O6cnyxunBaHue n
3aboTta o nokynatensx

Mpy NoBpexaeHUN LHypa B Lensx
6e30nMacHOCTN OH OOMKEH ObITb
3aMeHeH B npeAcTaBUTENBCTBE
KOMMaHuv unum B
crneynann3mpoBaHHON MacTepcKom
no pemoHTy arperatoe KENWOOD.
Ecnu B paboTe COKOBbIXMManNKu
BO3HMKAIOT HEMomnaaku,
nonpo6yiTe yCcTpaHUTb UX C
nomMoLbio Tabnuubl noucka u
yCTpaHeHWUsi HeMCNPaBHOCTEN.
Ecnu nonbITka okaxeTcs
HeyAayHoWn, obpaTutechb B
CEpPBUCHbINA LIEHTP.

Ecnu Bam HyxHa nomoLLb B:

nonb30BaHNM NPUGOPOM UK
TEXOBCNY>XMBAHWUN MU PEMOHTE,

® ofpaTtutech B MarasuH, B KOTOPOM

Bbl Npro6penu npubop.

CnpoekTupoBaHo 1 paspaboTaHo
komMnaHuen Kenwood,
CoeagnHeHHoe KoponeBcTBo.
CpenaHo B Kutae.



Ta6n|/|u,a NONCKa M yCTpaHEeHUA HeI/ICI'IpaBHOCTeIZ

Mpo6nema

MpuunHa u ycTpaHeHue

CokoBbbkMMarka He paGotaeT

©® CoKoBbDKMMAaska He NMOoAKMYeHa K
po3eTke.

® CokoBbhxMMarsnka cobpaHa HenpasunbHO.
[MpoBepbTe, NpaBUNLHO N 3aKPbIThI
bmkcaTopbl KpbILLKM.

[Buratens 3amegnsiet paboTy
UM OCTaHaBnMBaeTCs BO
BPEMSs! UCMONb30BaHMS.

® Cwm. Tabnuuy ¢ pekoMeHaaumnsaMm no
MCMOMb30BaHMI0 COKOBLIKMMAIKK, YTOObI
y6eanTbesi, 4To Bbl Bblibpanu
NpaBUmbHY CKOPOCTb.

® [Tpu o6paboTke NPOAYKTOB C TBEPAOWA
U1 BOJIOKHUCTOWN TEKCTYpOIl pe3epByap
He [OMMKEeH NePEnonHATLCS, a Takke
MSKOTb He [0SKHa CKannuBaTbCs Ha
h1nbTpe 1 BOKPYr Hero.
Bblkntounte npubop v oTKNIYUTE ero ot
CeTun, ONopOXHUTE pesepsyap ANs
MSKOTV 1 MOYUCTUTE DUnbTp/aepxarens
cuneTpa.

MsikoTb BogsiHucTasi, o6bem
coKa Ha BbIXO4e OYeHb
ManeHbKuin

® O6pabartbiBaliTe NPOAYKThI HA
MeAJIeHHON CKOPOCTU, a Takke
obpabaTbiBaiiTe HebonbLUMe NopLmK 3a
OAMH LK.

® [Tpu o6paboTke NPOAYKTOB C
BOJIOKHUCTOW TEKCTYpoVi He 3abbiBaliTe
YUCTUTb PUNbLTP.

® Cwm. Tabnuuy ¢ pekomeHgaumsiMm no
MCMONb30BaHMID COKOBbRKMMANKM, YTOObI
ybeamTbesi, 4TO Bbl Bbibpanu
npaBunbHY CKOPOCTb.

Cok npoTekaeT Mexay
KPbILLKOiA 1 pe3epByapoM Ans
MSIKOTH

® BbibpaHa HenpaBuibHas CkopocTb. Cm.
Tabnuuy c pekomMmeHgauusmu no
MCMOMb30BaHMI0 COKOBBIKMMAITKU.

® Crnmwkom GbICTPO NpoTankMeaeTe
npoayKTbl No noaatoLein Tpybke.
lMpoTankmBarite meaneHHee.

® [poBepbTe, NPaBUIbLHO M YCTaHOBIEH
pesepByap Anst MAKOTK.

[MpoTrBOKanenbHbIA HOCKK
npoTekaet

® [Ipexae, Yem nepemeLatb HOCUK B
npoTuBOKanesribHOe NoSIoXKeHWe,
ybegutech, 4To HonbLuas YacTb coka
BbINTMIACh N3 COKOBLIKMMATIKU.

® He BblHMMalTe CTakaH 4O Tex nop, noka
He ByaeTe roToBbl K pa3nuBy coka.

Mpu n3BneyeHnn pesepsyapa
MSIKOTb MafaeT Ha pabouyto
NOBEPXHOCTb.

® BoiHMMaliTe pesepsyap Ans MAKOTH
KaK MOXHO MefrieHHee.

® Bo n3bexaHne CKOMMeHNss MAKOTU Ha
KpbILLKE U B NOAAOLLEN BOPOHKE,
perynspHo ouunLiainTe pesepsyap Ans
MSIKOTW.
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BAXHAA NH®OPMALIUA NO
MPABUINBHOW YTUNU3ALMUU
WU3OENUA COrmACHO
OVWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncTeveHun cpoka cnyxobl
n3fenue Henb3s BblbpacbiBaTh Kak
ObITOBbIE (FOPOACKMNE) OTXOAbI.
W3penve cnepyet nepepats B
crieumarnbHbIi KOMMYHanbHbIA MYHKT
pasgenbHoro cbopa oTxoa0B,
MECTHOE yYpexaeHune unu B
npeanpusiTve, okasbiBatoLLee
nopo6Hble ycnyrn. OtaensHas
yTrnmsauus 6biToBbIX Npubopos
no3BonseT NpeaoTBpaTUThL
BO3MOXHbl€ HeraTuBHble
nocneacTeus ANsi OKpyxatoLen
cpefibl U 340pOBbs, KOTOPbIMU
ypeBaTa HeHagnexatlas ytunusauyus,
1 NO3BONSIET BOCCTAHOBUTH
maTtepuarnsbl, BXOASLLME B COCTaB
n3genvii, obecnevnsas
3HaYUTESIbHYI0 3KOHOMUIO HEPTUM U
pecypcoB. B kayecTBe HanomunHaHus
0 HEOOXOAMMOCTWN OTAENbHON
yTunusaumm 6biIToBbIX NpMBoOpoB Ha
N3[enue HaHeceH 3Hak B BUae
nepeYepKHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.
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EAAnviIKd

Opiv a1ré TNV avdyvwon, mopakaAw EESITTAWOTE TNV UTTPOaTIVA ogAida 61TOU

TaPEXETAI N EIKOVOYPA@NON

TPIV XPNOIUOTTOINCETE

TN ouokeul Kenwood
AlaBAoTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg kal QUAGETE TIg yia
MEAAOVTIKH) avagopd.
A@aipéaTe TN CUCKEUATIa Kal
TIG ETIKETEG.

ao@aAcia

Mnv XpnOIUOTTOIEITE TOV ATTOXUHWTA
€Qv €xel XaAdael TO QIATPO.
MnV XpNOIUOTTOIEITE TOV OTTOXUPWTA
€dv Oev éxel TOTTOBETNOEI O
OUAAEKTNG TTOATOU.
O1 koTITIKEG AeTTiIDEG OTN BAaN TOU
@IATpOU €ival TTOAU aIxpnpPEG, va
€i0TE TIPOTEKTIKOI KATA TO XEIPITUO
KQI TOV KOBapIopo Tou @iATpou.
Mnv TOTTOBETEITE TTOTE TN pOVAdA
TOU KIVNTAPQ, TO KAAWDIO
TPOPOJOJiag 1 TO QI YETA TE VEPO
— PTTOpPEi Va TTABETE NAEKTPOTTANEia.
Na B€TETE TN OUOKEUN EKTOG
AeIToupyiag Kal va TNV aTTOTUVOEETE
atd TNV TTPIda:
O TIPIV TIPOCAPUOCETE 1 AQAIPETETE
eCapTAuaTa
O TIPIV OTTO TOV KABapIoud
O YeTa TN XPNon.
Mnv xpnaoiyoTrolgite TToTé
XOAQOPEVO atroXUPwWTH. MnyaiveTé
TOV yIa €Aeyx0 A €TTIOKEUR: BA.
«T€PPIG Kal EUTTNPETNON
TEAATWV».
XPNOIUOTTOIEITE HOVO TOV WATHPA
TToU TTapéxeTal. Mnv Balete TToTE TO
BAXTUAG gag péoa aTo CwARva
Tpo@odoaiag. Na armoguvdEeTe Tov
QTTOXUPWTA aTTo TNV TTpida Kal va
TOV OTTOOUVAPHOAOYEITE, TTPOTOU
ATTOPPALETE TO CWANRVA
TPOYodoUiag.
MpoToU a@aIpéTeTe TO KATTAKI, VO
BETETE TN OUOKEUN €KTOG AEITOUpYia
KQI VO TTEPIUEVETE PEXPIG OTOU
OTAUOTATEI TO QIATPO VO KIVEITAI.
Mnv a@rverte TOTE TO KAAWDIO
TPOPOJOUTiag VO AKOUUTTIA O€
Beppég ETIQAVEIEG 1) VO KPEPETAI OE
MEpN 6TTOU B UTTOPOUTE va TO
maagel Katolo Taidi.
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Mnv ayyigete pépn TTOU KIVOUVTAI.
Mnv a@nVveTe TTOTE TOV ATTOXUMWTH
va AsIToupyei xwpig emiBAeyn.

H ouokeun auTtA dev TTpoopileTal
yla xprion armré aropa
(oupTrepIAapBavopEvWY TwV
TTAIBIWV) PE TTEPIOPITHPEVEG PUOIKEG,
aioBNTAPIES ) dlIavoNTIKESG
IKAVOTNTEG 1) EAAEIYPN eTTEIPIAg Kal
YVWOEWV, TTapd Hovov £4av
BpiokovTtal utrd TNV €TTiRAEWN
atépou TTou gival UTTEUBUVO yia TNV
ao@AAeId Toug ) akoAouBouv TIg
odnyieg Tou OXETIKA PE TN AeiToupyia
TNG CUCKEUAG.

Ta aidid Ba pETTel va BpiokovTal
uttd TTapakoAouBnon, €101 WOTE vVa
Siao@ahigetar 6T dev TTaifouv pE TN
OUOKEUR.

XPNOIUOTTOIEITE TN OCUOKEUN HOVO
YO TNV OIKIGKI) XPr\on yia TNV oTroia
mpoopileTal. H Kenwood d¢ @épel
oTToIadATTOTE EUBUVN AV N CUOKEUR
XpnoipotroinBei pe Aavbaopévo
TPOTIO R O€ TTEPITTITWON [N
OUPMOPPWONG HE QUTEG TIG OONYiEG.
TIPOTOU TUVDETETE TN CUOKEUR
oty Tpida

BeBaiwbeite 011 N Tapoxn
NAEKTPIKOU PEUPATOG €ival idiar pe
QUTAV TTOU avaypa@ETal OTO KATW
HEPOG TOU ATTOXUMWTH 0OG.

AuUTH N OUOKEUN CUUHOPQWVETAI E
TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXETIKA pE TNV HAeKTpOPayVNTIKA
oupBartéTnTa Kal Tov kKavoviopo EK
utr’ apiBuov 1935/2004 Tng
27/10/2004 oeTIKA pE TA UAIKG TTOU
TTpoopiovTal va £€pBouv o€ TTaPn
HE TPOPIYA.

TIPIV aTTé TNV TIPWTN XPRoN
MAUveTe Ta pépn: BA. «@povTida Kal
KOBAPITHOG».



eTTEENYNON CUUBOAWV

waTAPaAg

TTOAU peYAAOG TWARvVOG
TpOYodoaiag

KOTTAKI

yAwTTidO KOTTOKIOU

PiATpO

utrodoXM PiATpOU

evdaa@aAeia UTTODOXNAG PIATPOU
aTOMIO TTOU €UTTODIEl TO OTAEIUO
AaBég auykpdTtnang

povada Kivntrpa

KOTTAKI JE DlaywpIaThpa agpou
KOVATa XUpOU

OI0KOTITNG ETTIAOYAG TAXUTATWV
on/off

GUAAEKTNG TTOATOU

XWPOG atrobrkeuong KaAwdiou

CISENGISICICICICICICICICICANCIC)

TTWG XPNOIYOTTOIEITAl
0 ATTOXUMWTAG 000G

guvappoAdynaon Kal Xpron

1 TormoBetnaTE TNV UTTOdOXI TOU
@iATpou (®.

2 TotmoBeTiaTe TO PiATPO (B) péTa
aTnV UTTOd0XN TOU PIATPOU.

3 TotroBeTAOTE TO KATTAKI @
€uBuUypappifovTag TN YAWTTIdA aTO
KOTTOKI @) Je TNV eVOaoQAAEIa TNG
utrodoxng iAtpou @.

4 ACQOAIOTE TO KOTTOKI OTEPEWVOVTOG

TO TTAVW PEPOG TWV AaBwv

ToTroBeThaTe TNV KAVATA XUUOU
KOTW atré 10 aTOpIo. Xdpn aTO
SIoXWPIaTAPA aPPOU TToU BPIioKETal
HE€oa aTnv Kavara, diIaoaAideTal OTI
0 XUPOG dev Ba €xel appod.
XpnaIUOTTOIEITE TO SIAYPAUHT
JUVIGTWHEVNG XPNANG wg odnyo yia
va aTUuBeTe didipopa ppouTa Kal
Aayavikd.

©¢0Te TN guokeur| og Aeiroupyia @
KO OTTPWETE TA TPOPIPA TTPOG TA
KATW HE TOV WATAPA — GPOVTICOVTOG
WATE N €00XN TOU WATAPA VA
€uBUypappideTal pe TNV TTPOEEOXNA
OTO ETWTEPIKO TOU TWARvVa
TPOYOdOTiag.

10 Apou TTpoaBEaeTe Kal TO TEAEUTAIO

KOMMATI TPOQIPOU, apraTe Tov
ATTOXUHWTN O€ AsIToupyia, WaTe va
KaBapigel 0 Xupog aTro To
@iATpo/TnV uTTod0XH TOU QIATPOU.
O xpdvog TTou aTTaITEITal DIAPEPEI
avahoya Pe To @PoUTOo Kal TNV
TTUKVOTNTA TOU XUMOU TTOU
PTIGXVETE.

11 ©@€0Te TN CUOKEUN €KTOG AEITOUPYIOG

KOl TTEPIPEVETE £WG OTOU TO YIATPO
OTAPOTATEI KAl N pOr ToU XUpoU
£XEl MEIWBEi ae Aiyeg apalég
OTAYOVEG. TN TUVEXEIQ, OTPEWYTE
TARPWG TO aTéUIO OTN Béan TToU
€UTTOdICEl TO OTAGIUO ‘6 , TTpoTOU
AQAIPETETE TNV KAVATA.

12MAévete Ta €EapTAPATA TOU

auyKkpatnong @ aTo karaki. Emerra

TEDTE TO KATW PEPOG TWV AaBwv
guykpatnong @ atn Béon Toug.
® O amoyuuwtig oag dev Ba

QATTOXUHPWTH APETWS PETA TO
aTuyipo.

® Otav aTUReTe TKANPA TPOQIUA,

AEITOUPYNTEIL, €AV TO KATTAKI BeV EXEI

TOTT00£TNOEi CWOTA.
5 TomoBeTNOTE TO GUAAEKTN TTOATOU
YEPVOVTAG TO EPTTPOG péPOG @ Kal

OTN CUVEXEID TTIETTE YIO VO PTTEI OTN

B¢an Tou @.

® MHN xpnaoigotroleite Tov
ATTOXUHWTH €AV DV EXEI
TOTTOBETNOEI 0 TGUAAEKTNG TTOATOU.

6 ToTToBeTAOTE TO GTOUIO TTOU
eptrodiel To aTagiyo 8 atnv
UTTOd0XN TOU QIATPOU KOl OTPEWTE
10 TTARPWG 0T B€0N OTUYIPATOG

a @ =6¢on oTuyiparog

b 4 = 8éon Tou epmodiel To
aTagIyo.
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QUVIOTOUWE VO PNV oTURETE
TTEPIOTOTEPO aTTO 1 KIAO Kal Vo unv
QAPRVETE TN TUOKEUN O€ AsIToupyia
yia TTePITadTEPO aTTO 1 AETTTO.
Opigpéva TTOAU OKANPA TPOPINA
EVOEXETAI VA PEIWVOUV TNV TayxUTnTa
TOU ATTOXUMWTN 00G 1 va
SIaKOTITOUV TN AgiToupyia Tou. Edv
oupBei auTtd, BEaTE TN OUTKEUN
€KTOG AEITOUPYIOG KOl ATTOPPAETE TO
PiATpO.

Na Bétete TN CUOKEUN €KTOG
AeiToupyiag Kal va adeIadeTe To
GUAAEKTN TTOATOU TAKTIKG KOTA T
xpnon. Na amoouvdéere Travra

TN OUGKEUN atro Thv Tpila PETA

™ Xeron.



onueiwon:

O1 Birapiveg aAhoiwvovTal — yia
HEYIOTO OQEAN, OCO TTIO0 GUVTOUA
TTVETE TO XUPO 00G, TOOO
TEPITTOTEPESG PBITaivEG Ba
TTPOTAAUBAVETE.

Edv xpelaaTei va QUAAEETE TO XUUO
yia Aiyeg wpeg, BAATe Tov aTO
yuyeio. Oa diatnpnBei kaAuTepa
€av TTpoaBéaeTe Aiyeg OTAYOVEG
XUMO Agpoviou.

Mnv Tivete TrEpIOadTEPO ATTO TPiaK
mrotApia Twv 230 ml xupod Tnv
nUEPA, EKTOG €AV €iTTE
auvnBIguévol.

Mpiv dwaeTe XUPo ae Traidid, va Tov
OPOIWVETE PE ian TTOdOTNTA VEPOU.
O1 xupoi armrd gkoupa TTPaaiva
(UTTPOKOAO, OTTAVAKI K.ATT.) 1)
gkoupa KOKKIva (Travtgapia,
KOKKIVO AGXavo K.ATT.) AaXavIKa
eival gaIpeTIKA duvaroi, yI' autd va
TOUG APQIWVETE TTAVTA.

O1 Xupoi pouTwyv €Xouv uwnAn
TIEPIEKTIKOTNTA 0 PPOUKTOLN
(Caxapn Twv GPOUTWV), yI' AuTO

ol GvBpwTTOI TTOU TTAGXOUV aTTd
BIaBATN 1 €XOUV XOUNAR TIUA
TaKYXAPOU aTO Aipa TTPETTEI VO
OTTOPEUYOUV VO TTIVOUV PEYAAEG
TTOOOTNTEG.
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SIAyPAPPO CUVIGTWHEVNGS XPNONG

TIPOG TA KATW.

® [a kaAUTEpPa aTroTEAECHATA, HNV OTUBETE TIEPIOTOTEPO aTTd 1 KIAG KABe popa.

® Na mAévere KaAd OAa Ta @POoUTa Kal Ta AOXAVIKA, TTPIV TO OTUYIUO.

® Na xpnoipoTtroigite Tnv TayutnTa 2 yia Ta o akAnpd TpoQiua.

® Na xpnoipotroieite Tnv TaxutnTta 1 yia Ta 1Mo paAakd Tpo@Iua.

® [id va TTAPATKEVAZETAl 600 TO SUVATOV TTEPITOOTEPOG XUNOG, VA TOTTOPETEITE KABE
POpPA HIKPEG TTOTOTNTEG GTO CwAVA TPOPOBOTIag Kal va TIG GTIPWYVETE apyd

® Ta kaAUTEpa aTroTEAéHATA, Eival TIPOTIUOTEPO Va ETTEEEPYATETTE PPOUTA OTTWG
HTTavAveg, HAVYKO Kal HaAGKA HoUpa XPNOILOTTOIWVTAG UTTAEVTED.

®pouTo/Aaxavikd | Mpoeroipacia ZuvIOTWHEVN | ZUWBOUAEG Kal
Taxumra HUCTIKG

MnAa kar axAadia | Ta oTuBete oAokAnpa 2 Ta va TTapaoKeuadeTal 6go

PIgwpaTidn Ta oTURETE OAOKANPQL 2 TO BUVATOV TTEPITTOTEPOG

Aaxavika -kapota XUHOG, €ival TTpoTIHGTEPO Vi
aTURETE TA OKANPA TPOPIUA
otav BpigkovTal g€
Beppokpaaia dwpartiou.

Avavég Maipvere 1 peyaho avava 2 ZTUBETE yia TrEpiTTOU 45

Kal 0QaIPEITE Ta GUAAD Kall deutepoAeTtTta. IMNa va pnv
TO KOTOAVI, KOBOVTAG TO @palel To GIATPO,

ETTAVW KOl KATW PEPOG TOU. KABaPIZETE TO PETA ATTO
KoBete katd prkog ae KGBe peyaro avavd.
TETAPTA.

ZTaQUAIa Agaipeite Ta KOTTAVIA 1 ZTUBETE Aiya TN @opd yia
VO TTOPOOKEUAETaI OTO TO
duvarov TTEPITTOTEPOG
XUPOG.

Nrtoparteg Tig oTURETE OAOKANPES 1 MapaokeuadeTal TNXTOG
TTOATOG, Kal OX1 Agiog XUpoG.

Ddpourta pe Ta KOBeTE OTN PETN Kal 1 -

KOUKOUTQOI — AQAIPEITE TO KOUKOUTOI

poddkiva,

VEKTOpIVIQ,

dapaoknva

Mavyko Agaipeite TN gKAnpn 1 O XUpOg TTou

@Aouda Kal Ta TTOPATKEUAZETAI Eival TTOAU

KoukouTala TINYXTOG, yI' auTd gival
TIPOTIMOTEPO VO OUVOUAZETE
TO MAVYKO pE AAAa @pouTa,
WOTE O XUHOG va Byaivel
MO Ypriyopa.

Memovia Aogaipeite Tn @AoUSa 1 Na Ta pixvere aiyda gy
aTOV QTTOXUMWTH, WATE Va
TTOPATKEUAZETAI OTO TO
duvaTov TTEPITTOTEPOG
XUMOG.

Axmividia ®poUta | Ta aTUBeTe OAOKANPa 1 -

DpdouAeg Agaipeite Ta QUAAaPAKIa 1

Tig oTURETE OAOKANPEG Na Bagete aTov

MaAakd poupa — | Ta oTURETE OAOKANPQ 1 ATTOXUMWTT HIKPEG

agpéoupa, TTOOOTNTEG KABE Popd Kal

Batépoupa K.ATT. va TIG oTURETE adi Pe GAAa

Mo okAnpd Ta aTURETE OAOKANPQ 1 (ppouta yia va

poUpa — HUPTIAAG, TTOPATKEUAeTal 6TO TO

KPAVOL K.AT. BuvaToV TTEPITOOTEPOG
XUMOG.

Mavtdapia (wpd) | Agaipeite Ta UAAA Kal 2 O XUMOG YiveTal TTIO

Ta KoBapileTe YEUOTIKOG €QV gival
KaBapiopéva Kal Xwpig
Ta QUAAQL.
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PpouTo/Aaxavikd | MposToipacia ZUVIOTWHEVN | ZUMBOUAEG Kal
Taxomra HUOTIKG
DuAWdN Agaipeite T0 aKANPS 2 H mmogdtnTa Tou Xupou Ba
Aayavikd — Tupnva. Kopete o €ival TTOAU pikpr, yI' auto
aTTavVAKI, AGXOVO | KOPUATIA TTOU VO XWPOoUV €ival TTPOTIPOTEPO Va Ta
K.ATT. 070 CwARVa TPoPodoaiag. aTUBeTe padi pe dAAa
TuAiyete Ta QUAAQ padi @pouTa 1 Aaxavika.
ae PoAO.
ZéNvo To oTUReTE 0OAOKANPO 2 -
AyyouUpi To aT1uBete 0AOKANpPO Na 1o pixveTe alyd aya
aTOV QTTOXUMWTH, WAOTE Va
TTOPATKEUAZETAI OTO TO
Suvarov TTEPITTOTEPOG
XUMOG.
EoTrepidoeidn KaBapilete kal agaipeite 1 O xupog Ba eival o
—TTopTOKAAIQ, TIG AEUKEG iveg YEUTTIKOG, EQOTOV QPAIPEITE
YKPEITTQPOUT TIG iveg. MNa kaAUTepa
ammoteAéoPATA, GUVIOTATOI
Va XPNOIUOTIOIEITE TOUG
ATTOXUPWTEG
Eomepidosidwy Tng
Kenwood.
TTWG ATTOOUVOPHO- Hovéda kivnea
, , S KOUTTICETE PE VWTTO TTavi Kal JETA
AOyEiTal O ATTOXUPWTAG OTEYVADVETE.

0ag

1

AQaIpéaTe TO GUANEKTN TTOATOU
YEPVOVTag Kal aUpovTag TTPOG Ta
£Ew.

ATTao@OAIOTE TO KOTTAKI KOl
AQAIPETTE TO.

Agaipéate padi To GIATPO Kal Thv
utrodoxr Tou QiATpou. ZTn
OUVEXEID, XWPIOTE TA YIO VO TA
KkaBapioeTe.

@povTida Kal
KaBapiouog

MpoTou KaBapigeTe TOV ATTOXUPWTH
0aG, ATTOCUVOEDTE TOV OTTO TNV
mpida.

Edv 10 @iATpO €ival TTOAU O@IXTO Kal
Oev Byaivel, TTEPIPEVETE PEPIKA
AETITA PEXPI VO XAAAPWOEL.
Opigpéva TpoQIua, T.X. KapdTa, Ba
QTTOXPWHATICOUV TO TTAAGTIKO.
TpiyTe TO TTAACTIKO PE TTOVI
EUTTOTIOPEVO O€ QUTIKO €AAIO yia val
OPAIPETETE TOV ATTOXPWHATIOHO.
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Mnv BuBileTe ag vepo.

Na atroBnkeveTe TO KAAWDIO TTOU
TEPIooEUEl OTOV €I0IKO XWPO TTIoW
atrod TN povada NAEKTPIKOU
pevpaTog (.

@ikTpo

KaBapiaTe xpnoioTrolvTag
paAakn BoupToa.

Na eAéyxeTe TAKTIKA TO QIATPO YIA
evdeieig {nuidg. Mnv xpnaoiuo-
TIOIEITE TN OUOKEUN, €AV TO QiATpO
£xe1 UTTooTel {nuIa. Avarpégte aTnv
evoTnNTa «O£PPIg Kal EEUTINPETRON
TIEATWV»

GAAa pépn

® [AéveTe gg CeaTr oammouvada,

ETTEITA OTEYVWVETE.

® EvVOAAQKTIKG, PTTOPEITE VO Ta

TIAEVETE OTO TTAUVTHPIO TTIATWY,
TOTTOBETWVTAG TO OTO ETTAVW PAPI.
ATTOQEUYETE VA TOTTODETEITE
€CapTApaTa 0TO KATW PAQI,
aTreUBEiag TTAVW aTro To BEPUAVTIKO
aTOIXEI0. ZUVIOTATAI £V GUVTOUO
TPOYPAHHA HE XaUNAN
Beppokpaaia (Méyiotn Beppokpaaia
50 °C).



o£pPIG Kal eEUTTNPEETNON
TTEAATWV

® Edv 10 KaAwdIo éxel utrooTei nuId,
TIPETTEL, YIa AGYOUG aopaAEiag, va
avTikaraoTaBei amd Tnv KENWOOD
f a1rd €EOUGI0DOTNUEVO KEVTPO
emokeuwv Tng KENWOOD.

® Edv avTIpETWTTIOETE OTToI0dNTTOTE
TPORANUA OXETIKA e TN AsIToupYia
TOU QTTOXUHWTT 00G, TTPOTOU
gnmoete Bondeia, avarpégte oTov
0dNyo QVTIMETWTTIONG
TTPORANUATWY.
Edv xpeiddeoTe BorOeIa OXETIKA E:

® TN Xprion TNG GUOKEUNG 1y

TO O£PPIG A TIG ETTIOKEUEG

ETTIKOIVWVACTE PE TO KATAOTNHO OTTO

TO OTTOI0 AyOPAOCATE TN CUOKEUN

00G.

® >xedIAOTNKE Kal avaTrTuxOnke atd
v Kenwood 610 Hvwpévo
Baaieio.

® KaraokeudoTtnke otnv Kiva.
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00NYOG AVTIUETWTTIONG TTPORANMATWY

MpdBAnua

Arria kai A0on

O aTroXUPWTAG BeV AgIToupyEi

® O amoXUPWTAG Oev gival ouvOEdEPEVOG
atnv Tpida.

® O aTTOXUPWTAG Oev £XEl guvappoAoynBei
agwaTd. EAéygTe €av o1 AaBég
COUYKPATNONG OTO KATTAKI £XOUV ATQOAITEI
gwaTa aTn B€an Toug.

O KIvNTAPAG QaiveTal va
XOPNAWVEl TaxuTnTa A va
aTapaTd Kata 1n dIAPKEI
G XPnang

® AvaTpégTe OTO DIAYPAPUA CUVIOTWHEVNG
XPAONG yia va BeRaiwbeite oTI
XPNOIMOTTIOIEITE TN OWATH TAXUTNTA.

® Edv emeCepyddeate akAnpad 1) ividn
TPOPIYA, BERAIWOEITE OTI 0 TUANEKTNG
TTOATOU O€V £XEI YEUITEI KAl OTI BEV EXEI
OUOOWPEUTEI TTOATOG ETTAVW 1 YUPW aTTO
TO QIATPO.
OEaTE TN TUOKEUN €KTOG AEITOUPYIaG Kal
aTrOouUVOETTE TNV aTTO TNV TTPida Kal, aTn
OUVEXEID, adeIdaTe TO TUAAEKTN TTOATOU
Kol KaBapiaTe TO QIATPO/TNV UTTOBOXN.

O 1OATOG gival TTOAU uypoOg Kal
n TOCOTNTA TOU XUHOU TTOAU
HIKPA

® XpnalpoTtroinaTe XapnAoTepn TayxUTnTa Kal
Va eTECEPYALETTE PIKPOTEPEG TTOTOTNTEG
™ Qopa.

® KabapiaTe To QIATpo €av eTTeCEPYAleaTE
TTOAU IVWdN TPOPIYA.

® AvaTpégTe OTO JIAYPAMHA TUVIGTWHEVNG
XPNang yia va Befaiwbeite OTI
XPNOILOTIOIEITE TN TWATH TaXUTNTA.

O Xupog aTadel avapeoa aTo
KOTTAKI KOl TO GUAAEKTN TTOATOU

® XpnalpoTrolgite AdBog TaxuTnTa.
AvaTpégte 0TO JIAYPAPHA TUVIOTWHEVEVNG
Xprong

® Ta Tpo@IPa KaTeRaivouv TTOAU ypriyopa
ato owAfjva Tpogodoaiag. Na Ta
TTPOCOETETE TTIO APYA.

® EAEyETe OTI 0 OUNNEKTNG TTOATOU €XEl
TOTT00ETNOEI CWATA.

To gTOMIO TTOU ENTTODICEI TO
aTagiyo aTadel

® BepaiwBeite 6TI axedOV GA0G 0 XUPOG EXEI
Byel atrd T0 aTOMIO, TTPOTOU TO OTPEWETE
atn Béon 1Tou euTrodidel TO OTAEIUO.

® Mnv UETOKIVEITE TNV KAVATA ATTO TN B€0n
TNG €WG OTOU €i0TE £TOIYOI VO OEPPIPETE TO
XUPO.

O TTOATOG TTEQTEI ETTAVW OTOV
TTAYKO OTAV AQAIPEITE TO
GUAAEKTN TTOATOU

©® AQaipéaTe TO GUANEKTN PE TTIO APYEG
KIVAJEIG.

® No adeIAeTe TAKTIKA TO GUAAEKTN TTOATOU,
Y10 va Un ouGOWPEUETAI TTOAUG TTOATOG
TO KATTAKI Kal TO OWARvVa Tpo@odoaiag.
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MPOEIAOMOIHZEIZ TIA TH ZQZTH
ATMOPPI¥H TOY NMPOIONTOX
ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA 2002/96/EK

210 TEAOG TNG WPENIUNG CWAG Tou, TO
TIPOIOV OV TTPETTEI VA ATTOPPITITETAI E
TQ OOTIKG ATTOpPippaTa.

Mpétrel va amoppieBei o€ £10IKA
KEVTPQ BIAPOPOTTOINUEVNG GUAAOYAG
QATTOPPIMHUATWY TTOU 0pifouV ol
ONUOTIKEG OPXEG j OTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV QUTAV TNV uTtnpeaia. H
XWPIOTH ATTOPPIYN MIAG OIKIAKAG
NAEKTPIKAG CUOKEUAG ETTITPETTEN TNV
ATTOQUYI TTIOBAVWY APVNTIKWY
OUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TNV
uyeia atrd TNV akaTdAANAN atroppIYn
KOl ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGCN TWV
UAIKWV OTTé Ta OTTOi0 OTTOTEAEITOI WOTE
Va ETTITUYXAVETAI ONHAVTIKA
€C0IKOVOUNON EVEPYEIOG KAl TTOPWV.
Ma TNV emMoNPavon TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG aTTOPPIYNG OIKIAKWY
NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TO TTPOIOV
PEPEI TO ONPA TOU BIAYPAPHEVOU
TPOXOPOPOU KABGOU OTTOPPIPHATWY.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzitim zariadenia
Kenwood

Starostlivo si precitajte tieto
instrukcie a uschovaijte ich pre
buducnost.

Odstrante vSetky obaly a Stitky.

bezpecCnost

Nepouzivajte odstavovac, ak je
poskodeny filter.
Nepouzivajte odstavovac, ak nie je
zalozenda zberna nadoba na duzinu.
Cepele na zakladni filtra st velmi
ostré, pri manipulécii a Cisteni filtra
postupujte opatrne.
Jednotku s motorom, kabel ani
zastréku nikdy nedavajte do vody —
mohol by vas zasiahnut elektricky
prad.
Vypnite odStavovac a vytiahnite ho
z0 zasuvky:
o pred namontovanim alebo
odmontovanim sucasti,
o pred Cistenim
O po pouziti.
Nikdy nepouzivajte poSkodeny
odstavovag. Dajte ho skontrolovat
alebo opravit: pozrite ¢ast ,Servis a
starostlivost o zakaznikov*.
Pouzivajte len dodany posuvag.
Nikdy nedavajte prsty do plniacej
trubice. Pred uvolnenim plniacej
trubice vytiahnite odstavovac zo
zasuvky a rozmontujte ho.
Pred odmontovanim veka ho
vypnite a poc¢kajte, kym sa zastavi
filter .
Nikdy nedovolte, aby sa kabel
dotykal hortcich povrchov, ani ho
nenechavaijte visiet tak, aby ho
mohli uchopit deti.
Nedotykajte sa pohyblivych sucasti.
Nikdy nenechavajte odstavovac
bez dozoru.
Toto zariadenie nesmu pouzivat
Ziadne osoby (vratane deti), ktoré
maju obmedzené fyzické,
senzorické alebo mentélne
schopnosti, alebo maju malo
skusenosti s podobnymi
zariadeniami, iba ak by tak robili

pod kvalifikovanym dohladom alebo
ak vopred obdrzZia dostato¢né
instrukcie o obsluhe tohto
zariadenia od osoby, ktora
zodpoveda za ich bezpecénost.
Deti musia byt pod dohladom, aby
sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v
domécnosti na stanoveny ucel.
Firma Kenwood nepreberie Ziadnu
zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky
nereSpektovania tychto instrukcii.

pred zapojenim do zasuvky
Overte, ¢i ma vasa elektricka siet
rovnaké parametre, aké su uvedené
na spodnej strane odstavovaca.
Toto zariadenie spifia poZiadavky
europskej smernice 2004/108/ES o
elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia €. 1935/2004 zo dna
27.10.2004 o materialoch a
predmetoch uréenych pre styk s
potravinami.

pred prvym pouzitim

Umyte sucasti: pozrite ¢ast
,Starostlivost a Cistenie”.

popis sucasti

CISENGISISISICICICISICICIOICIS)
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posuvac

velmi Siroka plniaca trubica
veko

vycnelok vo veku

filter

drziak filtra

zadmok drziaka filtra

vypust proti odkvapkavaniu
zaistovacie zapadky
pohonna jednotka

veko s oddelovacom peny
nadoba na Stavu

ovladac zapnutia/vypnutia
rychlosti

zberna nadoba na duzinu
priestor na uloZenie $nury



pouZzivanie
odstavovaca

N

montaz a pouzivanie
Namontujte drziak filtra .

Vlozte filter &) do drziaka filtra.
Zalozte veko @ tak, aby vy¢nelok v
riom @) licoval so zamkom na
drziaku filtra @.

Zaistite veko zacvaknutim vrchnej
Casti zapadiek @ na veko. Potom
zacvaknite spodnu cast zapadiek
@ na svoje miesto.

Ak veko nebude zalozené
spravne, odstavovac¢ nebude
fungovat.

Zalozte zbernd naddobu na duzinu
naklonenim jej prednej ¢asti @ a
potom ju zatlaéte do pozicie @.
NEPOUZIVAJTE odstavovag, ak
nie je zalozena zberna nadoba na
duzinu.

Namontujte vypust proti
odkvapkavaniu (® na drziak filtra a
otocte ho do polohy odstavovania
& najvyssie.

a @ - poloha odstavovania

b 4 = poloha proti
odkvapkavaniu.

Nadobu na stavu postavte pod
vypust. Oddelova¢ peny v nadobe
zaisti, ze Stava bude bez peny.
Ako pomdcku na odStavovanie
rézneho ovocia a zeleniny si pozrite
tabulku odporu¢aného pouzitia.
Zapnite odstavovac @3 a pomocou
posuvaca zatlacajte potraviny,
pricom drazka posuvaca sa musi
kryt so zarezom na vnutornej
strane plniacej trubice.

10 Po pridani poslednej potraviny

nechajte odstavovac bezat, aby sa
filter/drziak filtra zbavil tavy. Cas
sa bude lisit v zavislosti od druhu
ovocia a hustoty vytlatenej Stavy.

11 Vypnite odstavovac a pockajte,

kym sa filter zastavi, a z
posledného prudu Stavy zostane
len niekolko pomalych kvapiek.
Pred odstranenim nadoby potom
vypust otocte tak, aby poloha proti
odkvapkavaniu #§ bola najvyssie.

12Hned po odStavovani ocistite
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sucasti odstavovaca.

Odporu¢ané maximalne mnozstvo
pri odStavovani tvrdych potravin je
1 kg a maximalny ¢as odstavovania
je 1 minuta. Niektoré velmi tvrdé
potraviny mézu odstavovacé
spomalit alebo zastavit. Ak sa to
stane, zariadenie vypnite a
odblokuijte filter.

Pocas pouzivania odstavovac
pravidelne vypinajte a vyprazdriujte
zbernu nadobu na duzinu. Po
pouziti ho vzdy vytiahnite zo
zasuvky.

poznamka:

MnozZstvo vitaminov klesa — pre
maximalny Gzitok ¢im skor Stavu
vypijete, tym viac vitaminov ziskate.
Ak potrebujete Stavu na niekolko
hodin odlozit, dajte ju do
chladnicky. LepSie ju uchovate, ak
pridate niekolko kvapiek stavy z
citréna.

Nepite denne viac ako 230 ml

(1 8alku) Stavy, pokial nie ste na to
zvyknuty.

Detom Stavu zriedte rovnakym
mnozstvom vody.

Stava z tmavozelenej zeleniny
(brokolice, Spenatu a pod.) alebo
tmavocervenej zeleniny (cvikle,
Cervenej kapusty a pod.) je
extrémne silna, preto ju vzdy
zriedte.

Ovocna Stava ma vysoky obsah
fruktézy (ovocného cukru), a preto
diabetici alebo ludia s nizkou
hladinou cukru v krvi by mali pit len
malé mnozstvo.



tabulka odporu¢aného pouzitia

potravin.

® Pre najlepsie vysledky odStavovania nespracovavajte naraz viac nez 1 kg

Pred odstavovanim dokladne umyte vSetko ovocie a zeleninu
Na tvrdsSie potraviny pouzite rychlost 2.
Na méksie potraviny pouzite rychlost 1.
Aby ste vytlagili najviac Stavy, do plniacej trubice vlozte naraz len malé
mnozstvo potravin a pomaly ich potlacte.
® Pri ovoci ako si banany, mango a makké bobufové ovocie, najlepsie
vysledky dosiahnete pomocou mixéra.

Ovocie/zelenina |Priprava Odporuc¢ana |(Pokyny a rady

rychlost

Jablka a hrusky Odstavte celé 2 Aby ste vytlacili najviac

Korefiova Odstavte celé 2 stavy, tvrdé potraviny sa

zelenina — mrkva najlepsie odstavuju pri
izbovej teplote.

Ananas Vezmite 1 velky ananas 2 Odstavujte ho priblizne 45

a odstrarite z neho listy sekund. Aby ste zabranili
a stopku odrezanim jeho upchatiu filtra, vycistite ho
vrchnej a spodnej Casti. po kazdom velkom
Rozrezte ho po dizke na ananase.

Stvrtky.

Hrozno Odstrarite stopky 1 Aby ste vytladili najviac
Stavy, odstavujte naraz len
malé mnozstva.

Paradajky Odstavte celé 1 Namiesto jemnej Stavy sa
bude vytvarat husta
kasovita Stava.

Koéstkovite Prekrojte na polovicu a 1 -

ovocie — broskyne,

nektarinky, slivky

odstrarite kostku

Mango Odstrarite hrubu Supku 1 Vytlatena stava bude velmi

a kostky husta, takze pre zvysenie
rychlosti prudu pridajte iné
ovocie.

Melony Odstrarite hrubu Supku 1 Aby ste vytladili najviac
Stavy, vkladajte ich pomaly.

Kivi Odstavte celé 1 -

Jahody Odstrarite listy 1

Odstavte celé

Makké bobulové |Odstavte celé 1 Aby ste vytladili najviac

ovocie — maliny, Stavy, vkladajte naraz len

Cernice a pod. malé mnozstva a pridajte

Tvrdsie Odstavte celé 1 aj iné ovocie.

bobulové ovocie —

Cucoriedky,

brusnice a pod.

Cvikla (surova) Odstrarite listy a oSupte 2 Najlepsie chuti bez Supky
a listov.

Listova zelenina — |Odstrarite tvrdy hlub. 2 Odstavovanie bude velmi

Spenat, kapusta Nakrajajte ju tak, aby sa pomalé, takze pridajte iné

a pod. vosla do plniacej trubice. ovocie alebo zeleninu.

Zvinte listy tak, aby tvoril
zvazok.

Zeler Odstavte celé 2 -

Uhorka Odstavte celé 1 Aby ste vytlacili najviac
Stavy, vkladajte ich pomaly.

Citrusové plody — |OSupte a odstrarite 1 Lepsie chutia bez bielej

pomarance, bielu duzinu duziny. Pre dosiahnutie

grapefruity najlepsich vysledkov sa
odporucaju odstavovace
citrusov od spolo¢nosti
Kenwood.
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demontaz odstavovaca

1

Vyberte zbernd nadobu na duzinu
jej naklonenim a vysunutim.
Uvolnite zapadku veka a odklopte
ho.

Filter a drziak filtra demontujte
spolu. Pri &isteni ich potom
oddelte.

oSetrovanie a distenie

Skor nez zacnete odstavovac distit,
vytiahnite ho zo zasuvky.

Ak je filter silno upevneny a neda
sa vybrat, pockajte niekolko minut,
kym sa uvolni.

Niektoré potraviny, napriklad
mrkva, moézu zafarbit plastové
sucasti. Zafarbené sucasti lahko
ocistite handri¢kou namoc&enou v
rastlinnom oleji.

jednotka s motorom

Poutierajte vihkou handri¢kou a
potom vysuste.

Neponarajte do vody.
Prebyto¢nd $nuru ulozte do
priestoru v zadnej €asti pohonnej
jednotky (5.

filter

Ocistite ho makkou kefkou.
Pravidelne kontrolujte, ¢i na filtri
nie si znamky poskodenia.
Nepouzivajte odstavovac, ak je
poskodeny filter. Pozrite ¢ast
»Servis a starostlivost o
zakaznikov”.

ostatné sucasti

Umyte v horucej mydlovej vode a
potom vysuste.

Sucasti je bezpecné umyvat aj v
umyvacke riadu na hornom roste.
Neukladajte ich na spodny rost,
priamo nad vyhrievaci ¢lanok.
Odporuca sa kratky program pri
nizkej teplote (maximalne 50°C).

servis a starostlivost o
zakaznikov
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Ked sa poskodi privodna elektricka
Snura, musi ju z bezpe€nostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Ak pri prevadzke odstavovaca
stretnete s nejakymi problémami,
tak skor nez zavolate pomoc si
pozrite prirucku na
odstranovanie problémov.

Pokial potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:
pouzivanie vasho zariadenia
servis alebo opravy

Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
Vyrobené v Cine.



prirucka na odstrafiovanie problémov

Problém

Pri¢ina a rieSenie

Odstavovac nepracuje

Odstavovac nie je zapojeny do zasuvky.
Odstavovac nie je spravne zmontovany.
Skontrolujte, ¢i su zapadky veka spravne
zaistené na svojom mieste.

Zda sa, ze motor pocas
pouzitia spomaluje alebo
zastavuje

Pozrite priru¢ku na odstrafiovanie
problémov pre kontrolu, ¢i pouzivate
spravnu rychlost.

Ak odstavujete tvrdé alebo vlaknité
potraviny, skontrolujte, ¢i zberna nadoba
na duzinu nie je plna a ¢i sa na filtri alebo
okolo neho nezhromazduje duzina.
Vypnite odStavovac a vytiahnite ho zo
zasuvky, potom vyprazdnite zbernu
nadobu na duzinu a vygcistite filter/drziak.

Prili§ mokra duzina a malo
vytlaéenej Stavy

Pri odstavovani postupujte pomalsie a
odstavujte naraz len mensie mnozstva.
Ak odStavujete vlaknité potraviny,
vycistite filter.

Pozrite priru¢ku na odstranovanie
problémov pre kontrolu, ¢i pouzivate
spravnu rychlost.

Stava vyteka medzi vekom a
zbernou nadobou na duzinu

Bola pouzitd nespravna rychlost. Pozrite
si tabulku odporu¢aného pouZitia.
Potraviny boli do plniacej trubice
potlacené prili$ rychlo. Postupujte
pomalsie.

Skontrolujte, ¢i je zberna nadoba na
duzinu zaloZzena spravne.

Z vypustu proti odkvapkavaniu
kvapka

Pred oto¢enim do polohy proti
odkvapkavaniu zaistite, aby vacsina stavy|
vytiekla z vypustu.

Nechajte nadobu na $tavu v pozicii, kym
nepristapite k vypustaniu Stavy.

Pri demontazi zbernej nadoby
na duzinu pada duzina na
pracovnu plochu.

Pri demontazi zbernej nadoby postupujte
pomalsie.

Pravidelne Gistite zberni nadobu na
duZinu, aby ste zabranili jej nadmernému
hromadeniu na veku a nasadci nadoby.
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DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/ES.

Po skoné&eni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné
miesto na roztriedenie odpadu alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto
likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich
spotrebi¢ov sa vyhneme negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a
zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia
zékladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znacna uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie
domaécich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.
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YKpaiHCbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManwHKamu

Mepen nepwnM BUKOPUCTAHHAM
npunapy Kenwood

® YBaXXHO NpounTanTe iHCTPYKLio Ta
36epexiThb i1 4Ns noganbLIoro
BMKOPUCTAHHS.

® 3HiMiTb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKM.

3axoau 6eaneku

® He kopucTtynTecs
COKOBVIKMMAIKOH, SIKLLO (inbTp
MOLLUKOKEHO.

® [lepen BMMKaHHAM
COKOBVKMMAIKM, YCTaHOBITb 3HIMHY
EMHICTb ANA M'AKOTI.

® Pi3anbHi HOXi, po3TallOBaHi B
OCHOBI KOP3WHY inbTpa, ayxe
rocTpi, ToMmy nig 4ac poboTtu Ta
YnLLeHHi ByabTe obepexHi.

® 1106 YHUKHYTN BpaXXeHHs
€NeKTPUYHUM CTPYMOM, HIKOMNN He
onyckaiite 6nok AsuryHa, wHyp abo
BUIKY Y BOAY.

® BuMKHITb Npunag Ta BigKNoYiTe Bif
MepeXi enekTponocTavyaHHs:
O nepep yctaHOBKOK abo

3HIMaHHAM aeTanen

O nepep YWLLEeHHSM
O nicnsi BUKOPUCTaHHS.

® He BMKOPWUCTOBYINTE MOLUKOAXEHY
cokoBwxumMarnky. Nepesipka abo
PEMOHT 34iNCHIOITLCS Y
cneuianbHUX LieHTpax: AMBITbCS
po3gin «CepBicHe
obcnyroByBaHHs».

® BuKOpPUCTOBYWMTE LUTOBXa, LU0
BXOAWTb A0 Komnnekty. He
onyckawTe nanbLi 40 HanpsiMHOT
Tpy6ku. Mepen po36nokyBaHHAM
HanpsIMHOT TpyOKW BiOKMOYiTE
npunag Big mepexi
eneKkTponocTavyaHHsa Ta po3bepiTb
COKOBWXUMATIKY.

® [lepen 3HIMAHHAM KPULLKMN BUMKHITb
npunag Ta AoyekanTecs NoBHOI
3YNUHKN DINbTPy.

® He gonyckaiiTe 3BMCaHHS LWHypa y
MicUSX, Ae A0 HbOro Moxe
OOTATHYTUCA AUTUHA.

® He TOpKanTecs pyxomux getanen.

® He 3anuiiarite COKOBWXMMATKY, Lo
npautoe 6e3 Harnagy.

® He pekomMeHAyeTbCA KopUcTaTncb
LM npunagom ocobam
(BpaxoBytoun giten) i3
obmexeHnMun isnyHnmm abo
MEHTanbHUMN MOXIIMBOCTSMU, abo
TUM, XTO Ma€ HeJOCTaTHLO AOCBIAY
B eKkcnnyaTtauii uboro npunaay.
BueHassaHum ocobam
[03BONSAETLCSA KOPUCTYBATUCA
npunagom Tinbku nicns
NPOXOMXKEHHS IHCTPYKTaxy Ta nig
HarnsaoM A0CBiAYeHOI NOAMHN,
AKa Hece BianoBiganbHICTb 3a iX
6e3neky.

® He 3anvwaiite giteri 6e3 Harnagy i
He Jo3BonsinTe M rpaTucs i3
npunagom.

® Llen npunag npusHadeHun
BUKIMIOYHO NS BUKOPUCTaHHS Y
nobyTi. Komnanisi Kenwood He Hece
BiANOBiAAnNbHOCTI 3a HEBIANOBIAHE
BMKOPUCTaHHSA npunagy abo
NnopyLLIEeHHs NpaBun ekcrnnyaTtadii,
BUKMafEHUX y L iIHCTPYKL,i.

nepep NiAKIMIOYEHHAM A0 Mepexi
erneKTponocTa4yaHHsA

® [lepekoHaWTecs, Lo Hanpyra
eneKkTpomepexi y Ballomy AoMi
Bi4NOBiAA€ Noka3HMKaM, BKa3aHUM
Ha 3BOPOTHII YacTuHi
COKOBWXMMATnKW.

® |len npunag signosigae BMmoram
avnpektnen €C 2004/108/EC
«EnektpomarHiTHa cymicHicTb» Ta
nonoxeHHa €C Ne 1935/2004 Big,
27/10/2004 cTtocoBHO MaTepianis,
Lo 6e3nocepeHbO MOB’A3aHi 3
Keto.
nepep NepwnM BUKOPUCTAHHAM

® [IpomMuiTe BCi KOMMOHEHTU:
OuBiTbCcsa po3ain «Jdornag ta
YULLLEHHSI».
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MNokaxxyuk

LUTOBXaY
HanpsiMHa Tpybka Benukoro
niameTpy

KpULLKa

YCTYN KPULLIKU

dinbTp

Tpumay dinbTpa

bikcaTop Tpumada dinbTpa
HOCUK ANs 3aTpyMyBaHHS
Kpanenb

bikcaTopu

Onok enekTpoaBuUryHa
KpULLIKa i3 NIHOBIAAINBHUKOM
E€MHICTb ANs COKy

perynatop weuakocTi on/off
(YBIMKHYTU/BUMKHYTW)
EMHICTb AN M’AKOTI

BiACiK Ans 36epiraHHs LWHypa

@Q0PO®® ©06

GISICICIC)

®@®

Ak kopuctyBaTmcs
COKOBWXXMMAIIKOHO

36upaHHA Ta BUKOPUCTaHHSA

1 YcTaHoBiTb TpMmay ginbtpa .

2 YcrtaHoBiThb dinbTp (&) BCEpeauHi
Tpumada inbTpa.

3 YcTaHoBITb KpuLLKy @ Tak, Wwobu
YCTYN KpuLLi @) cniBnas i3

chikcaTopom Tpumaya dinbtpa @.

4 3abnokynte KpuwKy. Ans Lboro

3aKpuiTe BepxiBky drikcaTopis @.

[MoTiM ONyCTiTh HWKHIO YaCcTUHY
chikcaTopis @ Ha Mmicue.

® CokoBMXMMAarnka He
npauloBaTuMe, AKLO KPULLIKY
Oyno BCTaHOBIIEHO
HenpaBuUIlbHO.

5 YcTaHOoBITb EMHICTb AN M’SIKOTI.
[ns uporo HaxuniTb NepeaHto
naxens @, a NOTIM HATUCHITb,
wobu 3acpikcyBaTn Ha micli @.

o NMEPEQ BMUKAHHAM
COKOBWXUMAIKW, YCTaHOBITb
E€MHICTb Anst M'SKOTi.

6 YcTaHOBITb HOCUK Ans
3aTpyMyBaHHs kpanenbs (8 Ha

TprMmay inbTpa Ta NoKpyTiTh MOro

cumeoriom @ [foropu. Y Takomy
NONOXEHHI MOXHa HanuBaTu Cik.

a ‘ = HannMBaHHA COKY

b 44 = 3aTpumyBaHHs Kpanerb.

7 TlocTaBTe EMHICTb ANs COKY Mif
oTBOpoM. lMiHOBIAAINBHUK,
posTalloBaHuii y Yawwi, 3anobirae
nonagaHHIo NiHW A0 COKy.

8 Kopwucrtyiitecsi Tabnuueto 3
pekomMeHgauissMn woao
BUPOONEHHS COKy 3 Pi3HUX OBOMIB
Ta pyKTiB.

9 VYBiMKHITb Npunag @ Ta
NPOLUTOBXYWTE NPOAYKTH 3a
Jornomoroto wrosxaya. PuHBoYka y
LwTOBXa4vi Mae cnisnagatu i3
LepObuHO Ha BHYTPILLHBOMY Boui
HanpsiMHoOi TpyoKu.

10 Micns Toro, sk BU gogacre
OCTaHHIl LUMaTOYOK, HE BUMUKANTE
COKOBWXUMAIKy ofpasy, BoHa
NOBMHHA NpaLoBaTy Le AesKui
Yac, Wobu BUAaANUTN 3anmLLUK1 CoKy
3 (pinbTpa/Tpumaya cinbTpa. Yac
Oyae 3MiHIOBaTUCA 3anexHo Bif
TMNy cpykTa Ta ryctotTu Coky.

11 BUMKHITb Npunag, govekavitecs
3YNUHKM inbTpa Ta [OKN CTPYMiHb
COKY He NnepeTBOpUTLCH Ha
nosinbHO nagatovi kpanni. MNepen
TUM, SIK 3HSITW EMHICTb A5 COKY
YCTaHOBITb HOCUK Y MOMNOXEHHS
3aTpPVMyBaHHS Kpanesb CUMBOMOM
/2 noropu.

12 MounCTiTh BCi YacTUHK
COKOBWXUMAIKu ogpasy nicns
NPUroTYBaHHS COKY.

® FKLIO BM BUKOPUCTOBYETE TBEPAI

NPOAYKTU, MaKCUManbHWUi
pekoMeHaoBaHUi 06’'eM CTAHOBUTL
1 kr, @ MakcumarnbHuin Yac ob6pobku
- 1 xBunuHa. leski npoaykTu
MOXYTb YMOBINIbHUTU PyX Npunagy
abo HaBiTb MPUNUHUTK AOTO
po6GoTy. AKLWO Le Tpanunocs,
BMMKHITb Npunag ta po3bnokyinte
dinbTp.

® [ig yac po6oTn perynspHo

BMMUKaNTe npunag Ta YucTuTb
EMHICTb Ans M'AKOTi. 3aBXxau
BiAknovanTe npunag Big mepexi
nicna BUKOPUCTaHHA.
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YBara:

CiK MiCTUTb BiTaMiHK, ane BOHU
LUBMAKO PO3YMHSAOTLCS, | TOMY YMM
cKopille BY BUM'ETE CiK, TUM BinbLu
BiTaMiHiB B/ OTpUMaeTe.

Akwo Bam noTpibHO 36epiratn
roTOBWIA CiK MPOTAroM AeKinbka
rOAVH, NocTaBTe Moro y
xonoauneHvk. BiH 6yae
36epiraTuncs Kpatye, SKWo Bu
[opacTe Aekinbka kpanenb
TIMMOHHOTO COKY.

He pekomeHayeTbCa BXMBaTH
GinbLue TPbOX CKMSTHOK coky no 230
Mn (8 pia. yHUi) 3a AeHb, TiNbKU-HO
SKLLIO BM Ha MaeTe NpoTUNoKa3aHb i
MOXeTe BXuBaTK binbLue.

[iTaAM pekomeHAy€eTbCA PO3YNHATI
CiK i3 piBHOO KinbKiCTIO BOAMN.

Cik i3 TemHO 3eneHux (npokoni,
LUNWHAT i T.4.) Ta TEMHO YEPBOHMX
(Bypsik, YepBoHa Kkanycrta i T.4.)
OBOYIB € [ly’Ke KOHLEHTPOBAHUM,
TOMY PEKOMEHAYETbCS Noro
pPO3BOANTH.

PpyKTOBWUIA CiK MICTUTL BaraTo
hpyKTO31 (PPYKTOBOTO LYyKPY), i
TOMy XBOpi Ha AiabeT Ta noau i3
HU3BbKUM PIBHEM LIyKPY B KPOBI
NOBUHHI ByTn Ayxe obepexHnmu i
He nepesuLLyBaTU MakCUMarnbHO
[0MycTUMy J03Yy.
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tabnvus 3 pekomeHagauismMm Woao
BUPOOBEHHST COKY

® [Ins oTpUMaHHA Kpawmx pe3ynbTaTiB He o6pobnsaiTe 6inble 1 kr
iHrpedieHTIB 3a oAMH pas.
Mepen 06po6koto oBoYiI Ta PPYKTU chiA peTenbHO NOMUTH.

LBunAakicTb 2 npu3HavyeHa ansa o6po6ku TBepAilnX iHrpeaieHTIB.
LWBuakicTb 1 npu3HavyeHa Ans o6po6ku M’ sIKilLMX iHrpepieHTIB.

[Ana oTpuMaHHA Ginblworo 06’eMy coky AoAaBaiiTe 3 OAWH pa3 HeBeruKi
nopuii NpoAyKTiB 4O HaNPSAAMHOI TPY6KM Ta NPOLUTOBXYWTE MOBINbHO.
[AnA oTpMMaHHA Kpawux pe3ynbTaTiB Taki (hpyKkTH, AK 6aHaHM, MaHro Ta
M’siKi siroau cnip o6po6nsaTu y 6neHp epi.

TEKCTYpU - NIOXUHa,
XKypasnuHa i T.4.

®pykTu/oBoui MNiaroTtoska PekomeHpoBaHa| KopucHi nopaau
WBMAKICTb
Abnyka Ta rpywi  [O6pobnaTu Linkom 2 [ins oTpUMaHHs
Kopexennoam - O6pobnsATH Linkom 2 MakcmmanbHoro o6'emy
MopK8a COKY TBEpAi MPOAYKTU
MarTb ByTH KIMHATHOT
TeMnepaTypu.
Ananac BisbmiTb 1 aHaHac 2 O6pobnsiiTe NpoTsrom
BENMKOro po3mipy, npubnusHo 45 cekyHa. LLlo6
BMAanite nucTsa Ta YHUKHYTV BOKyBaHHSt
ctebna, BigpixTe dinbTpa, YicTuTe inoro
BEpXiBKy Ta HU3. nicnsi 06pobkn KOXHOro
PospixTe y AOBXMHY Ha BEJIMKOrO aHaHacy.
YEeTBEPTUHKU.
BuHorpag Bupanite ctebenuHku. 1 O6pobnsiiTe HeBenuki
XMeHi 3a 0uH pa3 Ans
OTpVMaHHSA
MakcumManbHoro o6’emy
COKy.
Tomatun O6pobnsATH Linkom 1 Cik 6yae ckopilue ryctim 3
M’SIKOTTHO, aHiX
OAHOPIAHWM.
PDpyKTH 3 Mopisatu Haenin Ta 1 -
KicTKamu - BUAANUTU KiICTKM
nepcuku,
HeKTapuHu, cnveu
Manro Bupanute TBEpAY 1 Cik 6yae ayxe ryctum,
LUKIPKY Ta KiCTKM TOMYy Kpalle 3miaTy 3
iHWKMKn pykTamu. Togi cik
6yae HagxoauTu cKopilue.
OunHa Bupanite TBepay 1 O6pobnsiiiTe NOBINbHO,
LLIKipKY o6 oTpumaTtun
MaKkcumManbHUiA 06’eM COKYy.
Kisi ppyktn OB6pobnsiTH Linkom 1 -
Monynuus Bupanite nucts 1
O6pobnsATH Linkom ° .
Arogn m’sikoi O6pobnsATH Linkom 1 06p°.6nﬂme HEeBEnMKl
XMeHi 3a oauH pa3 Ta
TeKCcTypu S .
(Hanpuknan, Kpalle 3MiLLyiiTe 3 iHLW1MK
ManuHa, pykTamn. Takum YMHOM,
. BN OTpUMaeTe
oXuHa i 7.4.) -
MakcuManbHuiA 06’eM.
Aroan TBepgaiwoi | O6pobnAT Linkom 1
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®pykTn/oBoyi MiaroToBka PexomeHaoBaHa|KopucHi nopaau
WBMAKICTb
Bypsik ( y cupomy |Bupganite nuctsa Ta 2 Cik maTme kpalymin cmak,
Burnsai) noyucTuTe. SKLO nepen 06pobkoto
NOYUCTUTUN Ta BUAANUTM
nmers.
OBoui 3 NUCTamM Bupanite TBEpay 2 Byne HaaxoauTn
LNMHaT, kanycta |cepueBuHy. MopixTe, ManeHbkuin 06’em coky,
iT.o. Lo6K LWMaTouKK TOMYy Kpalle o6pobnsiTn
npoXoAuNK Kpisb pa3om 3 iHLMMK OBOYaMKM
HanpsiMHy TpyoKy. abo dpykTamu.
3aBepHiTb NUCTS pa3om,
o6 oTpUMAaTH NyyoK.
Cenepa O6pobnsATyh Linkom 2 -
Oripkun OB6pobnsATH Linkom O6pobnsiiiTe NOBINbHO,
wo6 oTpumaTu
MaKcumanbHWiA 06’em coky.
Liutpycosi - Mounctute Ta BUaAaniTh 1 FAKLLO BUAANUTM KicTKY,
rnomapaHui, 6ini KicTku cmak coky Byae Kpaimm.
rpenndpyTtn Ane ans oTpuMaHHsa
KpaLux pesynbTaTis
pekomeHayeTbCs
BVKOPWCTOBYBATU
COKOBUXUMAIKV Anst
LUUTpycoBmx cipmu
Kenwood.
Ak posibpaTtu PineTp )
® [ToymncTiTb 3a JONOMOro M’AAKOi
COKOBWMXXMMaAIKy WiTouKM,
® PerynsipHo nepeBipsiiTe 4u He

1 3HiMiITb EMHICTb Ansa M’skoTi. [Ans
LbOro HaxuniTb Ta BUTATHITb ii.

2 Po36nokyiTe KpWLLKY Ta Bigkpuiite
ii.

3 3HiMiTb iNbTP pasom i3 Tpumadem
dinbTpa. MNig yac ynweHHsa
po3ainiTe.

AOrNSA Ta YMLLEHHS

® [lepen YNLLEHHSIM BiOKMOYITh
COKOBW>KUMAIKy Big Mepexi
eNeKTponocTayaHHs.

® FKLLO BU HE MOXETe OApa3sy 3HATK
dinbTp, 3aXAITb AeKiNbKka XBUMWH.
He 3actocosynte cuny.

® [leski NpoayKTW, Hanpuknaz
MOpKBa, MOXYTb 3HebapBnoBaTh
nnactukoBi agetani. LLlo6 BuBectn
nnsMy, NOTPITh ii raHYipKoto,
3MOY€EHOI0 Y POCINHHIN onii.

Bnok aBuryHa

® [TpoTpiTb BOMOroO raH4ipKoto,
noTiM NPOCYLUITh.

® He onyckanite y Boay.

® 36epiranTe 3arBy YaCTUHY LUHYypa y
BifCiky aAns 36epiraHHs, skui
pO3TallOBaHO Yy 3aAHil YaCTUHI
6roka enektpoaBuryHa @.

Mae inbTp nowkomxkeHb. He
BUKOPUCTOBYWTE
COKOBWXMManKy, SKwo inbTp
6yno nowkomxeHo. AuBiTbcA
po3ain «O6cnyroByBaHHA Ta
PEMOHT».

iHWi geTtani

MomwuiiTe B MUNbHIN rapsivin Boai,
noTiM NPOCYLWIiTb.

©® [103BONAETLCA MUTK iHLWI geTani Ha
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BEPXHIiVi Nonuui NoCyA0MUINHOT
MaluHu. He pekomeHayeTbCs
po3milLyBaTh AeTani Ha HWXKHIN
nonuui NPSIMO Haf, HarpiBanbHUM
enemeHToM. PekomeHayeTbCs
BVIKOPUCTOBYBATN KOPOTKY
nporpamy (makcumym 50°C).




O6cnyroByBaHHS Ta
PEMOHT

® [TOLUKOMKEHWUIA LUHYP KUBIEHHS i3
mMeToto 6e3neku nianarae 3amini Ha
nianpuemctax dipmu KENWOOD
abo B aBTOpU30BaHOMY CEpBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

® Y pa3i nosiBU HecnpaBHOCTEN Y
po6oTi COKOBMXKMMATIKM,
cnpobyiTe, neplu HiXk A3BOHUTKU
[0 CepBiCHOIO LEHTPY, YCYHYTH
iX caMocCTiliHO (AMB. NOCIGHUK 3
YCYHEHHS1 HecrnpaBHOCTeMN).

Ao Bam HeobxigHa KOHCynbTaLis
3 npusoay:

® BUKOPUCTaHHA Npunagy abo

® o6cnyroByBaHHs, NpuabaHHs
3anacHux getanen abo pemoHTy,

® 3BEpHITbCS 4O MarasuHy, B SIKOMy
BM nNpuabanu uen npunag.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobrneHo
komnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B KuTai.
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MOCiIBHUK i3 yCyHEHHSI HeCnpaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuynHa Ta yCyHeHHsA

CoKkoBwvkMMarka He npawtoe.

©® COKOBWXUMAIKY He NiOKMIYEHO 4 Mepexi
eNeKTponocTayaHHs.

® CokoBwmxumarnky o6yno sibpaHo
HenpasunbHo. MepeBipTe, Yn NpaBUIbHO
6ynu 3akpuTi hikcaTopy KPULLIKA.

[BuryH npuranbmosye abo
HaBiTb 3yMUHAETBLCA Mif Yac
po6oTu.

® [luBiTbCA TAbNULIO 3 pekomeHaauismm
CTOCOBHO BMPOBNEHHS COKy Ta nepesipTe,
YY1 NpaBwnbHY LIBUAKICTE BM oBUpaeTe.

® Fkuo BU 06pobnseTe NpoaykTy 3
TBEPAO abo BOMOKHUCTOK TEKCTYPOIO,
nepekoHamTecs, WO eMHICTb ANs M’AKOTI
He nepenoBHeHa, a TakoX Lo M'SKOTb Ha
ckonunacs Ha Ta HaBKono dinbTpa.
BuMKHITb Ta BigkntouiTe Npunag Big
MepexXi eneKkTponocTadYaHHs,
BUMOPOXHiTb EMHICTb Ta MOYUCTITb
dinbTp/TpUMay dinbTpa.

M’akoTb Bonora, HagxoauTb
Marno CoKy

® ByKOpUCTOBYIiTE NOBINbHY 06pObKy Ta
[ofaBanTe HeBemnuKy KinbKiCTb NPOAYKTIB
3a OAVH pas.

® Fkiio 06pobnseTe BOMOKHUCTI NPOAYKTY,
NOYMUCTITb PiNbTP.

® [luBiTbCA TabNUL0 3 pekomeHaaLismm
CTOCOBHO BUPOGMNEHHS COKY Ta
nepesipTe, Y/ NPaBUIbHY LWBUAKICTb BU
obupaete.

Cik NpoTiKae NOMK KPULLKOO
Ta EMHICTIO AN M’AKOTI.

® BubpaHo He Ty WBMAKICTb. (QuBiTbCA
Tabnuuo 3 pekomMmeHAaLisiMM CTOCOBHO
BUPOGNEHHS COKY).

® |lIB1AKO NPOLUTOBXYETE iHIPeaieHTN Kpi3b
HanpsiMHy TPyOKy. YNOBINbHITL Temn
po6oTu.

® [lepekoHaiTecs, WO EMHICTb ANs1 M AKOTI
6yno BCTAHOBMEHO NPaBUIbHO.

Hocuk gnsa saTpumyBaHHSA
Kpanenb npoTikae

® [NepekoHainTecs, Wo Ginblua YyacTuHa
COKy MpoMiLuna Kpidb HOCKK nepen TUM, K
B NepPecyHynu 1Moro y NonoXeHHs
3aTpYMyBaHHS Kpanersb.

® He 3HimaiiTe Kenux, Joku He ByneTte
roToOBi PO3NMBaTH Cik.

M’skoTb nagae Ha pobouy
NOBEPXHIO, KOMW BY 3HIMaeTe
EMHICTb Ans M’SKOTi.

® 3HiManTe EMHICTb AN M’ SKOTI
NoBiNbHiLLe.

® YuCTiTb EMHICTb ANSt M'SAKOTi perynsipHo,
W06 YHUKHYTW HAKOMUYEHHS] M IKOTi Ha
KpULLL Ta NOAOBXYBasbHIN Kamepi YaLli.
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BAXIUBA IHOPOPMALIA
CTOCOBHO HANEXHOI
YTUMISAUIT NIPOQYKTY 3rIQHO 13
OWPEKTOBOLIO EC 2002/96/EC.
lMicnsa 3akiHYeHHs1 TepMiHy
ekcnnyarauii He BuKugaiTe uen
npunag 3 iHwmmy nobyToBnMm
BiAxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnevjianbHOro aBTOpU3oBaHOro
LeHTpy 36upaHHsa Bigxoais abo Ao
avnepa, Sk MoXe HagaTtu Taki
nocnyru.

BigokpemneHa ytunisauis nobytoBux
npunagis 403BOMSAE YHUKHYTH
MOXIMBUX HEraTUBHUX Hacnigkie ans
HaBKOMNWLLHLOro cepeaoBuLLa Ta
3[10pOB’S MIOAVHN, SKi BUHUKAIOTb Y
pasi HenpaBunbHOI yTUni3aLii, a
TaKOX Hajlae MOXNUBICTb NepepobuTn
marepianu, 3 skux 6yno BUroToBNEHO
OaHui npunag, Wwo, B CBOK Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHWi BaXnuBi
pecypcu. MNpo HeobXxiaHiCTb
BilOKpeMneHoi yTunisauii nobyTosux
npvnagiB Haragye cneuianbHa
rno3Hayka Ha NpoaykTi y Burnagi
nepekpecneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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St designed & engineered by KENWOOD in the UK made in China



HEAD OFFICE: Kenwood Limited, 1-3 Kenwood Business Park, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH

kenwoodworld.com

KENWOOD

CREATE MORE 4079411



